concept

Elektricky multifunkéni sporak Wielofunkcyjny wolnostojacy
s plynovou deskou volné stojici piekarnik elektryczny z ptyta gazowa
Elektricky multifunkény sporak Multifunction electric freestanding

s plynovou doskou volne stojaci  cooker with gas hob
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concept

Dékujeme Vam, Ze jste si zakoupili vyrobek znacky Concept a pfejeme Vam, abyste byli s nasim vyrobkem spokojeni po

celou dobu jeho pouzivéni.

Pfed prvnim pouZitim prostudujte pozorné cely ndvod k obsluze a potom si jej uschovejte. Zajistéte, aby i ostatni osoby,
které budou s vyrobkem manipulovat, byly sezndmeny s timto ndvodem.
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Technické parametry

Napéti 230V 50Hz
Max. Pikon 2900W
Vnitini objem trouby Hruby/uzitny 112/85Litru
Vnéjsi rozmery ($ x h x v) 900 x 600 x 885(+55)
Hmotnost: 80,1 Kg
Proudové jisteni 20A
Typ a rozmér plynové pripojky G1/2"
Tepelny vykon WOK hordk 3,8 kW
Tepelny vykon velky horak 3,0 kW
Tepelny vykon stredni hofak 2x 1,8 kW
Tepelny vykon maly hofak 1,0 kW
Maximalni tepelny vykon 9,6 kW
Ptikon horniho topneho télesa 2000 + 2200 W
Pfikon dolniho topneho télesa 2100 W
Prikon kruhoveho télesa 3000 W

SVK 8090



concept
Technické parametry
Typ spotrebice Typ kabelu 1f- 230V 3f - 400V ac 2N 400V ac 3N
SVK8090 HO5 RR-F 13mm<@<14mm 3x 1,5 mm2 - -
SVE8090 HO5 RR-F 13mm<@<14mm 3x6 mm2 4x 4 mm2 5% 2,5 mm2
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Horak Typ plynu mnozstvi Prumer trysek Tepelny vykon By-Pass
cislo mbar g/h 1/100 mm Min Max 1/100 mm
G30 - Butano 218 88 800 3000
2 G31 - Propano 214 88 800 3000 44
G20 - Naturale 117-Y 800 3000
G30 - Butano 131 68 600 1800
3 G31 - Propano 129 68 600 1800 34
G20 - Naturale 98-Z 600 1800
G30 - Butano 73 51 400 1000
4 G31 - Propano 7 51 400 1000 28
G20 - Naturale 75-X 400 1000
G30 - Butano 276 98 1400 3800
6 G31 - Propano 272 98 1400 3800 65
G20 - Naturale 135-K 1400 3800
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DULEZITA UPOZORNENI:

Pii dodani spotiebice

Ihned po dodani zkontrolujte obal a spotfebi¢, zda nevznikly Skody pfi prepravé.

POZOR! Nékteré rohy a hrany spotiebice, které budou po instalaci skryté, mohou byt ostré!
Dbejte opatrnosti, abyste zabranili poranéni!

Pokud je spottebi¢ poskozen, nezprovozhujte ho. Co nejdfive se spojte s dodavatelem.
Pred prvnim pouzitim odstrarite ze spottebice vsechny obaly a marketingové materialy.
Obalovy materiél fadné zlikvidujte.

P¥i instalaci

Pfi instalaci musi byt spotfebi¢ odpojen od elektrické sité a hlavni uzavér plynu musi byt uzavieny.

Pted prvnim uvedenim spotiebice do provozu se presvédcte, zda je vase domadci elektroinstalace uzemnéna a zda
odpovida viem platnym bezpecnostnim predpistim.

Ovérte, zda pfipojované napéti a pfivod plynu odpovidé hodnotdm na typovém Stitku spottebice. Pouzivejte
pouze privod elektrického napéti s uzemnénim.

Po instalaci musi byt volné piistupna elektricka zastr¢ka nebo jistic spotiebice a prislusny uzavér piivodu plynu.
Vs spotiebi¢ musi instalovat a pfipojovat technik s pfislusSnym opravnénim.

V piipadé, ze spotiebi¢ nebude spravné pripojen nebo bude uveden do provozu bez odborné instalace, mize se
vyskytnout nebezpeci tézkych zranéni nebo usmrceni osob.

Viyrobce neprebird zaruku za skody, které vzniknou neodbornym pouzivanim spottebice nebo nespravnym elek-
trickym pfipojenim.

Nepouzivejte spotiebic jinak, nez je popsano v tomto navodu.

Spotiebic uzivejte jen v domacnosti a pouze k peceni pokrm.

Nepouzivejte spotrebic, jste-li bosi.

Do vnitfniho prostoru spotiebice nevkladejte nadmérné velké potraviny nebo kovové predméty.

Mohly byzpusobit pozar.

Nesedejte si a nestoupejte na oteviend dvirka spotrebice.

Osoby se snizenou pohybovou schopnosti, se snizenym smyslovym vnimanim, s nedostate¢nou dusevni zpdso-
bilosti nebo osoby nesezndmené s obsluhou musi pouzivat spotiebic jen pod dozorem zodpovédné sezndmené
osoby.

POZOR! Pii otevirani dvifek se mGze uvolnit velké mnozstvi pary nebo muize vystiiknout omastek.

Dbejte opatrnosti. Nebezpeci opareni!

Nedotykejte se horkych povrch( a topnych téles béhem poufziti nebo kratce po pouziti spotiebice.

Ve vnitinim prostoru spotiebice nic neskladujte.

Nesahejte na spottebic¢ vihkyma nebo mokryma rukama.

V pfipadé poruchy vypnéte spotfebic a vytdhnéte zastrcku ze zasuvky elektrického napéti.

Pfi vypojovani spottebice ze zasuvky elektrického napéti nikdy netahejte za pfivodni kabel, ale uchopte zastrcku
a tahem ji vypojte.

Pravidelné kontrolujte spotfebic i pfivodni kabel z diivodu poskozeni. Nezapinejte poskozeny spotiebic.
Nepouzivejte spotiebic, pokud jsou dvitka nebo tésnéni dvifek poskozené. Nechte je opravit v autorizovaném
servisu.

Neponofujte pfivodni kabel nebo zastr¢ku do vody ani do jiné kapaliny.

Neni-li spottebic v provozu, dbejte na to, aby byly vSechny jeho ovladaci prvky ve vypnuté poloze.

Je-li spotiebic¢ v provozu, nenechdvejte dvirka skiinék nad nim oteviend, mohou se poskodit uvolnénou parou

a teplem, napf. pfi otevieni dvirek.

Nepouzivejte prislusenstvi, které ma poskozenou povrchovou Upravy, je opotiebované, pfipadné ma jiné
defekty.
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V bézném provozu

« Spotiebic uzivejte jen v domacnosti a pouze k ohievu a k pripravé pokrmda.

« Nedotykejte se horkych povrchli béhem pouziti nebo kratce po poutziti spotiebice.

« Béhem pouziti spotiebice zajistéte dostate¢né vétrani mistnosti, protoze pfi hofeni plynu dochazi ke spalovani
kysliku v mistnosti a vzniku skodlivych spalin! Zajistéte vyménu vzduchu minimalné 2 m*hod. na kazdy kW pouzi-
tého tepelného vykonu.

« Nesahejte na spotfebi¢ vlhkyma nebo mokryma rukama.

« Pokud se pod spotiebi¢em nachézi zasuvka, nesmite v ni uchovavat zadné hoflavé predméty nebo spreje. Nebez-
peci pozaru!

+ Osoby se snizenou pohybovou schopnosti, se snizenym smyslovym vniménim, s nedostatecnou dusevni zpUso-
bilosti nebo osoby nesezndmené s obsluhou musi pouzivat spotfebic jen pod dozorem zodpovédné seznamené
osoby.

« Pokud je pfivodni kabel spotiebice vybaven zastrckou, pfi vypojovéni spotiebice ze zasuvky elektrického napéti
nikdy netahejte za pfivodni kabel, ale uchopte zastrcku a tahem ji vypojte.

« Pravidelné kontrolujte spotfebi¢, pfivodni kabel i pfivodni plynovou hadici z diivodu poskozeni. Nezapinejte
poskozeny spotiebié.

« Neni-li spotiebic v provozu, dbejte na to, aby byly viechny jeho ovladaci prvky ve vypnuté poloze.

« Nepouzivejte nddobi, které ma poskozenou povrchovou Upravu, je opotiebované, pfipadné ma jiné defekty.

Pfi vafeni

« Varné nadoby musi stat na miizkach horakd, nesmi stat pfimo na hofacich!

« Varné nadoby stavte nad stied hotakd, jinak by hrozilo nebezpeci prevrhnuti.

« V prdbéhu vareni se mohou pokrmy jako polévky, omacky nebo népoje zahtat a velmi rychle pretéci. Proto
doporucujeme vafit tyto druhy pokrm(i opatrné, zvolit pro né spravné nastaveni a michat je v pribéhu celé doby
vareni.

« Udrzujte spotiebic cisty. Zbytky jidla by se mohly pfi provozu vznitit a zplsobit pozar!

« Prehraty olej nebo tuk se mGze rychle vznitit. Nebezpeci pozéru!

« Tuk nebo olej nikdy nezahfivejte bez dozorul!

« Kdyby doslo ke vzniceni oleje, nikdy jej nehaste vodou. Nadobu ihned prikryjte poklickou nebo talifem. Spotiebic
vypnéte a nddobu na ném nechte vychladnout.

« Po skonceni vareni jsou mfizky hotaku jesté horké. Ke spotiebici nepoustéjte déti. Nebezpeci popaleni!

« Neodkladejte na spotiebic hoflavé predméty. Nebezpeci pozaru!

« Pfivodni kabely jinych elektrospotiebicti se nesméji dotykat horkych miizek hofakd. Mohou se poskodit izolace
kabelli i spotiebic.

Jsou-li vdomacnosti déti

+ Nedovolte détem a nesvépradvnym osobdm se spotiebicem manipulovat, pouZivejte ho mimo jejich dosahu.

+ Osoby se snizenou pohybovou schopnosti, se snizenym smyslovym vnimanim, s nedostate¢nou dusevni zplso-
bilosti nebo osoby nesezndmené s obsluhou musi pouzivat spotiebic jen pod dozorem zodpovédné sezndmené
osoby.

«+ Dbejte zvysené opatrnosti, pokud je spotiebic¢ pouzivan v blizkosti déti.

« Nedovolte, aby byl spotfebi¢ pouzivan jako hracka.

« Nepouzivejte jiné pfisluenstvi, nez je doporuceno vyrobcem

POZOR!
Spotrebic otevirejte jen kratkodobé k vlozeni nebo vyjmuti pokrm0, aby nedoslo ke zranéni napf. klopytnutim.
Déti by se mohly do spotiebice zavfit (nebezpeci uduseni) nebo byt vystaveny jinému nebezpeci.
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Pfipadné zavady

Spotiebi¢ mlize opravovat a zasahy v ném provadét jen kvalifikovany odbornik.

Spotrebi¢ mlize opravovat a zasahy v ném provadét jen kvalifikovany odbornik.Pfi opravach a zasazich musi byt
spotiebic¢ odpojen od elektrické sité. Vypnéte jistic nebo vytahnéte zastrcku privodniho kabelu.

Pfi vypojovani spottebice ze zasuvky elektrického napéti nikdy netahejte za pfivodni kabel, ale uchopte zastr¢ku a
tahem ji vypojte.

Nedodrzite-li pokyny vyrobce, nemuze byt pfipadna oprava uznana jako zarucni.

INSTALACE

Pfipojeni pfivodu plynu

PFipojeni spotiebice musi provadét jen kvalifikovany odbornik!

Plynova instalace musi byt provedena v souladu s CSN 38 6441 a CSN 38 6460.

Pfed montazi plynového spotiebice musi mit uZivatel od plynarny povoleni k pfipojeni plynového spotfebice na
plynovou pfipojku.

V piipadé poutziti propan-butanu nebo propanu v lahvich je nutno respektovat ustanoveni CSN 38 6460.
Ovétte, zda pfipojovany rozvod plynu odpovida hodnotdm na typovém Stitku spotrebice.

Pfipojeni do elektrické sité

Pfipojeni spotiebice musi provadét jen kvalifikovany odbornik!

Ovérte, zda pfipojované napéti a proudové jisténi odpovida vykonovym hodnotam na typovém stitku spotiebice.
Pouzivejte pouze rozvody elektrického napéti s ochrannym kolikem.

Pokud spotrebi¢ neni vybaven pfivodnim kabelem se zastr¢kou, musi byt do rozvodu pred spotiebi¢em zabu-
dovan spinac nebo jisti¢ pro odpojeni spottebice od elektrické sité, u néhoz je vzdalenost rozpojenych kontakt
vsech polt min. 3 mm.

Zastreka privodniho kabelu nebo pfislusny jisti¢ spotfebi¢e musi byt volné pfistupné i po jeji instalaci.
Nepouzivejte rozbocovaci zastrcky, konektory ani prodluzovaci kabely. Mohly by zpUsobit nebezpeci pozéru z
prehrati.

Elektricka bezpecnost spotfebice mlze byt garantovana pouze tehdy, pokud je ochranna svorka spotiebice spoje-
na s ochrannym vodicem elektrické rozvodné sité.

Vyrobce nenese odpovédnost za poskozeni osob nebo véci v disledku chybéjiciho nebo spatného ochranného
spojeni.

Privodni kabel musi byt umistén tak, aby se nedostal do kontaktu s horkymi ¢astmi!

Pokud spottebic je spotiebi¢ pfipojovan do svorkovnice pfip. do rozvodné krabice elektrické instalace, dodrzujte
barevné znaceni nebo popis jednotlivych vodica.

Po upevnéni konct vodicl pod hlavy sroubU e svorkovnici zajistéte privodni kabel proti vytrzeni.
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POPIS VYROBKU

1. Horaky

2. Ovladaci panel

3. Drzadlo dvirek

3. Dvirka

4. Okno dvifek s trojitym sklem

Pfislusenstvi
A pecici rost 2 ks
B pedici plech 1ks

POPIS OVLADACIHO PANELU

K1. Volic teploty
K2. Voli¢ funkci peceni
K3 Knofliky hoiaku

K1 - Knoflik teploty
Knoflikem miizete nastavovat teplotu
od 50°C az do Maxima (250°C)

K3 - Knoflik hofak
Knoflikem nastavujete intenzitu

plamene K2 - Knoflik Funkci

Knoflikem muzZete prepinat

vypnuto
vP mezi funkcemi

0
ﬁ ﬁ plamen naplno

ztlumenyplamen
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Jednotlivé funkce

concept

Symbol

Popis funkce

0

vypnuto

E3

Osvétleni trouby

@

Tento rezim nastaveni funkce trouby slouzi pro zvlasté Setrné rozmrazovani potravin.
Vzduch o pokojové teploté se vhani do vnitiniho prostoru trouby.Pozn.: Tato funkce je
vhodna k rozmrazovani pokrm ¢i polotovart pred finaini ptipravou.

Ohtev trouby hornim a dolnim topnym télesem. Teplotu Ize nastavit v rozsahu 50 - 250
°C. Pokrm vkladejte az po predehfati trouby na nastavenou teplotu. Dvirka trouby
otevirejte béhem peceni co nejméné.

2

Teplo dodavané hornim a dolnim topnym télesem je rozvadéno pomoci ventilatoru.
Proudéni vytvari

rovnomérnou teplotu v celém objemu trouby. Teplotu Ize nastavit v rozsahu 50 - 250
°C.

Pozn.: Tato funkce je vhodna i pro peceni na dvou plechach soucasné, zejména téch
druhli pokrmd, kdy je

vhodna stejna teplota z obou stran peciciho plechu (pouzivame jej pfi peceni kolacd).
Pfedehfivani trouby neni nutné.

H

Vzduch ohfaty spodnim topnym télesem je ventildtorem rozvadén kolem
pfipravovanych potravin. Tento rezim Ize vyuzivat pro sterilovani potravin pfi teploté 50
- 250 °C. Predehfivéni trouby neni nutné.

@

Ohtev trouby kruhovym topnym télesem a funkce ventilatoru. Proudéni vzduchu
vytvéii rovhomérnou teplotu v celém prostoru trouby. Teplotu Ize nastavit v rozsahu 50
- 240 °C. Pozn.: Tato funkce je vhodna pro peceni pokrmu i na dvou plechéach soucasné
(vhodné pro peceni vyssiho a objemnéjsiho typu peciva, napt. kolacd, nebo vétsiho
mnozstvi pokrmu). Pfedehfivéani trouby neni nutné.

[

Infracerveny gril. Teplotu Ize nastavit v rozsahu 180 — 240 °C. Pozn.: Pro mensi nebo
tenké kusy masa. Dviika trouby otevirejte béhem peceni co nejméné. Pii grilovani
umistéte pfipravovany pokrm co nejvyse.

Grilovani spolec¢né s funkci ventildtoru. Teplota v troubé je vlivem proudéni vzduchu
vyssi v horni ¢asti trouby (nad rostem nebo pekacem). Teplotu Ize nastavit v rozsahu 50
- 200 °C. Pozn.: Tato funkce je vhodna pro grilovéni ¢i peceni objemnych kusd masa pfi
vyssi teploté. Dvitka trouby nechte zaviena. Predehfivani trouby neni nutné.
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NAVOD K OBSLUZE

Pfed prvnim pouzitim

Nez uvedete novy spotiebi¢ do provozu, méli byste jej z hygienickych ddvodu otfit vné i uvniti vihkym hadiikem.
Vsechny odnimatelné ¢asti umyjte v teplé vodé s pridavkem saponatu nebo v mycce nadobi.

Pak uvedte spottebic¢ do provozu bez vlozenych potravin s maximalni nastavenou teplotou na dobu 20 minut (viz
odstavec Navod k obsluze). Je mozné, Ze spotrebi¢ bude béhem této doby vydavat mirny zdpach a kouf, které po
kratké dobé zmizi. Béhem tohoto procesu dobfe vétrejte mistnost.

HORAKY

Tipy k pouzivani:

Nepouzivejte varné nadobi s prohnutym dnem (Obr. 1) nebo s mensim priimérem dna, nez je doporuceno. Snizovala
by se ucinnost vareni. Pfi pouziti nédob mensich nez doporucenych by plamen hoiel i po stranach nadoby a hrozilo
by nebezpeci roztaveni plastovych drzadel!

Varné nadoby na zapnutém hofadku musi obsahovat tekutinu nebo jidlo. Prazdné nadobi se miize zahfat velmi rychle
a dna nadob se mohou poskodit. Pokud se tak stane, nedotykejte se nadob a vypnéte pfislusny horak.

Nt/

Ao/ N/
DAL
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i

Zapaleni hofaku

1. Stisknéte a otocte ovladac pfislusného hofaku do polohy . Otevie se na maximum piivod plynu.

2. Podrzte stisknuty ovladac pfislusného hofdku v poloze , piezoelektricky zapalovac vygeneruje jiskru a zapali
proudici plyn. Po zapéleni plamene drzte ovladac stisknuty jesté asi 15 vtefin, aby se ohtala bezpe¢nostni pojistka
(termoelektricky ¢lanek). Pak stisknuti uvolnéte.

Pozn.: Nikdy nedrzte ovlada¢ hofaku stisknuty déle nez 15 vtefin. Pokud se plamen nezapdli do 15-ti vtefin, uvol-
néte ovladac hotaku, oto¢te ho do polohy (vypnuto), vyckejte 1 minutu a pak pokus o zapéleni zopakujete.

3. Pokud plamen hoti, otd¢enim ovladace pfislusného horaku doleva nastavte pozadovany tepelny vykon. Symbol
znaci minimalni tepelny vykon horaku.

Zhasnuti horaku

a) Ru¢ni

Otocenim ovladace pfislusného hotaku do polohy (vypnuto) uzaviete pfivod plynu a plamen hofaku zhasne.
b) Automatické (bezpeénostni)

Pokud dojde ke zhasnuti plamenu hotaku napf. privanem nebo piekypélym pokrmem, termoelektricky ¢lanek
automaticky uzavre pfivod plynu, aby se zabranilo jeho nekontrolovanému uniku.

Bezpecnostni pojistka proti tniku plynu pfi zhasnuti plamene hofaku
Jedné se termoelektricky ¢lanek, umistény v blizkosti horaku, ktery na zékladé vyzarovani tepla hlida plamen a v
ptipadé nédhodného zhasnuti uzavre pfivod plynu ke konkrétnimu horéaku.

B SVK 8090



concept

MULTIFUNKCNi TROUBA

Po zapojeni do elektrické sité

N

1. Po zapojeni spottebice do elektrické sité se na H & r
displeji rozsviti symboly AUTO a 0:00. I ﬁ

2. Stiskem tlacitek (2) a (3) aktivujete rezim na- -
staveni denniho ¢asu a ten nastavite pomoci o Wy A -
tlacitek (5) a (6)

3. Nastaveni se samo ulozi po pér sekundach C;D Gp
necinnosti. Symbol AUTO zhasne a symbol

[ ]

12345 6

Funkce minutky
1. Stiskem tlacitka (1) se dostanete do nastaveni minutky (budiku).
2. Tlacitky (5) a (6) nastavite pozadovany odpocet.

3. Na displeji se zobrazi symbol @

4. Po uplynuti nastavené doby se ozve zvukovy signal a symbol @ prestane svitit.

Funkce nastaveni doby peceni
1. Umistéte plech s pokrmem do zvolené vysky.
2. Stiskem tlacitka (2) se dostanete do nastaveni doby peceni kterou nastavite tlacitky (5) a (6).

3. Na displeji se zobrazi symbol AUTO a
4. Nastavte knofliky (K1) a (K2) pozadovanou teplotu a funkci peceni.

5. Po dokonceni peceni se ozve zvukovy signél, symbol zhasne a symbol AUTO blika.
Otocte knofliky (K1) a (K2) do polohy,,0”".

o

Funkce nastaveni konce peceni
1. Umistéte plech s pokrmem do zvolené vysky.
2. Stiskem tlacitka (3) se dostanete do nastaveni konce peceni ktery nastavite tlacitkem 6.

3. Na displeji se zobrazi symbol AUTO a =
4. Knofliky (K1) a (K2) nastavte pozadovanou funkci a teplotu peceni.

£
5. Po dokonceni peceni se ozve zvukovy signdl, symbol zhasne a symbol AUTO blika.
6. Nastavte knofliky (K1) a (K2) do pozice ,,0”
Poznamka: pro tuto funkci musi byt na troubé nastaven denni cas.

Manualni rezim trouby
Manudlni rezim trouby je mozny jen v pfipadé, Ze v programatoru trouby neni nastavena jina funkce. Pro pfipadné

zruseni vsech funkci stisknéte nékolikrat tlacitko (4) dokud symbol AUTO na displeji nezhasne a nesviti pouze
symbol.
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Orientacni teploty, zasuvné vysky a ¢asy peceni pro nékteré pokrmy

Pokrm Véha (g) Zés’lvlvné Funjkce’ DoporuEeoné Cas peceni (min.) P(fuiite:
vyska peceni teplota (°C) 1. str. 2. str. nadobi
- 3 = 160 2030 - Plech
Kolace - 3 160 20-30 - Plech
- 143 160 20-30 - Plechy
- 2 E 190 50-70 - Plech
Jablec¢ny kolac¢
- 1+3 190 50-70 - Plechy
Svycarska rolka - 3 I:I 200 10-18 - Plech
Klobasy, parky 4009 4 EI 240 5-10 3-6 Rost
Hovézi maso 10009 2 210 10-20 5-15 Rost*
Vepfové maso 10009 2 190 19-30 11-21 Rost*
Kure 13009 2 180 35-45 15-25 Rost
Hamburgery 10009 4 @ 240 10-20 5-10 Rost*
Veprové kousky 1000g 4 - 240 15-25 10-20 Rost*
Hovézi kousky 10009 4 Ifl 240 10-20 5-15 Rost*

* - do zasuvné vysky 1 umistéte pod rost plech s trochou vody k zachyceni odkapavajici Stavy.

Tipy k peceni

Pfesnou hodnotu teplot je nutné pro kazdy druh pokrmu a zpisob peceni vyzkouset.

Dvitka trouby v priibéhu peceni otvirejte co nejméné. Narusil by se tim tepelny rezim peceni, prodlouzila by se

doba peceni a pokrm by se mohl pfipalovat.

Marinované maso a maso bez kosti se pece rychleji nez neupravené. Propeeni masa je mozno zkontrolovat

stlacenim masa (napt. vidlickou). Pokud nepousti Stavu je dobfe upecené.

Pokud je maso prospikované nebo pokryté slaninou, nesmi byt peceno pfi pfilis vysoké teploté, aby nedochézelo

k prskani omastku.

Pfi peceni velkych kust masa dochdzi k vypafovéni tekutin a jejich kondenzovéni na dvitkach trouby. Tento
stav je pfirozeny a nevznika zadné nebezpeci pfi pouzivani spottebice. Dvitka trouby a pfilehly prostor trouby
po ukonceni peceni utfete do sucha.
Pecivo nabyde aZ po 2/3 uvedené pecici doby. Doba peceni zavisi na druhu pouzité naplné (ovoce, marmeldda).
Slehana tésta by neméla obsahovat mnoho vody, prodluzuje to dobu peceni.
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Nepokladejte nadoby pfimo na dno trouby, protoze by zabranily sifeni tepla a mohly by tim zpUsobit poskozeni
smaltu z dlivodu prehrati.

Pfi peceni na vice plechach najednou nemusi byt soucasné vsunuté pokrmy hotové ve stejnou dobu.

Pecici plechy a pekace nejsou urceny pro dlouhodobé skladovani potravin (del$i nez 48 hodin). Pro delsi
skladovéani pokrm pfemistéte do vhodné nédoby.

Pfi peceni bez ventilatoru doporucujeme pfedehfivat troubu po dobu asi 10 — 15-ti minut. Dvitka trouby
béhem peceni zbytecné neotvirejte.

Pfed grilovanim predehfivejte gril po dobu 5-ti minut (dokud neni téleso grilu cervené). Grilovaci rost
s pokrmem umistéte co nejblize k télesu grilu. Plech s trochou vody umistéte pod rost k zachyceni odkapavajici
Stavy. Pomoci grilovani mazete vytvofit na upeceném mase hnédy a kiupavy povrch.

POZOR!

Pfi pouzivani grilu se mohou pfistupné casti trouby nadmérné ohtat. Zabrarite détem v pfistupu k horkym
¢astem trouby.

Pfi peceni s ventilatorem neni nutné troubu predehfivat, s vyjimkou peceni pokrmt s velmi kratkou dobou
peceni nebo pfi peceni pokrmi s velkym obsahem vody (napfi. ovocné koldce), aby nedoslo ke kondenzaci
vodnich par. V troubé Ize pfipravovat rizné pokrmy s blizkou teplotou peceni spole¢né na dvou plechach
zéroven, i kdyz doba peceni je rozdilna. Viiné a chut pokrm@ se vzajemné neovlivni. Pfi vkladani nebo
vyjimani pokrm0 z trouby nedochazi k velkym ztratam tepla. Teplota je rychle vyrovnéna prostrednictvim
ventilatoru. Teploty peceni jsou nizsi nez teploty pouzivané pi klasickém rezimu peceni (o 20 — 30 °C pro pecivo
a 030 -40° pro maso), doba peceni je delsi (cca 0 5 - 10 minut). Pfi peceni drobného peciva na dvou plechach
zéroven doporucujeme vyménit vzajemné vysku obou plechl po 2/3 doby peceni, pip. vyjmuti vice upeceného
plechu dfive.

P¥i rozmrazovani zmrazené potraviny polozte v obalu na misku, umistéte do stfedu trouby na rost a zapnéte
troubu v rezimu . Dvitka trouby musi byt zaviena.

Pii grilovani s ventilatorem neni nutné troubu predehfivat. Grilujte se zavienymi dvitky. Pfi tomto zpisobu
grilovani nastavujeme termostat dle potfeby v rozmezi od 50 do 200 °C. Vzdalenost mezi pokrmem a topnym
télesem grilu musi byt umérnéa pozadovanym vysledkim:

mensi vzdalenost pro hnédy povrch a krvavy vnitiek,

vétsi vzdalenost pro dokonalé propeceni pokrmu.

Pro zachyceni odkapavajici Stavy umistéte pod pokrm pekac s trochou vody.
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CISTENI A UDRZBA

Pro zachovani dobrého vzhledu a spolehlivosti dbejte o istotu spotiebice.
Moderni konstrukce spotiebice zjednodusuje udrzbu na minimum.
Casti spotiebice, které pfichazeji do styku s potravinami, je tfeba pravidelné &istit.

« Pred udrzbou a cisténim vypojte pfivodni kabel ze zasuvky elektrického napéti nebo vypnéte jistic elektrické
zasuvky spotrebice.

« V3echny ovlddaci prvky nastavte do vypnuté polohy.

« Vyckejte, az vnitiek spottebice nebude horky, ale bude mit vlaznou teplotu - cisténi jde Iépe nez ve studeném
stavu.

+ Vnéjsi povrch spotiebice istéte vihkym hadfikem, jemnym kartdckem nebo jemnou houbou a potom vytfete do
sucha.

« Dno a strop trouby mUzete otfit vihkym hadfikem, mékkym kartadckem nebo houbickou. Pfi silném znecisténi
pouzijte teplou vodu s neagresivnim saponatem.

« Nepouzivejte hrubé abrazivni ¢istici prostiedky nebo ostré kovové skrabky na cisténi skel dvitek trouby, protoze
mohou poskrabat povrch nebo muize dojit k rozbiti skla.

+ Nenechévejte nikdy agresivni nebo kyselé latky (citronova stava, ocet) na smaltovanych, lakovanych nebo nerezo-
vych ¢astech.

« Kisténi spotiebice nepouzivejte parni Cistic!

«+ Plechy na peceni je mozné umyvat v my¢ce nadobi.

INSTALACE SPOTREBICE

« Odpovédnost za instalaci spotiebice ma kupuijici, ne vyrobce. Na zdvady zpusobené nespravnou instalaci se
nevztahuje zéruka.

+ Nezvedejte spotrebic za drzadlo dvirek!

«+ Vyrobce nenese jakoukoliv odpovédnost za skody zplsobené na osobach, zvifatech a vécech v disledku nesprav-
né instalace.

« Umisténi spotfebice do vhodného nabytku zajisti jeho spravnou funkci.

« Spotiebic se instaluje do typizovaného kuchyriského nabytku, ktery je urcen pro vestavné spotiebice, nebo do
vhodné upraveného nabytku.

« Kuchynsky nabytek musi byt vyroben z materialu dostate¢né tepelné odolného. Materialy a pouzité lepidla musi
odoldvat otepleni spotebice odpovidajici normé CSN EN 60335-2-6. Materialy a lepidla, které neodpovidaji uve-
dené normé, se mohou zdeformovat nebo odlepit.
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Instalace zadni listy
«+ Abyste ke spotiebici mohli upevnit zadni listu (A), je potieba uvolnit Srouby (B) na zadni hrané varne desky (viz

obr. nize).

Listu pfichytite k desce pomoci téchto Sroubd.

PFipojeni sitového napajeciho kabelu
DULEZITE: Vodice v sitovych okruzich jsou barevne aodpovidaji nasledujicimu piedpisu:

Zlutozeleny uzemmovaci
Modry nulovy
Hnédy pod proudem
E
Nalovy E
. . 50 mm E
Pod Uzemfiovaci
broudem \ /
—
Svorka E
kabelu £
=
=3 |
Hlavni kabel
B

Pfilehly nabytek a vSéechny materialy pouZzite pfi instalaci musi odolavat pfi pouziti tohoto zafizeni minimalné teploté
zvysene o 85°C nad teplotu okolniho prostfedi mistnosti, ve ktere je spotfebi¢ umistén.
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Pozadavky na Vétrani

)

HTHER

"

o
air inlet min. sect. 100 cm? air inlet min. sect. 100 cm?

air inlet min. sect. 100 cm*

Instalace zajistujiciho fetézu a haku

Abyste zabranili pfeklopeni sporaku dopfedu, musite na zadni stranu sporaku pfipevnit dvé delky fetézu a upevnit
ho dodanym hakem.

Hak musi byt pfichycen do stény za zadni Casti sporaku. Kdyz je sporak umistén podel zdi, mély by byt retézy vzdy
pfipojeny k hornimu haku.

Pokud je sporak nainstalovan s hadici, pfichytte fetéz ke spodnimu haku tak, aby hadice nebyla v pnuti, kdyz je
sporak vytazen dopredu kvdli ¢isténi ¢i udrzbé.

Horni hak upevnéte do stény za sporakem, na levou stranu a zhruba 770 mm od podlahy.

Pred pouzitim ¢i ¢iSténim sporaku, pfichytte fetéz k haku.

Abyste zabranili pnuti na flexibilni hadici, upevnéte spodni fetéz a hak pfiblizné 100 mm od podlahy.

Pozice haku
Stena

Halk proti

Pozice haku pfeklopeni

TT0 mm +- 5

Hadice s

A— hakem

Ormitka
/

V2 dsns
sténa
Hak DFevo Hak y
C @f-- e
Hmozdinka
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SERVIS
Vyména zarovky
Zarovka osvétleni vnitfniho prostoru trouby je specilni - s vysokou tepelnou odolnosti (25 W, 300 °C).
Vymeénu provedte nésledujicim zplsobem:
« Vypojte privodni kabel ze zasuvky elektrického napéti nebo vypnéte jistic elektrické zasuvky spotiebice.
« Odsroubujte kryci sklo a provedte vyménu zarovky za novou, stejného typul!
« NaSroubujte kryci sklo zpét.
POZOR!
Spotfebitel smi provadét pouze vyménu zarovky. Udrzbu rozsahlejsiho charakteru nebo opravu,
kterd vyzaduje zésah do vnitinich ¢asti vyrobku, musi provést odborny servis.

OCHRANA ZIVOTNIHO PROSTREDI

« Preferujte recyklaci obalovych materiall a starych spotrebici.

+ Krabice od spottebice mUze byt dana do sbéru tfidéného odpadu.

« Plastové sacky z polyetylénu (PE) odevzdejte do sbéru materidlu k recyklaci.

Recyklace spotrebice na konci jeho Zivotnosti:

Symbol na vyrobku nebo jeho baleni udava, ze tento vyrobek nepatti do domaciho odpadu. Je nutné

odvézt ho do sbérného mista pro recyklaci elektrického a elektronického zafizeni. Zajisténim spravné

likvidace tohoto vyrobku pomUzete zabranit negativnim dasledkim pro Zivotni prostiedi a lidské zdravi,

které by jinak byly zplsobeny nevhodnou likvidaci tohoto vyrobku. Podrobnéjsi informace o recyklaci
. tohoto vyrobku zjistite u pfislusného mistniho Ufadu, sluzby pro likvidaci domovniho odpadu nebo

v obchodé, kde jste vyrobek zakoupili.
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PODAKOVANIE

Dakujeme vam, ze ste si kapili vyrobok znacky Concept a prajeme vam, aby ste boli s nasim vyrobkom spokojni po celd

dobu jeho pouzivania.

concept

Pred prvym pouzitim si prestudujte pozorne cely ndvod na obsluhu a potom ho uschovajte. Zaistite, aby aj ostatné osoby,
ktoré budu s vyrobkom manipulovat, boli obozndamené s tymto navodom.
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Instalacia 21

Popis vyrobku 22

Popis ovladacieho panela 22

Navod na obsluhu 24

Cistenie a 4drzba 28

Instalacia spotrebica 28

Servis 31

Ochrana Zivotného prostredia 31

Technické parametry

Napatie 230V 50Hz
Max. Prikon 2900W
Vnutorny objem rdry Hruby/Gzitkovy 112/85Litru
Vonkajsie rozmery (§ x h x v) 900 x 600 x 885(+55)
Hmotnost: 80,1 Kg
Pradové istenie 20A
Typ a rozmer plynovej pripojky G1/2"
Tepelny vykon WOK horak 3,8 kW
Tepelny vykon velky hordk 3,0 kW
Tepelny vykon stredny hordk 2x 1,8 kW
Tepelny vykon maly horak 1,0 kW
Maximalny tepelny vykon 9,6 kW
Prikon horného vyhrevného telesa 2000 + 2200 W
Prikon dolného vyhrevného telesa 2100 W
Prikon kruhového telesa 3000 W
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Technické parametry
Typ spotrebice Typ kabelu 1f- 230V 3f - 400V ac 2N 400V ac 3N
SVK8090 HO5 RR-F 13mm<@<14mm 3x 1,5 mm2 - -
SVE8090 HO5 RR-F 13mm<@<14mm 3x6 mm2 4x 4 mm2 5% 2,5 mm2
-u oo o i i Ij
K_ I /?:: N l\\_ _F/'l
I 6 i
)
) = @)
<)) &)
A o
Horak Typ plynu mnozstvo | Priemer trysiek Tepelny vykon By-Pass
cislo mbar g/h 1/100 mm Min Max 1/100 mm
G30 - Butano 218 88 800 3000
2 G31 - Propano 214 88 800 3000 44
G20 - Naturale 17-Y 800 3000
G30 - Butano 131 68 600 1800
3 G31 - Propano 129 68 600 1800 34
G20 - Naturale 98-Z 600 1800
G30 - Butano 73 51 400 1000
4 G31 - Propano 7 51 400 1000 28
G20 - Naturale 75-X 400 1000
G30 - Butano 276 98 1400 3800
6 G31 - Propano 272 98 1400 3800 65
G20 - Naturale 135-K 1400 3800
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DOLEZITE UPOZORNENIA

Pri dodani spotrebica

Ihned po dodani skontrolujte obal a spotrebic, ¢i pri preprave nevznikli skody.

POZOR! Niektoré rohy a hrany spotrebica, ktoré budu po instalacii skryté, mozu byt ostré! Dbajte na opatrnost,
aby ste zabranili poraneniul!

Ak je spotrebi¢ poskodeny, neuvadzajte ho do prevadzky. Co najskér sa spojte s dodavatefom.

Pred prvym pouzitim odstrante zo spotrebica vietky obaly a marketingové materialy.

Obalovy materidl riadne zlikvidujte.

P¥i instalaci

Pri instalacii musi byt spotrebi¢ odpojeny od elektrickej siete a hlavny uzaver plynu musi byt uzavrety.

Pred prvym uvedenim spotrebica do prevadzky sa presvedcte, ¢i je vasa domdca elektroinstaldcia uzemnend a ¢i
zodpoveda vsetkym platnym bezpec¢nostnym predpisom.

Overte, ¢i pripajané napatie a privod plynu zodpovedd hodnotdm na typovom Stitku spotrebica. Pouzivajte len
privod elektrického napatia s uzemnenim.

Po instalacii musi byt volne pristupna elektricka zastrcka alebo isti¢ spotrebica a prislusny uzaver privodu plynu.
Vs spotrebi¢ musi instalovat a pripajat technik s prislusnym opravnenim.

V pripade, Ze spotrebi¢ nebude spravne pripojeny alebo bude uvedeny do prevédzky bez odbornej instalacie,
moze sa vyskytnut nebezpecenstvo tazkych zraneni alebo usmrtenia os6b.

Viyrobca neprebera zaruku za skody, ktoré vzniknd neodbornym pouzivanim spotrebica alebo nespravnym elek-
trickym pripojenim.

Nepouzivajte spotrebic inak, ako je opisané v tomto navode.

Spotrebi¢ pouzivajte iba v domécnosti a iba na pecenie pokrmov.

Do vnutorného priestoru spotrebica nevkladajte nadmerne velké potraviny alebo kovové predmety.

Mohli by sposobit poziar.

Nesadajte si a nestUpajte na otvorené dvierka spotrebica.

Tento spotrebi¢ moze byt pouzivany v domacnostiach a podobnych priestoroch ako su:

Kuchynské kuty v obchodoch, kanceldriach a ostatnych pracoviskach ;

Spotrebice pouzivané v polnohospodarstve ;

Spotrebice pouzivané hostami v hoteloch, moteloch a inych oblastiach ;

Spotrebice pouzivané v podnikoch zaistujucich noclah s rariajkami.

Tento spotrebi¢ méze byt pouzivany detmi vo veku od 8 rokov vyssie a osobami so znizenymi fyzickymi, zmyslovy-
mi alebo dusevnymi schopnostami, alebo bez patri¢nych skusenosti a znalosti, pokial si pod dohladom alebo boli
oboznamené s pokynmi k pouzitiu spotrebica bezpec¢nym sposobom a rozumeju jeho rizikdm.

Deti sa nesmu hrat so spotrebicom.

Cistenie a uzivatelskd ddrzbu by nemali prevadzat deti, pokial si mladsie nez 8 rokov a nie st pod dohladom.
udrzujte zariadenie a jeho kabel mimo dosah deti mladsich nez 8 rokov.

UPOZORNENIE: Pristroj a jeho ¢asti mozu byt horuce pocas pouzivania.

Dévajte pozor aby sa zabrénilo dotyku vyhrevnych telies.

Deti mladsie nez 8 rokov musia byt udrzované v bezpecnej vzdialenosti a byt nepretrzite pod dohladom.
Povrch korpusu, kde je pristroj ulozeny, méze byt hordci.

POZOR! Pri otvarani dvierok sa mdze uvolnit velké mnozstvo pary alebo moze vystreknut Stava. Budte opatrni.
Nebezpecenstvo oparenia!

Nedotykajte sa horucich povrchov a vykurovacich telies pocas pouzivania alebo kratko po pouZziti spotrebica.
Vo vnutornom priestore spotrebica ni¢ neskladujte.

Nedotykajte sa spotrebica vlhkymi alebo mokrymi rukami.

V pripade poruchy vypnite spotrebic a vytiahnite zastrcku zo zasuvky elektrického napatia.
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Pri vypéjani spotrebica zo zasuvky elektrického napétia nikdy netahajte za privodny kébel, ale uchopte zastrcku

a tahom ju vypojte.

Pravidelne kontrolujte spotrebic aj privodny kdbel z dovodu poskodenia. Nezapinajte poskodeny spotrebic.
Nepouzivajte spotrebi¢, pokial su dvierka alebo tesnenie dvierok poskodené. Nechajte ich opravit v autorizova-
nom servise.

Nepondrajte privodny kabel alebo zéstr¢ku do vody ani do inej kvapaliny.

Ak nie je spotrebic v prevadzke, dbajte na to, aby boli vietky jeho ovladacie prvky vo vypnutej polohe.

Ak je spotrebic v prevadzke, nenechdvajte dvierka skriniek nad nim otvorené, mézu sa poskodit uvolhenou parou
a teplom, napr. pri otvoreni dvierok.

Nepouzivajte prislusenstvo, ktoré ma poskodenu povrchovu Upravu, je opotrebované, pripadne ma iné defekty.

V beznej prevadzke

Nepouzivajte spotrebic inak ako je opisané v tomto navode.

Spotrebic pouzivajte iba v domécnosti a iba na ohrev a pripravu pokrmov.

Nedotykajte sa horucich povrchov pocas pouzivania alebo kratko po pouziti spotrebica.

Pocas pouzivania spotrebica zaistite dostatocné vetranie miestnosti, pretoze pri horeni plynu dochéadza ku spalo-
vaniu kyslika v miestnosti a ku vzniku $kodlivych spalin! Zaistite vymenu vzduchu minimélne 2 m3/hod. na kazdy
kW pouzitého tepelného vykonu.

Nedotykajte sa spotrebica vlhkymi alebo mokrymi rukami.

Ak sa pod spotrebicom nachddza zasuvka, nesmiete v nej uchovavat ziadne horlavé predmety alebo spreje.
Nebezpecenstvo poziaru!

Nedotykajte sa horucich povrchov pocas pouzivania alebo kratko po pouziti spotrebica.

Nedotykajte sa spotrebica vlhkymi alebo mokrymi rukami.

Osoby so znizenou pohybovou schopnostou, so znizenym zmyslovym vnimanim, s nedostato¢nou dusevnou
spdsobilostou alebo osoby neoboznamené s obsluhou musia pouzivat spotrebic iba pod dozorom zodpovednej
oboznamenej osoby.

V pripade poruchy vypnite spotrebic¢ a vytiahnite zastr¢ku zo zasuvky elektrického napétia (alebo vypnite prisludny
isti¢) a uzavrite privod plynu k spotrebicu.

Ak je privodny kdbel spotrebica vybaveny zastrckou, pri vypéjani zo zasuvky elektrického napétia spotrebic nikdy
netahajte za privodny kébel, ale uchopte zastrcku a tahom ju vypojte.

Neponadrajte privodny kabel alebo zéstrcku do vody ani do inej kvapaliny.

Pravidelne kontrolujte spotrebic, privodny kabel aj privodnu plynovd hadicu kvoli moznému poskodeniu. Posko-
deny spotrebi¢ nezapinajte.

Ak spotrebic nie je v prevadzke, dbajte na to, aby boli vietky jeho ovladacie prvky vo vypnutej polohe.
Nepouzivajte riad, ktory ma poskodenu povrchovu Upravuy, je opotrebovany, pripadne ma iné poruchy.

Pri vareni

Varné nadoby musia stat na mriezkach horékov, nesmu stat priamo na horakoch!

Varné nadoby postavte nad stred hordkov, inak by hrozilo nebezpecenstvo prevratenia.

V priebehu varenia sa mézu pokrmy ako polievky, oméacky alebo napoje zahriat a velmi rychlo pretiect. Preto od-
porucame varit tieto druhy pokrmov opatrne, zvolit pre ne spravne nastavenie a miesat ich pocas celého varenia.
Udrzujte spotrebic Cisty. Zvysky jedla by sa mohli pri prevadzke vznietit a mohli by sposobit poziar!

Prehriaty olej alebo tuk sa moze rychlo vznietit. Nebezpecenstvo poziaru!

Tuk alebo olej nikdy nezohrievajte bez dozoru!

Keby doslo ku vznieteniu oleja, nikdy ho nehaste vodou. Nadobu ihned prikryte pokrievkou alebo tanierom.
Spotrebic vypnite a nddobu na nom nechajte vychladnut.

Po skonceni varenia su mriezky hordkov este horuce. K spotrebicu nepustajte deti. Nebezpecenstvo popalenia!
Neodkladajte na spotrebic horlavé predmety. Nebezpecenstvo poziaru!

Privodné kable inych elektrospotrebicov sa nesmu dotykat horticich mriezok horakov. Mézu sa poskodit izolacie
kablov i spotrebic.
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Ak st v domacnosti deti

+ Nedovolte detom a nesvojpravnym osobam so spotrebi¢com manipulovat, pouzivajte ho mimo ich dosahu.

« Osoby so znizenou pohybovou schopnostou, so znizenym zmyslovym vnimanim, s nedostato¢nou dusevnou
sposobilostou alebo osoby neoboznamené s obsluhou musia pouzivat spotrebic iba pod dozorom zodpovednej
oboznamenej osoby.

- Dbajte na zvySenu opatrnost, pokial je spotrebi¢ pouzivany v blizkosti deti.

« Nedovolte, aby bol spotrebi¢ pouzivany ako hracka.

« Nepouzivajte iné prislusenstvo, ako je odporucané vyrobcom.

POZOR!
Spotrebic otvérajte iba kratkodobo kvoli naplneniu a vybratiu pokrmov, aby nedoslo k zraneniu, napr. zakopnutim.
Deti by sa mohli do spotrebica zatvorit (nebezpecenstvo udusenia) alebo byt vystavené inému nebezpecenstvu.

Pripadné poruchy

« Spotrebi¢ mdze opravovat a zasahy v iom vykondvat iba kvalifikovany odbornik. Pri opravach a zésahoch musi
byt spotrebic¢ odpojeny od elektrickej siete. Vypnite isti¢ alebo vytiahnite zastrcku privodného kébla.

« Privypajani spotrebica zo zasuvky elektrického napétia nikdy netahajte za privodny kabel, ale uchopte zastrcku
a tahom ju vypojte.

Ak nedodrzite pokyny vyrobcu, nemdze byt pripadna oprava uznana ako zarucna.
INSTALACIA

Pripojenie privodu plynu

« Pripojenie spotrebica musi vykonat iba kvalifikovany odbornik!

« Plynova instalacia sa musi vykonat v sulade s CSN 38 6441 a CSN 38 6460.

« Pred montazou plynového spotrebi¢a musi pouzivatel povolenie od plyndrne na pripojenie plynového spotrebica
na plynovu pripojku.

« V pripade pouzitia propan-butanu alebo propanu vo flasiach je nutné reipektovat ustanovenia CSN 38 6460.

« Overte, Ci pripdjany rozvod plynu zodpovedd hodnotdm uvedenym na typovom stitku spotrebica.

+ Pripojenie do elektrickej siete

« Pripojenie spotrebi¢a musi vykonat iba kvalifikovany odbornik!

« Overte, ¢i pripdjané napatie a pradové istenie zodpoveda vykonovym hodnotdm uvedenym na typovom Stitku
spotrebica. Pouzivajte len rozvody elektrického napétia s ochrannym kolikom.

« Vpripade, Ze spotrebi¢ nie je vybaveny privodnym kablom so zéstr¢kou, musi byt do rozvodu pred spotrebi¢com
zabudovany spinac alebo isti¢ pre odpojenie spotrebica od elektrickej siete, pri ktorom je vzdialenost rozpojenych
kontaktov vietkych pélov min. 3 mm.

«  Zastrcka privodného kabla alebo prislusny isti¢ musia byt volne pristupné aj po ich instaldcii.

+ Nepouzivajte rozbocovacie zastrcky, konektory ani predizovacie kable. Mohli by sposobit nebezpecenstvo poziaru
z prehriatia.

« Elektrickd bezpecnost spotrebica méze byt garantovana iba vtedy, ked'je ochranna svorka spotrebica spojena s
ochrannym vodi¢om elektrickej rozvodnej siete.

+ Vyrobca nenesie zodpovednost za poskodenie 0s6b alebo veci v dosledku chybajiceho alebo nespravneho
ochranného spojenia.

«  Privodny kébel musi byt umiestneny tak, aby sa nedostal do kontaktu s hortcimi ¢astami!

+ Vpripade, Ze je spotrebic pripajany do svorkovnice, prip. do rozvodnej krabice elektrickej instalacie, dodrzujte
farebné znacenie alebo opis jednotlivych vodicov.

« Po upevneni koncov vodi¢ov pod hlavy skrutiek vo svorkovnici zaistite privodny kabel proti vytrhnutiu.

SVK 8090



concept E3

POPIS VYROBKU

Horaky

Ovladaci panel

Drzadlo dvierok

Dvierka

Okno dvierok s trojitym sklom

H W WN=
Fan -

Prislusenstvo:
A rost na pecenie 2X
B plech na pecenie 1x

POPIS OVLADACIEHO PANELU

K1 - Gombik teploty
K2 - Gombik funkcii
K3 - Gombiky horakov
K1 -Gombik teploty
Gombikom moézete nastavovat
teplotu od 50°C az do Maxima
(250°C)

K3 - Gombik horakov
Knoflikem nastavujete intenzitu plamene

K2 - Gombik Funkcii
Gombikom mézete prepinat
medzi funkciami

0 vypnuté

B - plameni naplno

stimeny plamen
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Jednotlivé funkcie pecenia

Symbol

Popis funkcie

0

vypnuto

E3

Osvetlenie vnutorného priestoru rary.

@

Tento rezim nastavenia funkcie rury sluzi na obzvlast Setrne rozmrazovanie potravin.
Vzduch s izbovou teplotou je vhanany do vnutorneho priestoru rury.

Pozn.: Tato funkcia je vhodna na rozmrazovanie pokrmov alebo polotovarov pred

fi nalnou pripravou.

Ohrev rury hornym a dolnym vykurovacim telesom.
Teplotu je mozne nastavit v rozsahu 50 - 250 °C.

Pokrm vkladajte az po predhriati rury na nastavenu teplotu.
Dvierka rury otvarajte pocas pecenia o najmenej.

Teplo dodavane hornym a dolnym vyhrevnym telesom je rozvadzane pomocou venti-
latora.

Prudenie vytvara rovhomernu teplotu v celom objeme rury. Teplotu je mozne

nastavit v rozsahu 50 - 250 °C.

Pozn.: Tato funkcia je vhodna aj na pecenie na dvoch plechoch sucasne, predovietkym
tych druhov pokrmov, kedy je vhodna rovnaka teplota z oboch stran plechu na pecenie
(pouzivame ich pri peceni kolacov). Predhrievanie rury nie je nutne.

Vzduch ohriaty spodnym vyhrevnym telesom je ventilatorom rozvadzany okolo
pripravovanych potravin. Tento rezim je mozne vyuzivat na sterilizovanie potravin
pri teplote 50 - 250 °C. Predhrievanie rury nie je nutne.

Ohrev rury kruhovym vykurovacim telesom a funkcia ventilatora. Prudenie vzduchu
vytvara rovnomernu teplotu v celom priestore rury.

Teplotu je mozne nastavit v rozsahu 50 - 240 °C.

Pozn.: Tato funkcia je vhodna na pecenie pokrmov aj na dvoch plechoch sucasne
(vhodne na pecenie vyssieho a objemnejsieho typu peciva, napr. kolacov alebo
vacsieho mnozstva pokrmu). Predhrievanie rury nie je nutne.

Infracerveny gril.

Teplotu je mozne nastavit v rozsahu 180 - 240 °C.

Pozn.: Pre mensie alebo tenke kusy masa. Dvierka rury otvarajte pocas pecenia ¢o
najmenej. Pri grilovani umiestnite pripravovany pokrm co najvyssie.

Grilovanie spoloc¢ne s funkciou ventilatora. Teplota v rure je vplyvom prudenia vzduchu
vyssia v hornej Casti rury (nad rostom alebo pekacom).

Teplotu je mozne nastavit v rozsahu 50 - 200 °C.

Pozn.: Tato funkcia je vhodna na grilovanie alebo pecenie objemnych kusov masa pri
vyssej teplote. Dvierka rury nechajte zatvorene. Predhrievanie rury nie je nutne.
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NAVOD NA OBSLUHU

Pred prvym pouzitim

Nez uvediete novy spotrebi¢ do prevadzky, mali by ste ho z hygienickych dévodov zvnutra a zvonku utriet vihkou
handri¢kou. Vsetky odnimatelné casti umyte v teplej vode s pridavkom saponatu alebo v umyvacke riadu.

Potom uvedte spotrebic do prevadzky bez vlozenych potravin s maximalnou nastavenou teplotou na dobu 20 minat
(vid' odsek Navod na obsluhu). Je mozné, Ze bude spotrebi¢ pocas tejto doby vydavat mierny zapach a dym, ktoré po
kratkom case zmiznu. Pocas tohto procesu dobre vetrajte miestnost.

HORAKY

Tipy k pouzivaniu:

Nepouzivajte varny riad s prehnutym dnom (Obr. 1) alebo s men3im priemerom dna, nez je odporucané. Znizovala
by sa Ucinnost varenia.

POZOR!

Pri pouziti nddob mensich nez odporucanych by plamen horel aj po strandch nddoby a hrozilo by nebezpecenstvo
roztavenia plastovych drzadiel!

Varné nadoby na zapnutém horaku musi obsahovat tekutinu nebo jidlo. Prazdné nadobi se mize zahtat velmi rychle
a dna nadob se mohou poskodit. Pokud se tak stane, nedotykejte se nddob a vypnéte pfislusny

P A R
DAL
i L A\ !

ra )
i A3

Zapalenie horaka

1. Stlacte a otocte ovladac prislusného horaka do polohy . Otvori sa na maximum privod plynu.

2. Podrzte stlaceny ovladac prislusného horaka v polohe , piezoelektricky zapalovac vygeneruje iskru a zapali
prudiaci plyn. Po zapéleni plamena drzte ovladac stlaceny este asi 15 sekund, aby sa ohriala bezpec¢nostna poistka
(termoelektricky ¢lanok). Potom uvolnite stlacenie.

Pozn.: Nikdy nedrzte ovlddac hordka stlaceny dlhsie ako 15 sekund. Ak sa plamen nezapéli do 15 sekuind, uvolnite
ovladac horaka, otocte ho do polohy (vypnuté), pockajte 1 minutu a potom pokus o zapalenie zopakujte.

3. 3. Pokial plamen hori, otd¢anim ovladaca prislusného horaka dolava nastavte pozadovany tepelny vykon. Symbol
znamena minimalny tepelny vykon horéaka.

Zhasnutie horaka

a) Rucné

Otocenim ovladaca prislusného horaka do polohy (vypnuté) uzavrite privod plynu a plamen horéaka zhasne.

b) Automatické (bezpeénostné)

Ak plamen horaka zhasne, napr. kvoli prievanu alebo pokrmu, ktory vykypel, termoelektricky ¢ldnok automaticky
uzavrie privod plynu, aby sa zabranilo jeho nekontrolovanému tniku.

Bezpecnostna poistka proti uniku plynu pri zhasnuti plamena horaka
Ide o termoelektricky ¢lanok umiestneny v blizkosti horaka, ktory na zéklade vyzarovania tepla strazi plamen a v
pripade néhodného zhasnutia uzavrie privod plynu ku konkrétnemu horéaku.
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MULTIFUNKCNi TROUBA

Po zapojeni do elektrickej siete
1. Po zapojeni spotrebica do elektrickej siete sa
na displeji rozsvietia symboly AUTO a 0:00.

I : J
2. Stiskom tlacidiel (2) a (3) aktivujete rezim

nastavenia denného casu a ten nastavite I:l T T

pomocou tlacidiel (5) a (6)
3. Nastavenie sa samo ulozi po par sekundach C;D Gp
necinnosti. Symbol AUTO zhasne a symbol
[®&] bude svietit.
Funkcia minatky 1 2 3 4 5 6
1. Stiskom tlacidla (1) sa dostanete do nastave-
nia minutky (budika).
2. Tlacidlami (5) a (6) nastavite pozadovany odpocet.

3. Na displeji sa zobrazi symbol
4. Po uplynuti nastavenej doby sa ozve zvukovy signdl a symbol @ prestane svietit.

N

R

Funkcia nastavenia doby pecenia

1. Umiestnite plech s pokrmom do zvolenej vysky.

2. Stiskom tlacidla (2) sa dostanete do nastavenia doby pecenia ktoru nastavite tlacidlami (5) a (6).
3. Na displeji sa zobrazi symbol AUTO a @

4. Nastavte gombiky (K1) a (K2) pozadovanu teplotu a funkciu pecenia.

5. Po dokonceni pecenia sa ozve zvukovy signal, symbol zhasne a symbol AUTO blika.

6. Otocte gombiky (K1) a (K2) do polohy ,,0”".

Funkcia nastavenia konca pecenia

. Umiestnite plech s pokrmom do zvolenej vysky.

. Stiskom tlacidla (3) sa dostanete do nastavenia konca pecenia ktory nastavite tla¢idlom 6.
. Na displeji sa zobrazi symbol AUTO a .

. Gombiky (K1) a (K2) nastavte pozadovanu funkciu a teplotu pecenia.

. Po dokonceni pecenia sa ozve zvukovy signal, symbol @ zhasne a symbol AUTO blika.
. Nastavte gombiky (K1) a (K2) do pozicie ,,0”

Poznamka: pre tuto funkciu musi byt na rdre nastaveny denny cas.

o WN =

Manualny rezim rury:

Manuélny rezim rury je mozny len v pripade, ze v programatore rury nie je nastavena ina funkcia. Pre pripadné
zrudenie vietkych funkcii stlacte niekolkokrat tlacidlo (4) kym symbol AUTO na displeji nezhasne a nesvieti len
symbol.
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Orientacné teploty, zasuvné vysky a casy pecenia pre niektoré pokrmy

Pokrm Véha(g) | Z4suvnd | Funkcia | Odporicand o Poutity riad
vyska pecenia teplota (°C) 1. str. 2. str.

- 3 = 160 2030 - Plech
Kolsce - 3 160 20-30 - Plech

- 143 160 20-30 - Plechy

- 2 E 190 50-70 - Plech
Jablkovy kola¢

- 1+3 190 50-70 - Plechy
Svajciarska rolka - 3 I:I 200 10-18 - Plech
Klobasy, parky 4009 4 EI 240 5-10 3-6 Rost
Hovédzie maso 10009 2 210 10-20 5-15 Rost*
Brav¢ové maso 10009 2 190 19-30 11-21 Rost*
Kura 13009 2 180 35-45 15-25 Rost
Hamburgery 10009 4 @ 240 10-20 5-10 Rost*
Bravéové kuisky 1000g 4 - 240 15-25 10-20 Rost*
Hovadzie kusky 10009 4 @ 240 10-20 5-15 Rost*

* - do zasuvnej vysky 1 umiestnite pod rost plech s troskou vody na zachytenie odkvapkavajicej stavy.

Tipy na pecenie

« Presnu hodnotu tepl6t je nutné vyskuasat pre kazdy druh pokrmu a sposob pecenia.

« Dvierka rury v priebehu pecenia otvérajte ¢o najmenej. Narusil by sa tym tepelny rezim pecenia, predizil by sa
Cas pecenia a pokrm by sa mohol pripalovat.

« Marinované mdso a mdso bez kosti sa pecie rychlejsie ako neupravené. Prepecenie masa je mozné skontrolovat
stlacenim mdsa (napr. vidlickou). Pokial nepusta stavu, je dobre upecené.

+ Ak je méso prespikované alebo pokryté slaninou, nesmie sa piect pri prilis vysokej teplote, aby nedochadzalo
k prskaniu stavy.

« Pri peceni velkych kusov mdsa dochddza k vyparovaniu tekutin a ich zrazaniu na dvierkach rary. Tento stav je
prirodzeny a nevznikd Ziadne nebezpecenstvo pri pouZivani spotrebica. Dvierka rury a prilahly priestor rary
po ukonceni pecenia utrite do sucha.

« Pecivo nakysne az po 2/3 uvedenej doby pecenia. Doba pecenia zavisi od druhu pouzitej naplne (ovocie,
marmeldda).

« Slahané cest4 by nemali obsahovat privela vody, predlzuje to dobu pecenia.
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Neukladajte nadoby priamo na dno rury, pretoze by zabranili Sireniu tepla a mohli by tym spdsobit poskodenie
smaltu z dévodu prehriatia.

Pri peceni na viacerych plechoch naraz nemusia byt si¢asne vsunuté pokrmy hotové v rovnakom case.

Plechy na pecenie a pekace nie su ur¢ené na dlhodobé skladovanie potravin (dlhsie ako 48 hodin). Na dlhsie
skladovanie pokrm premiestnite do vhodnej nadoby.

Pri peceni bez ventilatora odporticame predhrievat ruru pocas 10 — 15 minut. Dvierka rdry pocas pecenia
zbytoc¢ne neotvarajte.

Pred grilovanim predhrievajte gril po¢as 5 minut (pokial nie je teleso grilu ¢ervené). Grilovaci rost s pokrmom
umiestnite ¢o najblizsie k telesu grilu. Plech s troSkou vody umiestnite pod ro$t na zachytenie odkvapkévajucej
stavy. Pomocou grilovania mozete vytvorit na upe¢enom mase hnedy a chrumkavy povrch.

POZOR!

Pri pouzivani grilu sa mézu pristupné Casti riry nadmerne ohriat. Zabrante detom v pristupe k horticim ¢astiam
rary.

Pri peceni s ventilatorom nie je nutné ruru predhrievat, s vynimkou pecenia pokrmov s velmi kratkou dobou
pecenia alebo pri peceni pokrmov s velkym obsahom vody (napr. ovocné koléce), aby nedoslo ku kondenzacii
vodnych par. V rdre je mozné pripravovat rézne pokrmy s podobnou teplotou pecenia spolo¢ne na dvoch
plechoch sicasne, aj ked'je doba pecenia rozdielna. Vona a chut pokrmov sa vzajomne neovplyvnia. Pri vkladani
alebo vyberani pokrmov z riry nedochédza k velkym stratdm tepla. Teplota sa rychlo vyrovnd prostrednictvom
ventilatora. Teploty pecenia su nizsie ako teploty pouzivané pri klasickom rezime pecenia (o0 20 - 30 °C pre
pecivo a 0 30 — 40 °C pre mdso), doba pecenia je dlhsia (cca 0 5 - 10 minut). Pri peceni drobného peciva na dvoch
plechoch sucasne odporic¢ame navzajom vymenit vysku oboch plechov po 2/3 doby pecenia, pripadne vybratie
viac upeceného plechu skor.

Pri rozmrazovani polozte zmrazené potraviny v obale na misku, umiestnite do stredu riry na rost a zapnite
rdru v rezime . Dvierka rdry musia byt zatvorené.

Pri grilovani s ventilatorom nie je nutné ruru predhrievat. Grilujte so zatvorenymi dvierkami. Pri tomto
spdsobe grilovania nastavujeme termostat podla potreby v rozmedzi od 50 do 200 °C. Vzdialenost medzi
pokrmom a vykurovacim telesom grilu musi byt imernd pozadovanym vysledkom:

mensia vzdialenost pre hnedy povrch a krvavé vnutro,

vacsia vzdialenost pre dokonalé prepecenie pokrmu.

Na zachytenie odkvapkavajlcej Stavy umiestnite pod pokrm pekac s troskou vody.

SVK 8090



concept E3
CISTENIE A UDRZBA

Na zachovanie dobrého vzhladu a spolahlivosti dbajte na Cistotu spotrebi¢a. Moderna konstrukcia spotrebica
zjednodusuje udrzbu na minimum.
Casti spotrebica, ktoré prichadzaju do styku s potravinami, je potrebné pravidelne ¢istit.

« Pred udrzbou a cistenim vypojte privodny kabel zo zasuvky elektrického napétia alebo vypnite istic elektrickej-
zasuvky spotrebica.

« Vsetky ovlddacie prvky nastavte do vypnutej polohy.

« Pockajte, az vnutro spotrebica nebude horuce, ale bude mat vlaznu teplotu - Cistenie ide lepsie nez v studenom
stave.

« Vonkajsi povrch spotrebica ¢istite vihkou handrickou, jemnou kefkou alebo jemnou $pongiou a potom utrite
dosucha.

« Vnutorny povrch rdry mozete utriet vihkou handrickou, makkou kefkou alebo $pongiou. Pri silnom znecisteni
poutzite tepld vodu s neagresivnym saponatom.

« Nepouzivajte hrubé abrazivne Cistiace prostriedky alebo ostré kovové skrabky na cistenie skiel dvierok rury, preto-
Ze mozu poskrabat povrch alebo méze dojst k rozbitiu skla.

+ Nenechévajte nikdy agresivne alebo kyslé latky (citronova stava, ocot) na smaltovanych, lakovanych alebo nerezo-
vych castiach.

« Na distenie spotrebica nepouzivajte parny cistic!

+ Plechy na pecenie je mozné umyvat v umyvacke riadu.

INSTALACIA SPOTREBICA

« Zodpovednost za instalaciu spotrebi¢a ma kupujuci, nie vyrobca. Na chyby sposobené nespravnou instalaciousa
zaruka nevztahuje.

+ Nedvihajte spotrebic za drzadlo dvierok!

+ Vyrobca nenesie akukolvek zodpovednost za skody sposobené na osobach, zvieratach a veciach v désledku
nespravnej instalacie.

« Umiestnenie spotrebic¢a do vhodného nabytku zaisti jeho spravnu funkciu.

«+ Spotrebic sa instaluje do typizovaného kuchynského nabytku, ktory je urceny pre vstavané spotrebice alebo do
vhodne upraveného nébytku, ktory ma rozmery podla Obr. 7a, 7b.

+ Kuchynsky nabytok musi byt vyrobeny z dostato¢ne tepelne odolného materialu. Materialy a pouzité lepidla mu-
sia odolévat ohriatiu spotrebi¢a zodpovedajicemu norme CSN EN 60335-2-6. Materialy a lepidl4, ktoré nezodpo-
vedaju uvedenej norme, sa mézu zdeformovat alebo odlepit.
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Instalacia zadnej listy
«+Aby ste k spotrebi¢u mohli upevnit zadnu listu (A), je potrebné uvolnit skrutky (B) na zadnej hrane varnej dosky

(vid obr. nizsie).

Listu prichytite k doske pomocou tychto skrutiek.

Pripojenie sietového napajacieho kabla
DOLEZITE: Vodice v sietovych okruhoch st farebné a zodpovedaiju nasledujicemu predpisu

Zltozeleny uzemriovaci
Modry nulovy
Hnedy pod prudom
E
=
(=1
Nalovy S0 (=
pod Uzemfovaci
broudem \ / ¥
Tt &F _T50 |
E
E
Svorka =
kabelu =4
Hlavni kabal T

Prifahly nabytok a vSetky materialy pouzité pri instalacii musia odolavat pri pouziti tohto zariadenia minimalne
teplote zvysenej o 85°C nad teplotu okolného prostredia miestnosti, v ktorej je spotrebic¢ umiestneny.
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Poziadavky na Vetranie

= S
= =
- == mIE
= =
=ps —_— = g, = ——
air inlet min. sect. 100 cm? air inlet min. sect. 100 cm? air inlet min. sect. 100 cm*

Instalacia zaistujticej retaze a haku

« Aby ste zabranili preklopeniu sporaku dopredu, musite na zadnu stranu sporéku pripevnit dve dlzky retaze a
upevnit ho dodanym hakom.

« Hak musi byt prichyteny do steny za zadnej ¢asti sporéka. Ked je spordk umiestneny pozd(z steny, mali by byt
retaze vzdy pripojené k hornému héku.

+ Akje sporak nainstalovany s hadicou, prichytte retaz k spodnému haku tak, aby hadica nebola v pnuti, ked'je
sporak vytiahnuty dopredu kvoli ¢isteniu ¢i udrzbe.

+ Horny hék upevnite do steny za spordkom, na lavu stranu a zhruba 770 mm od podlahy.

+ Pred pouzitim ¢i Cistenim sporaku, prichytte retaz k haku.

«+ Aby ste zabranili pnutiu na flexibilnt hadicu, upevnite spodnu retaz a hak priblizne 100 mm od podlahy.

Fozice haku
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SERVIS
Vymena ziarovky
Ziarovka osvetlenia vnutorného priestoru rary je $peciélna - s vysokou tepelnou odolnostou (25 W, 300 °C).
Vymenu vykonajte nasledujicim spésobom:

«+ Vypojte privodny kébel zo zasuvky elektrického napatia alebo vypnite isti¢ elektrickej zasuvky spotrebica.
«+ Odskrutkujte krycie sklo a vykonajte vymenu Ziarovky za novd, rovnakého typu!

« Krycie sklo naskrutkujte spat.

POZOR!

Spotrebitel smie vykonavat iba vymenu Ziarovky. Udrzbu rozsiahlejsieho charakteru alebo
opravu, ktord vyZzaduje zasah do vnutornych ¢asti vyrobku, musi vykonat odborny servis.

OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

« Preferujte recyklaciu obalovych materidlov a starych spotrebicov.

. Skatula od spotrebi¢a méze byt dand do zberu triedeného odpadu.

« Plastové vrecka z polyetylénu (PE) odovzdajte do zberu materialu na recyklaciu.

Recyklacia spotrebica na konci jeho Zivotnosti:

Symbol na vyrobku alebo jeho baleni udava, ze tento vyrobok nepatri do domaceho odpadu.

Je nutné odniest ho do zberného miesta pre recyklaciu elektrického a elektronického zariadenia.

Zaistenim spravnej likvidacie tohto vyrobku pomozete zabranit negativnym désledkom pre Zivotné

prostredie a ludské zdravie, ktoré by inak boli spdsobené nevhodnou likvidaciou tohto vyrobku.

Podrobnejsie informacie o recyklacii tohto vyrobku zistite na prislusnom miestnom Urade, sluzby
L pre likvidaciu domaceho odpadu alebo v obchode, kde ste vyrobok zakupili.
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PODZIEKOWANIE

Dziekujemy za zakup produktu marki Concept i zyczymy Pafstwu petnej satysfakgji podczas jego uzytkowania.

Przed pierwszym uzyciem nalezy uwaznie przeczytac caty instrukcje obstugi, zachowujac ja na przysztos¢. Prosimy
upewnic sig, aby takze pozostate osoby, ktére beda postugiwaly sie urzadzeniem, zapoznaly sie z niniejszg instrukcja.

SPIS TRESCI

Parametry techniczne 33

Ostrzezenia 35

Instalacja 37

Opis produktu 38

Opis panelu sterowania 38

Instrukcja obstugi 40

Czyszczenie i konserwacja 44

Instalacja urzadzenia 44

Serwis 47

Ochrona srodowiska 47

Parametry techniczne

Napiecie 230V 50Hz
Max. Moc 2900W
Wewnetrzna pojemnos¢ brutto/netto 112/85Litru
Wymiary zewnetrzne (szer. x gteb. x wys.) 900 x 600 x 885(+55)
Waga: 80,1 Kg
Zabezpieczenie prgdowe 20A
Rodzaj i wielko$¢ przewodu gazowego G1/2"
Moc cieplna WOK palnika 3,8 kW
Moc cieplna duzego palnika 3,0 kW
Moc cieplna sredniego palnika 2x 1,8 kW
Moc cieplna matego palnika 1,0 kW
Max. Moc cieplna 9,6 kW
Moc goérnej grzatki: 2000 + 2200 W
Moc dolnej grzatki 2100 W
Moc tylnej grzatki kotowej 3000 W

concept
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Technické parametry
Model urzadzenia Typ przewodu 1f- 230V 3f-400V ac 2N 400V ac 3N
SVK8090 HO5 RR-F 13mm<@<14mm 3x 1,5 mm2 - -
SVE8090 HO5 RR-F 13mm<@<14mm 3x6 mm2 4x 4 mm?2 5x 2,5 mm2
-u oo o i i Ij
K_ I /?:: N l\\___F/'l
| 6 i
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Palnik Rodzaj gazu Zuzycie Srednica dysz Moc cieplna By-Pass
numer mbar g/h 1/100 mm Min Max 1/100 mm
G30 - Butano 218 88 800 3000
2 G31 - Propano 214 88 800 3000 44
G20 - Naturale 17-Y 800 3000
G30 - Butano 131 68 600 1800
3 G31 - Propano 129 68 600 1800 34
G20 - Naturale 98-Z 600 1800
G30 - Butano 73 51 400 1000
4 G31 - Propano 7 51 400 1000 28
G20 - Naturale 75-X 400 1000
G30 - Butano 276 98 1400 3800
6 G31 - Propano 272 98 1400 3800 65
G20 - Naturale 135-K 1400 3800
SVK 8090
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WAZNA INFORMACJA

Przy dostarczeniu urzadzenia

« Natychmiast po dostarczeniu nalezy sprawdzi¢ opakowanie i urzagdzenie, czy nie doszto do ich uszkodzenia
podczas transportu.

« UWAGA! Niektore rogi i krawedzie urzadzenia, ktdére po zainstalowaniu beda ukryte, moga by¢ ostre! Nalezy
uwazag, aby nie doszto do zranienia!

« Jezeli urzadzenie jest uszkodzone, nie nalezy go uzywac. Nalezy bezzwtocznie skontaktowac sie z dostawca.

« Przed rozpoczeciem uzytkowania nalezy usunac z urzadzenia wszystkie elementy opakowania i wyja¢ materiaty
marketingowe.

« Opakowanie nalezy we wiasciwy sposéb zutylizowac.

Pfi instalaci

« Podczaj instalacji urzadzenie musi by¢ odfgczone od zasilania, a gtéwny zawér gazowy musi by¢ zamkniety.

«+ Przed podtaczeniem urzadzenia do pracy nalezy upewnic sig, ze zasilanie pradowe w twoim domu posiada uzie-
mienie zgodne z obowigzujacymi przepisami bezpieczenstwa.

« Nalezy upewnic sig, ze napiecie w sieci odpowiada parametrom podanym na tabliczce znamionowej urzadzenia.

« Nalezy uzywac wytacznie przewodow zasilajacych z uziemieniem.

« Po zainstalowaniu urzadzenia musi by¢ zapewniony swobodny dostep do gniazda elektrycznego oraz zaworu
doptywu gazu.

« Urzadzenie musi zostac¢ zainstalowane i podtaczone przez uprawnionego technika.

« Jezeli urzadzenie nie zostanie prawidtowo podtaczone lub zostanie oddane do uzytku bez profesjonalnej instalac-
ji, moze spowodowac powazne obrazenia ciata, a nawet smierc.

« Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody wynikajace z niewfasciwego uzytkowania urzadzenia lub
nieprawidtowego podtaczenia elektrycznego.

«+ Nie nalezy uzywac urzadzenia w sposéb inny niz podano w niniejszej instrukgji.

«+ Urzadzenia nalezy uzywac tylko w gospodarstwie domowym i tylko do pieczenia zywnosci.

« Do wnetrza urzadzenia nie wolno wkfadac zbyt duzych potraw oraz metalowych przedmiotéw. Moga one spowo-
dowac pozar.

« Nie wolno siada¢ ani stawac na otwartych drzwiczkach urzadzenia.

« UWAGA! Przy otwieraniu drzwiczek, z urzadzenia moze wydostac sie duza ilos¢ pary lub moze wytrysna¢ ttuszcz.
Nalezy zachowac ostroznos$¢. Niebezpieczenistwo poparzenia!

«+ Nie nalezy dotyka¢ goracych powierzchni i elementéw grzewczych w trakcie pracy urzadzenia oraz przez pewien
czas po jej zakonczeniu.

«+ Nie nalezy uzywac urzadzenia jako schowka.

« Nie wolno dotykac urzadzenia wilgotnymi lub mokrymi rekami.

« W przypadku awarii, nalezy wytaczy¢ urzadzenie i wyja¢ wtyczke z gniazdka elektrycznego.

+ Wylaczajac urzadzenie z gniazdka nie wolno szarpac za przewdd zasilajacy, nalezy chwyci¢ wtyczke i pociaggnac za
nia.

«+ Nalezy regularnie kontrolowa¢ urzadzenie i przewéd zasilajacy pod katem ewentualnych uszkodzen. Nie wolno
wigczac uszkodzonego urzadzenia elektrycznego.

« Nie nalezy uzywac urzadzenia, jezeli drzwiczki lub uszczelka drzwiczek sa uszkodzone. Nalezy zleci¢ naprawe
autoryzowanemu serwisowi.

«+ Nie nalezy zanurza¢ przewodu zasilajgcego ani wtyczki w wodzie lub innych cieczach.

« Jezeli urzadzenie nie jest uzywane, wszystkie elementy sterowania powinny by¢ w potozeniu wytaczone.

« Jezeli urzadzenie jest uzywane nie nalezy zostawia¢ otwartych drzwiczek szafek znajdujacych sie nad nim,
poniewaz mogg ulec uszkodzeniu w wyniku oddziatywania pary i ciepta np. w czasie otwierania drzwiczek urzad-
zenia.

« Nie nalezy uzywac sprzetu z uszkodzona powierzchnia, zuzytego lub posiadajacego inne wady.
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Uzytkowanie urzadzenia

Nie nalezy uzywac¢ urzadzenia w sposéb inny niz podano w niniejszej instrukcji.

Urzadzenia nalezy uzywac tylko w gospodarstwie domowym, wytacznie do przygotowania potraw.

W trakcie pracy urzadzenia oraz przez krétki czas po jej zakoriczeniu nie nalezy dotykac¢ goracych powierzchni.
W czasie korzystania z urzadzenia, nalezy zadbac o odpowiednig wentylacje pomieszczenia, poniewaz podczas
spalania gazu spala sie tlen z pomieszczenia i powstaja szkodliwe spaliny! Nalezy zabezpieczy¢ wymiane powietr-
za minimalnie 2 m3/godz. na kazdy kW wykorzystywanej mocy grzewcze;j.

Nie wolno dotyka¢ urzadzenia wilgotnymi lub mokrymi rekami.

Jezeli pod urzadzeniem znajduje sie szuflada, nie wolno przechowywac w niej zadnych przedmiotéw ani srodkow
tatwopalnych (aerozole). Niebezpieczeristwo pozaru!

W trakcie pracy urzadzenia oraz przez krétki czas po jej zakoniczeniu nie nalezy dotykac¢ goracych powierzchni.
Nie wolno dotykac urzadzenia wilgotnymi lub mokrymi rekami.

Osoby niepetnosprawne ruchowo lub umystowo, osoby nieodpowiedzialne lub osoby, ktére nie zapoznaty sie z
niniejsza instrukcja, moga uzywac urzadzenia tylko pod nadzorem odpowiedzialnej, poinformowanej osoby.

W przypadku awarii nalezy wytaczy¢ urzadzenie i wyjac wtyczke z gniazdka elektrycznego (lub wytaczy¢ od-
powiedni wytacznik) i zamkna¢ doptyw gazu do urzadzenia.

Jezeli przewdd zasilajacy urzadzenia wyposazony jest we wtyczke, przy odtaczaniu urzadzenia od sieci nie wolno
szarpac za przewdd zasilajacy, natomiast nalezy chwycic wtyczke i wyja¢ ja z gniazdka.

Nie nalezy zanurza¢ przewodu zasilajacego ani wtyczki w wodzie lub innych cieczach.

Nalezy regularnie kontrolowa¢ urzadzenie, przewod zasilajacy i waz doprowadzajacy gaz pod katem ewentual-
nych uszkodzen. Nie wolno wiacza¢ uszkodzonego urzadzenia elektrycznego.

Jezeli urzadzenie nie jest uzywane, wszystkie elementy sterowania powinny by¢ w potozeniu,,wytagczone”.

Nie nalezy uzywa¢ naczyn kuchennych z uszkodzong powierzchnia, zuzytych lub posiadajacych inne wady.

Gotowanie

Naczynia muszg stac na kratkach palnikéw, nie moga znajdowac sie bezposrednio na palnikach!

Naczynia nalezy ustawia¢ na $rodku kratek palnikow, w przeciwnym razie mozliwe jest ich przewrécenie.

W czasie gotowania potraw takich jak zupy, sosy, czy napoje moga sie zagotowac i bardzo szybko wykipiec.
Dlatego zalecamy ostroznos¢ przy gotowaniu potraw tego typu, dobranie odpowiedniej temperatury oraz ich
mieszanie podczas gotowania.

Urzadzenie nalezy utrzymywac w czystosci. Resztki jedzenia moglyby sie zapali¢ i spowodowac pozar!

Przegrzany olej lub ttuszcz moze szybko sie zapali¢. Niebezpieczeristwo pozaru!

Ttuszczu lub oleju nie wolno nigdy podgrzewac bez nadzoru!

W przypadku zapalenia sie oleju nie wolno w zadnym wypadku gasi¢ go woda. Naczynie nalezy natychmiast przy-
kry¢ pokrywka lub talerzem. Nalezy wytaczy¢ urzadzenie i odczekac na wystygniecie naczynia i jego zawartosci.

Kiedy w domu sa dzieci

Urzadzenia nalezy uzywac w miejscu niedostepnym dla dzieci i 0séb nieodpowiedzialnych. Nie nalezy pozwoli¢
im na postugiwanie sie urzadzeniem.

Osoby niepetnosprawne ruchowo lub umystowo, osoby nieodpowiedzialne lub osoby, ktére nie zapoznaty sie z
niniejsza instrukcja, moga uzywac urzadzenia tylko pod nadzorem odpowiedzialnej, poinformowanej osoby.
Jezeli w poblizu urzadzenia, w trakcie jego pracy, znajduja sie dzieci, nalezy zachowac szczegdlng ostroznos¢.
Nie nalezy pozwoli¢ na to, aby urzadzenie stuzyto dzieciom do zabawy.

Nie nalezy uzywac¢ akcesoriéw innych niz zalecane przez producenta.

UWAGA!

Urzadzenie nalezy otwierac tylko na krétko, w celu wiozenia i wyjecia potraw, w przeciwnym razie istnieje ryzyko
poranienia, na przyktad w skutek potkniecia sie.

Dzieci mogtyby zamknac sie w urzadzeniu (niebezpieczeristwo uduszenia) lub narazic sie na innego rodzaju
niebezpieczenstwa.
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Ewentualne usterki

Napraw i modyfikacji urzadzenia moze dokonywac tylko wykwalifikowany specjalista. W trakcie napraw i réznych
operacji urzadzenie musi by¢ odtaczone od sieci elektrycznej. Nalezy wytaczy¢ bezpiecznik lub wyja¢ wtyczke kabla
zasilajacego.

Wytaczajac urzadzenie z gniazdka nie wolno szarpac za przewdd zasilajacy, nalezy chwyci¢ wtyczke i pociggnac za
nia.

W przypadku nieprzestrzegania wskazéwek producenta ewentualne naprawy nie beda uznawane,
jako gwarancyjne.

INSTALACJA

Podlaczenie gazu

Podtaczenia urzadzenia do sieci gazowej moze dokonac tylko wykwalifikowany specjalista.

Instalacja gazowa musi odpowiada¢ wymogom norm CSN 38 6441 i CSN 38 6460.

Przed zamontowaniem urzadzenia gazowego uzytkownik powinien uzyskac¢ od dostawcy gazu pozwolenie na
podtaczenie urzadzenia do przytacza gazowego.

W przypadku wykorzystywania propan-butanu lub propanu w butlach nalezy przestrzega¢ wymogéw normy CSN
38 6460.

Nalezy sprawdzi¢, czy parametry instalacji gazowej odpowiadajg wartosciom podanym na tabliczce znamionowe;j
urzadzenia.

Podtaczenie do sieci elektrycznej

Podtaczenia urzadzenia do sieci elektrycznej moze dokonac tylko wykwalifikowany specjalista !

Nalezy upewnic sie, ze napiecie i moc w sieci odpowiadajg parametrom podanym na tabliczce znamionowej
urzadzenia.

Nalezy uzywac wylacznie przewoddw zasilajacych z uziemieniem.

W przypadku, jezeli urzadzenie nie jest wyposazone w przewéd zasilajacy z wtyczka, w obwodzie nalezy zain-
stalowac przefacznik lub wylgcznik umozliwiajacy szybkie odigczenie urzadzenia od zasilania elektrycznego, w
ktérym odlegtos¢ miedzy otwartymi stykami wszystkich biegunéw wynosi min. 3mm. .

Nalezy zapewni¢ swobodny dostep do gniazda elektrycznego lub odpowiedniego wytacznika, nawet po zainsta-
lowaniu urzadzenia.

Nie nalezy uzywa¢ wtyczek, ztaczy lub piast z tworzych nieodpornych na przegrzanie. Niebezpieczenstwo pozaru!
Bezpieczenstwo elektryczne urzadzenia moze by¢ zagwarantowane tylko wtedy, gdy urzadzenie jest podtgczone
przez zacisk ochronny do przewodu ochronnego sieci dystrybucji energii elektryczne;j.

Producent nie odpowiada za uszkodzenia 0séb lub rzeczy powstatych z uwagi na brakujace lub niepoprawne
potaczenia ochronne.

Przewdd zasilajacy musi by¢ umieszczony tak, aby nie wejs¢ w kontakt ze Zrédtem ciepta.

W przypadku podfaczenia urzadzenia do terminala nalezy zachowac kody koloréw przewodéw podtaczeniowych
wychodzacych z elektrycznej skrzynki rozdzielczej.

Po zainstalowaniu poszczegdlnych przewoddw w zaciskach terminala nalezy doktadnie sprawdzi¢ i dokreci¢ sruby
mocujace zacisk z przewodem.
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OPIS PRODUKTU
1. Palniki n
2. Panel sterowania
3. Uchwyt drzwiczek
3. Drzwiczki B
4. Okno drzwiczek z potrdjna szyba

a

Akcesoria

A ruszt 2x
B blacha do pieczenia 1x
OPIS PANELU STEROWANIA

K1 - Pokretto ustawienia temperatury
K1 - Pokretto ustawienia temperatury

K2 - Pokretto wyboru funkgji /_\
K3 - Pokretta palnika @
Max Pokrettem mozna ustawi¢ temperature

+995 W zakresie od 50°C az do Max (250°C)

K3 - Pokretto palnika
Pokrettem mozna regulowac

intensywno$¢ ptomienia. K2 - Pokretto wyboru funkgji

Pokrettem mozna dokona¢ wyboru

0 K
wytgczony odpowiedniej funkgji

ﬁ ﬁ petny ptomien

sttumiony ptomien
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Poszczegdlne funkcje pieczenia

Symbol

Opis funkgji

0

wylaczony

E3

Oswietlenie wnetrza piekarnika.

@

Ta funkcja piekarnika stuzy do szczegdlnie oszczednego rozmrazania produktow
spozywczych. Powietrze o temperaturze pokojowej jest wdmuchiwane do wnetrza
piekarnika. Uwaga: Funkcja ta jest odpowiednia do rozmrazania potraw i pétproduktéw
przed ich finalnym przygotowaniem.

Ogrzewanie piekarnika gérnym i dolnym elementem grzewczym.
Temperature mozna ustawic¢ w zakresie 50-250 °C.

Potrawe nalezy wktadac do piekarnika po jego nagrzaniu sie do wymaganej
temperatury.

W czasie pieczenia nie zaleca sie otwierania drzwiczek piekarnika.

Ogrzewanie piekarnika okragta ptyta grzewcza oraz funkcja wentylatora. Przeptyw
powietrza wytwarza rbwnomierna temperature w catym piekarniku. Temperature
mozna ustawi¢ w zakresie 50—240 °C.

Uwaga: Aby uzyskac najlepszy rezultat przy uzyciu tego programu, umies¢ blache na
wyzszej pozycji lub gérnej parze teleskopow.

Powietrze ogrzane przez dolng ptyte grzewcza jest rozprowadzane przez wentylator
wokot przygotowywanych potraw. Funkcje te nalezy wykorzystywac do sterylizacji
potraw przy temperaturze 50 - 250 °C. Nagrzewanie piekarnika nie jest konieczne.

Ogrzewanie piekarnika okragta ptytaq grzewcza oraz funkcja wentylatora. Przeptyw
powietrza zapewnia rownomierna temperature w catym piekarniku. Temperature
mozna ustawi¢ w zakresie 50-240 °C.

Uwaga: Funkcja ta jest zalecana do pieczenia potraw rowniez na dwoch blachach
jednoczesnie (odpowiednia do pieczenia wyzszego i objetosciowo wiekszego rodzaju
pieczywa, np. ciasta lub wiekszej ilosci potraw). Wstepne nagrzewanie piekarnika nie
jest konieczne.

Grill na promieniowanie podczerwone.

Temperature mozna ustawic¢ w zakresie 180-240 °C.

Uwaga: Do mniejszych lub cienszych kawatkow miesa. W czasie pieczenia nie zaleca sie
otwierania drzwiczek piekarnika. W czasie grillowania nalezy umiesci¢ przygotowywanga
potrawe jak najwyzej.

Grillowanie facznie z funkcja wentylatora. Temperatura w piekarniku w wyniku
przeptywu powietrza jest wyzsza w gornej czesci piekarnika (nad rusztem lub
brytfanna). Temperature mozna ustawi¢ w zakresie 50-200 °C.

Uwaga: Funkcja ta jest odpowiednia do grillowania lub pieczenia duzych kawatkow
miesa przy wyzszej temperaturze. Drzwiczki piekarnika powinny by¢ zamkniete.
Wstepne nagrzewanie piekarnika nie jest konieczne.
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INSTRUKCJA OBSLUGI

Przed pierwszym uruchomieniem

Przed rozpoczeciem uzytkowania urzadzenia nalezy, ze wzgledéw higienicznych, przetrze¢ z zewnatrz i wewnatrz
wilgotna $ciereczka. Wszystkie zdejmowane czesci urzadzenia nalezy wymyc¢ w cieptej wodzie z dodatkiem ptynu do
mycia naczyn lub w zmywarce.

Nastepnie nalezy wtaczy¢ urzadzenie na 20 minut bez zywnosci, ustawiajac temperature na maksimum (patrz
Instrukcja obstugi). Mozliwe, ze piekarnik w tym czasie bedzie wydzielat lekki swad i dym, ktére jednak po krotkim
czasie powinny znikng¢. W tym czasie nalezy dokfadnie wietrzy¢ pomieszczenie.

HORAKY

Wskazéwki dotyczace uzytkowania

Nie nalezy uzywac naczyn z nierownym dnem (Ryc. 1) lub ze $rednicg dna mniejszg od zalecanej. Prowadzi to do strat
energii przy gotowaniu.

UWAGA!

W przypadku uzywania naczyn o $rednicy mniejszej niz zalecana ptomiert moze siegac¢ uchwytéw na boku naczynia -
jezeli sa one wykonane z tworzyw sztucznych, moze to prowadzi¢ do ich roztopienia!

Naczynia do gotowania znajdujace sie na ptonacym palniku musza zawierac ptyny lub zywnos¢. Puste naczynia
bardzo szybko sie zagrzewaja, co moze prowadzi¢ do uszkodzenia ich dna. Jezeli to nastapi, nalezy wytaczy¢ odpow-
iedni palnik, nie dotykajac naczynia, dopdki nie wystygnie

ol N/
AL X
7 7 \
Zapalenie palnika

1. Wcisna¢ i przekreci¢ pokretto regulacyjne palnika do pozycji . Doptyw gazu otworzy sie¢ maksymalnie.

2. Przytrzymac wcisniety regulator danego palnika w potozeniu , zapalniczka piezoelektryczna wygeneruje iskre i
zapali wyptywajacy gaz. Po zapaleniu palnika nalezy przytrzymac nacisniete pokretto przez okoto 15 sekund, aby
ogrzat sie bezpiecznik termiczny (ogniwo termoelektryczne). Potem mozna zwolni¢ nacisk.

Uwaga: Nigdy nie nalezy naciskac¢ na pokretto regulacyjne dtuzej niz przez 15 sekund. Jezeli palnik nie zapali
sie w ciggu 15 sekund, nalezy zwolni¢ nacisk, przekreci¢ pokretto do pozycji ; (wytaczony), odczekaé 1 minute i
sprobowac jeszcze raz.

3. Kiedy palnik sie pali, nalezy ustawi¢ moc grzewcza, przekrecajac pokretto do odpowiedniej pozycji. Symbol ;
oznacza minimalna moc grzewcza palnika.

Wylaczenie palnika

a) Recznie

Przekrecenie pokretta regulacyjnego palnika do pozycji (wytaczony) powoduje zamkniecie doptywu gazu, po czym
ptomien gasnie.

b) Automatyczne (zabezpieczenie)

Jezeli ptomien palnika zgasnie, np. w wyniku przeciggu lub wykipienia potrawy, ogniwo termoelektryczne au-
tomatycznie zamyka doptyw gazu, aby nie dochodzito do jego niekontrolowanego ulatniania.
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Bezpiecznik zapobiegajacy uptywowi gazu w przypadku zgaszenia ptomienia
Dziata na zasadzie ogniwa termoelektrycznego umieszczonego w poblizu palnika, ktére w przypadku spadku tem-
peratury, ktéry nastepuje po zgaszeniu ptomienia, zamyka doptyw gazu do danego palnika.

MULTIFUNKCNI TROUBA

Po podiaczeniu do sieci elektrycznej

1. Po podtaczeniu urzadzenia do sieci elektrycznej
na wyswietlaczu pojawiaja sie symbole AUTO i
0:00.

2. Nacis$niecie przycisku (2) i (3) aktywuje mozli- I:l A Wy f = 4+

wos¢ ustawienia czasu dziennego. Za pomoca C'D Gp
przyciskéw (5) i (6) nalezy ustawi¢ aktualny czas. ]
3. Ustawienia zostana zapisane po kilku sekundach ! || I| RQ\
bezczynnosci. Symbol AUTO zgasnie a symbol
bedzie sie $wieci¢. 1 2 3 4 5 6

Funkcja minutnika

1. Nacisniecie przycisku (1) aktywuje mozliwos¢ ustawienia minutnika (alarmu).

2. Przyciskiem (5) i (6) nalezy ustawi¢ pozadany czas odliczania.

3. Na wyséwietlaczu pojawi sie symbol @

4. Po uptywie nastawionego czasu odliczania zabrzmi sygnat dzwiekowy, a symbol @ przestanie swiecic.

Funkcja nastawienia czasu pieczenia

1. Umiesc¢ blache z jedzeniem na odpowiednim poziomie.

2. Nacis$niecie przycisku (2) aktywuje mozliwo$¢ ustawienia czasu pieczenia. Za pomocg przyciskéw (5) i (6) nalezy
ustawi¢ doktadny czas pieczenia.

3. Na wyswietlaczu pojawi sie symbol .

4. Za pomocg pokretta (K1) i (K2) nalezy wybra¢ pozadang temperature i funkcje pieczenia.

5. Po zakonczeniu pieczenia zabrzmi sygnat dzwiekowy, symbol zgasnie a symbol AUTO zacznie migac.

6. Przekrec pokretta (K1) i (K2) do pozycji 0.

Funkcja nastawienia konca pieczenia

1. Umiesc¢ blache z jedzeniem na odpowiednim poziomie.

2. Nacis$niecie przycisku (3) aktywuje mozliwos¢ ustawienia korica pieczenia. Za pomoca przycisku (5) i (6) nalezy
ustawi¢ czas konca pieczenia.

3. Na wyswietlaczu pojawi sie symbol AUTO i @

4. Za pomocg pokretta (K1) i (K2) nalezy wybra¢ pozadang temperature i funkcje pieczenia.

5. Po zakonczeniu pieczenia zabrzmi sygnat dzwiekowy, symbol zgasnie a symbol AUTO zacznie migac.

6. Przekrec pokretta (K1) i (K2) do pozycji 0.

Uwaga: dla prawidtowego dziatania tej funkcji w piekarniku musi by¢ ustawiona aktualna godzina.

Manulane ustawienie piekarnika:

Manulane ustawienie piekarnika jest mozliwe w przypadku, gdy nie zostana ustawione inne funkcje. W celu anulow-
ania ustawien wszystkich funkcji nalezy kilkakrotnie nacisnac przycisk (4), az symbol AUTO na wyswietlaczu zgasnie,
a pojawi sie symbol [ .
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Orientacyjne temperatury, poziomy pieczenia i czasy pieczenia dla niektérych potraw

Potrawa Waga | Poziom | Funkcja Zalecana Czas pieczenia (min.) | yzyee
(g9) pieczenia | pieczenia | temperatura (°C) 1. str. 2. str. naczynie

- 3 = 160 2030 - Blacha
Ciasto - 3 160 2030 - Blacha
- 143 160 20-30 - Blachy
- 2 E 190 50-70 - Blacha

Jabtecznik
- 1+3 190 50-70 - Blachy
Rolada szwajcarska - 3 I:I 200 10-18 - Blacha
Kietbasa, parédwki 4009 4 EI 240 5-10 3-6 Ruszt
Mieso wotowe 10009 2 210 10-20 5-15 Ruszt*
Mieso wieprzowe 10009 2 190 19-30 11-21 Ruszt*
Kurczak 13009 2 180 35-45 15-25 Ruszt
Hamburgery 10009 4 @ 240 10-20 5-10 Ruszt*
Wieprzowina w kawatkach 10009 4 EI 240 15-25 10-20 Ruszt*
Wotowina w kawatkach 10009 4 Ifl 240 10-20 5-15 Ruszt*

* - na poziomie pieczenia nr 1 nalezy pod rusztem umiesci¢ blache z niewielkg iloscig wody do wychwytywania
skapujacych sokéw.

Rady dotyczace pieczenia

« Doktadna temperature pieczenia nalezy wyprébowac dla kazdego rodzaju potrawy i sposobu pieczenia.

« W czasie pieczenia nie zaleca sie otwierania drzwiczek piekarnika. Powoduje to przydtuzenie czasu pieczenia
i przypalanie sie potraw.

+ Mieso zamarynowane i bez kosci piecze sie szybciej niz mieso wczesniej nieprzygotowane. Stopien upieczenia miesa
mozna skontrolowac przez jego nacisniecie (np. widelcem). Jezeli nie puszcza sokéw, jest dobrze upieczone.

« Jezeli mieso jest naszpikowane lub pokryte stoning nie moze by¢ pieczone w zbyt wysokiej temperaturze, aby nie
doszto do rozpryskiwania sie ttuszczu.

« W czasie pieczenia duzych kawatkéw miesa dochodzi do wyparowywania cieczy i jej kondensacji na drzwiczkach
piekarnika. Jest to sytuacja normalna i nie stanowi zadnego niebezpieczeristwa podczas uzywania piekarnika.
Po zakoriczeniu pieczenia nalezy wytrze¢ drzwiczki piekarnika i ich okolice do sucha.

+ Pieczywo zaczyna rosna¢ dopiero po 2/3 okreslonego czasu pieczenia. Czas pieczenia zalezy od rodzaju uzytego
nadzienia (owoce, marmolada).

« (Ciasta ubijane nie powinny zawierac¢ zbyt duzo wody, poniewaz przedtuza to czas pieczenia.
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Nie nalezy wktada¢ naczyr bezposrednio na dno piekarnika, poniewaz ogranicza to rozprzestrzenianie sie ciepta oraz
moze uszkodzi¢ emalie w wyniku przegrzania.

Przy pieczeniu na wiecej niz jednej blasze potrawy wtozone do piekarnika jednoczesnie, niekoniecznie beda gotowe
w tym samym momencie.

Blachy do pieczenia oraz brytfanny nie stuza do diugiego przechowywania produktéw spozywczych (ponad 48
godzin). W celu dtuzszego przechowywania nalezy przetozy¢ potrawy do odpowiednich naczyn.

Przy pieczeniu bez wentylatora zaleca sie wstepne nagrzewanie piekarnika przez okoto 10-15 minut. Nie nalezy w
czasie pieczenia otwierac¢ drzwiczek piekarnika bez potrzeby.

Przed grillowaniem nalezy nagrzac grill przez 5 minut (dopoki element grzewczy grilla nie zrobi sie czerwony). Ruszt
grilla z potrawa nalezy umiesci¢ jak najblizej elementu grzewczego grilla. Blache z niewielka iloscia wody nalezy
umiesci¢ pod rusztem w celu wychwytywania skapujacych sokéw. Przy pomocy grilla mozna na upieczonym miesie
uzyskac brazowa, chrupiaca skorke.

UWAGA!

Podczas korzystania z grilla dostepne czeéci piekarnika moga sie nadmiernie nagrzewac. Nalezy uniemozliwi¢
dzieciom dostep do goracych elementéw piekarnika.

Przy pieczeniu z wentylatorem nie jest konieczne wstepne nagrzewanie piekarnika, za wyjatkiem pieczenia potraw
z bardzo krétkim czasem pieczenia lub przy pieczeniu potraw z duzg zawartoscia wody (np. ciasta zowocami), aby nie
doszto do kondensacji pary wodnej. W piekarniku mozna przygotowywac rézne potrawy o podobnej temperaturze
pieczenia lub na dwéch blachach jednoczesnie réwniez, kiedy czas pieczenia jest inny. Zapach i smak potraw nie
wptywaja na siebie wzajemnie. Przy wkfadaniu i wyjmowaniu potraw z piekarnika nie dochodzi do duzych strat ciepta.
Temperatura wyréwnuje sie szybko dzieki wentylatorowi. Temperatury pieczenia sg nizsze niz wykorzystywane w
klasycznych funkcjach pieczenia (o 20-30°C dla pieczywa i o 30-40°C dla miesa), czas pieczenia jest dtuzszy (o okoto
5-10 minut). Przy pieczeniu drobnego pieczywa na dwéch blachach jednoczesnie zaleca sie zmiane wysokosci obu
blach po 2/3 czasu pieczenia, ewentualnie wczesniejsze wyjecie blachy z upieczonym juz ciastem.

Przy rozmrazaniu zmrozone produkty nalezy potozy¢ w opakowaniu do miski, umiesci¢ w Srodku piekarnika
na ruszcie i wiaczy¢ funkcje . Drzwiczki piekarnika musza by¢ zamkniete.

Przy grillowaniu z wentylatorem nie jest konieczne wstepne nagrzewanie piekarnika. Podczas grillowania
drzwiczki musza by¢ zamkniete. Przy tym sposobie grillowania termostat nalezy ustawi¢ wedtug potrzeby w zakresie
od 50 do 200 °C. Odlegtos¢ pomiedzy potrawa a grzatka grilla musi by¢ proporcjonalna do wymaganego celu:
mniejsza odlegtos¢ — brazowa skorka i krwiste wnetrze,

wigksza odlegtos¢ — dobrze wypieczona potrawa.

W celu wychwycenia sokéw nalezy umiescic¢ pod potrawa brytfanne z niewielka ilosciag wody.
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

W celu zachowania dobrego wygladu i niezawodnosci urzadzenia nalezy dbac o jego czystos¢.
Nowoczesna konstrukcja urzadzenia znacznie ufatwia konserwacje.
Czesci urzadzenia stykajace sie z potrawami nalezy systematycznie czyscic.

« Przed konserwacja i czyszczeniem nalezy odtaczy¢ kabel zasilajacy z gniazdka pradu elektrycznego lub wytaczyé
zabezpieczenie elektryczne gniazdka urzadzenia.

« Wszystkie elementy sterujace nalezy ustawi¢ na wartosci wytgczone.

+ Odczekac az wnetrze urzadzenia nie bedzie gorace, ale letnie - wowczas czyszczenie jest tatwiejsze niz wéwczas,
gdy urzadzenie catkowicie wystygnie.

« Zewnetrzne powierzchnie urzadzenia nalezy czysci¢ wilgotna szmatka, delikatna szczoteczka lub miekka gabka,
a nastepnie wytrze¢ do sucha.

« Dno i strop piekarnika mozna wyciera¢ wilgotng szmatka, miekka szczoteczka lub gabka. Przy silnym zabrudzeniu
nalezy uzy¢ wody z nieagresywnym $rodkiem myjacym.

« Nie wolno uzywac szorstkich, sciernych srodkéw czyszczacych lub ostrych metalowych skrobaczek do czyszczenia
szyb drzwiczek piekarnika, poniewaz mozna porysowac lub rozbi¢ szkto.

+ Nie wolno nigdy zostawia¢ substancji agresywnych lub kwasnych (sok z cytryny, ocet) na elementach emaliowanych,
lakierowanych lub z blachy nierdzewnej.

« Do czyszczenia urzadzenia nie wolno uzywac czyscikow parowych!

« Blachy do pieczenia mozna my¢ w zmywarce do naczyn.

INSTALACJA URZADZENIA

« Odpowiedzialnos¢ za instalacje urzadzenia ponosi nabywca, nie producent. Gwarancja nie obejmuje wad powstatych
w wyniku nieprawidtowej instalacji.

«+ Nie wolno podnosi¢ urzadzenia za uchwyt drzwiczek!

« UWAGA! Niektdre rogii krawedzie urzadzenia, ktére po zainstalowaniu beda ukryte, moga by¢ ostre! Nalezy uwazac¢,
aby nie doszto do zranienia!

« Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody dotykajace osoby, zwierzeta i rzeczy powstate w wyniku
nieprawidtowej instalacji.

« Umieszczenie urzadzenia w odpowiedniej zabudowie zapewni jego prawidtowe funkcjonowanie.

« Urzadzenie nalezy zainstalowa¢ w typowej zabudowie kuchennej, przeznaczonej do wbudowania urzadzenia lub w
odpowiednio przystosowanej zabudowie, posiadajacej wymiary jak na Ryc. 7a, 7b.

+ Meble kuchenne musza by¢ wykonane z materiatu o odpowiedniej odpornosci termicznej. Zastosowane materiaty
i kleje musza wytrzymywaé ogrzanie urzadzenia zgodnie z norma CSN EN 60335-2-6. Materialy i kleje, ktore nie
odpowiadaja tej normie, moga sie zdeformowac lub odkleic.
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W celu zainstalowania tylnej listwy (A) nalezy poluzowac sruby (B) na tylnej krawedzi ptyty (patrz rysunek ponizej).

Listwe nalezy przykreci¢ do ptyty za pomoca srub.

Podtaczenie przewodu zasilajacego

WAZNE: Przewody kabla sieciowego s3 oznaczone kolorami i odpowiadaja nastepujacym okresleniom:

Zbtto-zielony- uziemienie
Niebieski- neutralny
Brazowy - pradowy

Nalovy

Uzemnovaci

Pod
broudem \ l /

Hlavni kabel

E

E
50 mm E
,.‘;.i- == ..ii

E

E

=]

=3 |

B R X

Przylegajace do urzadzenia meble oraz wszelkie materiaty instalacyjne musza by¢ odporne na temperature min.
85°C. Nalezy zachowac¢ odpowiednie odlegtosci pomiedzy sasiadujgcymi meblami oraz innymi urzadzeniami wska-

zane na ponizszym rysunku.
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Wymogi wentylacyjne

air inlet min. sect. 100 cm?

HTHER

)

"

o

air inlet min. sect. 100 cm?

air inlet min. sect. 100 cm*

Instalacja tancucha i haka
+ Aby unikna¢ przemieszczania urzadzenia w przéd nalezy zainstalowac taricuch do hakéw zamontowanych w

Scianie.
« Haki nalezy zamontowac w scianie z tytu urzadzenia, nie napinajac max taricucha przy gérnym haku.
« Przy montazu weza gazowego oraz faricucha nalezy pozostawi¢ lekki zapas dtugosci umozliwiajacy swobodne

wysuniecie urzadzenia w celu czyszczenia i konserwacji.
« Gbrny hak nalezy zamontowac w $cianie po lewej stronie urzadzenia na wysokosci 770mm od podtogi.
«+ Dolny hak nalezy zamontowa¢ okoto 100mm od podtogi.

Pozice haku

Hak

T70 mm +- 5

/ Ormitka

Dfevo

Pozice haku

Halk

Crome  pum

HrnoZdinka

Sténa

Hak proti
pfeklopeni

Hadice s
hékern

V2 déna
sténg

%

-
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SERWIS

Wymiana zaréwki

Zardéwka oswietlenia wewnetrznego piekarnika jest zarowka specjalng o wysokiej odpornosci temperaturowej (25W, 300°C).

Wymiane nalezy prowadzi¢ w sposéb nastepujacy:

+ Wylaczy¢ kabel zasilajacy z gniazdka elektrycznego lub wytgczy¢ zabezpieczenie gniazd-
ka urzadzenia.

« Odkrecic¢ szybke ostonowa i dokona¢ wymiany zaréwki na nowa, tego samego typu!

« Przykreci¢ z powrotem szybke ostonowa.
UWAGA!
Uzytkownik moze jedynie dokonywac¢ wymiany zaréwki. Konserwacjé o wiékszym
zakresie lub naprawy wymagajace ingerencji w elementy wewnétrzne urzadzenia nalezy
zleciae profesjonalnemu serwisowi.

OCHRONA SRODOWISKA

« Preferuj odzysk materiatdw opakowaniowych i starych urzadzen elektrycznych.

« Pudto urzadzenia elektrycznego mozna odda¢ do punktu odbioru odpaddw segregowanych.
« Torebki foliowe z polietylenu (PE) nalezy oddac do punkcie odbioru materiatéw do odzysku.

Recykling urzadzenia elektrycznego po uplywie jego zywotnosci:
Symbol znajdujacy sie na produkcie lub jego opakowaniu oznacza, iz urzadzenia nie nalezy utylizowaé
razem ze zwyktym odpadem domowym. Nalezy przekazac go do punktu odbioru urzadzen elektrycznych
i elektronicznych, do recyklingu. Zapewniajac wtasciwg utylizacje urzadzenia, pomagamy zapobiegac
negatywnym oddziatywaniom na $rodowisko i zdrowie ludzkie, ktére mogtyby skutkowa¢ nieodpowiednia
likwidacja produktu. Szczegoétowe informacje o recyklingu urzadzenia uzyska¢ mozna w odpowiednim
urzedzie gminy, przedsiebiorstwie zapewniajacym ustugi utylizacji odpadu domowego lub w sklepie,
L w ktérym zakupiono produkt.
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Thank you for purchasing a Concept product. We hope you will be satisfied with our product throughout its service life.

Please study the entire Operating Manual carefully before you start using the product. Keep the manual in a safe place

for future reference. Make sure other people using the product are familiar with these instructions.
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TECHNICAL PARAMETERS

Voltage 230V 50Hz
Max. input 2900W
Oven volume gross / net 112/85Litru
External dimensions (w x d x h): 900 x 600 x 885(+55)
Weight 80,1 Kg
Protection 20A
Type of gass assembling G1/2"
Heat output WOK burner 3,8 kW
Heat output big burner 3,0 kW
Heat output medium burner 1,8 kW
Heat output small burner 1,0 kW
Max. Heat output 9,6 kW
Input of the upper heater 2000 + 2200 W
Input of the lower heater 2100 W
Input of the rear circular heater 3000W
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Technické parametry
Type of appliance Type of wiring 1f- 230V 3f - 400V ac 2N 400V ac 3N
SVK8090 HO5 RR-F 13mm<@<14mm 3x 1,5 mm2 - -
SVE8090 HO5 RR-F 13mm<@<14mm 3x6 mm2 4x 4 mm?2 5x 2,5 mm2
-u oo o i i Ij
K_ I /?:: N l\\___F/'l
| 6 i
)
) = @)
<)) &)
b 4
Burner Type of gass amount diameters thermal power By-Pass
Number mbar g/h 1/100 mm Min Max 1/100 mm
G30 - Butano 218 88 800 3000
2 G31 - Propano 214 88 800 3000 44
G20 - Naturale 17-Y 800 3000
G30 - Butano 131 68 600 1800
3 G31 - Propano 129 68 600 1800 34
G20 - Naturale 98-Z 600 1800
G30 - Butano 73 51 400 1000
4 G31 - Propano 7 51 400 1000 28
G20 - Naturale 75-X 400 1000
G30 - Butano 276 98 1400 3800
6 G31 - Propano 272 98 1400 3800 65
G20 - Naturale 135-K 1400 3800
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IMPORTANT NOTICES

Upon delivery

«+ Check the package and unit immediately after delivery for any damage that may have occurred during shipping.
WARNING! Some edges of the unit that are hidden after the installation may be sharp! Proceed with caution to
prevent an injury!

« If the unit is damaged, do not operate it. Contact the supplier as soon as possible.

+ Remove all the covering and marketing materials from the unit before the first use.

« Dispose of the packaging material properly.

During installation

« When installing the appliance must be disconnected from the power supply and the main gas valve must be
closed.

« Before connecting the appliance into operation , make sure that your home’s wiring is earthed and complies with
all applicable safety regulations.

« Make sure the mains voltage corresponds to the gas supply on the rating label. Use only the power supply voltage
to ground.

« Once installed, it must be freely accessible plug or circuit breaker and the relevant cap the gas line.

« Your appliance must be installed and connected by an authorized technician .

« If the appliance is not connected properly or will be put into operation without professional installation may result
in injury or death.

« The manufacturer is not liable for damages resulting from improper use of the appliance or improper electrical
connection.

« Use the unit only as described in this operating manual.

«+ Use the unit in the household and for baking food only.

« Do not use the unit if you are barefoot.

« Do not put oversized food or metal objects inside the oven. These could cause a fire.

« Do not sit or stand on the open door of the unit.

« The appliance is not intended for use by people with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of
knowledge, unless under the supervision of an acquainted person responsible for their safety.

« WARNING! A large volume of steam may be released or grease may splash out when you open the door. Be careful.
There is a risk of scalding!

« Do not touch hot surfaces or heaters during use or shortly after use of the unit.

« Do not store anything inside the unit.

« Do not touch the unit with wet or damp hands.

+ Turn off the unit and disconnect the plug from the mains outlet in case of any failure.

«+ Never pull the cord to disconnect the plug from the socket; hold the plug instead.

« Check the appliance and power cord for damage regularly. Never switch on a damaged appliance.

« Do not use the unit if the door or packing is damaged. Have the unit repaired in an authorised service centre.

« Do notimmerse the power cord, plug, or appliance in water or any other liquid.

« Make sure that all controls are in the OFF position when the appliance is not in use.

« When the unit is in operation, do not leave the doors of the cupboards above it open, otherwise these could be
damaged by the released steam and heat e.g. in case of opening the oven door.

« Do not use accessories which have surface treatment damaged, are worn or have other defects.
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Normal operation

«+ Use the unit only as described in this operating manual.

« Use the unitin a household to heat or prepare food only.

« Do not touch hot surfaces when using the appliance or afterwards.

« When using the appliance, make sure the room is sufficiently aerated, as burning of gas consumes oxygen and
harmful emissions are created! Make sure at least 2 cubic metres of air an hour per every kW of the used heat
output are exchanged.

«+ Do not touch the unit with wet or damp hands.

« No flammables can be stored in the space under the appliance. There is a risk of fire!

« Do not touch hot surfaces when using the appliance or afterwards.

«+ Do not touch the unit with wet or damp hands.

« The appliance is not intended for use by people with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of
knowledge, unless under the supervision of a person aware of the operation, responsible for their safety.

« In the event of a malfunction, turn the appliance off, disconnect the power supply (or switch off the circuit brea-
ker) and shut off the gas valve.

« When disconnecting the unit from the wall outlet, never pull the power cord; hold the plug instead.

+ Do not immerse the power cord or plug in water or any other liquid.

«+ Regularly check the appliance as well as the power cord and gas feed hose for damage and deterioration. Never
switch on a damaged appliance.

« Make sure that all controls are in the OFF position when the appliance is not in use.

« Do not use surface damaged, worn or defective kitchenware.

Cooking

« Never place a cooking utensil directly on the burner; always place it over the grate!

+ Place the cooking utensils over the middle of the burners, otherwise they could be toppled.

« Food such as soups, sauces or beverages may heat and overflow very quickly during cooking. Proceed carefully,
use the appropriate settings and stir the food throughout the process.

+ Keep the appliance clean. Food remnants may ignite and cause a fire!

«+ Hot oil or fat is capable of rapid ignition. There is a risk of fire!

« Never leave hot oil or grease unattended!

« Never extinguish flaming oil with water. Use a close-fitting lid or a plate to cover the utensil. Turn off the appliance
and allow the utensil to cool down.

« After the cooking, grids burners are still hot. Never let children to touch them. Danger of burns!

« Do not place flammable objects on the appliance. Risk of fire!

+ The supply cables of other electrical appliances must not touch the hot burner grills. They may damage the wire
insulation and appliances.

If there are children in the household

« Do not allow children or unskilled people to handle the unit. Use the unit out of the reach of these individuals.

+ Persons with limited movement capacities, reduced sensory perception, insufficient mental capacity or those who
are unaware of the proper handling should use the product only under the supervision of a responsible, aware
person.

«+ Take extra care when using the unit near children.

« Don't let anyone use the unit as a toy.

« Only use accessories recommended by the manufacturer.

WARNING!
Open the unit only for a short time to put in or take out food, so as to prevent injury caused e.g. by tripping. Children
could lock themselves in the unit (risk of suffocation), or be exposed to other dangers.
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Possible defects

Only a qualified technician may repair the unit. The unit shall be disconnected from the mains during repairs and
other interventions. Switch off the circuit breaker, or disconnect the plug of the supply cable.

When disconnecting the unit from the wall outlet, never pull the power cord. Grasp the plug and disconnect it by
pulling.

Failure to follow the manufacturer’s instructions may lead to refusal of warranty repair.

INSTALLATION

Gas supply connection

Only authorized personnel can install the connection!

The gas supply installation must comply with the CSN 38 6441 and CSN 38 6460 standards.

Prior to the installation the user has to obtain approval from the local gas authority to connect the gas appliance
to the gas service pipe.

For propane-butane or bottled propane gas the installation must comply with the CSN 38 6460 standard.

Check whether the gas supply distribution matches the values marked on the rating plate.

Connecting to the electric power source

Only authorized personnel can install the connection!

Check whether the mains voltage and current protection correspond to the values on the rating plate. Use wall
outlets with safety pin.

Where the appliance is not supplied with power supply cable with a plug, the line must have a switch or a circuit
breaker, with a disengaged contact distance min. 3 mm.

The supply cable plug or the circuit breaker have to be freely accessible even after the installation of the unit.

Do not use adapter plugs, connectors or extension cables. They could create a risk of fire due to overheating.

The electrical safety of the unit can only be guaranteed if the protective terminal of the unit is connected to the
protective conductor of the mains.

The manufacturer bears no responsibility for damage caused to people or objects as a result of a missing or bad
protective connection.

The power cord must be located so that it does not come into contact with hot parts of the unit!

When the unit is connected to a terminal box or electric power distribution terminal, follow the colour marking or
description of individual conductors.

After fixation of the ends of the wires under the heads of the screws in the terminal box secure the cord with a clip
against pulling out.
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PRODUCT DESCRIPTION

Burners

Control panel

Door handle

Door

Triple-glass window of the door

H W WN=
-

Accessories
A baking rack 2x
B food tray 1x

DESCRIPTION OF THE CONTROL PANEL

K1 - Temperature Knob
K2 - Knob of functions
K3 - Burner knob K1 - Temperature Knob

You can adjust the temperature from
50 ° C to a maximum of (250 ° C)

by this knob

K3 - burner knob
You can adjust the intensity
of the flame by this knob

OFF

0
: ﬁ Full flame

Semi full flame

K2 - Knob of functions
You can switch baking function
by this knob
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Individual Functions of Baking

Symbol

Function description

0

OFF

E3

Lighting of the internal space of the oven.

@

This mode of oven function setting serves for particularly careful defrosting of food. Air
at room temperature is forced into the internal space of the oven.

Note: This function is suitable for defrosting food or raw products before fi nal prepara-
tion.

Heating of the oven by the upper and lower heater.

The temperature can be set within the range of 50 - 250 °C.

Put in the food only after pre-heating the oven to the set temperature. During baking
open the door as rarely as possible.

The heat provided by the upper and lower heaters is distributed by the fan. The air
circulation creates an even temperature in the entire space of the oven.

The temperature can be set within the range of 50 - 250 °C.

Note: This function is also suitable for baking on two pans simultaneously, especially for
food where the same temperature on both sides of the pan is desirable (used for baking
cakes). Pre-heating the oven is not necessary.

The air heated by the lower heater is distributed by the fan around the food. This mode
can also be used for preserving food at a temperature of 50 — 250 °C. Pre-heating the
oven is not necessary.

Heating of the oven by the circular heater and the fan function. The air circulation
makes an even temperature in the entire space of the oven.

The temperature can be set within the range of 50 - 240 °C.

Note: This function is also suitable for baking food on two pans simultaneously (suitable
for baking higher and thicker baked goods, such as cakes, or larger amounts of food).
Pre-heating the oven is not necessary.

Infrared grill.

The temperature can be set within the range of 180 - 240 °C.

Note: For smaller or thin pieces of meat. During baking, open the door as rarely as pos-
sible. During grilling, put the food as high as possible.

Grilling together with the fan function. Because of the air circulation, the temperature
in the oven is higher in its upper part (above the grill or pan).

The temperature can be set within the range of 50 - 200 °C.

Note: This function is suitable for grilling or roasting big pieces of meat at a higher tem-
perature. Leave the oven door closed. Pre-heating the oven is not necessary.
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OPERATING INSTRUCTIONS

Before the first use

Prior to using a new unit, wipe the surface and the inside with a wet cloth for hygienic reasons. Wash all the remov-
able parts in warm water with a detergent, or in a dishwasher.

Then, heat the unit without food at maximum temperature for 20 minutes (see the Operating Instructions below).
It's possible that the unit will emit a slight smell and smoke, which should disappear after a while. Air the room well
during this process.

Tips for using

Do not use cooking utensils with a concave bottom (Fig. 1) or a smaller diameter of the bottom than recommended.
The cooking performance would be impaired.

WARNING!

When using smaller than recommended utensils the flame could touch the sides and the plastic handles could melt!
Avoid lighting a burner when the utensil is empty. An empty utensil will heat very quickly and the bottom may be
deformed. Should this unintentionally occur, do not touch the utensil; turn off the burner and allow it to cool.

1

P A R
DAL
i L A\ !

ra g
i A3

Burner ignition

1. Press and turn the burner control knob to the position . The gas feed will be open to maximum.

2. Keep the knob pressed in position , piezo-electric ignitor will generate spark and ignite the gas. Keep the knob
pressed for about 15 seconds to warm up the thermocouple. Then release the knob.
Note: Never press the burner control knob for longer than 15 seconds. If the flame does not come within 15
seconds, release the knob, move it to position (off), wait for 1 minute and repeat the attempt.

3. Adjust the required heat output with flame on turning the control knob to the left. The symbol marks minimum
heat output.

Burner flame extinguishing

a) Manual

By turning the knob of the respective burner to position (off) you can close the gas feed and the flame will go off.
b) Automatic (safety)

In the event the flame goes off, e.g. due to draught or boiling over, the thermoelectric cell will close the gas feed
automatically to prevent uncontrolled leakage.

Thermocouple protection preventing gas outflow if the burner is extinguished
This is a thermoelectric cell located near the burner that controls the flame on the basis of emitted heat, and in the
event of accidental blowing out of the flame it will close the gas feed for the burner.
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MULTIFUNKCNi TROUBA

After connecting in the mains
1. After connecting the appliance to the mains
the display show symbols AUTO and 0:00.

2. Press the button (2) and (3) to activate mode

setting time of day. Use (5) and (6) buttons to I:l T T

set the current time.
3. The settings are saved itself after 5 seconds of C;D Gp
inactivity. Symbol AUTO goes out and symbol
s 1 2 3 45 6

Timer function

N

R

1. Press the button (1) to get to the setup of timer (alarm).

2. Use (5) and (6) buttons to set the desired countdown.

3. The display will show @ symbol.

4. The ovens starts beep after the time expres and @ symbol goes out.

Countdown function

1. Put the tray with food in the selected height of oven.

2. Press button (2) to get to the set cooking time. Use (5) and (6) buttons to set the cooking time.

3. Display show AUTO and @ symbols.

4. Set knobs (K1) and (K2) the desired temperature and cooking function.

5. Oven will off after the countdown and oven starts to beep. AUTO and @ symbols will show on display .
6. Turn the knobs (K1) and (K2) to “0" position.

End of baking function

1. Put the tray with food in the selected height.

2. Press button (3) to get to set the end of cooking. Use (5) and (6) buttons to set the end of cooking time.

3. The display shows the AUTO and @ symbol.

4. Use (K1) and (K2) knobs to set the desired function and cooking temperature.

5. When the time expire the oven turn off and start to beep. Symbol AUTO is blinking and symbol goes out.
6. Set knobs (K1) and (K2) to the position.“0”

Note: The day time must be set for end of baking function.

Manual oven mode:
Manual mode oven is only possible if the oven timer is not set other functions. For any cancel of all settings, press
several times the button (4) until AUTO symbol in the display goes out and only @ symbol is on display.
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Informative Values of Temperature, Position Heights and Times of Baking

Food Weight (g) P: :::':’: fﬁzt:?fn t::::::ﬁ::(eog) SR Dishes used
1.str. 2,str.

- 3 = 160 2030 - Pan
Cakes - 3 160 2030 - Pan
- 1+3 160 20-30 - Pans
- 2 E 190 50-70 - Pan

Apple pi
Prepe - 143 190 50-70 - Pans
Swiss roll - 3 I:I 200 10-18 - Pan
Sausages 4009 4 EI 240 5-10 3-6 Grill
Beef 10009 2 210 10-20 5-15 Grill*
Pork 10009 2 190 19-30 11-21 Grill*
Chicken 1300g 2 180 35-45 15-25 Grill
Hamburgers 10009 4 @ 240 10-20 5-10 Grill*
Pork pieces 10009 4 EI 240 15-25 10-20 Grill*
Beef pieces 10009 4 EI 240 10-20 5-15 Grill*

* - put a pan with a little water in position height 1 under the grill to collect the drippings.

Baking Tips

« The exact values of temperature for each kind of food and each way of baking have to be tried out.

« During baking open the oven door as rarely as possible. Otherwise the temperature mode of baking would be
disturbed, the time of baking would extend and the food could be burnt.

« Marinated meat and meat without bones roast faster than unprepared meat. To check thorough roasting of
meat, press it e.g. with a fork. If it does not release juice, it is well done.

+ Meat which is larded or covered with bacon must not be roasted at too high a temperature, so that the grease
does not sputter.

« When roasting big pieces of meat fluids evaporate, which then condense on the oven door. This is natural
and it does not imply any danger to the use of the unit. After the end of baking, wipe the oven door and the
neighbouring space in the oven dry.

+ The pastry will swell only after 2/3 of the stated baking time. The time of baking depends on the type of filling
(fruits, marmalade).

+ Whipped dough should not contain too much water, which extends the time of baking.
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Do not put utensils directly on the bottom of the oven, otherwise they would prevent the spreading of heat and
thus could cause damage to the enamel because of overheating.

When baking in more pans, the simultaneously inserted foods do not have to be ready at the same time.
Baking pans are not designed for long-term storage of food (more than 48 hours). For longer storage move the
food to a suitable utensil.

When baking without the fan we recommend pre-heating the oven for approximately 10 — 15 minutes. Do not
open the oven door unnecessarily during baking.

Before grilling pre-heat the grill for approx. 5 minutes (until the grill heater is red). The grill with food should
be placed as close as possible to the heater. To collect the drippings, put a pan with a little water under the grill.
Grilling will enable browning and a crispy surface on the roasted meat.

WARNING!

When using the grill, the accessible parts of the oven may become too hot. Prevent children from accessing the
hot parts of the oven.

When baking with the fan it is not necessary to pre-heat the oven, except for baking food with very short
baking times, or in the case of baking food with a high water content (e.g. fruit cakes) to prevent condensation
of water vapours. Various food with similar times of baking can be prepared in two pans simultaneously, even if
the time of baking differs. The scent and taste of the foods do not influence each other. Putting in and taking out
of the food does not involve great heat losses. The temperature is quickly compensated by the fan. The baking
temperatures are lower than those used in the standard baking mode (by 20 - 30°C for pastry and by 30 - 40°
C for meat); the time of baking is longer (by approx. 5 — 10 minutes). When baking small pastries in two pans,
we recommend swapping the height of both pans after 2/3 of the baking time or taking the pan that is ready
sooner out earlier.

When defrosting, lay the frozen food in the packing on a dish, put it on the grill in the centre of the oven and
switch on the oven in the mode .The oven door must be closed.

When grilling with the fan it is not necessary to pre-heat the oven. Grill with the oven door closed. When
grilling this way set the thermostat as needed within the range from 50 to 200°C. The distance between the
food and the grill heater must correspond to the required results:

smaller distance for a brown surface and underdone inside,

bigger distance for thorough roasting of the food.

To collect the drippings, put a pan with a little water under the food.
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CLEANING AND MAINTENANCE

For the sake of good appearance and reliability, keep the unit clean.
The modern design of the unit facilitates the maintenance to the minimum.
The parts of the unit which come into contact with food have to be cleaned regularly.

«+ Before any maintenance and cleaning disconnect the power cord from the mains or switch off the circuit breaker of
the mains outlet of the unit.

« Setall controls in the OFF position.

« Wait until the inside of the unit is not hot anymore but remains lukewarm - cleaning is easier than when it is cold.

« Clean the outer surface of the unit with a damp cloth, soft brush or fine sponge and then wipe it dry.

+ The bottom and ceiling of the oven can be wiped with a damp cloth, soft brush or sponge. In cases of heavy soiling,
use hot water with non-aggressive detergent.

« For cleaning the glass of the oven door do not use coarse abrasive cleaners or sharp metal scrapers, since they can
scratch the surface or the glass can be broken.

« Never leave aggressive or acidic substances (lemon juice, vinegar) on the enamelled, varnished or stainless parts.

« Do not use autoclave for cleaning the unit!

« The baking pans may be washed in a dishwasher.

UNIT INSTALLATION

+ Only the customer is responsible for installation in situ. Defects caused by incorrect installation are not covered by
the warranty.

«+ Do not lift the unit by holding it by the handle of the door!

« WARNING! Some edges of the unit that are hidden after the installation can be sharp! Proceed with caution to prevent
an injury!

« The manufacturer bears no responsibility for damage caused to people, animals or objects as a result of incorrect
installation.

«+ To ensure the correct function of the unit, place it in suitable furniture.

«+ Theunitshould be installed in standardised kitchen furniture designed for built-in appliances or in properly adapted
furniture of dimensions according to Fig. 7a, 7b.

«+ The kitchen furniture must be made of sufficiently heat-resistant material. The materials and adhesives used must be
resistant to heating of the unit according to standard CSN EN 60335-2-6. Materials and adhesives that do not meet
the stated standard may deform or loosen.
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Installing the rear rail
+ To be able to install rear rail (A), it is necessary unassembled the screws (B) on the back edge of the hob (see figure

below).

Rear rail assemble by using this screws.

Connecting the power cord
IMPORTANT: The wires in the mains lead are colored and correspond to the following prescription

green - protection
Blue - Neutral
Brown - Live
Nalovy -
. . E
Pod Uzemfovaci S0 mm =
broudem \ / =
= ';"i e — i i
Svorka
kabelu E
Hlavni kabel =]
=3 |
B

The adjacent furniture and all materials used in installation must withstand when using this product minimum
temperature of 85 ° C above the temperature Ambient room in which the appliance is location.
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Ventilation requirements

)

HTHER

"

o
air inlet min. sect. 100 cm? air inlet min. sect. 100 cm?

air inlet min. sect. 100 cm*

Installation ensuring the chain and hook

+ To avoid a rollover stove forward, you have to rear the cooker attach two lengths of chain and fasten it with the
supplied hook.

« the hook must be attached to the wall by the back of the stove.

« when cooker placed along the walls should always be strings attached to the upper hook.

« If the cooker is installed with a hose, attach the chain to the hook bottom so that the hose is not in tension when
the stove pulled ahead for cleaning or maintenance.

+ The upper hook attach to the wall behind the stove, on the left side and about 770 mm from the floor.

« Before using or cleaning the stove, attach the chain to the hook.

+ To avoid the stress on the flexible hose, attach the lower chain and hook approximately 100 mm from the floor.

Pozice haku
Stena

Halk proti

Pozice haku pfeklopeni

TT0 mm +- 5

Hadice s

A— hakem

Ormitka
/

V2 dsns
sténa
Hak DFevo Hak y
C @f-- e
Hmozdinka
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REPAIR & MAINTENANCE

Bulb replacement

The bulb of the internal space lighting is special, with high thermal resistance (25 W, 300°C).
For the replacement proceed as follows:

« Pull out the power cord from the mains outlet or switch off the circuit breaker of the unit’s mains outlet.
« Unscrew the covering glass and replace the bulb with a new one of the same type.
« Screw the covering glass back in place.

WARNING!

The customer may only perform the bulb replacement. Any extensive maintenance or
repair that requires access

to the inner parts of the product must be performed by an expert service centre.

ENVIRONMENTAL PROTECTION

« Packaging materials and obsolete appliances should be recycled.
« The transport box may be disposed of as sorted waste.

«+ Polyethylene bags shall be handed over for recycling.

Appliance recycling at the end of its service life:

A symbol on the product or its packaging indicates that this product should not go into household

waste.

It must be taken to the collection point of an electric and electronic equipment recycling facility. By

making sure this product is disposed of properly, you will help prevent the negative effects on the en-

vironment and human health that would otherwise result from inappropriate disposal of this product.
L You can learn more about recycling this product from your local authorities, a household waste disposal

service or in the shop where you bought this product.
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ZARUCNi PODMINKY

Viyrobce (pfip. dovozce) odpovida za vlastnosti vyrobku stanovené pfislusnymi technickymi normami a podminkami
po dobu zaruky. Zaru¢ni doba trva 24 mésicti od data prodeje vyrobku spotiebiteli.

Spottebitel mé v rdmci zaruky pravo na bezplatné, v¢asné a fddné odstranéni vady (viz nize), popfipadé, neni-li to
vzhledem k povaze vady nedmérné, pravo na vyménu vadné soucasti vyrobku. Pravo na vyménu vyrobku nebo
odstoupeni od kupni smlouvy Ize uplatnit jen pfi spInéni vSech zakonnych pfedpokladd, a to pouze tehdy, nebyl-li
vyrobek nadmérné opotieben nebo poskozen.

Platnost zaruky je podminéna:
- dodrzenim pokynl uvedenych v ndvodu k obsluze vyrobku,
- predlozenim dokladu o koupi vyrobku.

Pravo odpovédnosti za vady vyrobku uplatriuje spotiebitel u prodejce, u kterého vyrobek zakoupil.

Pravo na opravu Ize uplatnit v misté, kde jste vyrobek zakoupili, nebo u nékterého autorizovaného servisniho
stfediska, jejichz seznam je soucasti baleni vyrobku nebo ho naleznete na internetu na adrese www.my-concept.
com. Pokud spottebitel zvoli jiny nez nejblizsi autorizovany servis, ponese v souvislosti s tim zvySené ndklady.

Upozornéni pro spotiebitele

Spotiebitel je povinen uschovat doklad o zaplaceni vyrobku.

Pfi reklamaci vyrobku je nutno vyrobek fadné ocistit a bezpecné zabalit tak, aby nedoslo k poskozeni pfi pfipadné
pfepravé do autorizovaného servisu. Prevzeti znecisténého vyrobku, mize prodejce odmitnout, piipadné budou
spotiebiteli nauctovany naklady za jeho vycisténi.

Viyrobce (pfip. dovozce) si vyhrazuje pravo nehradit ndklady spojené s neopravnénou reklamaci a vyzadovat
nahradu od reklamujiciho za nezbytné néklady spojené se zjistovanim opravnénosti a feSenim reklamace.

Pravo na bezplatné provedeni opravy vyrobku, resp. vraceni vyrobku nelze uplatnit v téchto piipadech:

- nebyly dodrzeny podminky pro instalaci, provoz a obsluhu vyrobku, které jsou uvedeny v navodu k obsluze
vyrobku,

- k zdvadé doslo vlivem mechanického, tepelného nebo chemického poskozeni, zkratem, pirepétim v siti nebo
nespravnou instalaci,

- kzavadé doslo neodbornym zésahem treti osoby,

-k zavadé doslo pti zivelné udalosti,

- k zdvadé doslo nedostate¢nou nebo nevhodnou udrzbou v rozporu s ndvodem k obsluze vcetné zivad
zpUsobenych vodnimi a jinymi usazeninami,

- opotiebeni vyrobku nebo jeho ¢asti zplsobené jeho obvyklym pouzivanim,

- zména barvy topnych ploch nebo poskrabani ploch v souvislosti s jejich obvyklym pouzivanim,

- vzhledové a funkéni zmény zplisobené slune¢nim zéfenim, tepelnym zéfenim nebo vodnimi a jinymi usazeninami,

- uplynuti Zivotnosti nékterych ¢asti vyrobku, napi. akumulatory, Zarovky atd.

To, jaké povahy je vznikld vada, je oprdvnén posoudit pouze vyrobce, dovozce, autorizovany servis, popf. soudni
znaleg, nikoliv prodejce nebo spotiebitel.

Na vadné nahradni dily vyménéné v rdmci zaru¢ni opravy nevznikd spotiebiteli narok.

Pokud dojde k odstoupeni od kupni smlouvy, je spotiebitel povinen vratit kompletni vyrobek vcetné pfislusenstvi
a dokumentt dodanych s vyrobkem.

Na darky, pfidané k vyrobku pfi prodeji a jejichZ cena nebyla spotiebiteli G¢tovéna, neni poskytovana zaruka.
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Pozn.: Reklamace vyrobku poskozeného pfi pfepraveé se fidi reklamacnim fddem piepravce.

Vyrobce:

Jindfich Valenta - ELKO Valenta, Vysokomytska 1800, 565 01 Chocen, Ceska republika,
tel: +420 465 471 433, fax: +420 465 473 304, 1CO 13216660

email: servis@my-concept.cz, www.my-concept.com
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m ZARUCNE PODMIENKY

Predajca je povinny zoznamit spotrebitela s funkciou a parametrami vyrobku.

Viyrobca (prip. dovozca) zodpovedd za vlastnosti vyrobku stanovené prislusnymi technickymi normami
a podmienkami po dobu zéruky. Zaru¢na doba trvé 24 mesiacov od datumu predaja, pokial vyrobca (prip. dovozca)
nestanovil inak.

Spotrebitel ma v ramci zaruky pravo na bezplatné, v¢asné a riadne odstranenie chyby (vid' niZsie), pripadne, ak to
nie je vzhladom na povahu chyby nelimerné, pravo na vymenu chybnej stcasti vyrobku. Pradvo na vymenu vyrobku
alebo odstupenie od kipnej zmluvy je mozné uplatnit iba pri spineni vSetkych zdkonnych predpokladov, a to iba
vtedy, ak nebol vyrobok nadmerne opotrebeny alebo poskodeny.

Platnost zaruky je podmienena:
- dodrzanim pokynov uvedenych v navode na obsluhu vyrobku,
- dokladom o kuipe vyrobku

Pravo zodpovednosti za chyby vyrobku uplatriuje spotrebitel u predajcu, u ktorého vyrobok zakupil.
Pravo na opravu je mozné uplatnit v mieste, kde ste vyrobok kupili alebo v niektorom autorizovanom stredisku,
ktorych zoznam je stcastou balenia vyrobku alebo ho najdete na internete na adrese www.my-concept.sk.

Upozornenie pre spotrebitela

Spotrebitel je povinny uschovat doklad o zaplateni vyrobku. Pri reklamécii vyrobku je nutné vyrobok riadne ocistit
a bezpecne zabalit tak, aby nedoslo k poskodeniu pri pripadnej preprave do autorizovaného servisu. Prevzatie
znecisteného vyrobku, moze predajca odmietnut, pripadne budu spotrebitelovi nalictované naklady za jeho
vycistenie.

Viyrobca (prip. dovozca) si vyhradzuje pravo nehradit naklady spojené s neopravnenou reklamaciou a vyzadovat
ndhradu od reklamujiceho za nevyhnutné ndklady spojené so zistovanim opravnenosti a rieSenim reklamdcie.

Pravo na bezplatné vykonanie opravy vyrobku, resp. vratenie vyrobku, nie je mozné uplatnit v tychto pripadoch:

- neboli dodrzané podmienky na instalaciu, prevadzku a obsluhu vyrobku, ktoré st uvedené v navode na obsluhu
vyrobku,

-k chybe doslo vplyvom mechanického, tepelného alebo chemického poskodenia, skratom alebo prepéatim v sieti,

-k chybe doslo neodbornym zasahom tretej osoby,

-k chybe doslo pri zivelnej udalosti,

- k chybe doslo nedostato¢nou alebo nevhodnou udrzbou v rozpore s ndvodom na obsluhu, vritane chyb
spdsobenych vodnymi a inymi usadeninami,

- opotrebenie vyrobku alebo jeho ¢asti spésobené jeho obvyklym pouZivanim,

- zmena farby vykurovacich ploch alebo poskrabanie ploch v suvislosti s ich obvyklym pouzivanim,

- vzhladové a funkéné zmeny sposobené sine¢nym Ziarenim, tepelnym Ziarenim alebo vodnymi a inymi
usadeninami,

- uplynutia Zivotnosti niektorych casti vyrobku, napr. akumulétory, Ziarovky, atd.

To, akej povahy je vzniknutd chyba, je opravneny posudit iba vyrobca, dovozca, autorizovany servis, prip. sudny
znalec, nie vsak predajca alebo spotrebitel.

Na chybné nahradné diely vymenené v rdmci zarucnej opravy nevznika spotrebitelovi narok.

Pokial' déjde k odstupeniu od kipnej zmluvy, je spotrebitel povinny vréatit kompletny vyrobok vratane prislusenstva
a dokumentov dodanych s vyrobkom.

Na darceky pridané k vyrobku pri predaji, a ktorych cena nebola spotrebitelovi u¢tovana, nie je poskytovana zaruka.
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Pozn.: Reklamdcia vyrobku poskodeného pri preprave sa riadi reklama¢nym poriadkom prepravcu.

Vyrobca:

Jindfich Valenta - ELKO Valenta, Vysokomytska 1800, 565 01 Chocen, Ceska republika,
tel: +420 465 471 433, fax: +420 465 473 304, 1CO 13216660

email: servis@my-concept.cz, www.my-concept.com

Dovozca:
ELKO Valenta Slovakia s.r.o., Hurbanova 1563/23, 911 01 Trenc¢in, Slovenska republika,
tel.: +421 326 583 465, fax: +421 326 583 466, email: servis@my-concept.sk, web: www.my-concept.sk
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KARTA GWARANCYJNA

DANE PRODUKTU:

Model:

Numer fabryczny:

Data sprzedazy: Pieczatka i podpis sprzedawcy:

Sprzedawca ma obowiazek poinformowania konsumenta o funkcjach i parametrach produktu oraz powinien kompletnie
i czytelnie wypisac karte gwarancyjng w dniu sprzedazy produktu.
Bez kompletnie wypetnionych informacji w koniecznym zakresie karta gwarancyjna jest niewazna!

Producent (ewentualnie importer) odpowiada za to, aby wtasciwosci produktu byly zgodne z odpowiednimi normami
i warunkami technicznymi przez caty okres gwarancyjny. Okres gwarancyjny wynosi 24 miesiecy od daty sprzedazy,
jezeli producent (lub importer) nie okresli innych warunkéw.

Na podstawie gwarancji uzytkownikowi przystuguje prawo do bezptatnego, szybkiego i skutecznego usuniecia wady
(patrz ponizej), ewentualnie, jezeli nie jest to niewspétmierne ze wzgledu na charakter wady, do wymiany wadliwych
czesci produktu. Prawo do wymiany produktu lub odstapienia od umowy kupna przystuguje w przypadku spetnienia
wszystkich przestanek wynikajacych z przepiséw prawa, wytacznie wtedy, jezeli produkt nie jest nadmiernie zuzyty lub
uszkodzony.

Wazno$¢ gwarancji jest uwarunkowana:
- przestrzeganiem wskazéwek podanych w instrukgji obstugi produktu,
- przedstawieniem dowodu sprzedazy z wszystkimi wymaganymi elementami lub waznej karty gwarancyjnej.

Uzytkownik moze dochodzi¢ praw gwarancyjnych dotyczacych wad produktu tylko u sprzedawcy, u ktérego zakupiony
zostat dany produkt.

Prawa do naprawy mozna dochodzi¢ w miejscu, gdzie produkt zostat zakupiony, lub w jednym z autoryzowanych
osrodkéw serwisowych, ktérych lista dostarczana jest razem z produktem. Liste mozna znalez¢ réwniez na stronie
internetowej www.my-concept.pl.

Uwagi dla uzytkownika

Uzytkownik zobowiazany jest do zachowania karty gwarancyjnej i dowodu sprzedazy produktu. Reklamowany produkt
powinien by¢ odpowiednio oczyszczony i bezpiecznie zapakowany, aby nie doszto do jego uszkodzenia w trakcie
ewentualnego transportu do autoryzowanego serwisu. W przypadku jezeli reklamowane urzadzenie bedzie brudne,
serwis moze odmowic¢ naprawy i odestac urzadzenia na koszt klienta lub doliczy¢ koszty czyszczenia.

Gwarancja nie sg objete ruchome elementy wyposazenia wyrobu (akcesoria) przeznaczone do samodzielnego montazu
przez uzytkownika, np: weze, rury, ssawko-szczotki, worki, filtry (do odkurzaczy); sita, miski (do sokowiréwek); trzepaki,
nasadki, kubki miksujace, sprzegta (do mikseréw i blenderéw); gtowice ubijajace, mieszaki hakowe, tarcze tnace (do
robotow); sprzegta, sita, nozyki (do maszynek do miesa), baterie zasilajace.

Producent (ewentualnie importer) zastrzega sobie prawo do obciazenia klienta kosztami zwigzanymi z nieuzasadniong
reklamacja i dochodzenia u reklamujgcego zwrotu kosztéw, ktérych poniesienie byto konieczne w zwigzku z weryfikacjg
uzasadnienia reklamacji i jej rozpatrzeniem.
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Prawo do bezptatnej naprawy produktu, ewentualnie do jego wymiany, nie przystuguje w nastepujacych przypadkach:

- nieprzestrzeganie warunkéw instalacji, eksploatacji i obstugi produktu, ktére podano w instrukcji obstugi produktu,

- wada jest skutkiem uszkodzenia mechanicznego, termicznego lub chemicznego, zwarcia lub przepiecia w sieci,

- wada jest skutkiem niefachowej ingerencji w urzadzenie,

- wada jest skutkiem dziatania sity wyzszej,

- wada jest skutkiem niedostatecznej lub nieodpowiedniej konserwacji sprzecznej z instrukcja obstugi, tacznie
z usterkami spowodowanymi osadami wodnymi i innymi,

- zuzycie produktu lub jego czesci spowodowane jego standardowym uzytkowaniem,

- zmiana koloru powierzchni grzewczych lub porysowanie powierzchni w zwiazku z uzytkowaniem produktu,

- zmiany wygladu i funkcjonalnosci spowodowane promieniowaniem stonecznym, cieptem lub osadami wodnymi
i innymi,

- zuzycie niektorych czesci produktu, np. akumulatory, zaréwki itd.

O charakterze powstatej wady moze orzekac wytacznie producent, importer, autoryzowany serwis, ewentualnie biegty
sadowy, jednak nie sprzedawca lub uzytkownik.

Uzytkownik nie ma prawa do zwrotu wadliwych zamiennych czesci, wymienionych w ramach naprawy gwarancyjne;j.
W przypadku odstapienia od umowy kupna uzytkownik powinien zwréci¢ kompletny produkt tacznie z akcesoriami
i dokumentacjq dostarczong z produktem.

Prezenty dofaczone do produktu przy sprzedazy, za ktére nabywca nie zaptacit, nie s objete gwarancja.

Uzytkownik ma wszystkie minimalne prawa wynikajace z przepiséw prawa.

Gwarancja na sprzedany towar konsumpcyjny nie wyfacza, nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnie kupujacego
wynikajacych z niezgodnosci towaru z umowa.

Uwaga: Reklamacja produktu uszkodzonego przy transporcie podlega regulaminowi reklamacji przewoznika.

CZ Tento zar(cni list plati pouze pro prodej v Polsku.
SK Tento zarucny list plati iba pri predaji v Pol'sku.
PL Ta karta gwarancyjna obowiazuje tylko w POLSCE.

Producent:
Jindfich Valenta - ELKO Valenta, Vysokomytské 1800, 565 01 Chocen, Republika Czeska,
tel: +420 465 471 433, fax: +420 465 473 304, email: servis@my-concept.cz, www.my-concept.com

Importer:
Elko Valenta Polska Sp. Z. o. 0., Ostrowskiego 30, 53-238 Wroclaw
Tel.: +48 71 339 04 44, Fax: 71 339 04 14, email: serwis@my-concept.pl, www.my-concept.pl
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m WARRANTY CERTIFICATE

PRODUCT DATA:

Model:

Production number:

Date of purchase: Seal and signature of vendor:

The vendor is obliged to inform the consumer of the features and parameters of the product and fill in the Warranty
Certificate fully and legibly on the day of purchase.
The Certificate is not valid without all the prescribed data correctly filled in!

The manufacturer (or importer) is responsible for the features of the product under the applicable technical standards and
conditions for the warranty period.
The warranty period is 24 months from the date of purchase, unless stated otherwise by the manufacturer (or importer).

Under the warranty the consumer is entitled to the free, timely and duly executed remedy of faults (see below), or
to receive a replacement of the defective part of the product, provided it is not disproportionate with regards to the
nature of the fault. The right to replacement of the product or termination of the purchase contract can be exercised
only if all the legal preconditions have been met, on the condition that the product was not excessively worn or
damaged.

The validity of the guarantee is subject to:
- Observance of the instructions mentioned in the Operating Manual;
- A document proving payment including all the prerequisites, or a valid Warranty Certificate;

Any claims with regards to product liability shall be exercised by the consumer with the vendor where the product
was purchased.

The right to repair can be exercised at the location where you purchased the product or at an authorized service centre;
a list of the centres is included in the product package or you may find it on the website www.my-concept.com.

Notice for consumers

The consumer is obliged to keep the Warranty Certificate and cash voucher to demonstrate payment for the product.
When exercising a claim on a product, it has to be cleaned and packed in order to prevent any damage during
transport to an authorized centre. The manuacturer (or importer) reserves the right not to accept a product which is
not cleaned duly. Additional cleaning of the product will be charged.

The manufacturer (or importer) reserves the right not to pay the cost of false claims and to require that the claiming
party cover all the necessary costs related to the examination of the qualification and solution of the claim.

The right to free repair of the product, or refund, shall not be exercised in the following cases:
- The conditions of the installation, operation and handling of the product, mentioned in the Operating Manual, were
not observed;
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- The fault occurred due to mechanical, thermal or chemical damage, short circuit or overvoltage;

- The faultis due to the unauthorized intervention of a third party;

- The fault is due to force majeure;

- The fault is due to insufficient or undue maintenance in conflict with the Operating Manual, including faults
caused by limescale and other sediments;

- Wear and tear of the product, or its part, caused by regular use;

- Change of the colour of heating surfaces, or scratched surfaces due to regular use;

- Changes of appearance and function due to sunshine, thermal radiation, or limescale and other sediments;

- Expired service life of some parts of the product, e.g. accumulators, bulbs etc.

The nature of the fault can be determined only by the manufacturer, importer, authorized centre, or authorized
expert, not by the vendor or consumer.

The consumer shall have no claim to faulty spare parts replaced within a warranty repair.

In the case of termination of the purchase contract, the consumer is obliged to return the complete product, including
the accessories and documents supplied.

There is no warranty related to promotional items supplied with the product, the price of which was not charged to
the consumer.

The consumer has all the minimum rights under the applicable laws.

Note: Claims regarding products damaged during transport shall be governed by the complaint procedure of the
freight forwarder.

Manufacturer:
JindFich Valenta - ELKO Valenta, Vysokomytska 1800, 565 01 Chocen, Czech Repubilic,
tel: +420 465 471 433, fax: +420 465 473 304, email: servis@my-concept.cz, www.my-concept.com

Importer:
JindFich Valenta - ELKO Valenta Czech Republic, Vysokomytska 1800,
565 01 Chocen, Tel. +420 465 471 400, Fax: 465 473 304, www.my-concept.com
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SEZNAM SERVISNICH MiST
Ed  z0zNAM SERVISNYCH STREDISIEK

WYKAZ PUNKTOW SERVISOVYCH

www.my-concept.com
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Ceska republika

Nazev

Ulice

ELKO VALENTA-SERVIS  Vysokomytské 1800

Slovenska republika

Nazov
ABC-SERVIS Jozef Abel
D-J SERVIS
ELEKTRA - D.Valach
HOSPOL elektro spol.s r.o
M-SERVIS Mares Jaroslav
T.V.A. servis s.r.o.

VILLA MARKET s.r.0.
X-TECH ,s.r.0.
ZM) elektroservis

ELSPO

Ulica
Stefanikova 50
Sebastovska 17
Kozusnicka 34

Rustaveliho 7
Komenského 38
Juzna trieda 48/D
Odborarov 49
Gorkého 2
Hatalova 341

Spojova 19

PsC

56501

PsC
949 03
08006
91105
83106
01001
04001
05201
03601
02901
97401

Mésto
CHOCEN

Mesto
Nitra
Presov
Trencin
Bratislava
Zilina
Kosice
Spisska Nova Ves
Martin
Namestovo

Banska Bystrica

Telefon

465 471433

Telefon
037/6526063
051/7767666
032/6523806
02/44889832
041/5640627
055/6338501
053/4421857
043/4288211
0905/247408
048/4135535

Fax

465 473 304

Fax
037/7413098

051/7767666

02/44873078
041/5640627
055/6233537
053/4426030
043/4308993
043/5522056
048/4135521

Distributor: ELKO Valenta - Slovakia, s.r.o., Hurbanova 1563/23, 911 01 Trencin, Slovenska republika
tel.: +421 326 583 465, fax: +421 326 583 466, email: info@my-concept.sk, www.my-concept.sk

Polska

SERWIS CENTRALNY

Nazwa

Elko Valenta Polska sp. z 0.0.

Ulica

Ostrowskiego 30

Kod pocztowy Miasto

53-238

WROCLAW

Telefon

Fax

071/339-04-44 w. 27

E-mail

servis@my-concept.cz

E-mail
servis@abc-servis.sk
grejtak.djservis@stonline.sk
dusko4@centrum.sk
hospol@hospol.sk
mservis@zoznam.sk
tvaservis@nextra.sk
villamarket.eta@stonline.sk
servis@x-tech.sk
zmj@orava.sk

elspo@slovanet.sk

E-mail

serwis@my-concept.pl
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Jindfich Valenta - ELKO Valenta Czech Republic
Vysokomytska 1800,565 01 Chocen

Tel. +420 465 322 895, Fax: +420 465 473 304
www.my-concept.cz

ELKO Valenta - Slovakia, s.r.o.

Hurbanova 1563/23,911 01 Trencin

Tel.: +421 326 583 465, Fax: +421 326 583 466
www.my-concept.sk

Elko Valenta Polska Sp. Z. 0. 0.
Ostrowskiego 30, 53-238 Wroclaw

Tel.: +48 71 339 04 44, Fax: 71 33904 14
www.my-concept.pl

Verners VT Ltd.

Piedrujas iela 53, Riga, Latvia

Tel. + 371 67021021, fakss + 371 67021000
e-pasts: info@verners.lv

www.verners.lv




