concept

Elektricka multifunk¢ni trouba vestavna

Elektricka multifunk¢na rira vstavana

Elektryczny piekarnik wielofunkcyjny do zabudowy
lebuvejama elektriska vairakfunkciju krasns
Built-in multifunctional electric oven
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concept
PODEKOVANI

Pred prvnim pouzitim prostudujte pozorné cely navod k obsluze a potom si jej uschovejte.

Zajistéte, aby i ostatni osoby, které budou s vyrobkem manipulovat, byly seznameny s timto navodem.
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Ochrana zivotniho prostiedi

Technické parametry

Ttida energetické ucinnosti

Napéti 220-240 V~ 50Hz- 60Hz
Max. prikon 3150 W
Ptikon horniho topného télesa 900 W
Pfikon dolniho topného télesa 1000 W
Ptikon kruhového télesa 1800 W
Prikon grilovaciho télesa 1300 W
Rozsah nastaveni teploty 30-250°C
Rozméry pro instalaci (§ x h x v) 560 x 550 x 600 mm
Vnéjsi rozméry (S x h x v) 595 x 566 x 596 mm
Vnitini rozméry (S x h x v) 503 x420 x 376 mm
Vnitini objem 721
Hmotnost 39 kg
Index Energetické U¢innosti 61.2

A++

Spotieba energie pfi standardnim zatizeni, konvenc¢ni rezim

1,10 kWh/cyklus

dosahla pouzitelného rezimu nebo stavu nizké spotieby energie.

Spotfeba energie pfi standardnim zatiZzeni, rezim nuceného vétrani 0,52 kWh/cyklus
Pohotovostni rezim 0.8W
Maximalni doba potfebna k tomu, aby trouba automaticky .

20 minut

Viyrobce si vyhrazuje pravo na pfipadné technické zmény, tiskové chyby a odlisnosti ve vyobrazeni

bez predchoziho upozornéni.

Dékujeme Vam, ze jste si zakoupili vyrobek znacky Concept a piejeme Vam, abyste byli s nasim vyrobkem
spokojeni po celou dobu jeho pouzivani.
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DULEZITA UPOZORNENiI
Pri dodani elektrickeé trouby

+ lhned po dodani zkontrolujte obal a spotfebic, zda nedoslo béhem
prepravy k poskozeni.

« POZOR! Nékteré rohy a hrany spotfebice, které budou po instalaci skry-
té, mohou byt ostré!
Dbejte opatrnosti, abyste zabranili poranéni!

« Pokud je spottebi¢ poskozen, nezprovoziujte ho. Co nejdfive se obrat-
te na dodavatele.

« Pfed prvnim pouzitim odstrarite ze spotiebiCe viechny obaly a marke-
tingové materiadly.

+ Obalovy material uchovejte mimo dosah déti, nebo radné zlikvidujte.

* Tento spotiebic musi byt instalovan v souladu s platnymi predpisy
a jeho pouziti se pripousti pouze v dobre vétraném prostoru. Pred
instalovanim a pouzivanim spotiebice se seznamte s navody.

Pri instalaci

« Nepouzivejte spotiebic jinak, nez je popsano v tomto navodu.

« Tento spotiebi¢ mlze byt pouzivan v domacnostech a podobnych
prostorech, jako jsou:
- Kuchynské kouty v obchodech, kancelafich a ostatnich pracovistich.
- Spotiebite pouzivané v zemédélstvi.
- Spotiebice pouzivané hosty v hotelich, motelech a jinych oblastech.
- Spotiebice pouzivané v podnicich zajistujicich nocleh se snidani.

+ Nepouzivejte spotfebic, jste-li bosi.

+ Nesahejte na spotiebic vlhkyma nebo mokryma rukama.

« Do vnitiniho prostoru spotiebiCe nevkladejte nadmeérné velké potravi-
ny nebo kovové piedméty.
Mobhly by zpUsobit pozar.

« Ve vnitinim prostoru spotfebice nic neskladujte.

« Nesedejte a nestoupejte na oteviena dvirka spotiebice.

+ Nedovolte détem a nesvépravnym osobam se spotfebicem manipulo-
vat, pouzivejte ho mimo jejich dosah.

« Déti si nesmi hrat se spotfebicem.
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« Dbejte zvy3ené opatrnosti, pokud je spotfebi¢ pouzivan v blizkosti
déti.

« Nedovolte, aby byl spotiebi¢ pouzivan jako hracka.

« Tento spotiebi¢ muze byt pouzivan détmi ve véku od 8 let vyse a oso-
bami se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnost-
mi, nebo bez patfi¢nych zkusenosti a znalosti, pokud jsou pod dohle-
dem nebo byly seznameny s pokyny k pouziti spotfebice bezpeCnym
zpUsobem a rozumi jeho rizik(im.

« POZOR! Pfi otevirani dvifek se mUze uvolnit velké mnozstvi pary nebo
mUze vystiiknout omastek. Dbejte zvysené opatrnosti. Nebezpeci
opareni!

« Nedotykejte se horkych povrchii a topnych téles béhem pouziti nebo
kratce po pouziti spotiebice.

« V pfipadé poruchy vypnéte spotiebic a vytdhnéte zastrcku ze zasuvky
elektrického napéti.

« Pfi vypojovani spotiebice ze zasuvky elektrického napéti nikdy neta-
hejte za pfivodni kabel, ale uchopte zastrcku a tahem ji vypojte.

« Neponofujte pfivodni kabel nebo zastrcku do vody ani do jiné
kapaliny.

« Pravidelné kontrolujte spotfebic i pfivodni kabel z divodu poskozeni.

« Nezapinejte poskozeny spotiebic.

« Nepouzivejte spotiebi¢, pokud jsou dvitka nebo tésnéni dvifek posko-
zené. Nechte je opravit v autorizovaném servisu.

« Nepouzivejte jiné pfislusenstvi, nez které je doporuceno vyrobcem.

« Nepouzivejte pfislusenstvi, které ma poskozenou povrchovou Upravu,
je opotfebované, pfipadné mé jiné defekty.

« Cisténi a udrzbu provadénou uzivatelem nesméji provadét déti, pokud
nejsou starsi 8 let a pod dozorem.

POZOR!

Spotfebic otevirejte jen kratkodobé k vlozeni nebo vyjmuti pokrmda, aby
nedoslo ke zranéni, napf. klopytnuti. Déti by se mohly do spotiebice
zavfit (nebezpeci uduseni) nebo byt vystaveny jinému nebezpedi.
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Kondenzace vody

PFi peCeni pokrm(i s vétsim obsahem vody, dbejte opatrnosti pfi otevi-
rani dvifek spotfebice. Dochazi ke stfetu horkého vzduchu se studenym
a na dvirkach muaze zkondenzovat para, ktera se pfeméni na vodu a na-
sledné mUize stékat do spodni ¢asti spotrebice. Tento jev omezite méné
castym oteviranim dvifek spotiebice. Pfipadnou zkondenzovanou vodu
je potieba otfit hadfikem nebo papirovou utérkou, aby nedoslo

k poskozeni nabytku pod spotiebicem.

Pripadné zavady

« Spotiebi¢ miZze opravovat a zasahy v ném provadét pouze kvalifikova-
ny odbornik.

« Pri opravach a zdsazich musi byt spotiebi¢ odpojen od elektrické sité.
Vypnéte jisti¢ nebo vytahnéte zastrcku ze zasuvky elektrického napéti.

« Pfi vypojovani spotiebice ze zasuvky elektrického napéti nikdy neta-
hejte za pfivodni kabel, ale uchopte zastrcku a tahem ji vypojte.

Nedodrzite-li pokyny vyrobce, nemiiZe byt pfipadna oprava uznana
jako zarucni.
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POPIS VYROBKU

Ovladaci panel

Drzadlo dvitek

Dvitka

Okno dvitek s trojitym sklem
Zasobnik na vodu

uih WN=

Prislusenstvi

Rost
Hluboky pecici plech
1x Teleskopické vysuvy

A
B
C
D Pecicisonda
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Popis ovladaciho panelu

Zrusit

Zapnuti/vypnuti osvétleni
Tlacitko zmény funkci
AUTO - automatické nastaveni funkci

Tlacitko pary

Slider pro plynulé nastaveni casu a stupné teploty
Tlacitko pro nastaveni teploty a ¢asu peceni/nastaveni ¢asu
Tlacitko Start/Pause

0 Zasobnik na vodu

1
2
3
4
5
6 Tlacitko pro rychly predehiev
7
8
9
1
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Jednotlivé funkce peceni

Symbol

Popis funkce

Svétlo:
Umoziuje uzivateli sledovat prdbéh peceni bez nutnosti otevieni dvefi. Svétlo je
aktivovano pfi volbé jakékoliv funkce (kromé funkce ECO).

X

Rozmrazovani:

Cirkulace vzduchu umoznuje rychlejsi rozmrazovani jidla. Jedna se o Setrny, ale rychly
zpUsob rozmrazovani potravin.

Vzduch o pokojové teploté se vhani do vnitiniho prostoru spotiebice.

Pozn.: Tato funkce je vhodna k rozmrazovani pokrmli ¢i polotovart pred finalni
pfipravou.

Spodni ohfev:

Spodni topné téleso umisténé ve spodni ¢asti spotrebice poskytuje koncentrované;si
rozvod tepla po spotiebici.

Teplotu Ize nastavit v rozsahu od 30 °C do 220 °C (po 5 °C).

Pozn.: Tato funkce je vhodna pro pomalé peceni pokrmd, jako je dusené maso, pecivo,
pizza, kde je dilezité mit kfupavy zéklad.

Spodni a horni ohiev:
Pro konvencni peceni je zapnuté zaroven spodni i horni téleso.
Teplotu Ize nastavit v rozsahu od 30 °C do 250 °C (po 5 °C).
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Symbol Popis funkce
Horni a spodni ohfev s ventilatorem:
Kombinace horniho a spodniho topného télesa spolecné s ventildtorem umoznuje
rovnomérnéjsi peceni.
-~ Tato funkce peceni usetfi 30-40 % energie.
\ Pokrmy jsou lehce opecené na vnéjsi strané, ale stale vla¢né uvnitf.

Teplotu Ize nastavit v rozsahu od 50 °C do 250 °C (po 5 °C).
Pozn.: Tato funkce je vhodna pro grilovani nebo peceni velkych kusd masa pfi vysoké
teploté.

ECO funkce:

Energeticky Usporné peceni.

P¥i zvoleni této funkce se na displeji zobrazi symbol E.

Teplotu Ize nastavit od 140 °C do 240 °C.

Pozn.: Tato funkce je specialné urcena pro urcity typ peceni, kdy se pokrm pece pfi
nizsi teploté, ale po delsi dobu, nez tomu je u pouZiti funkce horniho a spodniho
ohfevu spolecné s ventilatorem.

Grill ohrev:
Grilovaci topné téleso je zapinano a vypinano dle potfeby, pro udrzovani teploty

NAAAAS
uvnitf spotrebice.
Teplotu Ize nastavit v rozsahu od 150 °C do 250 °C (po 30 °C).
AN Grill ohfev s ventilatorem a horni ohfev:
~) Pri této funkci se vyuziva horni a grilovaci topné téleso spolecné s ventilatorem.
\

Teplotu Ize nastavit v rozsahu od 50 °C do 250 °C (po 30 °C).

Kruhovy ohfev s ventilatorem:

Kruhové topné téleso spolecné s ventildtorem zlep3uje cirkulaci vzduchu uvnitf
spotiebice a vytvafi rovnomérny rozvod tepla po spotiebici.

Teplotu Ize nastavit v rozsahu od 50 °C do 250 °C (po 5 °C).

&
(=at

Kynuti tésta:

Poskytuje optimalni podminky pro kynuti tésta.
Teplotu Ize nastavit v rozmezi od 30 °C do 45 °C.

Pro tuto funkci neni mozné nastavit rychly predehrev.

e

T

Pedici sonda:

Méf¥i teplotu ve stredu pokrmu.

Vhodna hlavné pro pfipravu masa.

Teplotu Ize nastavit v rozmezi od 50 °C do 100 °C.
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TIPY K PECENI

- Pfesnou hodnotu teplot je nutné pro kazdy druh pokrmu a zplsob peceni vyzkouset.

- Dvirka spotiebice v priibéhu peceni otvirejte co nejméné. Narusil by se tim tepelny rezim peceni,
prodlouzila by se doba peceni a pokrm by se mohl pfipalovat.

+ Marinované maso a maso bez kosti se pece rychleji nez neupravené. Propeceni masa je mozno
zkontrolovat stla¢enim masa (napf. vidlickou). Pokud nepousti stavu, je dobie upecené.

+ Pokud je maso prospikované nebo pokryté slaninou, nesmi byt pec¢eno pfi vysoké teploté,
aby nedochazelo k prskani omastku.

« Pfi peceni velkych kusi masa dochazi k vyparovani tekutin a jejich kondenzovani na dvirkach spotiebice.
Tento stav je pfirozeny a nevznika Zadné nebezpedi pfi pouzivani spotfebice. Dvitka spotfebice a pfilehly
prostor spotrebice po ukonceni peceni utfete do sucha.

+ Pecivo nabyde az po 2/3 pecici doby. Doba peceni zavisi na druhu pouzité naplné (ovoce, marmelada).

« Slehana tésta by neméla obsahovat mnoho vody, prodluzuje to dobu peceni.

- Nepokladejte nadoby piimo na dno spotiebice, protoze by zabranily siteni tepla a mohly by tim zpUsobit
poskozeni smaltu z dGvodu prehfati.

+ Pfi peceni na vice plechach najednou nemusi byt soucasné vsunuté pokrmy hotové ve stejnou dobu.

+ Pecici plechy a pekace nejsou urc¢eny pro dlouhodobé skladovani potravin (delsi nez 48 hodin). Pro delsi
skladovani pokrm premistéte do vhodné nadoby.

+ P¥i peceni bez ventilatoru doporucujeme predehfivat spotiebi¢ po dobu asi 10 — 15-ti minut. Dvirka
spotiebice béhem peceni zbytecné neotvirejte.

- Pred grilovanim predehfejte gril na 5 minut (dokud neni téleso grilu ¢ervené). Grilovaci rost s pokrmem
umistéte co nejblize k télesu grilu. Plech s trochou vody umistéte pod rost k zachyceni odkapavajici stavy.
Pomoci grilovani miZete vytvofit na upeceném mase hnédy a kfupavy povrch.

POZOR!
PFi pouzivéni grilu se mohou pfistupné ¢asti spotfebi¢e nadmérné ohfét. Zabrante détem v pfistupu
k horkym ¢astem spotfebice.

- P¥i peceni s ventilatorem neni nutné spotiebic predehfivat, s vyjimkou peceni pokrm s velmi kratkou
dobou peceni nebo pfi peceni pokrmi s velkym obsahem vody (napf. ovocné kolace), aby nedoslo ke
kondenzaci vodnich par. Ve spotiebici Ize pfipravovat riizné pokrmy s blizkou teplotou peceni spole¢né
na dvou plechach zéroven, i kdyz doba peceni je rozdilna. Viné a chut pokrmu se vzajemné neovlivni.
Pri vkladani nebo vyjimani pokrmu ze spotiebice nedochazi k velkym ztratam tepla. Teplota je rychle
vyrovnana prostrednictvim ventildtoru. Teploty peceni jsou niz3i nez teploty pouzivané pfi klasickém
rezimu peceni (0 20 - 30 °C pro pecivo a 0 30 - 40 °C pro maso), doba peceni je delsi (cca 0 5 - 10 minut).
Pii peceni drobného pectiva na dvou plechéch zdroven doporucujeme vyménit vzajemnou vysku obou
plechli po 2/3 doby peceni, pfip. vyjmuti vice upeceného plechu drive.

+ PFi rozmrazovani zmrazené potraviny polozte do obalu na misku, umistéte do stfedu spotrfebice na rost
a zapnéte spotfebice v rezimu Rozmrazovani. Dvitka spotfebic¢e musi byt zaviena.

+ Gril ohfev s ventilatorem a horni ohfev neni nutné spotfebi¢ pfedehfivat. Grilujeme se zavienymi dvitky.
P¥i tomto zpUsobu grilovani nastavujeme termostat dle potieby v rozmezi od 50 do 200 °C. Vzdalenost
mezi pokrmem a topnym télesem grilu musi byt tmérna pozadovanym vysledkim:

- mensi vzdélenost pro hnédy povrch a krvavy vnitfek,
- vétsi vzdalenost pro dokonalé propeceni pokrmu.
Pro zachyceni odkapavajici stavy umistéte pod pokrm plech s trochou vody.
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NAVOD K OBSLUZE

Pied prvnim pouzitim

NeZ uvedete novy spotfebi¢ do provozu, méli byste jej z hygienickych dlvodU otfit i uvnitt vihkym hadfikem.
Vdechny odnimatelné ¢asti umyjte v teplé vodé s pfidavkem saponétu nebo v mycce nadobi.

Pak uvedte spotiebic do provozu bez vloZenych potravin s maximalni nastavenou teplotou (250°C) na dobu
30 minut. Nastaveni teploty a doby ohievu naleznete v odstavci Zékladni funkce spottebice (str. 11). Je mozné,
Ze spotiebi¢ bude béhem této doby vydavat mirny zapach a kour, ktery po kratké dobé zmizi. BEhem tohoto
procesu dobfe vétrejte mistnost.

Po vychladnuti spotiebice omyjte vsechny hladké povrchy a dvefe vodou se saponatem a osuste. Poté nain-
stalujte bocni rosty (viz. Prislusenstvi).

Nastaveni denniho ¢asu

1. Po zapojeni spotfebice do elektrické sité se na displeji rozsviti 00:00.

2. Stisknutim tlacitka (8) aktivujte rezim nastaveni denniho casu (Cislice hodin zac¢ne blikat).

3. Pomocislideru pro plynulé nastaveni ¢asu a stupné teploty (7) nebo tlacitek "< >" nastavite ¢as
v hodinach (v rozmezi od 0 do 23).

4. Stisknutim tlacitka (8) za¢nou cislice minut blikat.

5. Pomoci slideru pro plynulé nastaveni ¢asu a stupné teploty (7) nebo tlacitek "< >" nastavite ¢as
v minutach (v rozmezi od 0 do 59).

6. Stisknutim tlacitka (8) ukoncite reZzim nastaveni denniho c¢asu.
Tim je ¢as aktivovén a nastaveny ¢&as je zobrazen na displeji.

Zména nastaveni denniho ¢asu

1.V pohotovostnim rezimu stisknéte tlacitko (8), aktivujete rezim nastaveni denniho casu (Cislice hodin
zacne blikat).

2. Pomocislideru pro plynulé nastaveni ¢asu a stupné teploty (7) nebo tlacitek "< >" nastavite cas

v hodinach (v rozmezi od 0 do 23).

Stisknutim tlac¢itka (8) za¢nou ¢islice minut blikat.

4. Pomoci slideru pro plynulé nastaveni casu a stupné teploty (7) nebo tlacitek "< >" nastavite cas
v minutach (v rozmezi od 0 do 59).

5. Stisknutim tlacitka (8) ukonc¢ite rezim nastaveni denniho ¢asu.
Tim je cas aktivovan a nastaveny cas je zobrazen na displeji.

w

Poznamka:
Pokud neni nastaven cas, spotrebi¢ nebude funk¢ni, prestoze je pripojen k napajeni.

Zakladni funkce spotiebice

1. Umistéte pecici plech s pokrmem do zvolené vysky.

2. Stiskem tlacitka pro vybér funkci (3) vyberte pozadovanou funkci peceni.

3. Pomocislideru pro plynulé nastaveni ¢asu a stupné teploty (7) nebo tlacitek "< >" nastavite
pozadovanou teplotu.

4, Stisknutim tlacitka Start/Pause (9) potvrdite zacatek peceni.

5. Stisknutim tlacitka pro vypnuti a zapnuti spotfebice (1) mlzete kdykoliv béhem peceni zvoleny program
ukoncit.

Poznamka:

Pro tuto zakladni funkci neni nutné mit nastaveny denni cas.
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POKROCILE FUNKCE SPOTREBICE

Rychly predehiev
1. Tuto funkci aktivujete stisknutim tlacitka pro rychly predehftev (6).
2. Rychly predehiev nelze nastavit v kombinaci s programem Rozmrazovani a Kynuti tésta.

Funkce Start/Pause/Storno

1. Pov bérufunkce peceni (3) a nastaveni pozadované teploty pro peceni pomoci slideru (7) nebo "< > ",
stisknéte tlacitko (9) pro zacatek peceni.

2. Pro prerudeni peceni stisknéte tlacitko tlacitko Start/Pause (9) jednou.

3. Prozruseni peceni stisknéte tlacitko tlacitko Start/Pause (9) dvakrat.

Rozsviceni svétla ve spotrebici
Stiskem tlacitka pro zapnuti/vypnuti osvétleni (2) zapnete nebo vypneme svétlo uvniti spotiebice.

Funkce détsky zamek

1. Pro uzamknuti spotiebice stisknéte tlacitko (2) po dobu 3 sekund.

2. Po této dobé se ozve zvukovy signal a na displeji se zobrazi ikona , ktera oznacuje uzamknuti
spotiebice.

3. Pro odemknuti spotrebice stisknéte tlacitko (2) po dobu 3 sekund.

4. Po této dobé se ozve zvukovy signal a z displeje zmizi ikonad .

Sonda na peceni

1. Jakmile pecici sondu pfipojite a zapichnete do pokrmu, na displeji se rozsviti ikona pecici sondy G.
2. Nadispleji se misto hodin zobrazi nastaveni teploty pecici sondy.

3. Pomocislideru (7) atlacitek "< >" nastavite teplotu.

4. Stiskem tlacitka pro vybér funkci (5) vyberte pozadovanou funkci peceni.

5. Pokud je tfeba, znovu nastavte teplotu pomoci slideru (7) nebo tlac¢itek "< >" .

6. Stiskem tlacitka Start/Pause (9) potvrdite zacatek peceni.

Para

«  Zatimco je trouba v pohotovostnim rezimu, stisknéte tlacitko Péra (5) pro nastaveni rezimu.

« Para mlze byt manuélné ptidana i béhem peceni.

«  Zatimco je trouba v pohotovostnim rezimu, stisknéte tlacitko pary, nastavte rezim pary a pfidejte paru pro
peceni, vychozi nastaveni pary je na Grovni 1.

« Pokud je trouba pfi funkci pary oteviena, peceni, v¢. pary se automaticky zastavi. Po uzavieni dvifek, je
potteba opét spustit tlacitkem Start/Pause (9) p|| .

Upozornéni

Para ma 3 Urovné, mnozstvi pary zvysime nastavenim vyssi drovné,, Stisknéte tlacitko Péra (5) jednou,
pro nastaveni Urovné 1. stisknéte tlacitko Para (5) 2x, pro nastaveni irovné 2 a 3x pro nastaveni Urovné 3.
Jakykoliv stupen je vybran, ikona na displeji vpravo bude ukazovat troven (L1, L2, L3). Stisknutim tlacitka
4x, bude zruseno pfidani pary a ikona pary a Uroven nastaveni bude vypnuta.
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Vareni v pare

Béhem vareni v pare dochazi k obklopenijidla horkou pérou. Diky tomu se z jidla neztraci dalezité ziviny a
vitaminy, pficemz typické vlastnosti pokrmu zGstavaji zachovany.

Pfi peceni s pomoci pary dosahnete lepsich vysledku:

1.

Jidlo bude mit kifupavéjsi karku.

2. Uvnitf bude $tavnatéjsi a [épe propecené.
3. Neztrati tolik na objemu.

Funkce €iSténi parou

9. NapInéte vodni nadrz Cistou vodou a umistéte ji zpét na zakladnu vodni nadrze.
10. V pohotovostnim reZimu stisknéte kldvesu " " pro vybér "CLn".
11. Stisknéte klavesu " [ " pro spusténi prace.

Funkce automatického odstranéni vodniho kamene

Doporucujeme pouZzivat Cistici prostfedek obsahujici kyselinu citronovou pro lepsi Cisténi.
Prosim, postupujte podle informaci na obalu Cisticiho prostfedku. Doporucujeme spustit
program po kazdych 20 hodinach provozu.

1.
2.

5.

PFidejte kyselinu citronovou nebo odstrafiovac vodniho kamene a €istou vodu do vodni nadrZe a dobfe promichejte.
V pohotovostnim nebo béZicim rezimu hodin stisknéte klavesu " " a poté stisknéte
<> "Klavesu nebo " " g " pro vybér funkce odvapnéni a displej zobrazi

Stisknéte klavesu " En " pro spusténi prace.
KdyZ odpocitavani je "08:00", prace bude pozastavena. Vytahnéte vodni box, naplfite ho
Cistou vodou a vratte ho zpét na sedadlo vodni nadrze.

Stisknéte kldvesu " []) " klavesa pro pokraovani v praci.

Automatické programy

Tento spotiebi¢ ma mnoho automatickych receptd, které vdm usnadni vareni dokonalého
jidla. Postupujte podle tipt na displeji:

1.

Menu s funkci pary, pfedem naplfite vodni box €istou vodou.

2.V pohotovostnim nebo béZicim rezimu hodin stisknéte " " klavesu pro vybér menu nebo stisknéte
kavesu" [ " a poté vyberte menu pomoci " < > " nebo posufite " —B

3. Stisknéte klavesu " ] " pro spusténi prace.

POZNAMKA

1. Béhem vareni, po otevreni dvifek trouby, je vafeni pozastaveno. Po zavieni dvifek trouby stisknéte
» [ " klavesu pro pokracovani varent.

2. Prosim vloZte ingredience do trouby po predehfati.

3. Vprabéhu predehfivani oteviete dvitka trouby nebo stisknéte " " kldvesu pro pozastaveni prace. Po zavieni

dvitek trouby stisknéte " m " klavesa aby fungovala znovu.
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Pouziti vodni nadrze

concept

1. Prosim otevrete nebo nainstalujte kryt vodni nddrze na pracovni plo3e.
2. Ujistéte se, Ze manZzeta vodni nadrze byla zatlatena na misto
predtim, neZ je vodni nadrZ vracena na misto v sedle vodni nadrze.
3. Kdyz je vodni box vracen do sedla vodni nadrze, ujistéte se, Ze byl vodni box

zatlacen na dno sedla vodni nadrze.

4. Po vareni vylévejte zbyvajici vodu ve vodnim boxu a vysuste jej, abyste zabranili rdstu

bakterii.

Metoda pridavani vody

Stisknéte klavesu " 105 * pro vysunuti
vodni nadrze.

Metoda 1

Po vyjmuti oteviete gumovy krouzek
a naplnte jej Cistou vodou.

Metoda 2

Otevrete gumovy krouZek a naplrite
jej Cistou vodou.

Cisténi vodni nadrze

1. Stisknéte klavesu " 105 " pro vysunuti
vodni nadrze.

2. Otevrete kryt vodni nadrze a
vycistéte ho.

3. Nainstalujte kryt vodni nadrze a
gumovy krouZzek, prosim stisknéte
body na obrazku, abyste zajistili,
Ze jsou v dobrém stavu a zabranili
posunuti a zaseknuti.
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Automatické menu

Kéd N&zev menu Rezim Cas Teplota PFedehFat
01 Pecena téstovina 10 min 220°C ANO
02 Pecené hovézi maso 8 min 250°C ANO
03 Chiffonovy dort E 50 min 150°C ANO

ANO
04 KFupavy vepFovy bich 2020 200°C NE

+10 min

NE
05 Ovocny kol4g E 22 min 190°C ANO
06 Slehackovy zakusek \j 24 min 190°C ANO
07 Pizza Z 13 min 230°C ANO

POZNAMKA

1. Prosim, pfedem naplrite vodni box Cistou vodou.
2. Po pFfedehrati vloZte ingredience do trouby.
3. PouZijte prosim panev na paru

Néazev menu Zi Teplota PredehFat

08 KuFeci kfidélka 25 min 220°C Ano L1
09 Veprové Zebirka 25 min 200°C NE L1
10 Grilovany makrel 25 min 220°C Ano L1
KuFe pecené v troubé s
1 kofenovou zeleninou a 55 min 200°C Ano L1
brambory
12 Vepiové \:‘ 222 30 min 180°C Ano
L1
E 222 20 min 180°C Ano
13 Jehnéci kotlety 222 25 min 200°C Ano L1
14 VepFové koleno ‘:‘ 222 90 min 230°C Ano L1
15 syrovy dort E 2 2 2 60 min 160°C Ano L1
16 Cokol&dovo-brusinkovy chléb Iz\ 222 23 min 180°C Ano L1
CLn Cisténi parou / 30 min / NE /
dES Odstranit vodni kdmen / 1 hodina / NE /
POZNAMKA

1. Pro menu s funkci pary pfedem naplrite vodni box Cistou vodou.
2. Po predehréti vloZte ingredience do trouby.
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Spravné umisténi rostu nebo plechu do spotiebice

Rost nebo plech musi byt spravné umistén (ve stejné vysce) v bocnich rostech.

Teleskopické vysuvy

Teleskopické vysuvy umoznuji vysunuti pecicich plechd, a tim usnadnuji pfistup pfi vkladani a vyjimani
pecicich plechl nebo pfi kontrole pokrmd béhem peceni (Obr. 1).

POZOR!
Béhem provozu spotiebice se teleskopické vysuvy ohfeji na vysokou teplotu. Nebezpeci popaleni!
Pri vkladani nasadte pecici plechy na vystupky na koncich teleskopickych vysuvi.

Pri vkladani nebo vyjimani pecicich plechd z teleskopickych vysuvl dbejte opatrnosti, aby nedoslo ke
sklouznuti pecicich plecht z teleskopickych vysuvi. Teleskopické vysuvy je mozné pouzit ve vsech zasuvnych
vyskach. Pro zménu vysky teleskopickych vysuvl postupujte nasledovné:

1. Vyjméte pecici plechy a rost z vnitiku spotiebice.
2. Silou nadzvednéte jeden konec teleskopického vysuvu obr. ¢. 1
3. Vyjméte teleskopické vysuvy ven z bocnich mfizek, smérem dozadu

L

Obr. 1
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4. Polozte body A a B teleskopickych vysuvl vodorovné na vnéjsi drat bo¢ni mfizky obr. ¢. 2

5. Otacejte vysuvem proti sméru hodi-novych rucicek (pro levou stranu) a po sméru hodinovych rucicek
(pro pravou stranu) o 90°

6. Zatlacte, aby bod C zapadl na spodni drat a bod D se vzepfel o horni drat obr. ¢. 3

Obr. 2

Obr.3 \

Ochlazovaci ventilator

Ventilator je umistén na horni sténé spotiebice a vytvafi cirkulaci chladného vzduchu uvnitf ndbytku.
Ventilator se zapina automaticky se zapnutim spotfebice. Pokud je program peceni dokon¢en,

nebo prerusen ochlazovaci ventilator je stéle aktivni do té doby, nez teplota spotfebice klesne

pod bezpecnou mez.

ventilacni otvory
o () 28
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CISTENI A UDRZBA

Pro zachovéni dobrého vzhledu a spolehlivosti dbejte o Cistotu spotiebice. Moderni konstrukce spotiebice
zjednodusuje Gdrzbu na minimum. Césti spotfebice, které ptichazeji do styku s potravinami, je potteba
pravidelné cistit.

+ Pfed Udrzbou a ¢isténim vypojte privodni kabel ze zasuvky elektrického napéti nebo vypnéte jisti¢
elektrické zasuvky spotrebice.

+ Vyckejte, az vnitiek spotfebice nebude horky, ale bude mit vlaZnou teplotu - ¢isténi jde Iépe nez ve
studeném stavu.

+ Vnéjsi povrch spottebice Cistéte vihkym hadfikem, jemnym karta¢kem nebo jemnou houbou a potom
vytrete do sucha.

+ Dno a strop spotiebice muzete otfit vihkym hadiikem, mékkym kartackem nebo houbickou. Pfi silném
znedisténi pouzijte teplou vodu s neagresivnim saponéatem.

+ Nepouzivejte hrubé abrazivni Cistici prostfedky nebo ostré kovové skrabky na Cisténi skel dvifek
spotiebice, protoze mohou poskrabat povrch nebo muze dojit k rozbiti skla.

+ Nenechavejte nikdy agresivni nebo kyselé latky (citronova Stava, ocet) na smaltovanych, lakovanych
nebo nerezovych ¢astech.

+ Plechy na peceni je mozné umyvat v mycce nadobi.
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Cisténi skel
V pripadé, Ze budete potrebovat vycistit skla ve dvitkach, postupujte dle nasledujicich instrukci:

1. Oteviete dvifka trouby do maximalni mozné polohy.

2. Stisknéte pravou a levou stranu krytu na,tlac¢itkdch” a vyjméte kryt smérem ven

3. Pfivyjmuti, pfizvednéte a nasledné vytdhnéte sklo smérem k troubé. Pokud zvednete sklo pfilis vysoko,
muze dojit k prasknuti nékteré plastové ¢asti horniho plastového krytu.

4. Po ocisténi vlozte skla zpét opacnym zpisobem, neZ jakym probéhlo vyjmuti.

5. Skla musi byt spravné umisténa do vyrezd T
v hornim plastovém krytu.

6. Po umisténi skel nasadte zpét horni kryt a zacvaknéte

POZOR!

P¥i ¢isténi dejte pozor na zavirani dvefi. Panty jsou pfizplsobeny na vahu viech 3 skel.V pfipadé, ze vyjmete

jedno nebo obé skla, dojde ke snizeni vahy a po pusténi dveii mize dojit k nechténému zavieni dvefi a tim

i k pfipadnému poskozeni dvefi nebo skel.

Poznamka:

1. Pro myti skel pouzijte jemnou houbicku a saponat proti mastnotam, nasledné oplachnéte pod tekouci
vodou. Nikdy nemyjte skla v mycce nadobi!

2. Prostiedni sklo ma u pantli v rozich nasazeny gumové podlozky. Pfi vyjmuti dbejte na to, aby nedoslo
k jejich ztraté. Tyto gumové podlozky zabraruji neprijemnym vibracim (rezonanci) pfi zapnuté funkci
peceni s ventilatorem.
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INSTALACE SPOTREBICE

+ Nezvedejte spotiebic za drzadlo dvirek!

- Na zavady zpiisobené nespravnou instalaci se nevztahuje zaruka.

» Odpovédnost za instalaci spotfebic¢e ma kupujici, ne vyrobce.

- Vyrobce nenese jakoukoliv odpovédnost za skody zplsobené na osobach, zvifatech a vécech v disledku
nespravné instalace.

+ Umisténi spotiebice do vhodného nébytku zajisti jeho spravnou funkci.

+ Spotfebic se instaluje do typizovaného kuchyrského nabytku, ktery je uréen pro vestavné spotrebice, nebo
do vhodné upraveného nabytku, ktery ma rozméry dle Obr. 6.

- Spotiebi¢ mize byt umistén jak pod kuchynskou linkou, tak i ve stojaté skfince (Obr. 6).

+ Kuchyrisky nabytek musi byt vyroben z tepelné odolného materidlu odolavajicim teplotdm nejméné
120°C. Materialy a pouzita lepidla musi odolavat otepleni spotfebite odpovidajici normé CSN EN 60335-2-
6. Materiély a lepidla, které neodpovidaji uvedené normé, se mohou zdeformovat nebo odlepit.

+ V3echny ochranné kryty musi byt umistény pevné na svém misté tak, aby je nebylo mozné odstranit
bez specidlniho néfadi.

+ Zadni deska kuchynské linky musi byt odstranéna, aby byla zajisténa vhodna cirkulace vzduchu kolem
spotrebice.

+ Pokud je umisténa nad spotfebi¢em varna deska, musi byt mezi témito dvéma spotrebici mezera alespon
50 mm.

+ Rozméry skiiné jsou uvedeny v mm.

SET 8x60ds + MTV6925bc

Obr. 6
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Pripojeni do elektrické sité

Ovérte, zda pripojované napéti a proudové jisténi odpovida hodnotam na typovém stitku spotiebice.
Doporucujeme pouzit samostatny zasuvkovy obvod s jisticem 16A.

Pouzivejte pouze zasuvky elektrického napéti s uzemnénim.

Nepouzivejte rozbocovaci zasuvky, konektory ani prodluzovaci kabely. Mohly by zpUsobit nebezpeci
z prehfati.

Zastrcka privodniho kabelu spotrebic¢e musi byt volné pristupna i po jeji instalaci.

Zmény pfipojeni mlze provadét jen kvalifikovany odbornik.

Elektricka bezpecnost spotiebice mize byt garantovana pouze tehdy, pokud je ochranna svorka
spotiebice spojena s ochrannym vodic¢em elektrické rozvodové sité.

Vyrobce nenese odpovédnost za poskozeni osob nebo véci v disledku chybéjiciho nebo $patného
ochranného spojeni.

Privodni kabel musi byt umistén tak, aby se nedostal do kontaktu s horkymi ¢astmi spotrebice

a aby nebyl deformovan a nadmérné ohyban.

P¥i instalaci spotiebice dodrzujte nasledujici postup:

Pfed prvnim pouzitim odstrarite ze spotiebice viechny obaly a marketingové materialy.

2. Pozadované rozméry skiinky pro vestavbu jsou na Obr. 6. Z diivodu ucinné cirkulace vzduchu musi byt
spotiebic¢ umistén podle rozmérl na obrazcich a skfinka musi byt konstruovana tak, aby do jeji spodni
¢asti mohl proudit vzduch. Za zadni sténou spotiebice v zabudovaném stavu musi byt mezera minimalné
50 mm.

3. Spotiebic zasunte na kraj skfinky a prostrcte pfivodni kabel skrz zadni sténu skfinky tak, aby byla po
instalaci pfistupna jeho zastrcka.

4. Opatrné zasunte spotiebic¢ do skfiriky na zvolené misto. Dbejte, aby nedoslo ke skfipnuti ptivodniho
kabelu.

5. Upevnéte spotiebic ke skfince zasroubovanim 2 sroubl do otvord v pfedni sténé rdmu spotiebice.
Otvory jsou viditelné po otevieni dvirek.

6. Pripojte pfivodni kabel do zasuvky elektrického napéti.

Demontaz

Pokud demontujete spotiebic, je dlilezité dodrzet spravné poradi ukonu:

1.
2.
3.

Nejdfive odpojte pfivodni kabel od elektrické sité (vytdhnéte zastrcku nebo vypnéte jistic).
Uvolnéte upevnovaci Srouby.
Vysunite spotfebic a pfitom opatrné vytdhnéte pfivodni kabel.
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OCHRANA ZIVOTNIHO PROSTREDI

+ Preferujte recyklaci obalovych materialG a starych spotiebica.
+ Krabice od spotiebice mize byt dana do sbéru tfidéného odpadu.
+ Plastové sacky z polyetylénu (PE) odevzdejte do sbéru materidlu k recyklaci.

Recyklace spotiebice na konci jeho Zivotnosti:

Tento spotiebi¢ je oznacen v souladu s Evropskou smérnici 2012/19/EU o elektrickém
odpadu a elektrickych zafizenich (WEEE). Symbol na vyrobku nebo jeho baleni udavg, ze
tento vyrobek nepatfi do doméaciho odpadu. Je nutné odvést ho do sbérného mista pro
recyklaci elektrického a elektronického zafizeni. Zajisténim spravné likvidace tohoto
vyrobku pomuzZete zabranit negativnim dusledkdm pro Zivotni prostfedi a lidské zdravi,
které by jinak byly zplGsobeny nevhodnou likvidaci tohoto vyrobku. Likvidace musi byt
provedena v souladu s predpisy pro nakladani s odpady. Podrobnéjsi informace o recyklaci
tohoto vyrobku zjistite u pfislusného mistniho ufadu, sluzby pro likvidaci domovniho
odpadu nebo v obchodé, kde jste vyrobek zakoupili.
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PODAKOVANIE

concept

Dakujeme vam, Ze ste si kapili vyrobok znacky Concept a prajeme vam, aby ste boli s nasim vyrobkom spo_

kojni po celt dobu jeho pouzivania.

Pred prvym pouzitim si pozorne prestudujte cely navod na obsluhu a potom si ho uschovajte. Zaistite, aby aj
ostatné osoby, ktoré budu s vyrobkom manipulovat, boli oboznamené s tymto navodom.

OBSAH

Technické parametre

Dolezité upozornenie

Kondenzacia vody

Opis vyrobku

Opis ovladacieho panela

Jednotlivé funkcie pecenia

Tipy na pecenie

Névod na obsluhu

Zékladné funkcie spotrebica

Pokrocilé funkcie spotrebica

Makké zatvaranie dveri (Soft closing doors)
Spravne umiestnenie rostu alebo plechu do spotrebica
Pouzitie grilovacej ihly

Pouzitie pizza kamena

Teleskopické vysuvy

Cistenie a udrzba

Instalacia spotrebica

Servis

Ochrana zivotného prostredia

Technické parametre

rezim alebo stav nizkej spotreby energie.

Napétie 220-240V~ 50Hz- 60Hz
Max. prikon 3150 W
Prikon horného vyhrevného telesa 900 W

Prikon doIného vyhrevného telesa 1000 W
Prikon kruhového telesa 1800 W
Prikon grilovacieho telesa 1300 W
Rozsah nastavenia teploty 30-250°C
Rozmery pre instalaciu (S x h x v) 560 x 550 x 600 mm
Vonkajsie rozmery (3 x h x v) 595 x 566 x 596 mm
Vnutorné rozmery ($ x h x v) 503 x 420 x 376 mm
Vnutorny objem 721
Hmotnost 39 kg

Index Energetickej Efektivnosti 61.2

Trieda energetickej icinnosti A++
Energeticka spotreba pri standardnom zatazeni, konvencny rezim 1,10 kWh/cyklus
Energetickd spotreba pri standardnom zataZeni, s ventildtorom 0,52 kWh/cyklus
Pohotovostny rezim 0.8W
Maximalny ¢as potrebny na to, aby rdra automaticky dosiahla pouzitelny| 20 mindt

Viyrobca si vyhradzuje pravo na pripadné technické zmeny, tlacové chyby a odliSnosti vo vyobrazeni

bez predchadzajuceho upozornenia.
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DOLEZITE UPOZORNENIE

Pri dodani elektrickej rary

« Ihned po dodani skontrolujte obal a spotrebic, ¢i nedoslo pocas pre-
pravy k poskodeniu.

« POZOR! Niektoré rohy a hrany spotrebica, ktoré budu po instala-
cii skryté, mézu byt ostré! Dbajte na opatrnost, aby ste zabranili
poraneniu! 5

« Ak je spotrebi¢ poskodeny, neuvadzajte ho do prevadzky. Co najskor sa
obratte na dodavatela.

« Pred prvym pouzitim odstrante zo spotrebica vietky obaly a marketin-
gové materialy.

+ Obalovy material uchovajte mimo dosahu deti alebo riadne zlikviduijte.

* Tento spotrebic musi byt inStalovany v sulade s platnymi
predpismi a jeho pouzitie sa pripusta len v dobre vetranom
priestore. Pred instalovanim a pouzivanim spotrebica sa zoznamte
s navodmi.

Pri instalacii

« Nepouzivajte spotrebic inak, nez je opisané v tomto navode.

« Tento spotrebi¢ méze byt pouzivany v domécnostiach a podobnych
priestoroch, ako su:

- Kuchynskeé kuty v obchodoch, kanceléridch a ostatnych pracoviskach.
- Spotrebice pouzivané v polnohospodarstve.
- Spotrebice pouzivané hostami v hoteloch, moteloch a inych
oblastiach.
- Spotrebice pouzivané v podnikoch zabezpecujucich noclah
s ranajkami.

« NepouZivajte spotrebic, ak ste bosi.

+ Nesiahajte na spotrebic vihkymi alebo mokrymi rukami.

« Do vnutorného priestoru spotrebica nevkladajte nadmerne velké po-
traviny alebo kovové predmety. Mohli by sposobit poziar.

« Vo vnutornom priestore spotrebica ni¢ neskladuijte.

« Nesadajte a nestupajte na otvorené dvierka spotrebica.

+ Nedovolte detom a nesvojpravnym osobam so spotrebicom manipulo-
vat, pouzivajte ho mimo ich dosahu.

« Deti sa nesmu hrat so spotrebicom.
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- Dbajte na zvySenu opatrnost, ak je spotrebi¢ pouzivany v blizkosti deti.

« Nedovolte, aby bol spotrebic pouzivany ako hracka.

« Tento spotrebi¢ méze byt pouzivany detmi vo veku od 8 rokov a star-
Simi a osobami so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo dusevnymi
schopnostami alebo bez potrebnych skusenosti a znalosti, ak su pod
dohladom alebo boli obozndmené s pokynmi na pouzitie spotrebica
bezpecnym spbdsobom a rozumeju jeho rizikam.

« POZOR! Pri otvarani dvierok sa méze uvolnit velké mnoZzstvo pary
alebo moéze vystreknut $tava. Dbajte na zvysenu opatrnost. Nebezpe-
censtvo oparenial!

« Nedotykajte sa horucich povrchov a vykurovacich telies po¢as pouzitia
alebo kratko po pouziti spotrebica.

« V pripade poruchy vypnite spotrebic a vytiahnite zastrcku zo zasuvky
elektrického napatia.

« Pri vypadjani zo zasuvky elektrického napatia spotrebic nikdy netahajte
za privodny kabel, ale uchopte zastrcku a tahom ju vypojte.

« Neponarajte privodny kébel alebo zéstrcku do vody ani do inej
kvapaliny.

« Pravidelne kontrolujte spotrebic aj privodny kabel z dévodu
poskodenia.

« Nezapinajte poskodeny spotrebic.

« Nepouzivajte spotrebi¢, ak su dvierka alebo tesnenie dvierok poskode-
né. Nechajte ich opravit v autorizovanom servise.

« Nepouzivajte iné prislusenstvo, nez ktoré je odporucané vyrobcom.

+ Nepouzivajte prislusenstvo, ktoré ma poskodenu povrchovu Upravu, je
opotrebované, pripadne ma iné defekty.

« Cistenie a udrzbu vykondvanu pouzivatelom nesmu vykonévat deti, ak
nie su starsie ako 8 rokov a pod dozorom.

POZOR!

Spotrebic otvarajte iba kratkodobo na vlozenie alebo vybratie pokrmoy,
aby nedoslo k zraneniu, napriklad zakopnutiu. Deti by sa mohli do spo-
trebica zatvorit (nebezpecenstvo udusenia) alebo byt vystavené inému
nebezpelenstvu.
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Kondenzacia vody

.....

dvierok spotrebica. Dochadza k stretu horuceho vzduchu so studenym

a na dvierkach moze skondenzovat para, ktora sa premeni na vodu

a nasledne moze stekat do spodnej ¢asti spotrebica. Tento jav obmedzite
menej Castym otvaranim dvierok spotrebica. Pripadnu skondenzovanu
vodu je potrebné utriet handrickou alebo papierovou utierkou, aby ne-
doslo k poskodeniu ndbytku pod spotrebicom.

Pripadné poruchy

« Spotrebi¢ mdZze opravovat a zasahy v iom vykonavat len kvalifikovany
odbornik.

« Pri opravach a zasahoch musi byt spotrebi¢ odpojeny od elektrickej
siete. Vypnite isti¢ alebo vytiahnite zastrcku zo zasuvky elektrického
napatia.

« Privypadjani zo zasuvky elektrického napatia spotrebic nikdy netahajte
za privodny kdbel, ale uchopte zastrcku a tahom ju vypoijte.

Ak pokyny vyrobcu nedodrzite, nemoze byt pripadna oprava uzna-
na ako zarucna.
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OPIS VYROBKU

Ovladaci panel

Drzadlo dvierok

Dvierka

Okno dvierok s trojitym sklom
Zasobnik na vodu

nuih WN=

Prislusenstvi

Rost

Hluboky pecici plech
1x Teleskopicke vysuvy
Sonda na pecenie

oNw>
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Opis ovladacieho panela
Zrusit
Zapnutie/vypnutie osvetlenia
Tlacidlo zmeny funkcii
AUTO - automatické nastavenie funkcii
Tlacidlo pary

Slider pre plynulé nastavenie ¢asu a stupna teploty
Tlacidlo pre nastavenie teploty a ¢asu pecenia/nastavenia ¢asu

Tlacidlo Start/Pause
0 Zasobnik na vodu

1
2
3
4
5
6 Tlacidlo pre rychly predohrev
7
8
9
1
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Jednotlivé funkcie pecenia

Symbol Opis funkcie
Svetlo:
- - Umozriuje pouzivatelovi sledovat priebeh pecenia bez nutnosti otvorenia dveri.
’ N Svetlo je aktivované pri volbe akejkolvek funkcie (okrem funkcie ECO).

Rozmrazovanie:

Cirkulécia vzduchu umoziiuje rychlejsie rozmrazovanie jedla. Ide o Setrny, ale rychly
spdsob rozmrazovania potravin.

Vzduch s izbovou teplotou sa vhana do vnutorného priestoru spotrebica.

Pozn.: Tato funkcia je vhodna na rozmrazovanie pokrmov alebo polotovarov pred
finélnou pripravou.

Spodny ohrev:

Spodné vyhrevné teleso umiestnené v spodnej Casti spotrebica poskytuje
koncentrovanejsi rozvod tepla po spotrebici.

Teplotu je mozné nastavit v rozsahu od 30 do 220 °C (s krokom 5 °C).

Pozn.: Tato funkcia je vhodna pre pomalé pecenie pokrmoy, ako je dusené maso,
pecivo, pizza, kde je dolezité mat chrumkavy zaklad.

Spodny a horny ohrev:
Pre konvencné pecenie je zapnuté zaroven spodné aj horné teleso.
Teplotu je mozné nastavit v rozsahu od 30 do 250 °C (s krokom 5 °C).
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Symbol Opis funkcie
Horny a spodny ohrev s ventilatorom:
— Kombinacia horného a spodného vykurovacieho telesa spolu s ventilatorom umoznuje
) rovnomernejsie pecenie.
"\ Tato funkcia pecenia usetri 30 - 40 % energie.

Pokrmy su z vonkajsej strany zlahka opecené, ale vnutri stéle vlacne.

Teplotu je mozné nastavit v rozsahu od 50 do 250 °C (s krokom 5 °C).

Pozn.: Tato funkcia je vhodna na grilovanie alebo pecenie velkych kusov masa pri
vysokej teplote.

ECO funkcia:

Energeticky Usporné pecenie.

Pri zvoleni tejto funkcie sa na displeji zobrazi symbol E.

Teplotu je mozné nastavit od 140 ° Cdo 240° C

Pozn.: Tato funkcia je Specialne urc¢ena pre urcity typ pecenie, kedy sa pokrm pecie pri
nizsej teplote, ale po dlhsiu dobu, nez tomu je u pouzitie funkcie horného a spodného
ohrevu spolu s ventilatorom.

Gril ohrev:

Ao oead Grilovacie vyhrevné teleso sa zapina a vypina podla potreby na udrziavanie teploty vo
vnutri spotrebica.
Teplotu je mozné nastavit v rozsahu od 150 do 250 °C (s krokom 30 °C).
hatted Gril ohrev s ventilatorom a horny ohrev:
r-\) Pri tejto funkcii sa vyuziva horné a grilovacie vykurovacie teleso spolu s ventilatorom.

Teplotu je mozné nastavit v rozsahu od 50 °C do 250 °C (s krokom 30 °C).

Kruhovy ohrev s ventilatorom:

Kruhové vyhrevné teleso spolu s ventilatorom zlepsuje cirkulaciu vzduchu vnutri
spotrebica a vytvara rovhomerny rozvod tepla po spotrebici.

Teplotu je mozné nastavit v rozsahu od 50 do 250 °C (s krokom 5 °C).

Kysnutie cesta:

Poskytuje optimélne podmienky na kysnutie cesta.

Teplotu mozno nastavit v rozmedzi od 30 °C do 45 °C.

Pre tuto funkciu nie je mozné nastavit rychle predhrievanie.

Sonda na pecenie:

Meria teplotu v strede pokrmu.

Vhodna hlavne pre pripravu masa.

Teplotu mozno nastavit v rozmedzi od od 50 °C do 100 °C.
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TIPY NA PECENIE

« Presnu hodnotu teplot je vhodné pre kazdy druh jedla a sposob pecenia vyskusat.

+ Dvierka spotrebica v priebehu pecenia otvarajte ¢o najmenej. Narusil by sa tym tepelny rezim pecenia,
predizila by sa doba pecenia a pokrm by sa mohol pripalovat.

+ Marinované mdso a maso bez kosti sa pecie rychlejsie nez neupravené. Prepecenie méasa je mozné skontro-
lovat stla¢enim masa (napr. vidlickou). Ak nepusta Stavu, je dobre upecené.

+ Ak je maso prespikované alebo pokryté slaninou, nesmie byt pecené pri vysokej teplote, aby nedochadza-
lo k prskaniu stavy.

+ Pri peceni velkych kusov mésa dochéadza k vyparovaniu tekutin a ich kondenzovaniu na dvierkach
spotrebica. Tento stav je prirodzeny a nevznikd Ziadne nebezpecenstvo pri pouzivani spotrebica. Dvierka
spotrebica a prilahly priestor spotrebica po ukonceni pecenia utrite do sucha.

« Petivo sa zvécsi az po 2/3 doby pecenia. Cas pecenia zavisi od druhu pouzitej naplne (ovocie, marmelada).

- Slahané cesta by nemali obsahovat privela vody, predlZuje to ¢as pecenia.

+ Nekladte nadoby priamo na dno spotrebica, pretoze by zabranili ireniu tepla a mohli by tym sposobit
poskodenie smaltu z dévodu prehriatia.

+ Pri peceni na viacerych plechoch naraz nemusia byt sicasne vsunuté pokrmy hotové v rovnakom case.

+ Plechy na pecenie a pekace nie su ur¢ené na dlhodobé skladovanie potravin (dlhsie ako 48 hodin). Na
dlhsie skladovanie pokrm premiestnite do vhodnej nadoby.

- Pri peceni bez ventilatora odporucame predhrievat spotrebic¢ po dobu asi 10 - 15 minut. Dvierka spotre-
bi¢a pocas pecenia zbyto¢ne neotvdérajte.

+ Pred grilovanim predhrejte gril na 5 minut (kym nie je teleso grilu ¢ervené). Grilovaci rost s pokrmom
umiestnite ¢o najblizsie k telesu grilu. Plech s troskou vody umiestnite pod rost na zachytenie odkvapkava-
jucej stavy. Pomocou grilovania moézete vytvorit na upe¢enom mase hnedy a chrumkavy povrch.

POZOR!
Pri pouzivani grilu sa m6zu pristupné Casti spotrebica nadmerne ohriat. Zabrante detom v pristupe k horu-
cim castiam spotrebica.

+ Pri peceni s ventilatorom nie je nutné spotrebic predhrievat, s vynimkou pecenia pokrmov s velmi krat-
kou dobou pecenia alebo pri peceni pokrmov s velkym obsahom vody (napr. ovocné kolace), aby nedoslo
ku kondenzacii vodnych par. V spotrebici je mozné pripravovat rézne pokrmy s blizkou teplotou pecenia
spolo¢ne na dvoch plechoch zaroven, aj ked doba pecenia je rozdielna. Véna a chut pokrmov sa vzajomne
neovplyvnia. Pri vkladani alebo vyberani pokrmov zo spotrebica nedochéadza k velkym stratam tepla.
Teplota sa rychlo vyrovna prostrednictvom ventilatora. Teploty pecenia su nizsie ako teploty pouzivané
pri klasickom rezime pecenia (0 20 — 30 °C pre pecivo a 0 30 - 40 °C pre mdso), doba pecenia je dlhsia (cca
05 - 10 minut). Pri peceni drobného peciva na dvoch plechoch zéroven odport¢ame vymenit vzajomnu
vysku oboch plechov po 2/3 doby pecenia, pripadne vybrat viac upeceny plech skér.

+ Pri rozmrazovani poloZte zmrazené potraviny do obalu na misku, umiestnite do stredu spotrebica na rost
a zapnite spotrebica v rezime Rozmrazovanie. Dvierka spotrebica musia byt zatvorené.

+ Gril ohrev s ventilatorom a horny ohrev nie je nutné spotrebic predhrievat. Grilujeme so zatvorenymi
dvierkami. Pri tomto sposobe grilovania nastavujeme termostat podla potreby v rozmedzi od 50 do 200 °C.
Vzdialenost medzi pokrmom a vykurovacim telesom grilu musi byt tmerna pozadovanym vysledkom:

- mensia vzdialenost pre hnedy povrch a krvavé vnutro,
- véacsia vzdialenost pre dokonalé prepecenie pokrmu.

Na zachytenie odkvapkavajucej stavy umiestnite pod pokrm plech s malym mnozstvom vody.
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NAVOD NA OBSLUHU

Pred prvym pouzitim

Predtym, ako uvediete novy spotrebi¢ do prevadzky, mali by ste ho z hygienickych dévodov utriet aj vo vnutri
vlhkou handrickou. V3etky odnimatelné casti umyte v teplej vode s pridavkom sapondatu alebo v umyvacke
riadu.

Potom uvedte spotrebic¢ do prevadzky bez vioZzenych potravin s maximalnou nastavenou teplotou (250 °C)

na dobu 30 minut. Nastavenie teploty a doby ohrevu najdete v odseku Zakladné funkcie spotrebica (str. 32).
Je mozné, Ze spotrebi¢ bude pocas tejto doby vydavat mierny zdpach a dym, ktory po kratkej dobe zmizne.
Pocas tohto procesu miestnost dobre vetrajte.

Po vychladnuti spotrebi¢a umyte vietky hladké povrchy a dvere vodou so sapondtom a osuste. Potom nain-
Stalujte boc¢né rosty (pozri Prislusenstvo).

Nastavenie denného casu

1. Po zapojeni spotrebica do elektrickej siete sa na displeji rozsvieti 00:00.

2. Stlacenim tlacidla (8) aktivujte rezim nastavenia denného Casu (¢islica hodin za¢ne blikat).

3. Pomocou slideru pre plynulé nastavenie ¢asu a stupna teploty (7) alebo tlacidiel "< >" nastavite
¢as v hodinach (v rozmedzi od 0 do 23).

4, Stla¢enim tlacidla (8) za¢nu ¢&islice minut blikat.

5. Pomocou slideru pre plynulé nastavenie ¢asu a stupna teploty (7) alebo tlacidiel "< >" nastavite
¢as v minutach (v rozmedzi od 0 do 59).

6. Stlacenim tlacidla (8) ukoncite reZzim nastavenia denného ¢asu.
Tym je ¢as aktivovany a nastaveny cas je zobrazeny na displeji.

Zmena nastavenia denného ¢asu

1.V pohotovostnom rezime stlacenim tlacidla nastavenia casu (8), aktivujete rezim nastavenia denného
¢asu (¢islica hodin za¢ne blikat).

2. Pomocou slideru pre plynulé nastavenie casu a stupna teploty (7) alebo tlacidiel "< > " nastavite

¢as v hodinach (v rozmedzi od 0 do 23).

Stla¢enim tlacidla (8) za¢nu ¢islice minut blikat.

4. Pomocou slideru pre plynulé nastavenie ¢asu a stupia teploty (7) alebo tla¢idiel "< >" nastavite
¢as v minutach (v rozmedzi od 0 do 59).

5. Stla¢enim tlac¢idla (8) ukon¢ite rezim nastavenia denného ¢asu.
Tym je cas aktivovany a nastaveny cas sa zobrazi na displeji.

w

Poznamka:
Ak cas nie je nastaveny, spotrebi¢ nebude fungovat, aj ked je pripojeny k napajaniu.

Zakladné funkcie spotrebica
Umiestnite plech s pokrmom do zvolenej vysky.

—_

2. Stlacenim tlacidla pre vyber funkcii (3) vyberte pozadovanu funkciu pecenia.

3. Pomocou slideru pre plynulé nastavenie ¢asu a stupna teploty (7) alebo tlacidiel "< >" nastavite
pozadovanu teplotu.

4, Stlacenim tlacidla Start/Pause (9) potvrdte zaciatok pecenia.

5. Stlacenim tlacidla vypnutia a zapnutia spotrebica (1) moZete zvoleny program kedykolvek ukoncit pocas
pecenia.

Poznamka:

Pre tuto zékladnu funkciu nie je nutné mat nastaveny denny cas.
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POKROCILE FUNKCIE SPOTREBICA

Pokrocilé funkcie rozsiruju moznosti pecenia a ponukaju tak komfortnejsie pouzivanie spotrebica.

Rychle predhrievanie

1. Tuato funkciu aktivujete stlacenim tlacidla rychleho predhrievania (6).
2. Rychle predhrievanie nemozno nastavit v kombinacii s programom Rozmrazovanie a Kysnutie cesta. 8

Funkcia Start/Pause/Zrusit

1. Po vybere funkcie pecenia (3) a nastavenie pozadovanej teploty na pecenie pomocou slideru (7) alebo
"< >", stlacte tlacidlo (9) pre zaciatok pecenie.

2. Pecenie prerusite stlacenim tlacidla Start/Pause (9) raz.

3. Pecenie zrusite stla¢enim tlacidla Start/Pause (1).

Rozsvietenie svetla v spotrebici
Stlacenim tlacidla zapnutia/vypnutia osvetlenia (2) zapnete alebo vypnete svetlo vnutri spotrebica.

Funkcia detsky zamok

1. Ak chcete spotrebi¢ uzamknut, stlacte tlacidlo (2) na 3 sekundy.
Po tejto dobe sa ozve zvukovy signdl a na displeji sa zobrazi ikona & , ktord oznacuje uzamknutie
spotrebica.

3. Ak chcete spotrebi¢ odomknut, stlacte tlacidlo (2) na 3 sekundy.

4. Po tejto dobe sa ozve zvukovy signal a na displeji sa prestane zobrazovat ikona & .

Sonda na pecenie

1. Akonahle pecenie sondu pripojite a zapichnete do pokrmu, na displeji sa rozsvieti ikona
sondy pecenia G

2. Nadispleji sa namiesto hodin zobrazi nastavenie teploty sondy pecenia.

3. Pomocou slideru (7) a tla¢idiel "< >" nastavite teplotu.

4. Stlac¢enim tlacidla pre vyber funkcii (5) vyberte pozadovanu funkciu pecenia.

5. Ak je potrebné, znova nastavte teplotu pomocou slideru (7) alebo tlacidiel "< >" .
6. Stlacenim tlacidla Start / Pause (9) potvrdite zaciatok pecenia.

Para

« Zatial ¢o rdra je v pohotovostnom rezime, stlacte tlacidlo Para (5) pre nastavenie rezimu.

»  Paru mozno pridat manualne aj pocas pecenia.

«  Ked'je rura v pohotovostnom rezime, stlacte tlacidlo pary, nastavte rezim pary a pridajte paru pre pecenie,
zakladné nastavenie pary je na urovni 1.

«  Pokial je rura pri funkcii pary otvorena, pecenie, vr. pary sa automaticky zastavi. Po uzavreti dvierok, je
potrebné opét spustit tlacidlom Start/Pause (9) Pp| .

Upozornenie

Para ma 3 Urovne, mnoZstvo pary zvysite nastavenim vyssej urovne. Stlacte tlacidlo Para (5) jedenkrat,
pre nastavenie Urovne 1. stlacte tlacidlo Para (5) 2x, pre nastavenie Urovne 2 a 3x pre nastavenie Urovne
3. Akykolvek stupen je vybrany, ikona na displeji vpravo bude ukazovat Uroven (L1, L2, L3). Stlacenim
tla¢idla 4x bude zrusené pridanie pary a ikona pary a Uroven nastavenia bude vypnuta.
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Varenie v pare

Pri vareni v pare je jedlo obklopené horticou parou. Vdaka tomu sa z jedla nestracaju dolezité Ziviny a
vitaminy, pricom typické vlastnosti pokrmu zostanu zachované.

Pri peceni pomocou pary dosiahnete lepsie vysledky:

1. Jedlo bude mat chrumkavejsiu korku.

2. Vnutri bude stavnatejsie a lepsie prepecené.

3. Nestrati tolko z objemu.

Funkcia parného Cistenia

9. Naplnte nadrzku na vodu Cistenou vodou a umiestnite ju spat na zakladfiu nadrze na vodu.
10. V pohotovostnom stave stlacte tlacidlo " " na vyber "CLn".
11. Stlacte tlacidlo " ] " na spustenie prace.

Funkcia automatického odstranenia vodného kamena
Odporucame pouzit Cistiaci prostriedok obsahujuci kyselinu citrénovu na zabezpecenie
lepSieho vysledku Cistenia. Postupujte podla informacii na obale Cistiaceho prostriedku.
Odporucame spustit program po kazdych 20 hodinach prevadzky.
1. Pridajte kyselinu citrénovu alebo odstrafiovac vodného kamena a Cistent vodu do nadrzky na vodu a dobre premiesajte.
2.V pohotovostnom alebo beZiacom stave hodin stlacte tlacidlo " " a potom stlacte

< Drtlacidlo alebo " E " na vyber funkcie odstrafovania vodného kamena a displej zobrazi

Stlacte tlacidlo " " na spustenie prace.

4. Ked je odpocitavanie ,08:00", praca bude pozastavena. Vyberte vodnu nadrzku, naplrite
ju Cistou vodou a vloZte ju spat na sedadlo vodnej nadrze.

5. Stlatte tlatidlo " ] " klaves na pokracovanie v praci.

Automatické programy

Tento spotrebi¢ ma mnoho automatickych receptov, ktoré vam ulahcia pripravu

dokonalého jedla. Postupujte podla tipov na displeji:

1. Menu s funkciou pary, naplfite nddobu na vodu ¢istou vodou vopred.

2.V pohotovostnom rezime alebo pri beziacich hodinach stlacte " " klt¢ na vyber menu alebo stlacte

the" " klt¢ a potom vyberte menu pomocou " > "alebo posurite " E

3. Stlatte tlatidlo " []) " na spustenie prace.

POZNAMKA

1. Pocas varenia, po otvoreni dvierok rury, sa varenie pozastavi. Po zatvoreni dvierok rury stlacte
" kldves na pokracovanie vo vareni.

2. Prosim, vloZte ingrediencie do rary po predhriati.

3.V procese predhrievania otvorte dvierka rury alebo stlacte " " klaves na pozastavenie prace. Po zatvoreni
dvierok rury stlatte " m " klu¢ na opatovné fungovanie.
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Pouzitie vodnej nadrze

1. Prosim, otvorte alebo nainstalujte kryt vodnej nadrze na pracovnu plochu.
2. Pred vloZenim vodnej nadrze spat do sedadla vodnej nadrze sa uistite, Ze tesnenie

vodnej nadrze bolo zatla¢ené na miesto.

3. Ked'sa vodna skrinka vloZi spat do sedadla vodnej nadrze, uistite sa, Ze vodna
skrinka bola zatla¢ena na dno sedadla vodnej nadrze.

4. Povareni prosim vylejte zvySnu vodu z vodnej skrinky a osuste ju, aby sa zabranilo

rastu baktérii.

Metéda pridavania vody

Stlacte klaves " .g, " na vysunutie
vodnej nadrze.

Metdda 1

Po vybrati otvorte gumovy kruzok a
naplrite ho ¢istou vodou.

Metdda 2

Otvorte gumovy kruzok a naplrite ho
Cistou vodou.

Cistenie vodnej nadrze

1. Stlacte klaves" .Q. " na vysunutie
vodnej nadrze.

2. Otvorte kryt vodnej nadrZe a
vycistite ho.

3. NainStalujte kryt vodnej nadrze a
gumovy kruzok, prosim stlacte body
na obrazku, aby ste sa uistili, Ze su

v dobrom stave a zabranili
posunutiu a zaseknutiu.
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Kéd N&zov menu Rezim Cas Teplota Predhriat
01 Zapecené cestoviny 10 min 220°C ANo
02 Petené hovadzie 8 min 250°C ANO
03 Chiffonovy kolac E 50 min 150°C ANO
ANO
04 Chrumkavé bravcové brucho 2020 200°C NIE
+10 min
NIE
05 Ovocny kolat E 22 min 190°C ANO
06 Krémovy zékusok \z‘ 24 min 190°C ANO
07 Pizza E 13 min 230°C ANO
POZNAMKA
1. Prosim, naplrite nadobu na vodu ¢istou vodou vopred.
2. Prosim, vloZte ingrediencie do rury po predhriati.
3. Prosim, pouZite parny podnos
Kéd Néazov menu ReZim Cas Teplota Predhriat Para
08 Kuracie kridla E 2 2 2 25 min 220°C Ano L1
09 Bravcové rebra \z‘ 222 25 min 200°C NIE L1
10 Grilovana makrela ‘:‘ 222 25 min 220°C Ano L1
Pecené kura s
1 korefiovou 55 min 200°C Ano L1
zeleninou a zemiakmi
12 Bravové \:‘ 222 30 min 180°C Ano
L1
‘:‘ 222 20 min 180°C Ano
13 JahRacie kotlety 222 25 min 200°C Ano L1
14 Bravéové koleno ‘:‘ 222 90 min 230°C Ano L1
15 Tvarohovy kolaé E 22 2 60 min 160°C Ano L1
16 Cokoladovy brusnicovy chlieb Iz\ 222 23 min 180°C Ano L1
CLn Parné Cistenie / 30 min / NIE /
dES Odvapnit’ / 1 hodina / NIE /
POZNAMKA
1. Pre menu s funkciou pary, prosim, naplrite nadobu na vodu ¢istou vodou vopred.
2. Prosim, vloZte ingrediencie do rury po predhriati.
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Spravne umiestnenie rostu alebo plechu do spotrebica
Rost alebo plech musi byt spravne umiestneny (v rovnakej vyske) v bo¢nych rostoch.

Teleskopické vysuvy

Teleskopické vysuvy umoziuju vysunutie pecucich plechov, a tym ulah¢uju pristup pri vkladani a vyberani
plechov na pecenie alebo pri kontrole pokrmov pocas pecenia.

POZOR!

Pocas prevadzky spotrebica sa teleskopické vysuvy ohreju na vysoku teplotu. Nebezpecenstvo popalenia! Pri
vkladani nasadte plechy na pecenie na vystupky na koncoch teleskopickych vysuvov.

Pri vkladani alebo vyberani plechov z teleskopickych vysuvov dbajte na opatrnost, aby nedoslo ku skiznutiu
plechov z vysuvov. Teleskopické vysuvy je mozné pouzit vo vietkych zasuvnych vyskach. Ak chcete zmenit
vysku teleskopickych vysuvov, postupujte takto:

1. Vyberte plechy na pecenie a rost z vnutra spotrebica.
2. Silou nadvihnite jeden koniec teleskopického vysuvu obr. 1
3. Vytiahnite teleskopické vysuvy von z bo¢nych mriezok, smerom dozadu

d\

Obr. 1
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4. Polozte body A a B teleskopickych vysuvov vodorovne na vonkajsej drét bocnej mriezky obr. 2

Otacajte vysuvo proti smeru hodinovych rucic¢iek (pre lavu stranu) a po smere hodinovych ruciciek (pre
pravu stranu) 0 90 °
6. Zatlacte, aby bod C zapadol na spodnej dr6t a bod D sa vzoprel o hornu drét obr. 3

Obr. 2

Ochladzovaci ventilator

Ventilator je umiestneny na hornej stene spotrebica a vytvara cirkulaciu chladného vzduchu vo vnutri
nabytku. Ventildtor sa zapina automaticky so zapnutim spotrebica. Ak je program pecenia dokonceny alebo
prerudeny, ochladzovaci ventildtor je stale aktivny dovtedy, kym teplota spotrebic¢a neklesne pod bezpe¢nu
hranicu.
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CISTENIE A UDRZBA

Aby ste zachovali pekny vzhlad a spolahlivost spotrebica, dbajte na jeho Cistotu. Moderna konstrukcia
spotrebic¢a zjednodusuje udrzbu na minimum. Casti spotrebica, ktoré prichadzaju do styku s potravinami, je
potrebné pravidelne cistit.

Pred tGdrzbou a ¢istenim vypojte privodny kabel zo zasuvky elektrického napatia alebo vypnite isti¢ elek-
trickej zasuvky spotrebica.

Pockajte, az vnutro spotrebica nebude hortce, ale bude mat vlaznu teplotu - Cistenie ide lepsie ako v stu-
denom stave.

Vonkajsi povrch spotrebica cistite vihkou handri¢kou, jemnou kefkou alebo jemnou Spongiou a potom
utrite do sucha.

Dno a strop spotrebic¢a mozete utriet vihkou handrickou, mékkou kefkou alebo Spongiou. Pri silnom zne-
Cisteni pouzite teplu vodu s ieagresivnym saponatom.

NepouZivajte na ¢istenie skiel dvierok spotrebi¢a hrubé abrazivne ¢istiace prostriedky ani ostré kovové
Skrabky, pretoze moézu poskriabat povrch alebo méze dojst k rozbitiu skla.

Nenechavajte nikdy agresivne alebo kyslé latky (citronova stava, ocot) na smaltovanych, lakovanych alebo
nerezovych castiach.

Plechy na pecenie je mozné umyvat v umyvacke riadu.
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Cistenie skiel

Ak budete potrebovat vycistit skla v dvierkach, postupujte podla nasledovnych instrukcii:

1. Otvorte dvierka rdry do maximalnej moznej polohy.

2 Stlaéte praviia lavii stranu krytu na_tlac¢idlach” a vyberte kryt smeraom von

3. Privybrati, pridvihnite a nasledne vytiahnite sklo smerom k sobe. Pokial zdvihnete sklo prili$ vysoko,
moze dojst k prasknutiu niektoré plastové casti horného plastového krytu.

4. Po odisteni vlozte skla spat opacnym spdsobom, nez akym prebehlo vybratie.

Skla musi byt spravne umiestnena do vyrezov v hornom plastovom kryte
6. Po umiestneni skiel nasadte spat horny kryt a zacvaknite —

POZOR!

Pri isteni dajte pozor na zatvaranie dveri. Panty su prispdsobené hmotnosti vietkych 3 skiel. V pripade, ze
vyberiete jedno alebo obe skla, déjde k znizeniu hmotnosti a po pusteni dveri méze dojst k nechcenému
zatvoreniu dveri, a tym aj k moznému poskodeniu dveri alebo skiel.

Poznamka:

1. Nacistenie skiel pouzivajte jemnu Spongiu a saponat odstrarnujuci mastnotu, nakoniec sklo oplachnite
pod tecucou vodou. Skld nikdy neumyvajte v umyvacke na riad!

2. Prostredné sklo ma v rohoch pri padntoch gumené podlozky. Pri vyberani dbajte na to, aby nedoslo k ich
strate. Tieto gumené podlozky zabranuju neprijemnym vibracidm (rezonancii) pri zapnutej funkcii pece
nia s ventildtorom.
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INSTALACIA SPOTREBICA

Nedvihajte spotrebi¢ za drzadlo dvierok!

Na poruchy sposobené nespravnou instalaciou sa nevztahuje zaruka.

Zodpovednost za instalaciu spotrebi¢a ma kupujuci, nie vyrobca.

Vyrobca nenesie akukolvek zodpovednost za skody sposobené na osobach, zvieratach a veciach v dosled-
ku nespravnej instalacie.

Umiestnenie spotrebic¢a do vhodného nabytku zaisti jeho spravnu funkciu.

Spotrebic sa instaluje do typizovaného kuchynského nabytku, ktory je uréeny pre vstavané spotrebice
alebo do vhodne upraveného nabytku, ktory ma rozmery podla Obr. 6.

Spotrebi¢ moze byt umiestneny pod kuchynskou linkou aj v stojatej skrinke (Obr. 6).

Kuchynsky nabytok musi byt vyrobeny z tepelne odolného materialu odoldvajticeho teplotdam najmenej
120 °C. Materidly a pouzité lepidla musia odolavat otepleniu spotrebi¢a zodpovedajice norme STN EN
60335-2-6. Materialy a lepidl3, ktoré nezodpovedajui uvedenej norme, sa mézu zdeformovat alebo odlepit.
Vsetky ochranné kryty musia byt umiestnené pevne na svojom mieste tak, aby ich nebolo mozné odstranit
bez Speciadlneho naradia.

Zadna doska kuchynskej linky musi byt odstranend, aby bola zaistena vhodna cirkulacia vzduchu okolo
spotrebica.

Ak je nad spotrebi¢com umiestnena varna doska, musi byt medzi tymito dvoma spotrebi¢mi medzera
aspon 50 mm.

Rozmery skrinky su v mm.

SET 8x60ds + MTV6925bc
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Pripojenie do elektrickej siete

Overte, ¢i pripajané napétie a prudové ochrana zodpovedaju hodnotdm uvedenym na typovom stitku
spotrebica. Odporucame pouzit samostatny zasuvkovy obvod s isticom 16 A.

Pouzivajte iba zasuvky elektrického napatia s uzemnenim.

NepouZzivajte rozbocovacie zasuvky, konektory a predizovacie kable. Mohli by spdsobit nebezpecenstvo
z prehriatia.

Zastrcka privodného kabla spotrebi¢a musi byt volne pristupna aj po jej instalacii.

Zmeny pripojenia moéze vykonavat iba kvalifikovany odbornik.

Elektrickd bezpecnost spotrebica moze byt garantovana iba vtedy, ak je ochrannd svorka spotrebica spoje-
na s ochrannym vodicom elektrickej rozvodove;j siete.

Vyrobca nenesie zodpovednost za poskodenie 0séb alebo veci v désledku chybajuceho alebo zlého
ochranného spojenia.

Privodny kabel musi byt umiestneny tak, aby sa nedostal do kontaktu s hortcimi ¢astami spotrebica a aby
nebol deformovany a nadmerne ohybany.

Pri instaldcii spotrebica dodrziavajte nasledujtici postup:

1.

Pred prvym pouzitim odstrarite zo spotrebica vietky obaly a marketingové materialy.

2. Pozadované rozmery skrinky na vstavanie su na Obr. 6. Z dévodu Ucinnej cirkulacie vzduchu musi byt
spotrebic¢ umiestneny podla rozmerov na obrazkoch a skrinka musi byt skonstruovana tak, aby do jej
spodnej ¢asti mohol prudit vzduch. Za zadnou stenou spotrebica vo vstavanom stave musi byt medzera
minimélne 50 mm.

3. Spotrebic¢ zasunte na kraj skrinky a prestr¢te privodny kabel cez zadnu stenu skrinky tak, aby bola po
instaldcii pristupna jeho zéstrcka.

4. Opatrne zasunte spotrebic¢ do skrinky na zvolené miesto. Dbajte, aby nedoslo k priskripnutiu privodného
kabla.

5. Upevnite spotrebic ku skrinke zaskrutkovanim 2 skrutiek do otvorov v prednej stene rdmu spotrebica.
Otvory su viditelné po otvoreni dvierok.

6. Pripojte privodny kabel do zasuvky elektrického napatia.

Demontaz

V pripade, Ze spotrebi¢ demontujete, je dolezité dodrzat spravne poradie Ukonov:

1.
2.
3.

Najskor odpojte privodny kabel od elektrickej siete (vytiahnite zastrcku alebo vypnite istic).
Uvolhite upevnovacie skrutky.
Vysunte spotrebic a pritom opatrne vytiahnite privodny kdbel.
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OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

« Preferujte recyklaciu obalovych materialov a starych spotrebicov.
« Skatulu od spotrebi¢a mézete odovzdat do zberu triedeného odpadu.
+ Plastové vrecka z polyetylénu (PE) odovzdajte do zberného materidlu na recyklaciu.

Recyklacia spotrebica na konci jeho Zivotnosti:

Tento spotrebi¢ je oznaceny v stlade s Eurépskou smernicou 2012/19/EU o elektrickom
odpade a elektrickych zariadeniach (WEEE). Symbol na vyrobku alebo jeho obale znamens,
Ze tento vyrobok nepatri do komunélneho odpadu. Je ho nutné odviest na zberné miesto
na recyklaciu elektrickych a elektronickych zariadeni. Zaistenim spravnej likvidacie tohto
vyrobku pomozete zabranit negativnym désledkom na zZivotné prostredie a ludské zdravie,
ktoré by inak boli spésobené nevhodnou likvidaciou tohto vyrobku. Likvidacia musi
byt vykonana v sulade s predpismi na nakladanie s odpadmi. Podrobnejsie informacie

I o recyklacii tohto vyrobku zistite na prislu3nom miestnom trade, v zbernych surovinach
alebo v obchode, kde ste vyrobok zakupili.

ETV9960bc



concept
PODZIEKOWANIE

Dziekujemy Panstwu za zakup produktu marki Concept i zyczymy petnej satysfakcji przez caty czas jego
uzytkowania.

Przed pierwszym uzyciem nalezy uwaznie przeczytac calq instrukcje obstugi i zachowac ja na przysztosc.
Nalezy rowniez zadbac o to, aby pozostate osoby, ktére beda korzystaty z urzadzenia, zapoznaly sie z niniejsza
instrukcja.

SPIS TRESCI

Parametry techniczne

Ostrzezenia

Kondensacja wody

Opis produktu

Opis panelu sterowania

Poszczegolne funkcje pieczenia

Rady dotyczace pieczenia

Instrukcja obstugi

Podstawowe funkcje urzadzenia
Zaawansowane funkcje urzadzenia

Miekkie zamykanie drzwi (Soft closing doors)
Prawidtowe umieszczenie rusztu lub blachy w urzadzeniu
Uzycie rozna do grilla

Uzycie kamienia do pizzy

Prowadnice teleskopowe

Czyszczenie i konserwacja

Montaz urzadzenia

Serwis

Ochrona $rodowiska

Parametry techniczne
Napiecie 220-240 V~ 50Hz- 60Hz
Maks. pobér mocy 3150 W
Pobdr mocy gérnego elementu grzewczego 900 W
Pobdr mocy dolnego elementu grzewczego 1000 W
Pobor mocy okragtego elementu grzewczego 1800 W
Pobér mocy elementu grzewczego do grillowania 1300 W
Zakres ustawienia temperatury 30-250°C
Wymiary do montazu (szer. x gt. X wys.) 560 x 550 x 600 mm
Wymiary zewnetrzne (szer. x gt. X wys.) 595 x 566 x 596 mm
Wymiary wewnetrzne (szer. X gf. x wys.) 503 x 420 x 376 mm
Objetos¢ wewnetrzna 721
Masa 39kg
Wskaznik efektywnosci energetycznej 61.2
Klasa efektywnosci energetycznej A++
Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb konwencjonalny 1,10 kWh/cykl
ggizgé;:;n;g%e%g standardowym obciazeniu, tryb z wymuszonym 0,52 kWh/cykl
Tryb gotowosci 0.8 W
Maksymalny czas potrzebny do automatycznego przejscia kuchenki w .
odpowiedni tryb lub stan niskiego poboru mocy. 20 minut

Producent zastrzega sobie prawo dokonywania zmian technicznych bez uprzedniego informowania; nie
odpowiada za btedy w druku oraz réznice w wygladzie produktu w poréwnaniu z ilustracja.
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WAZNE INFORMACJE

Podczas dostawy piekarnika elektrycznego

« Niezwtocznie po dostarczeniu nalezy sprawdzi¢, czy opakowanie i ur-
zadzenie nie ulegty uszkodzeniu podczas transportu.

« UWAGA! Niektore rogi i krawedzie urzadzenia, ktore po zainstalowa-
niu beda ukryte, mogga byc¢ ostre! Nalezy uwaza¢, aby nie doszto do
zranienia!

« Jezeli urzadzenie jest uszkodzone, nie nalezy go uzywac. Nalezy
niezwtocznie skontaktowac sie z dostawca.

« Przed rozpoczeciem uzytkowania nalezy usunac z urzadzenia wszy-
stkie elementy opakowania i wyja¢ materiaty marketingowe.

+ Opakowanie przechowywac poza zasiegiem dzieci lub utylizowac we
wlasciwy sposob.

* Urzadzenie to musi by¢ zainstalowane zgodnie z obowigzujacymi
przepisami, moze by¢ uzywane tylko w dobrze wentylowanym
pomieszczeniu. Przed instalacja i uzyciem urzadzenia nalezy
zapoznac sie z instrukcja obstugi.

Podczas montazu
« Nie nalezy uzywac urzadzenia w inny sposob, niz podano w niniejszej
instrukgji.
« Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w gospodarstwach do-
mowych oraz miejscach petnigcych podobna funkcje np.:
- Aneksy kuchenne w sklepach, biurach i w innych miejscach pracy.
- Urzadzenia uzywane w rolnictwie.
- Urzadzenia przeznaczone do uzytku gosci w hotelach, motelach
i w innych obszarach.
- Urzadzenia uzywane w dziatalnosci ustugowej swiadczacej noclegi ze
sniadaniami.
« Nie obstugiwac urzadzenia na boso.
+ Nie dotykac urzadzenia wilgotnymi lub mokrymi rekami.
« Do wnetrza urzadzenia nie wolno wkfadac potraw o zbyt duzej ob-
jetosci oraz metalowych przedmiotéw. Mogg one spowodowac pozar.
« Nie nalezy uzywac wnetrza urzadzenia jako schowka.
« Nie siadac i nie stawac na otwartych drzwiczkach urzadzenia.
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« Nalezy korzystac z urzagdzenia w miejscu niedostepnym dla dzieci
i 0s6b nieodpowiedzialnych oraz nie pozwoli¢ im na postugiwanie sie
urzadzeniem.

« Nie pozwala¢, aby dzieci bawity sie urzagdzeniem.

« Nalezy zachowac szczeg6lng ostroznos¢, jesli podczas korzystania z ur-
zadzenia w poblizu znajduja sie dzieci.

« Nie zezwala¢ na uzywanie urzadzenia jako zabawki.

« Dzieci w wieku od 8 lat, osoby o zredukowanej sprawnosci fizycznej,
sensorycznej lub mentalnej oraz osoby nieposiadajace odpowiedniego
doswiadczenia i wiedzy mogg korzystac z urzadzenia pod nadzorem
lub po odpowiednim przeszkoleniu z zakresu uzytkowania w bezpiecz-
ny sposéb oraz po zapoznaniu sie z potencjalnymi zagrozeniami.
UWAGA! Podczas otwierania drzwiczek z urzadzenia moze wydostac
sie duza ilos¢ pary lub wytrysnac thuszcz. Nalezy zachowac szczegolng
ostroznosé. Niebezpieczenstwo poparzenia!

« Nie nalezy dotykac goracych powierzchni i elementéw grzewczych
w trakcie pracy urzadzenia oraz przez pewien czas po jej zakonczeniu.

« W przypadku awarii nalezy wytaczyc¢ urzadzenie i wyjac wtyczke
z gniazdka elektrycznego.

« Wylaczajac urzadzenie z gniazdka, nie wolno szarpac za przewdd zasi-
lajacy, nalezy chwyci¢ wtyczke i pociggnac za nia.

« Nie nalezy zanurza¢ przewodu zasilajgcego ani wtyczki w wodzie lub
innych cieczach.

« Nalezy regularnie kontrolowac urzadzenie i przewdd zasilajacy pod
katem ewentualnych uszkodzen.

« Nie nalezy wigczac uszkodzonego urzadzenia.

« Nie nalezy uzywac urzadzenia, jezeli drzwiczki lub uszczelka drzwiczek
sq uszkodzone. Nalezy zleci¢ naprawe autoryzowanemu serwisowi.

« Nalezy uzywac wytacznie akcesoridw zalecanych przez producenta.

« Nie nalezy uzywac akcesoriéw z uszkodzong powierzchnig, zuzytych
lub majacych inne wady.

« Czyszczenie i konserwacja wykonywana przez dzieci od 8 roku zycia
jest dopuszczalna wytgcznie pod nadzorem.
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UWAGA!

Urzadzenie nalezy otwiera¢ tylko na krétko, w celu wtozenia i wyjecia
potraw, w przeciwnym razie istnieje ryzyko poranienia, na przykfad
w skutek potkniecia sie. Dzieci mogtyby zamkna¢ sie w urzadzeniu
(niebezpieczenstwo uduszenia) lub narazic sie na innego rodzaju
niebezpieczenstwa.

Kondensacja wody

Podczas pieczenia potraw zawierajacych wiekszg ilos¢ wody nalezy za-
chowac ostroznos¢ podczas otwierania drzwiczek urzadzenia. Dochodzi
wtedy do kontaktu goracego powietrza z zimnym i na drzwiczkach moze
kondensowac sie para, ktéra nastepnie przeksztatca sie w wode i moze
sciekac do dolnej czesci urzadzenia. Zjawisko to mozna ograniczy¢ po-
przez rzadsze otwieranie drzwiczek urzadzenia. Ewentualna skroplong
wode nalezy wytrze¢ szmatka lub recznikiem papierowym, aby unikna¢
uszkodzenia mebli znajdujacych sie pod urzadzeniem.

Ewentualne usterki

« Naprawy i modyfikacje urzadzenia moga by¢ dokonywane wytgcznie
przez wykwalifikowanego specjaliste.

« W trakcie napraw i r6znych czynnosci urzadzenie musi by¢ odtagczone
od sieci elektrycznej. Nalezy wylgczy¢ bezpiecznik lub wyjac wtyczke
z gniazdka elektrycznego.

« Wylgczajac urzadzenie z gniazdka, nie wolno szarpac za przewdd zasi-
lajacy, nalezy chwyci¢ wtyczke i pociggnac za nia.

W przypadku nieprzestrzegania instrukcji obstugi ewentualne na-
prawy nie beda uznawane za gwarancyjne.
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Panel sterowania
Uchwyt drzwiczek
Drzwiczki

Szyba w drzwiczkach
z potrdjna szyba

5 Zbiornik wodny

HWN=

Akcesoria

Ruszt

HIboky plech na pecenie
1x Teleskopicke vysuvy
Sonda do pieczenia
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Opis panelu sterowania

Anuluj

Przycisk Steam

= OWOoONOOUVLHWN=

0_Zbiornik \Mnrln\]l

Oswietlenie wigczone / wyfaczone
Przycisk zmiany funkgji
AUTO - automatyczne ustawianie funkgji

Przycisk szybkiego podgrzewania

Suwak do ciggtego ustawiania czasu i temperatury

Przycisk do ustawiania temperatury i czasu gotowania / ustawiania czasu
Przycisk Start/Pauza
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Poszczegodlne funkcje pieczenia

Symbol Opis dzialania
Oswietlenie:
Oswietlenie umozliwia uzytkownikowi kontrole procesu pieczenia bez koniecznosci
= = otwierania drzwiczek. Oswietlenie wiacza sie po wybraniu jakiejkolwiek funkgji
’ N

(z wyjatkiem ECO funkcje).

Rozmrazanie

Cyrkulacja powietrza umozliwia szybsze rozmrazanie zywnosci. Jest to oszczedny

i rownoczesnie szybki sposdb rozmrazania produktéw spozywczych.

Powietrze o temperaturze pokojowej jest wdmuchiwane do komory wewnetrznej
urzadzenia.

Uwaga: Funkgcja ta jest przeznaczona do rozmrazania potraw i potproduktow przed ich
finalnym przygotowaniem.

Podgrzewanie od dotu:

Dolny element grzewczy umieszczony w dolnej czesci urzadzenia zapewnia bardziej
skoncentrowane rozprowadzanie ciepta po urzadzeniu.

Temperature mozna ustawi¢ w zakresie od 30°C do 220°C (co 5°C).

Uwaga: Ta funkcja jest odpowiednia do powolnego pieczenia potraw takich jak duszo-
ne mieso, pieczywo, pizza, gdzie istotne jest uzyskanie chrupiacego spodu.

Podgrzewanie dolne i gérne
Podczas pieczenia konwencjonalnego jest wigczony dolny i gérny grzejnik.
Temperature mozna ustawi¢ w zakresie od 30°C do 250°C (co 5°C).
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Symbel Opis dziatania
Podgrzewanije dolne i gérne z wentylatorem
Kombinacja dérnego i dolnego grzejnika wraz z wentylatorem pozwala na bardziej
réwnomierng pieczenie.
-~ Ta funkcja pidczenia pozwala oszczedzi¢ 30-40% energii.
\

Pokarmy s I¢

Temperature mozna ustawi¢ w zakresie od 50°C do 250°C (co 5°C).
Uwaga: Funkcja ta jest odpowiednia do grillowania lub pieczenia duzych kawatkéw

miesa w wys(

kko opieczone po stronie zewnetrznej, ale wewnatrz ciagle wilgne.

kiej temperaturze.

Funkcje ECO

Oszczednosélenergii podczas pieczenia.

Po wybraniu

Temperature mozna ustawic od 140°C do 240°C
Uwaga: Ta fupkcja jest specjalnie zaprojektowana do okreslonego rodzaju pieczenia,

w ktoérej zywr,
uzyciu funkcj

ej funkcji na wyswietlaczu pojawia sie E.

03¢ gotuje sie w nizszej temperaturze, ale przez dtuzszy czas niz przy
podgrzewania dolnego i gérnego razem z wentylatorem.

Grill
Element grze
mania tempe)

Temperature mozna ustawic¢ w zakresie od 150°C do 250°C (co 30°C).

czy Grill jest wiaczany i wytaczany w zaleznosci od potrzeb w celu utrzy-
atury wewnatrz urzadzenia.

Grill zwent

Funkcja ta kofzysta z gérnego grzejnika i grzejnika grilla wraz z wentylatorem.
Temperature mozna ustawic¢ w zakresie od 50°C do 250°C (co 30°C).

atorem i gérne podgrzewanie:

Termoobieg z wentylatorem

Okragly element grzewczy wraz z wentylatorem poprawia cyrkulacje powietrza
wewnatrz urggdzenia i zapewnia rbwnomierne rozprowadzanie ciepta w urzadzeniu.
Temperature mozna ustawi¢ w zakresie od 50°C do 250°C (co 5°C).

Wyrastanie Jiasta:

Zapewnia idg

Temperature mozna ustawi¢ w zakresie od 30 °C do 45 °C.

Dla tej funkcj

alne warunki do wyrastania ciasta.

nie mozna ustawic szybkiego ogrzewania wstepnego.

Sonda do pieczenia:

Mierzy tempg
Szczegdlnie n
Temperature

rature w srodku potrawy.
adaje sie do przygotowywania miesa.
mozna ustawi¢ w zakresie od 50 °C do 100 °C.
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RADY DOTYCZACE PIECZENIA

Doktadna temperature pieczenia nalezy wyprébowac dla kazdego rodzaju potrawy i sposobu pieczenia.
W trakcie pieczenia nalezy ograniczy¢ czestotliwo$¢ otwierania drzwiczek urzadzenia. Powoduje to pr-
zedtuzenie czasu pieczenia i przypalanie sie potraw.

Migso zamarynowane i bez kosci piecze sie szybciej niz migso wczesniej nieprzygotowane. Stopien
upieczenia miesa mozna skontrolowac przez jego nacisniecie (np. widelcem). Jezeli nie puszcza sokéw, jest
dobrze upieczone.

Nie nalezy piec w zbyt wysokiej temperaturze miesa ponaktuwanego lub pokrytego stoning, aby unikna¢
rozpryskiwania sie ttuszczu.

Podczas pieczenia duzych kawatkéw miesa dochodzi do wyparowywania cieczy i jej skraplania sie na
drzwiczkach urzadzenia. Jest to sytuacja normalna i nie stanowi zadnego niebezpieczenstwa podczas
uzytkowania piekarnika. Po zakoriczeniu pieczenia nalezy wytrze¢ do sucha drzwiczki piekarnika i okolice
majace stycznosc z urzadzeniem.

Pieczywo zaczyna rosna¢ dopiero po uptynieciu 2/3 czasu pieczenia. Czas pieczenia zalezy od rodzaju
uzytego nadzienia (owoce, marmolada).

Ciasta ubijane nie powinny zawiera¢ zbyt duzo wody, poniewaz przedtuza to czas pieczenia.

Nie nalezy wktada¢ naczyn bezposrednio na dno urzadzenia, poniewaz ogranicza to rozprzestrzenianie sie
ciepta oraz moze spowodowac uszkodzenie emalii w wyniku przegrzania.

Podczas réownoczesnego pieczenia na wiekszej liczbie blach potrawy wtozone do piekarnika jednoczesnie
nie zawsze beda gotowe w tym samym momencie.

Blachy do pieczenia oraz brytfanny nie stuza do dtugiego przechowywania produktéw spozywczych (po-
nad 48 godzin). W celu dtuzszego przechowywania nalezy przetozy¢ potrawy do odpowiednich naczyn.
W przypadku pieczenia bez wentylatora zaleca sie wstepne nagrzewanie piekarnika przez okoto 10-15
minut. Nalezy unika¢ otwierania drzwiczek urzadzenia bez potrzeby.

Przed grillowaniem nalezy nagrzac grill przez 5 minut (az grzatka grilla bedzie czerwona). Ruszt grilla

z potrawa nalezy umiesci¢ jak najblizej elementu grzewczego grilla. Blache z niewielka iloscig wody nalezy
umiesci¢ pod rusztem w celu wychwytywania skapujacych sokéw. Przy pomocy grilla mozna na upieczo-
nym miesie uzyskac brazowa, chrupiaca skorke.

UWAGA!

Podczas korzystania z grilla dostepne czesci piekarnika moga sie nadmiernie nagrzewad. Nalezy uniemoz-
liwi¢ dzieciom dostep do goracych elementéw urzadzenia.

W przypadku pieczenia z wentylatorem nie jest konieczne wstepne nagrzewanie piekarnika, za wyjatki-
em pieczenia potraw z bardzo krétkim czasem pieczenia lub podczas pieczenia potraw z duzg zawartoscia
wody (np. ciasta z owocami), aby nie doszto do skraplania sie pary wodnej. W urzadzeniu mozna przy-
gotowywac rézne potrawy o podobnej temperaturze pieczenia jednoczesnie na dwéch blachach, takze
wtedy, gdy czas pieczenia jest inny. Zapach i smak potraw nie przenikaja sie wzajemnie podczas pieczenia.
Podczas wktadania i wyjmowania potraw z piekarnika nie dochodzi do duzych strat ciepta. Temperatura
zostaje szybko wyréwnana dzieki wentylatorowi. Temperatury pieczenia sg nizsze niz wykorzystywane

w klasycznych funkcjach pieczenia (o 20-30°C dla pieczywa i 0 30-40°C dla miesa), czas pieczenia jest
dtuzszy (o okoto 5-10 minut). Podczas pieczenia drobnego pieczywa na dwoch blachach jednoczesnie
zaleca sie zmiang wysokosci obu blach po uptywie 2/3 czasu pieczenia, ewentualnie wczesniejsze wyjecie
blachy z wczesniej upieczonym ciastem.

Podczas rozmrazania nalezy potozy¢ zamrozone produkty w opakowaniu do miski, umiesci¢ w srodku
urzadzenia na ruszcie i wigczy¢ funkcje Rozmrazania. Drzwiczki urzadzenia musza by¢ zamkniete.

Grill z wentylatorem oraz gérne podgrzewanie — nie ma koniecznosci wczesniejszego nagrzewania ur-
zadzenia. Podczas grillowania drzwiczki sg zamkniete. Korzystajac z tego sposobu grillowania, nalezy usta-
wi¢ termostat w zaleznosci od potrzeb w zakresie od 50 do 200°C. Odlegto$¢ miedzy potrawa i elementem
grzewczym grilla zalezna jest od rezultatéw, jakie chcemy osiagnac:

- mniejsza odlegtos¢ — brazowa skdrka i krwiste wnetrze,

- wieksza odlegtos¢ - dobrze wypieczona potrawa.

Aby wytapac sciekajace soki, nalezy umiesci¢ pod potrawa ptyte z niewielka ilosciag wody.
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INSTRUKCJA OBStLUGI

Przed pierwszym uruchomieniem

Przed rozpoczeciem uzytkowania urzadzenie nalezy ze wzgledéw higienicznych przetrze¢ wewnatrz wilgot-
na Sciereczka. Wszystkie zdejmowane czesci urzadzenia nalezy umy¢ w cieptej wodzie z dodatkiem ptynu do
mycia naczyn lub w zmywarce.

Nastepnie nalezy wigczy¢ na 30 minut puste urzadzenie, ustawiajac temperature na maksimum (250°C). Usta-
wienia temperatury i czasu nagrzewania znajduja sie w akapicie Podstawowe funkcje urzadzenia (str. 52).

W trakcie z urzgdzenia moze wydzielac sie lekki swad i dym, ktére jednak po krétkim czasie powinny zniknac.
W tym czasie nalezy doktadnie wietrzy¢ pomieszczenie.

Po schtodzeniu urzadzenia elektrycznego umyj wszystkie gtadkie powierzchnie i drzwi woda z detergentem
i wysusz. Pézniej zainstaluj boczne ruszty (patrz Akcesoria).

Ustawienie aktualnego czasu

1. Po podtaczeniu urzadzenia do sieci elektrycznej na wyswietlaczu pojawi sig 00:00.

2. Naciskajac przycisk (8), nalezy wywota¢ menu ustawien aktualnego czasu (cyffygodzimzaczigmigac):

3. Ustaw czas w godzinach za pomoca suwaka czasu i temperatury (7) lub przyciskéw "< >" (w za-
kresie od 0 do 23).

4. Po wcisnieciu przycisku (8) zaczng migac cyfry wartosci minut.

5. Ustaw czas w minutach za pomoca suwaka czasu i temperatury (7) lub przyciskéw "< >" (wza-
kresie od 0 do 59).

6. Zakonczy¢ ustawianie aktualnej godziny, wciskajac przycisk (8).
W ten sposéb zegar jest aktywowany, a ustawiona godzina wyswietla sie na wyswietlaczu.

Zmiana ustawien aktualnego czasu

1. W trybie czuwania wci$niecie przycisku ustawienia czasu (8), wywotujac tryb Ustawiania aktualnego
czasu (cyfry godzin zaczng migac).

2. Ustaw czas w godzinach za pomoca suwaka czasu i temperatury (7) lub przyciskow
kresie od 0 do 23).

3. Po wcisnieciu przycisku (8) zaczna migac cyfry minut.

4. Ustaw czas w minutach za pomoca suwaka czasu i temperatury (8) lub przyciskéw "< >" (w za-
kresie od 0 do 59).

5. Zakonczyc¢ ustawianie aktualnej godziny, wciskajac przycisk (6).
W ten sposdb zegar jest aktywowany, a ustawiong godzine wida¢ na wyswietlaczu.

< >" (wza-

Uwaga:
Zegar musi by¢ ustawiony, w przeciwnym razie urzadzenie nie bedzie dziatato, mimo iz bedzie podtagczone fo
zasilania..

Podstawowe funkcje urzadzenia

Blache z potrawa nalezy wsunag¢ na wybrany poziom.

Nacisnij przycisk wyboru funkgji (3), aby wybrac¢ zadana funkcje gotowania.
Ustaw zadang temperature za pomoca suwaka czasu i temperatury (7) lub przyciskéw "< >".
Za pomoca wcisniecie przycisku Start/Pause (9) nalezy zatwierdzi¢ rozpoczecie pieczenia.
Wecisniecie przycisku wylaczenia i wtaczenia (1) umozliwia zakonczenie wybranego programu w dowol-
nym momencie pieczenia.

uhwn =

Uwaga:
Do korzystania z podstawowych funkcji urzadzenia nie ma koniecznosci ustawiania aktualnego czasu.
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ZAAWANSOWANE FUNKCJE URZADZENIA

Funkcje zaawansowane rozszerzaja mozliwosci pieczenia, a tym samym zwiekszaja komfort pracy
z urzadzeniem.

Szybkie podgrzewanie wstepnev

1. Niniejsza funkcje aktywuje sie wciskajac przycisk do szybkiego podgrzewania wstepnego (6).

2. Szybkiego podgrzewania wstepnego nie mozna ustawi¢ w kombinacji z programem Rozmrazanie i Wy-
rastanie ciasta.

Funkcja Start/Pauza/Anulowanie

1. Po yybramiufunkeji gotowania (3) i ustawieniu zagdanej temperatury gotowania za pomoca suwaka (7)
lub| "< >", naci$nij przycisk (9), aby rozpocza¢ gotowanie.

2. Abyprzerwacd gieczenie, nalezy wcisnij przycisk Start/Pause (9) jeden raz.

3. Aby anulowac pieczenie, nalezy Wcisnij przycisk Start/Pause (1) .

Wiaczenie oswietlenia w urzadzeniu
Wecisniecie przycisku wtaczenia/wytaczenia oswietlenia (2) wtaczy lub wytaczy Swiatto wewnatrz urzadzenia.

Funkcja blokady zabezpieczajacej dla dzieci

1. W celu zamkniecia urzadzenia wciskac przycisk (2) przez 3 sekundy.

2. Potym czasie rozlegnie sie sygnat dzwiekowy, a na wyswietlaczu pojawi sie ikona &, oznaczajaca zam-
kniecie urzadzenia.

3. W celu otwarcia urzadzenia wciskac przycisk (2) przez 3 sekundy.

4. Po tym czasie rozlegnie sie sygnat dzwiekowy, a z wyswietlacza zniknie ikona 8; .

Sonda do pieczenia

1. Po podtaczeniu sondy do pieczenia i utknieciu w zywnosci ikona sondy do pieczenia zaswieci
sie na wyswietlaczu G

2.  Wyswietlacz pokazuje ustawienie temperatury sondy do pieczenia zamiast zegara.

3. Uzyj suwaka (7) oraz przyciskéw "< > ", aby ustawi¢ temperature.

4. Nacisnij przycisk wyboru funkgji (5), aby wybra¢ zadang funkcje gotowania.

5. W razie potrzeby zresetuj temperature za pomoca suwaka (7) lub przyciskéow "< >" .
6. Nacisnij przycisk Start / Pauza (9), aby potwierdzi¢ rozpoczecie gotowania.

Para

« W trybie czuwania piekarnika naci$nij przycisk Para (5), aby ustawic tryb.

«  Pary mozna dodac takze recznie w trakcie pieczenia.

« W trybie czuwania piekarnika naci$nij przycisk pary, ustaw tryb pary, i dodaj pary do pieczenia -
domyslInie ustawiony stopien pary to 1.

- Jesdli piekarnik jest otwarty podczas pracy na parze, pieczenia, m.in. para zatrzymuje sie automatycznie. Po
zamknieciu drzwi nalezy je ponownie uruchomi¢ przyciskiem Start/Pauza (9) }| .
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Uwaga

Mozna ustawic 3 stopnie pary - ilos¢ pary zwiekszamy ustawieniem wyzszego stopnia., Aby ustawi¢ stopien
1, naci$nij jeden raz przycisk Para (5); aby ustawic stopien 2, nacisnij dwa razy przycisk Para (5); oraz trzy razy,
aby ustawic stopien 3. Po dokonaniu wyboru, ikonka po prawej stronie wyswietlacza pokazuje wybrany
stopien (L1, L2, L3). Po czterokrotnym nacisnieciu przycisku nastepuje anulowanie dodawania pary, a ikonka
pary oraz ustawiony stopien wylaczaja sie.

Gotowanie na parze

Gotowanie na parze polega na wytwarzaniu goracej pary dookofa przyrzadzanej potrawy. Dzieki temu
potrawa nie traci waznych sktadnikéw odzywczych oraz witamin, zachowujac przy tym swoje typowe
wiasciwosci.

Dzieki gotowaniu na parze mozna osiagnac lepsze wyniki:

1. Potrawa ma bardziej chrupiagca skorke.

2. Wewnatrz jest bardziej soczysta i lepiej wypieczona.

3. Nie traci za duzo objetosci.

Funkcja czyszczenia para

9. Napehij pojemnik na wode oczyszczong wodg i umie$¢ pojemnik na wodzie z powrotem na podstawie zbiornika na wode.
10. W trybie gotowosci nacisnij klawisz " " aby wybrac "CLn".

11. Naciénij klawisz " ] " aby rozpoczac prace.

Funkcja automatycznego usuwania kamienia kotlowego

Zalecamy uzycie $rodka czyszczacego zawierajgcego kwas cytrynowy, aby zapewnic lepszy

efekt czyszczenia. Prosimy postepowac zgodnie z informacjami na opakowaniu $rodka
czyszczacego. Zalecamy uruchomienie programu po kazdych 20 godzinach pracy.

1. Dodaj kwas cytrynowy lub $rodek usuwajgcy kamien i oczyszczong wode do pojemnika na wode i doktadnie wymieszaj.
2. Wtrybie gotowosci lub zegara wtgczonego, nacisnij klawisz " ", a nastepnie nacisnij klawisz
D "klawisz lub " E " aby wybra¢ funkcje usuwania kamienia, a na wyswietlaczu pojawi sie

Naciénij klawisz " En " aby rozpoczac prace.
Kiedy odliczanie wynosi "08:00", praca zostanie zawieszona. Wyjmij pojemnik na wode,
napetnij go czystag wodg i umies¢ z powrotem na siedzisku zbiornika na wode.

5. Naci$nij klawisz " M klawisz, aby kontynuowac prace.

Programy automatyczne
To urzadzenie ma wiele automatycznych przepiséw, ktére utatwiajg gotowanie idealnego
dania. Postepuj zgodnie z wskazéwkami na wyswietlaczu:
1. Menu z funkcjg pary, nalej wczesniej czystg wode do pojemnika na wode.
2. Wtrybie gotowosci lub zegara, naci$nij klawisz " ", aby wybra¢ menu lub naciénij
klawisz " ", a nastepnie wybierz menu za pomocg" { >  "lubprzesun" E ",
3. Naci$nij klawisz " w " aby rozpocza¢ prace.
UWAGA
1. Podczas gotowania, po otwarciu drzwi piekarnika, gotowanie jest zawieszane. Po zamknieciu drzwi piekarnika, nacisnij
" klawisz, aby kontynuowa¢ gotowanie.
2. Prosze wtozy¢ sktadniki do piekarnika po jego rozgrzaniu.

3. W trakcie procesu rozgrzewania, otwdrz drzwi piekarnika lub nacisnij klawisz " M ", aby zawiesic prace. Po zamknieciu
drzwi piekarnika, naciénij klawisz " m " klawisz, aby ponownie dziatat.
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—Uzyclezblornika na wode

uniknag¢ rozwoju bakterii.

Metoda dodawania wody

Nacisnij klawisz " é. " aby otworzy¢
zbiornik na wode.

Metoda 1

Po wyjeciu, otworz pierscien
gumowy i wypetnij go czystg woda

Metoda 2

Otwoérz pierscien gumowy i wypetnij
go czystg woda.

1. Prosze otworzy¢ lub zainstalowac pokrywe zbiornika na wode na biurku.

2. Upewnij sie, ze fartuch zbiornika na wode zostat wciskany na miejsce
przed ponownym umieszczeniem zbiornika na wode na siedzisku zbiornika na wode.

3. Po umieszczeniu skrzynki na wode na siedzisku zbiornika na wode, upewnij sie, ze
skrzynka na wode zostata wciskana na dno siedziska zbiornika na wode.

4. Po gotowaniu, prosze wyla¢ pozostatg wode ze skrzynki na wode i wysuszy¢ jg, aby

Czyszczenie zbiornika na wode

1. Nacisnij klawisz " é, " aby otworzy¢
zbiornik na wode.

2. Otworz pokrywe zbiornika na wode i
oczysc ja.

3. Zainstaluj pokrywe zbiornika na wode i
uszczelke, prosze nacisng¢ punkty na
rysunku, aby upewni¢ sie, ze sq w
dobrym stanie i unikng¢

II')I’?FQUFIIP(' Lzaclec
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Automatyczne menu

Kod Nazwa menu Czas Temperatura Rozgrzej
01 Pieczone makarony 10 min 220°C TAK
02 Pieczony rostbef 8 min 250°C TAK
03 Ciasto biszkoptowe E 50 min 150°C TAK

TAK

04 Chrupigcy brzuszek wieprzowy 20+20 200°C NIE

+10 min NIE

05 Placek owocowy E 22 min 190°C TAK

06 Paczek \z‘ 24 min 190°C TAK

07 Pizza Z 13 min 230°C TAK
UWAGA

1. Prosze wczesniej napetni¢ pojemnik na wode czystg wodg.
2. Prosze umiesci¢ sktadniki w piekarniku po jego rozgrzaniu.
3. Prosze uzy¢ tacki parowej

Nazwa menu Temperatura Rozgrzej
08 Skrzydetka z kurczaka E 2 2 2 25 min 220°C Tak L1
09 Zeberka wieprzowe \z‘ 222 25 min 200°C NIE L1
10 Grillowana szprotka ‘:‘ 222 25 min 220°C Tak L1

Kurczak pieczony w
1 piekarniku z warzywami 55 min 200°C Tak L1

korzennymi i ziemniakami

12 Wieprzowina 30 min 180°C Tak

L1

20 min 180°C Tak

W
W
13 Kotlety jagniece 2 2 2 25 min 200°C Tak L1
W
W
W

14 Kolano wieprzowe ‘:‘ 90 min 230°C Tak L1
15 Sernik E 60 min 160°C Tak L1
16 Chleb czekoladowo zurawinowy Iz\ 23 min 180°C Tak L1
CLn Czyszczenie parowe / 30 min / NIE /
dES Usun kamien / 1godzina / NIE /
UWAGA

1. Dla menu z funkcjg pary, prosze wczesniej napetni¢ pojemnik na wode czystg woda.
2. Prosze umiescic sktadniki w piekarniku po jego rozgrzaniu.
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Prawidlowe umieszczenie rusztu lub blachy w urzadzeniu

Nalezy poprawnie (na tej samej wysokosci) umieszczac ruszt lub blache na kratkach bocznych.

Prowadnice teleskopowe

Prowadnice teleskopowe umozliwiajg wysuniecie blachy do pieczenia, co utatwia dostep podczas wkfadania
i wyjmowania blach lub podczas sprawdzania potraw podczas pieczenia.

UWAGA!

Podczas pracy urzadzenia prowadnice teleskopowe nagrzewaja sie do wysokiej temperatury. Niebez-
pieczenstwo poparzenia! Wkiadajac blache do piekarnika, nalezy osadzi¢ ja na koricach prowadnic
teleskopowych.

Podczas wktadania lub wyjmowania blach z prowadnic teleskopowych nalezy zachowac ostroznos¢, aby
nie doszto do zeslizniecia sie blach z prowadnic. Prowadnice teleskopowe moga by¢ uzywane na wszystkich
wysokosciach. Aby zmieni¢ wysokos¢ prowadnic teleskopowych, nalezy:

1. Wyjmij blachy do pieczenia i ruszt z wnetrza urzadzenia.
2. Podnie$ jeden koniec przedtuzenia teleskopowego Rys. 1 sitg
3. Wyjmij teleskopowe przedtuzenia z bocznych kratek w kierunku tyt

L L

Rys. 1
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4. Umiesc¢ punkty A i B przedtuzen teleskopowych poziomo na zewnetrznym drucie kratki bocznej Rys. nr

5. Obro¢ przedtuzenie przeciwnie do ruchu wskazéwek zegara (po lewej stronie) i zgodnie z ruchem wska-
zéwek zegara (po prawej stronie) o 90
6. Popchnij tak, aby punkt C znalazt sie na dolnym drucie, a punkt D opart sie na gérnym drucie Rys. 3

Rys. 2

: <]
N
Rys. 3 \

Wentylator chlodzacy

Wentylator znajduje sie na gérnej scianie urzadzenia i zapewnia cyrkulacje chtodnego powietrza wewnatrz
szafki. Wentylator wigcza sie automatycznie w momencie wigczenia urzadzenia. Wentylator dziata réwniez
po zakoriczeniu programu pieczenia lub po jego przerwaniu i wytaczy sie, kiedy temperatura urzadzenia
spadnie do bezpiecznego poziomu.

otwory wentylacyjne
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

W celu zachowania dobrego wygladu i niezawodnosci urzadzenia nalezy dbac o jego czysto$¢. Nowoczesna
konstrukcja urzadzenia znacznie utatwia konserwacje. Czesci urzadzenia stykajace sie z zywnoscia nalezy
systematycznie czyscic.

Przed konserwacja i czyszczeniem nalezy odtaczy¢ przewdd zasilajacy z gniazdka lub wytaczy¢ bezpiecznik
wiasciwy dla gniazdka elektrycznego urzadzenia.

Odczekac az wnetrze urzadzenia nie bedzie gorace, ale letnie — wéwczas czyszczenie jest tatwiejsze niz po
catkowitym wystygnieciu urzadzenia.

Zewnetrzne powierzchnie urzadzenia nalezy czysci¢ wilgotna szmatka, delikatng szczoteczka lub migkka
gabka, a nastepnie wytrze¢ do sucha.

Dno i gérng czes¢ piekarnika mozna wyciera¢ wilgotna szmatka, miekka szczoteczka lub gabka. Przy
silnym zabrudzeniu nalezy uzy¢ wody z nieagresywnym srodkiem myjacym.

Do czyszczenia szyb drzwiczek urzadzenia nie nalezy uzywac szorstkich, sciernych srodkéw czyszczacych
lub ostrych metalowych skrobaczek, poniewaz moga porysowac lub rozbi¢ szkto.

Nie wolno nigdy zostawia¢ substancji agresywnych lub kwasnych (sok z cytryny, ocet) na elementach
emaliowanych, lakierowanych lub z blachy nierdzewnej.

Blachy do pieczenia mozna my¢ w zmywarce do naczyn.
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Czyszczenie szkiet
W przypadku, gdy trzeba wyczysci¢ szybe w drzwiczkach, nalezy postepowac zgodnie z instrukcjami:

1.
2.
3.

Otworzy¢ drzwi piekarnika do maksymalnej mozliwej pozyciji.
Nacisnij prawa i lewa strone pokrywy na,przyciskach” i zdejmij pokrywe na zewnatrz

Podczas wyjmowania podnie$, a nastepnie pociagnij szklanke do siebie. Jesli podniesiesz szybe zbyt
wysoko, niektére plastikowe czesci gornej plastikowej ostony moga peknac.
Po wyczyszczeniu wtéz ponownie szkto w odwrotnej kolejnosci wyjmowania.
Szyba musi by¢ prawidtowo umieszczona w wycieciach

w goérnej plastikowej ostonie.

Po umieszczeniu szkta zat6z gérng pokrywe i zatrzasnij ja na swoim miejscu™—

Pokrywa

Pokrywa

U

Podczas czyszczenia nalezy uwaza¢ na zamykanie drzwi. Zawiasy sa przystosowane do masy wszystkich 3
szkiet. W przypadku, ze wyjmiesz jedno lub oba szkfa, masa obnizy sie i po zwolnieniu drzwi moze nastapic¢
przypadkowe zamkniecie drzwi, i tym samym ewentualne uszkodzenie drzwi lub szkiet.

Pamietaj:

1.

2.

Do mycia szkiet uzywat delikatnej gabki i detergent do zmywania ttuszczéw, a nastepnie optukaj je pod
biezacg woda. Nigdy nie myj szkta w zmywarce do naczyn.

Srodkowe szkto ma przy zawiasach w rogach zamocowane gumowe podktadki. Podczas wyjmowania
nalezy uwaza¢, aby uniknac ich utraty. Te podkfadki gumowe zapobiegaja nieprzyjemnym drganiom
(rezonansom) podczas wiaczonej funkcji pieczenia z wentylatorem.
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MONTAZ URZADZENIA

Nie wolno podnosi¢ urzadzenia za uchwyt drzwiczek!

Gwarancja nie obejmuje wad powstalych w wyniku nieprawidtowego montazu.

Odpowiedzialno$¢ za montaz urzadzenia ponosi nabywca, nie producent.

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody i obrazenia os6b oraz zwierzat i uszkodzenia przed-
miotéw powstate w wyniku nieprawidtowego montazu.

Umieszczenie urzadzenia w odpowiedniej zabudowie zapewni jego prawidtowe funkcjonowanie.
Urzadzenie nalezy zamontowac¢ w typowej zabudowie kuchennej, przeznaczonej do wbudowania urzad-
zenia lub w odpowiednio przystosowanej zabudowie o wymiarach jak na Rys. 6.

Urzadzenie mozna umiesci¢ zaréwno pod plytg kuchenng, jak i w stojacej szafce (Rys. 6).

Meble kuchenne muszg by¢ wykonane z materiatu odpornego na dziatanie temperatury o wysokosci co
najmniej 120°C. Zastosowane materiaty i kleje musza wytrzymywac nagrzewanie sie urzadzenia zgodnie
znorma CSN EN 60335-2-6. Materiaty i kleje, ktére nie odpowiadaja tej normie, moga sie deformowac lub
odklejac.

Wszystkie ostony zabezpieczajgce musza by¢ umieszczone na swoim miejscu w taki sposéb, aby umozliwi¢
ich usuniecie bez uzycia specjalnych narzedzi.

Nalezy usuna¢ tylng $cianke zabudowy kuchennej, aby zapewni¢ odpowiednig cyrkulacje powietrza wokét
urzadzenia.

Jezeli nad urzadzeniem znajduje sie ptyta kuchenna, nalezy zachowa¢ co najmniej 50 mm odstepu po-
migdzy urzadzeniami.

Wymiary szafy podane sg w mm.

SET 8x60ds + MTV6925bc
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Podlaczenie do sieci elektrycznej

Nalezy sprawdzi¢, czy napiecie w sieci oraz zabezpieczenie elektryczne odpowiadaja wartosciom podanym
na tabliczce znamionowej urzadzenia. Zaleca sie uzycie samodzielnego obwodu elektrycznego z bezpiecz-
nikiem 16 A.

Nalezy korzysta¢ wylacznie z uziemionego gniazda elektrycznego.

Nie nalezy uzywac rozgateznikéw, ztaczy ani przedtuzaczy. Moga one spowodowac zagrozenie wynikajace
Z przegrzania.

Nalezy zapewnic swobodny dostep do wtyczki przewodu zasilajacego urzadzenia, réwniez po jego
zainstalowaniu.

Zmiany w zakresie potaczen elektrycznych moga by¢ wykonywane wytacznie przez wykwalifikowanego
specjaliste.

Bezpieczenstwo urzadzenia pod wzgledem elektrycznym moze by¢ zagwarantowane jedynie w przypadku
gdy zacisk ochronny urzadzenia jest potaczony z przewodem ochronnym sieci elektrycznej.

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody dotykajace 0séb i rzeczy powstate w wyniku wadliwe-
go lub btednego potaczenia ochronnego.

Przewdd zasilajacy musi by¢ umieszczony w taki sposoéb, aby nie stykat sie z goracymi elementami urzad-
zenia oraz aby nie byt zdeformowany i nadmiernie zgiety.

Instalacje urzadzenia nalezy wykona¢ w nastepujacy sposob:

1.

Przed rozpoczeciem uzytkowania nalezy usung¢ z urzadzenia wszystkie elementy opakowania i wyjac
materiaty marketingowe.

2. Wymagane wymiary szafki do zabudowy znajduja sie na Rys. 6. Ze wzgledu na konieczna cyrkulacje
powietrza urzadzenie musi zosta¢ umieszczone zgodnie z wymiarami na rysunkach, a szafka musi miec
taka konstrukcje, aby do jej dolnej czesci mogto dociera¢ powietrze. Za tylng $ciana urzadzenia w stanie
zabudowanym musi znajdowac sie co najmniej 50 mm odstepu.

3. Urzadzenie nalezy nasuna¢ na krawedz szafki i przetozy¢ przewdd przez tylng $ciane szafki tak, aby po
zamontowaniu umozliwi¢ dostep do wtyczki.

4. Nastepnie nalezy delikatnie wsung¢ urzadzenie do szafki. Nalezy uwaza¢, aby nie doszto do przyciecia
kabla zasilajacego.

5. Urzadzenie nalezy przymocowac do szafki poprzez wkrecenie 2 srub w otwory na $cianie przedniej ramy
urzadzenia. Otwory sa widoczne po otwarciu drzwiczek.

6. Nastepnie nalezy podtaczy¢ kabel zasilajacy do gniazdka elektrycznego.

Demontaz

Podczas demontazu urzadzenia nalezy zachowa¢ wiasciwa kolejnos¢ wykonywania czynnosci:

1.

2.
3.

Najpierw nalezy odtaczy¢ kabel zasilajacy od sieci elektrycznej (wyciagnac wtyczke lub wytaczy¢
bezpiecznik).

Odkreci¢ sruby mocujace.

Wysuna¢ urzadzenie, jednoczesnie ostroznie wyciagajac kabel zasilajacy.
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OCHRONA $RODOWISKA NATURALNEGO

- Jezeli tylko jest to mozliwe, materiaty opakowaniowe i stare urzadzenia elektryczne powinny by¢ oddawa-
ne do recyklingu.

+ Pudto po urzadzeniu mozna oddac do punktu selektywnej zbidrki odpaddw.

- Torebki foliowe z polietylenu (PE) nalezy odda¢ do punktu zbiérki materiatéw do recyklingu.

Recykling urzadzenia po uplywie jego zywotnosci:

Urzadzenie ma oznaczenia zgodne z dyrektywa Parlamentu Europejskiego i Rady
2012/19/UE w sprawie zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego (WEEE). Symbol
znajdujacy sie na produkcie lub jego opakowaniu oznacza, ze produktu nie wolno wyrzucac
do domowych pojemnikéw na odpady. Nalezy przekaza¢ produkt do punktu zbiorki
urzadzen elektrycznych i elektronicznych do recyklingu. Zapewniajac wtasciwg utylizacje
urzadzenia, zapobiegaja Panstwo negatywnym skutkom oddziatujgcym na $rodowisko
i zdrowie ludzkie, ktére mogtyby wyniknaé¢ z nieodpowiedniej utylizacji produktu.
Utylizacje urzadzenia nalezy przeprowadzi¢ zgodnie z przepisami dotyczacymi gospodarki
odpadami. Szczegotowe informacje dotyczace recyklingu tego urzadzenia mozna uzyskac
w odpowiednim urzedzie gminy, przedsiebiorstwie $wiadczacym ustugi utylizacji odpadéw
domowych lub w sklepie, w ktérym zakupiono produkt.
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PATEICIBA

musu produktu visa ta izmantosanas laika.

Pateicamies Jums par to, ka iegadajaties Concept zimola produktu, un novélam, lai Jis batu apmierinati ar

Pirms pirmas lietosanas rapigi izlasiet visu lietosanas instrukciju un péc tam to saglabajiet. Nodrosiniet, lai ari
citas personas, kas darbosies ar produktu, batu iepazinusas ar $o instrukciju.

SATURS

Tehniskie parametri

Batiski noradijumi

Udens kondensacija

Produkta apraksts

Vadibas panela apraksts

Atseviskas cepsanas funkcijas

Cepsanas ieteikumi

Lietosanas pamaciba

lerices pamatfunkcijas

Sarezgitakas ierices funkcijas

Léna durvju aizvérsana (Soft closing doors)
Pareiza rezga vai cepsanas platnes novietosana iericé
Grila adatas izmanto3ana

Picas akmens 3kivja izmanto3ana
Teleskopiskas vadotnes

Tirisana un apkope

lerices uzstadisana

Serviss

Apkartéjas vides aizsardziba

Tehniskie parametri

sasniegtu piemérojamo mazjaudas rezimu vai stavokli.

Spriegums 220-240 V~ 50Hz- 60Hz
Maks. pievadita jauda 3150 W
Augséjam sildkermenim pievadita jauda 900 W
Apakséjam sildkermenim pievadita jauda 1000 W
Aplveida sildkermenim pievadita jauda 1800 W
Grilésanas spiralei pievadita jauda 1300 W
Temperaturas iestatisanas diapazons 30-250°C
Uzstadisanas izméri (p x d x a) 560 x 550 x 600 mm
Aréjie izméri (p xd x a) 595 x 566 x 596 mm
lekséjie izméri (p x d x a) 503 x 420 x 376 mm
lekséjais tilpums 721

Svars 39ka
Energoefektivitates Indekss 61.2
Energoefektivitates klase A++
Energijas patérin$ pie standarta slodzes, parastaja rezima 1,10 kWh/ciklu
Energijas patérin3 pie standarta slodzes, ventilatora piespiedu rezims 0,52 kwh/ciklu
Gaidisanas reZims 0,8W
Maksimalais laiks, kas nepieciesams, lai krasns automatiski 20 mindtes

Razotajs patur tiesibas veikt tehniskas izmainas, pielaut drukas kladas un atskiribas attélos

bez iepriekséja bridindjuma.
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BUTISKI NORADIJUMI
Piegadajot elektrisko krasni

« Uzreiz péc piegades parbaudiet iepakojumu un ierici, vai tie trans-
portésanas laika nav bojati.

« UZMANIBU! Dazi ierices sturi un malas, kas péc uzstadisanas nebus
redzamas, var but asas! Uzmanieties, lai novérstu savaino$anos!

« Jaierice ir bojata, neizmantojiet to. Nekavéjoties vérsieties pie
piegadataja.

« Pirms pirmas lietoSanas nonemiet no ierices visu iepakojumu un mar-
ketinga materialus.

« lepakojuma materialu novietojiet bérniem nepieejama vieta vai atbil-
stosi likvidégjiet.

« Siierice jauzstada saskana ar spéka eso3ajiem noteikumiem,
un to drikst izmantot tikai labi vedinama vieta. Pirms ierices
uzstadisanas un lietosanas izlasiet rokasgramatas.

Uzstadot

- Neizmantojiet ierici citadi, neka aprakstits Saja pamaciba.

« Soierici ir atlauts izmantot majsaimniecibas un lidzigos apstaklos,
pieméram:
- veikalu, biroju un citu darbavietu virtuvés;
- zemnieku saimniecibas;
- viesnicas, motelos un citur ka ierici, ko var izmantot viesi;
- iestadijumos, kas nodrosina viesus ar naktsmitni un brokastim.

« Neizmantojiet ierici, ja jums ir basas kajas.

« Nepieskarieties iericei ar mitram vai slapjam rokam.

« Nelieciet ierices kamera parmeérigi lielus produktus vai metala prieks-
metus. Tie var izraisit ugunsgréku.

« lerices kamera neko neuzglabajiet.

« Nesédieties un nekapiet uz atvéertam ierices durtinam.

+ Nelaujiet bérniem un ricibnespéjigam personam darboties ar ierici,
uzstadiet ierici Sim personam nepieejama vieta.

« Bérniem ir aizliegts rotalaties ar ierici.

- levérojiet ipasu piesardzibu, ja izmantojat ierici bérnu tuvuma.

+ Nepielaujiet, lai ierice tiktu izmantota ka rotallieta.
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- So ierici ir atlauts izmantot bérniem no 8 gadu vecuma un personam ar
pazeminatam fiziskajam, manu vai garigajam spéjam vai personam bez
pietieckamas pieredzes un zinasanam, ja tas tiek uzraudzitas vai ir dro3a
veida iepazistinatas ar ierices lietoSanas noradijumiem un saprot ar to
saistito risku.

UZMANIBU! Atverot durtinas, var izplust liels daudzums tvaika vai
iz8lakstities tauki. Esiet |oti piesardzigil. lespéjama applaucésanas!

« LietoSanas laika vai isi péc lietoSanas nepieskarieties ne karstajam
virsmam, ne sildkermeniem.

« Defekta gadijuma izslédziet ierici un izvelciet kontaktdaksu no elekt-
rotikla kontaktligzdas.

« Atvienojot ierici no elektrotikla kontaktligzdas, nekad nevelciet aiz ba-
rosanas kabela, bet atvienojiet to, satverot un velkot kontaktdak3u.

+ Neiegremdeéjiet barosanas kabeli vai kontaktdaksu udent vai cita
skidruma.

« Regulari parbaudiet, vai ierice un baro3anas kabelis nav bojati.

+ Neieslédziet bojatu ierici.

« Neizmantojiet ierici, ja durtinas vai durtinu blivéjums ir bojats. Nododi-
et ierici remontam autorizéta servisa.

« Neizmantojiet citus piederumus, iznemot tos, ko ieteicis razotajs.

« Neizmantojiet piederumus, kam ir bojats virsmas parklajums, kas ir
nolietoti vai kam ir citi defekti.

« lerices tirisanu un apkopi nedrikst veikt bérni, ja tie nav sasniegusi 8
gadu vecumu un ja tie netiek uzraudziti.

UZMANIBU!

Lai izvairitos no savainojumiem, pieméram, paklupot, ierici atveriet tikai
uz isu bridi, kas nepiecieSsams édienu ievietosanai vai iznemsanai. Bérni
ierice var iekapt (nosmaksanas risks) vai tikt paklauti citiem riskiem.
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Udens kondensacija

Cepot produktu ar lielaku Gdens saturu, ierices durtinas atveriet pie-
sardzigi. Saskaroties karstajam un aukstajam gaisam, uz durtinam var
kondenseties tvaiki, veidojot tdeni, kurs péc tam var uzkraties ierices
apakséja dala. So paradibu var ierobezot, retak atverot ierices durtinas.
lespéjamo kondenséto Udeni janoslauka ar draninu vai papira salveti, lai
nebojatu zem ierices esosas mébeles.

lespéjamie defekti.

« Remontét ierici un veikt ar to [idzigas darbibas atlauts tikai kvalificetam
specialistam.

« Veicot ierices remontu un lidzigas darbibas, iericei jabut atvienotai
no elektriska tikla. Izsledziet drosinataju vai izvelciet kontaktdaksu no
elektrotikla kontaktligzdas.

« Atvienojot ierici no elektrotikla kontaktligzdas, nekad nevelciet aiz ba-
roanas kabela, bet atvienojiet ierici, satverot un velkot kontaktdak3u.

Ja netiek ievéroti razotaja noradijumi, iespéjamais remonts netiek
veikts garantijas ietvaros.
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PRODUKTA APRAKSTS
1 Vadibas panelis

2 Durtinu rokturis

3 Durtinas

4 Durtinu logs ar triskarsu stiklu
5 Udens tvertne

Piederumi

A Ruszt

B Gteboka blacha do pieczenia
C 1xProwadnice teleskopowe
D Cepsanas zonde
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Vadibas panela apraksts

Atcelt

Apgaismojums ieslégts/izslégts
Funkcijas mainas poga

AUTO - automatiska funkciju iestatisana
Tvaika poga

Slidnis nepartrauktai laika un temperatdras [imena iestatisanai
Poga temperatiras un gatavo3anas laika iestatisanai / laika iestatisanai

Sakt/pauzes poga

1

2

3

4

5

6 Poga atrai priekssildisanai
7

8

9

10 Udens tvertne

BLACK

(l) G L T EH MA@ m—m—m—m—m—m———————— > | ® 1 DI
S

© o oo o oo

Atseviskas cepSanas funkcijas

Simbols Funkcijas apraksts
Gaisma:
- - Lauj lietotajam sekot cepsanas norisei, neatverot durtinas. Gaisma tiek aktivizéta,
o~ atlasot jebkadu funkciju (iznemot ECO funkcijas).
Atkausésana:
* Gaisa cirkulacija lauj produktus atrak atkausét. Tas ir saudzigs, bet atrs produktu

atkausésanas panémiens.

Gaiss istabas temperatra tiek dzits ierices kamera.

Piezime. Si funkcija ir piemérota produktu vai pusfabrikatu atkausésanai pirms galigas
pagatavosanas.

Apakséja karsésana:

Apakséjais sildkermenis, kas atrodas ierices apaksdala, nodrosina koncentrétaku
siltuma sadali iericé.

Temperataru ir iespéjams iestatit 30°C lidz 220°C diapazona (pa 5°C).

Piezime. Si funkcija ir piemérota produktu lénai cep3anai, pieméram, galas sauté$anai,
miltu izstradajumiem, picai, kam nepiecieSama kraukskiga pamatne.

Apakséja un augséja karsésana:
Vienlaikus ir ieslégts gan apakséjais, gan augséjais sildelements.
Temperataru ir iespéjams iestatit 30°C lidz 250°C diapazona (pa 5°C).
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Simbols

Funkcijas apraksts

ST ceps

Partikas
Temper
Piezim¢
temper

ja un apakséja karsésana ar ventilatoru:

nas funkcija ietaupa 30-40 % energijas.

produkti ir viegli apbraninati no arpuses, bet iekSpusé joprojam miksti.
atdru ir iespéjams iestatit 50°C lidz 250°C diapazona (pa 5°C).

2. Si funkcija ir piemérot grilé$anai vai lielu galas gabalu cep$anai augsta
atara.

ECO funkcijas:

Energija
Kad i f
Temper
Piezimg¢
gatavot
apakséj

s taupiSanas cep3ana.

nkcija ir atlasita, displeja tiek paradits E.

atdru var iestatit no 140°C lidz 240°C

»: STfunkcija ir ipasi izstradata konkrétam cepsanas veidam, kur édiens tiek

s zemaka temperatira, bet ilgaka laika perioda, neka izmantojot augséjas un
as sildisanas kopa ar ventilatoru funkcijas.

Grila kg
Grilésdar
raturu i¢
Temper

rsésana:

as sildkermenis tiek ieslégts un izslégts péc vajadzibas, lai uzturétu tempe-
2rices kamera.

atdru ir iesp&jams iestatit 150°C lidz 250°C diapazona (pa 30°C).

Grila ks
Si funkg
Temper

rsésana ar ventilatoru un augséja karsésana:
ja izmanto augséjo sildkermeni kopa ar infrasarkano starojumu un ventilatoru.
atlru ir iespéjams iestatit 50°C lidz 250°C diapazona (pa 30°C).

Apla kdrsésana ar ventilatoru:

Aplveid
vienmé
Temper

a sildkermenis kopa ar ventilatoru uzlabo gaisa cirkulaciju ierices kamera un
1gi sadala temperatdru visa iericé.
atUru ir iespéjams iestatit 50°C lidz 250°C diapazona (pa 5°C).

S
(at

Miklas
Nodros
Temper
Sai funk

raudzésana:

na vislabakos apstaklus miklas raudzésanai.
aturu var iestatit no 30 °C lidz 45 °C.

Cijai nav iespéjams iestatit atro sildisanu.

G-

T

Cepsanas zonde:

Tas mérj
Tpasi pig
Temper

a temperatdru édiena centra.
meérots galas pagatavosanai.
atdru var iestatit no 50 °C lidz 100 °C.
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CEPSANAS IETEIKUMI

Precizas temperataras vértibas katram produktu un cep3anas veidam var noteikt izméginot.

Jaizvairas no nevajadzigas ierices durtinu virinaSanas cep3anas laika. Virinot durtinas, tiek traucéts cep-
Sanas temperatdras rezims, tiek paildzinats cepsanas laiks, un produkts var piedegt.

Marinéta gala un gala bez kauliem izcepas atrak neka neapstradata gala. To, vai gala ir izcepusies, var par-
baudit saspiezot galu (pieméram, ar daksinu). Ja no galas netek sula, ta ir labi izcepusies.

Ja gala ir spekota vai apklata ar speki, to nedrikst cept augsta temperatira, lai neizslakstitos tauki.

Cepot lielus galas gabalus, iztvaiko $kidrums, un tas kondensgjas uz ierices durtinam. Sis ir dabisks process
un nerada nekadu apdraudéjumu, lietojot ierici. lerices durtinas un tam piegulo3a ierices telpa péc cep-
Sanas janoslauka sausas.

Miltu izstradajumi pacelas péc 2/3 cep3anas laika. Cep3anas laiks ir atkarigs no izmantota pildijuma (augli,
ievarijums).

Putotam miklam nevajadzétu saturét daudz udens, jo $adi paildzinas cepsanas laiks.

Nenovietojiet traukus tiesi uz ierices pamatnes, jo tas aizkavé siltuma izplatidanos un parkarsanas dé| var
sabojat emalju.

Cepot uz vairakam platném vienlaicigi, nav jacep produkti, kas bs gatavi viena laika.

Cepsanas platnes un cepedpannas nav paredzétas ilgstosai partikas uzglabasanai (ilgakai par 48 stundam).
llgakai uzglabasanai ielieciet produktu piemérota trauka.

Cepot bez ventilatora, iesakam ierici ieprieks 10 - 15 minates uzsildit. lerices durtinas cep3anas laika lieki
neviriniet.

Pirms grilésanas iepriek$ 5 minates uzsildiet grilu (lidz grila sildkermenis klast sarkans). Grilé3anas rezgi
ar produktu novietojiet iespéjami tuvu grila sildkermenim. Platni ar nelielu Gddens daudzumu novietojiet
zem rezga, lai uztvertu pilo3os taukus. lzmantojot griléSanu, ceptajai galai var izveidot branu un kraukskigu
virspusi.

UZMANIBU!

Izmantojot grilu, ierices pieejamas dalas var ievérojami uzkarst. Nelaujiet bérniem piek|Gt ierices karstajam
dalam.

Cepot ar ventilatoru, ierice nav ieprieks jauzsilda, iznemot gadijumus, kad gatavojat produktu, kam ir

loti iss cep3anas laiks, vai produktu ar lielu Gdens saturu (piem., auglu kakas), lai nekondensétos Gdens
tvaiki. lericé ir iespéjams gatavot dazadus produktus ar lidzigu cep3anas temperatiru vienlaicigi uz divam
platném, kaut ari cep3anas laiks ir atskirigs. Produktu smarza un garsa savstarpéji neietekmésies. leliekot
un iznemot produktus iericé, nav lielu siltuma zudumu. Ventilators atri izlidzina temperatiru. Cepsanas
temperatiras ir zemakas par temperattram, ko izmanto klasiskaja cepSanas rezima (par 20 - 30°C miltu
izstradajumiem un par 30 - 40°C galai), cep3anas laiks ir ilgaks (apm. par 5 - 10 minGtém). Cepot mazus
miltu izstradajumus vienlaicigi uz divam platném, iesakam apmainit abu platnu savstarpéjo augstumu péc
2/3 cepsanas laika vai agrak iznemt platni ar produktu, kas ir vairak izcepies.

Atkauséjot saldétu produktu, ielieciet saldéto produktu ar iepakojumu blodina, novietojiet to uz rezga un
iesledziet iericé rezimu Atkausésana. lerices durtinam jabut aizvéertam.

Grila karsésanai ar ventilatoru un augséjai karsésanai ierice nav ieprieks jauzsilda. Grilésanas laika
durtinam jabat aizvértam. Izmantojot 3o griléSanas reZimu, termostatu iestata péc vajadzibas 50 lidz
200°C diapazona. Attalums starp produktu un grila sildkermeni ir atkarigs no vélama rezultata:

- mazaks attalums, lai iegGtu branai virspusi un asinainu iekSpusi;

- lielaks attalums, lai pilniba izceptu produktu.

Lai uztvertu pilo3os taukus, novietojiet zem produkta platni ar nelielu daudzumu ddens.
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LIETOSANAS PAMACIBA

Pirms pirmas lietosanas

Pirms jaunas ierices ekspluatacijas saksanas higiénas iemeslu dé| izslaukiet tas iekSpusi ar mitru draninu. Visas
nonemamas dalas nomazgajiet ar siltu Gdeni, kam pievienots mazgajamais lidzeklis, vai ari trauku mazgaja-
maja masina.

Péc tam uz 30 minatém ieslédziet ierici, neieliekot taja produktus, maksimalaja temperatara (250°C). Informa-
ciju par temperaturas iestatisanu un sildisanas laiku skatiet sadala,lerices pamatfunkcijas” (Ipp. 73).

Ir iespéjams, ka 3aja laika no krasns var izplatities smaka un diimi, kas péc isa briza pazudis. ST procesa laika
telpa ir labi jaizvédina.

Péc tam, kad ierice ir atdzisusi, nomazgajiet visas gludas virsmas un durvis ar ddeni un mazgasanas lidzekli un
noslaukiet. Péc tam uzstadiet sanu restes (sk. “Piederumi”).

Diennakts laika iestatisana
Péc ierices pieslégsanas elektrotiklam displeja iedegsies radijums 00:00.

—_

2. Nospiezot taustinu (8), aktivéjiet diennakts laika iestatisanas rezimu (saks mirgot stundu cipari).

3. Izmantojiet slidni nepartrauktas korekcijas laika un temperataras[klaser (7], vai "< > " pogdas, lai
jestatitu laiku stundas (no 0 lidz 23).

4. Nospiezot taustinu (8), saks mirgot minGsu cipari.

5. Izmantojiet slidni nepartrauktas korekcijas laika un temperaturas|klasei (7), vai "< > " pogas, lai

jestatitu laiku minatés (no 0 lidz 59).
6. Nospiezot taustinu (8), pabeidziet diennakts laika iestatisanu.
Tadéjadi diennakts laika iestatijums ir aktivizéts, un iestatitais laikss tiek attélots displeja.

Diennakts laika iestatijumu maina

1. Gaidisanas rezZima nospiediet laika iestatiSanas taustinu (8), lai aktivizétu diennakts laika iestatijumu
rezimu (stundu cipari saks mirgot).

2. Izmantojiet slidni nepartrauktas korekcijas laika un temperataras|klasei (7), vai "< >" pogas, lai
iestatitu laiku stundas (diapazona no 0 lidz 23).

3. Nospiezot pogu (8), minGsu cipari saks mirgot.

4. Izmantojiet slidni nepartrauktas korekcijas laika un temperaturas|klasei (7), vai "< >" pogas, lai
iestatitu laiku minatés (diapazona no 0 lidz 59).

5. Nospiezot pogu (8), aizveriet diennakts laika iestatisanas rezimu.
Laiks ir iestatits, un tas ir redzams displeja.

Piezime:
Ja laiks nav iestatits, ierice nedarbosies, pat, ja ta ir savienota ar barosanas avotu.

lerices pamatfunkcijas

1. Novietojiet platni ar produktu nepieciesamaja augstuma.

Nospiediet-funkciju izvéles pogu (3), lai izvélétos vélamo gatavo3anas funkciju.

3. Laipielagotl temperatiru, izmantojiet slidni nepartrauktas korekcijas laika un temperataras klasei (7) vai

"< >" pogas.

Nospiediet-$tart/Pause poga (9), apstipriniet cepsanas sakumu.

5. Jas varat apturét izvéléto programmu jebkura cepsanas bridi, nospiezot izslégsanas un ieslégsanas
taustinu (1).

Piezime:
Sai pamatfunkcijai nav jab(it iestatitam dienas laikam.
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SAREZGITAKAS IERICES FUNKCIJAS

Sarezgitakas funkcijas paplasina cepsanas iespéjas un nodrosina értaku ierices izmantosanu.
Atra sildisana

1. Lai aktivizétu So funkciju, nospiediet atras sildisanas taustinu (6).

2. Atro sildidanu nevar iestatit apvienojuma ar atkausé$anas un miklas raudzé$anas programmu.

Funkcijas Starts/Pauze/Atcelt

1[~Pecizvele$ gatavosanas funkcijas (3), ka ari iestatit vélamo temperatlru cepsanai, izmantojot slidni (7) un
"< >" greses (9), lai saktu cep3anai.

2l Lai partradktu cepsanu, vienu reizi nospiediet taustinu “Start/Pause (9)"

3. Laiatceltu cepsanu, nospiediet taustinu “(1)"

Gaismas iedegSana iericé

Nospiediet apgaismojuma ieslégsanas/izslégsanas taustinu (2), lai ieslégtu vai izslégtu gaismu ierices
iekSpuse.

Piezime:

1. Péciestatita laika atskaites beigam atskanés desmit pikstieni.

2. lestatot atgadinajuma funkciju, $o funkciju varat atcelt, nospiezot taustinu (2).
3. Laiatceltu iestatito atgadinajuma funkcijas laiku, divas reizes nospiediet taustinu (2).

Atslegas funkcija bérnu drosibai

1. Laiaizslégtu ierici, uz 3 sekundém nospiediet pogu (2).

2. Pécsilaika atskanés skanas signals, un displeja tiks attélota indikacija &l, kas norada, ka ierice ir aizslégta.
3. Laiatslégtu ierici, uz 3 sekundém nospiediet pogu (2).

4. Péc i laika atskanés skanas signals, un displeja vairs nebas redzama indikacija & .

Cepsanas zonde

1. Kad cepsanas zonde ir savienota un iestrégusi édiena, displeja iedegas cepsanas zondes ikona G.
2. Displeja pulkstena vieta tiek paradits cepsanas zondes temperatiras iestatijums.

3. lzmantojiet slidni (7) un taustinus "< > ", lai iestatitu temperataru.

4. Nospiediet funkciju izvéles pogu (5), lai izvélétos vélamo gatavosanas funkciju.

5. JanepiecieSams, atiestatiet temperatdru, izmantojot slidni (7) vai taustinus "< >".

6. Nospiediet Start / Pause pogu (9), lai apstiprinatu gatavosanas sakumu.

Tvaiks

« Kamér cepeskrasns ir gaidisanas rezima, nospiediet pogu “Tvaiks” (5), lai iestatitu rezimu.

+ Tvaika rezimu var pievienot manuali ari cepSanas laika.

+ Kad cepeskrasns ir gaidisanas reZima, nospiediet tvaika rezima taustinu, iestatiet tvaika reZimu un
pievienojiet tvaiku cep3anai. Tvaika nokluséjuma iestatijums ir 1. limeni.

« Jacepeskrasns ir atvérta tvaika darbibas, cepsanas, t.sk. tvaiks automatiski apstajas. Péc durvju aizvérsanas
tas jasak no jauna ar pogu Sakt/Pauze (9) }|| .

Bridinajums

Tvaika rezimam ir 3 [imeni, un tvaika apjomu palielina, iestatot augstaku limeni. Nospiediet tvaika rezima

taustinu (5) vienreiz, lai iestatitu 1. limeni. Nospiediet tvaika rezima taustinu (5) divreiz, lai iestatitu 2. limeni,

un trisreiz, lai iestatitu 3.Iimeni. Izvéloties jebkuru limeni, displeja labaja pusé to attélos ikona (L1, L2, L3).

Nospiezot taustinu Cetrreiz, tvaika padeve tiks partraukta un tvaika ikona pazudis, bet iestatitais limenis tiks

izslégts.
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Tvaicésana

Tvaicésanas laika partikas produkti tiek gatavoti karsta tvaika. Pateicoties tam, nezid svarigas uzturvielas un
vitamini, saglabdjot produktiem raksturigas ipasibas.

Cepot ar tvaika palidzibu, sasniegsiet labakus rezultatus:

7. Edienam bus kraukskiga garozina.

8. Tas bus suligaks un labak izcepts iekSpusé.

9. Tas nezaudés tik daudz apjoma.

TiriSanas funkcija ar tvaiku

9. Ielejiet Gdens kasti ar attiritu Gdeni un novietojiet Gdens kasti atpakal uz ddens tvertnes pamatnes.
10. Gaidibas reZima nospiediet taustinu " [ ", lai izvélétos "CLn".
11. Nospiediet taustinu " [ ", lai saktu darbu.

Automatiskas kalkakmens nonemsanas funkcija

Més iesakam izmantot tirisanas Ilidzekli, kas satur citronskabi, lai nodrosSinatu labaku tirisanas
rezultatu. Lodzu, ievérojiet informaciju par tiriSanas lidzek|a iepakojumu. Més iesakam palaist
programmu péc katru 20 stundu darbibas laika.

1. Pievienojiet citronskabi vai skaléSanas Itdzekli un attiritu Gdeni Gdens kasté un labi samaisiet.
2. Gaidibas vai pulkstena darbibas rezima nospiediet taustinu " ", un tad nospiediet
»{ D" taustinuvai " " E ", lai izvélétos skalé3anas funkciju, un displejs paradis

Nospiediet taustinu "M " lai saktu darbu.

4. Kad atskaites laiks ir "08:00", darbs tiks apturéts. Iznemiet Gdens kasti, piepildiet to ar
tiru Gdeni un atgrieziet to atpakal uz Gdens tvertnes sédekla.

5. Nospiediet taustinu " m " taustinu, lai turpinatu darbu.

Automatiskie programmas

Sim iericei ir daudz automatisko receptes, kas padara vieglu jums pagatavot perfektu

&dienu. Sekojiet padomiem displeja:

1. Izvelné ar tvaika funkciju iepildiet Gdens kasti ar tiru Gdeni ieprieks.

2. Gaidstave vai pulkstenis darbojas, nospiediet " " taustinu, lai izvélétos izvélni vai nospiediet
" taustinu un péc tam izvélieties izvélni, nospiezot" ¢ > " vai slidgjot " E "

3. Nospiediet taustinu " M ", lai saktu darbu.

PIEZIME

1. Gatavo3anas laika, péc cepeskrasns durvju atvérdanas, gatavosana tiek apturéta. Péc cepeskrasns durvju aizvérsanas nospiediet
" taustinu, lai turpinatu gatavosanu.

2. LOdzu, ielieciet sastavdalas cepeSkrasni péc iepriekséjas uzkarsésanas.

3. UzkarseSanas procesa atveriet cepeskrasns durvis vai nospiediet " m " taustinu, lai apturétu darbu. Péc durvju aizvérsanas
cepeskrasns durvis, nospiediet " m "ta ustinam atkal jédarbojas.
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Udens tvertnes izmantosana

1. LOdzu, atveriet vai uzstadiet Gdens tvertnes vaku uz galda.
2. Pirms Qdens tvertni ieliek atpakal Gdens tvertnes sédeklt, l0dzu, parliecinieties, ka

Odens tvertnes priekSauts ir ienests uz vietas.

3. Kad Gdens kaste tiek ielikta atpakal Gdens tvertnes sédeklt, [adzu, parliecinieties, ka
adens kaste ir nospiesta uz leju Gdens tvertnes sédekl.

4. Péc gatavoSanas ladzu izlaidiet atlikuSo Gdeni Gdens kasté un to nosusiniet, lai

novérstu baktériju augSanu.

Udens pievieno3anas metode

Nospiediet taustinu " .Q. ", lai atvértu
adens tvertni.

Metode 1

To iznemot, atveriet gumijas
gredzenu un piepildiet to ar tiru adeni

Metode 2

Atveriet gumijas gredzenu un
piepildiet to ar tiru adeni.

Udens tvertnes tiriana

1. Nospiediet taustinu ” .Q. ", lai atvértu
adens tvertni.

2. Atveriet Gdens tvertnes vaku un
notiriet to.

3. Uzstadiet adens vaku un gumijas
gredzenu, ladzu, nospiediet
punktus attéla, lai nodro3inatu, ka
tie ir laba stavoklIt un novérstu
novietoSanu un iesprasanu.
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Automatiskais izvélnes

Kods Edienkarte ReZims Laiks Temperatiara Iesildit
01 Cepta pasta 10 min 220°C JA
02 Ceptais liellops 8 min 250°C JA
03 Sifona kiika E 50 min 150°C JA
04 Kepainais ciikgalas véders 20+20 . 200°C J,{:E
+10 min NE
05 Auglu pirags Z 22 min 190°C JA
06 Krémigais kiika gabalind \j 24 min 190°C JA
07 Pica E 13 min 230°C JA
PIEZIME

1. LGdzu iepildiet Gdens kasti ar tiru tdeni ieprieks.
2. Ludzu ielieciet sastavdalas cepeskrasni péc iepriekséjas uzkarsésanas.
3. Ladzu izmantojiet tvaika tvertni

Edienkarte Temperatira Tesildit Tvaika
08 Vistas sparni lzl 2 2 2 25 min 220°C Ja L1
09 Cuakgalas ribinas izl 222 25 min 200°C NE L1
10 Grilata silke E 222 25 min 220°C Ja L1
Ceptas vistas filejas ar
1 saknu darzeniem un 55 min 200°C Ja L1
kartupeliem
12 Cakgala E 222 30 min 180°C Ja
L1
\z‘ 222 20 min 180°C Ja
13 Jéra Skinkis 222 25 min 200°C Ja L1
14 Cikgalas kaja \z‘ 222 90 min 230°C Ja L1
15 Siera kitka E 222 60 min 160°C Ja L1
16 Sokolades dzérvenu maize I:\ 222 23 min 180°C Ja L1
CLn Tvaika tirisana / 30 min / NE /
dE5 Nonemt skalas / 1stunda / NE /
PIEZIME

1. Lai izmantotu tvaika funkciju, ieprieks piepildiet Gdens kasti ar tiru tdeni.
2. Ladzu ielieciet sastavdalas cepeskrasni péc iepriekSéjas uzkarsésanas.
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Pareiza rezga vai cepsanas platnes novietosana iericé
Rezgim vai platnei jabut pareizi ievietotai (vienada augstuma) sanu celinos.

Teleskopiskas vadotnes

Teleskopiskas vadotnes lauj izbidit cepamplatnes, $adi atvieglojot platnu ielikSanu un iznemsanu, ka art
édienu parbaudisanu cepsanas laika.

UZMANIBU!

lerices ekspluatacijas laika teleskopiskas vadotnes uzkarst lidz augstai temperatdrai. Apdegumui risks! levieto-
jot uzlieciet cepamplatnes uz izcilniem teleskopisko vadotnu galos.

levietojot vai iznemot platnes no teleskopiskajam vadotném, esiet uzmanigs, lai platnes nenoslidétu no va-
dotném. Teleskopiskas vadotnes ir iespéjams izmantot visos iebidisanas augstumos. Lai mainitu teleskopisko
vadotnu augstumu, rikojieties $adi:

1. Nonemiet cepsanas paplates un rezgi no ierices iekSpuses.
2. Arspéku paceliet teleskopiska pagarinajuma 1. att
3. Nonemiet teleskopiskos pagarindjumus no sanu rezgiem uz aizmuguri

E—=———"I
\‘ %]

1.att
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4. 4.Novietojiet punktus A un
B no teleskopiskajiem pagarinajumiem horizontali uz sanu rezga aréjas stieples 2. att

5. Pagrieziet pagarindjumu pretéji pulkstenraditaja virzienam (kreisajai pusei) un pulkstenraditaja virzienam
(labajai pusei) par 90 °

6. Spiediet ta, lai punkts C iederétos apakséja vada, bet punkts D - augséja vada 3. att

2.att

3.att \\

Dzesésanas ventilators

slédzas automatiski, ieslédzot ierici. Ja cepSanas programma ir pabeigta vai partraukta, dzesésanas ventilators
turpina darboties lidz bridim, kad ierices temperatlra nokritas zem drosas robezas.
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TIRISANA UN APKOPE

Lai saglabatu ierices labu izskatu un uzticamu darbibu, rapéjieties par tas tiribu. lerices moderna konstrukcija
vienkarso apkopi lidz minimumam. Tas ierices dalas, kas nonak saskareé ar partikas produktiem, regulari jatira.

+ Pirms apkopes un tiriSanas atvienojiet baro3anas kabeli no elektrotikla kontaktligzdas vai izslédziet ierices
kontaktligzdas drosinataju.

+ Nogaidiet, lidz ierices kamera ir atdzisusi, tacu temperatira ir remdena - tad ierices tiriSana veiksies labak
neka auksta stavokli.

« lerices aréjo virsmu notiriet ar mitru draninu, smalku suku vai mikstu stkli un péc tam noslaukiet to sausu.

+ lerices apak3dalu un augspusi varat noslaucit ar mitru draninu, mikstu suku vai stkli. Lielu netirumu
gadijuma izmantojiet siltu Gdeni, kam pievienots neagresivs mazgasanas lidzeklis.

+ Nelietojiet rupjus abrazivus tiridanas lidzek|us vai asas metala sukas, lai tiritu ierices durtinu stiklus, jo ta var
saskrapét virsmu vai saplést stiklu.

+ Nekad neatstajiet uz emaljétam, lakotam vai nertséjosa térauda dalam agresivas vai skabas vielas (citronu
sulu, etiki).

» Cepamplatni var mazgat trauku mazgajamaja masina.
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Stikla tirisana
Jajanotira stiktadurvis, feverojiet $adus noradTjurmus:

1| Atveriet cepeskrasns durvis maksimali iespéjama stavokli.
2| Nospiediet vaka labo un kreiso pusi uz,pogam” un nonemiet parsegu uz aru

3| lznemot, paceliet un péc tam velciet stiklu pret sevi. Ja pacelsit stiklu parak augstu, dazas plastmasas
augséja vaka plastmasas dalas var saltzt.

4| Péc tirisanas ievietojiet stiklu atpakal pretéja nonemsanas seciba.

5| Stiklam jabat pareizi novietotam izgriezumos —
augséja plastmasas vacina.

6| Pécstikla ievietosanas uzlieciet augséjo vaku un nofikséjiet to vieta

Piesegt

!

ZMANIBU!

U

T|rot pievérsiet uzmanibu durvju aizvérsanai. Enges ir pielagotas visu tris stiklu svaram. Ja iznemsiet vienu
vai abus stiklus, samazinasies svars, un péc durvju atbrivosanas tas var nejausi aizveérties, izraisot iespéjamus
d

wvziuvaistiklu boidiumus.
P) ea)

Piezime:

1. Stiklu mazgasanai izmantojiet mikstu stkli un ziepjadeni, lai nomazgatu taukus, un péc tam izskalojiet
tekosa udeni. Nekad nemazgajiet stiklus trauku mazgajamaja masina!

2. Vidéjam stiklam stdros pie engém ir gumijas uzlikas. Péc stikla iznemsanas parliecinieties, lai tas nepazad.
Sis gumijas uzlikas novér$ nepatikamas vibracijas (rezonansi), kad ieslégta ventilatora karsésana.
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IERICES UZSTADISANA

+ Neceliet ierici aiz durtinu roktura!

+ Uz defektiem, kas radusies nepareizas uzstadisanas dél, garantija neattiecas.

- Parierices uzstadisanu ir atbildigs pircéjs, nevis razotajs.

- Razotajs nenes nekadu atbildibu par zaudéjumiem, kas nodariti personam, dzivniekiem un lietam neparei-
zas uzstadisanas dél.

- lerices novietosana piemérota mébelé nodrosina tas pareizu darbibu.

- lerici uzstada tipizéta virtuves mébelé, kas ir paredzéta ieblvétajam iericém, vai attiecigi pielagota mébelé,
kuras izméri atbilst 6. att.

- lerici var novietot gan zem virtuves darbvirsmas, gan augstaja skapiti (6. att.).

+ Virtuves mébelém jabut izgatavotam no karstumizturiga materiala, kas iztur vismaz 120°C. Materialiem un
izmantotajam limém jaiztur ierices uzkarsana atbilstosi standartam LVS EN 60335-2-6. Materiali un limes,
kas neatbilst minétajam standartam, var deforméties vai atliméties.

- Visiem aizsargapvalkiem jabat nostiprinatiem sava vieta ta, lai tos nebitu iesp&jams nonemt bez ipasiem
instrumentiem.

- Virtuves iekartas aizmuguréja plaksne janonem, lai ap ierici nodrosinatu atbilstosu gaisa cirkulaciju.

- Javirs ierices ir novietota plits virsma, starp abam ierice jabat vismaz 50 mm atstarpei.

- Skapja izméri ir noraditi mm.

SET 8x60ds + MTV6925bc
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Pieslégsana elektrotiklam

Parbaudiet, vai pieslédzamais spriegums un drosinataji atbilst vértibam, kas noraditas uz ierices identifika-
cijas plaksnites. lesakam izmantot patstavigu kontaktligzdas kontaru ar 16 A drosinataju.

Izmantojiet tikai elektriska sprieguma kontaktligzdas ar zeméjumu.

Neizmantojiet ne sadalitajus, ne konektorus, ne pagarinatajus. Tie var radit apdraudéjumu parkarsanas dé|.
lerices barosanas kabela kontaktdaksai jabat brivi pieejamai ari péc ierices uzstadisanas.

Parveidot pieslégumu ir atlauts tikai kvalificétam specialistam.

lerices elektrodrosibu ir iespéjams garantét tikai tad, ja ierices kontaktdaksa ir pareizi iezeméta.

Razotajs neatbild par personam vai lietdm nodarito kaitéjumu neesosa vai nepareiza zeméjuma gadijuma.
Barosanas kabelis janovieto t3, lai tas nenonaktu saskaré ar ierices karstajam dalam, netiktu deforméts vai
parmeérigi liekts.

Uzstadot ierici, ievérojiet sadus noradijumus:

1.

Pirms pirmas lietosanas nonemiet no ierices visu iepakojumu un marketinga materialus.

2. NepiecieSsamie skapisa izméri iebtvésanai ir paraditi 6. att. Efektivas gaisa cirkulacijas nodrosinasanai ieri-
ce jauzstada atbilstosi attélos paraditajiem izmériem, bet skapitim jabat konstruétam ta, lai ta apaksdala
cirkulétu gaiss. Aiz iebuvétas ierices aizmuguréjas sieninas jabut vismaz 50 mm platai atstarpei.

3. lerici uzbidiet uz skapisa malas un izvelciet baro3anas kabeli caur skapisa aizmuguréjo sieninu ta, lai péc
uzstadisanas batu pieejama ierices kontaktdaksa.

4. Uzmanigi iebidiet ierici skapiti izvélétaja vieta. Uzmanieties, lai netiktu iespiests baro3anas kabelis.

5. Nostipriniet ierici skapiti, ieskravéjot 2 skraves atverés, kas atrodas ierices ramja priek3gja sienina. Atveres
ir redzamas péc durtinu atvérsanas.

6. Pievienojiet barosanas kabeli elektrotikla kontaktligzdai.

Demontaza

Ja ierici demontéjat, ir svarigi ievérot darbibu pareizu secibu:

1. Vispirms atvienojiet barosanas kabeli no elektrotikla (izvelciet kontaktdaksu vai izslédziet drosinataju).

2. lzskravéjiet stiprinasanas skraves.

3. lzvelciet ierici un uzmanigi izvelciet barosanas kabeli.

ETV9960bc 83}



concept

APKARTEJAS VIDES AIZSARDZIBA

+ Izmantojiet iepakojuma materialu un nolietoto ieri¢u parstrades iespéjas.
« lerices karbu ir iesp&jams izmest 3kirotajos atkritumos.
+ Polietiléna (PE) maisinu nododiet materialu parstradei.

lerices utilizacija tas darbmuza beigas:

ST ierice ir markéta atbilstosi Eiropas Parlamenta un Padomes Direktivai 2012/19/ES par
elektrisko un elektronisko iekartu atkritumiem (EEIA). Simbols uz izstradajuma vai uz
ta iepakojuma norada, ka So ierici nedrikst likvidét sadzives atkritumos. Ta ir jaaizved
uz savaksanas punktu elektrisko un elektronisko ieri¢cu parstradei. Nodrosinot pareizu
i produkta utilizaciju, jas palidzat novérst negativo ietekmi uz vidi un cilvéku veselibu,
ko raditu nepareiza ierices utilizacija. Likvidésana veicama saskana ar tiesibu aktiem par
atkritumu apsaimniekosanu. Plasdku informaciju par i produkta likvidésanu varat vaicat

[ ] vietéja pasvaldiba, uznémuma, kas nodarbojas ar majsaimniecibas atkritumu likvidésanu,
vai veikala, kur jus $o ierici iegadajaties.
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ACKNOWLEDGEMENTS

Thank you for purchasing a Concept product. We hope you will be satisfied with our product throughout its
service life.

Please study the entire Operating Manual carefully before you start using the product. Keep the manual in
a safe place for future reference. Make sure that all other people using the appliance are familiar with the
contents of the instruction manual.

TABLE OF CONTENTS

Technical Features

Important Notices
Condensation

Product Description

Control Panel Description
Individual Baking Functions
Baking Tips

Operating Instructions

Basic Functions of the Unit
Advanced Functions of Baking
Soft closing doors

Correct Positioning of the Grills or Pans in the Appliance
Grilling Skewer Usage

Pizza Stone Usage

Telescopic Rails

Cleaning and Maintenance
Installation of the appliance
Servicing

Protection of the Environment

Technical Features
Voltage 220-240V~ 50Hz- 60Hz
Maximum input 3150 W
Input of the upper heater 900 W
Input of the lower heater 1000 W
Input of the circular heater 1800 W
Input of the grill heater 1300 W
Temperature setting range 30-250°C
Installation dimensions (w x d x h) 560 x 550 x 600 mm
External dimensions (w x d x h) 595 x 566 x 596 mm
Internal dimensions (w x d x h): 503 x 420 x 376 mm
Internal volume 721
Weight 39kg
Energy efficiency Index 61.2
Energy efficiency class A++
Energy consumption with a standard load, conventional mode 1.10 kWh/cycle
Energy consumption with a standard load, fan-forced mode 0.52kWh/cycle
Standby mode 0.8W
The max‘imum time needed for the ovento automatically reach 20 minutes
the applicable low power modeor condition.

The manufacturer reserves the right to make possible technical changes and to correct print errors
and differences in the illustrations without previous notice.
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IMPORTANT NOTICES
Upon delivery of the electric appliance

« Check the package and unit immediately after delivery for any damage
that may have occurred during shipping.

« CAUTION! Some edges of the unit that are hidden after installation
may be sharp! Proceed with caution to prevent injury!

« If the appliance is damaged, do not operate it. Contact the supplier as
soon as possible.

« Remove all the packaging and marketing materials from the unit befo-
re the first use.

« Keep the packaging material out of the reach of children or dispose of
it properly.

* This appliance must be installed in accordance with the
regulations in force and should only be used in a well-ventilated
area. Read the manuals before installing and using the appliance.

During installation

« Use the unit only as described in this operating manual.

« This unit may be used in households and similar places, for instance:
- Kitchenettes in shops/stores, offices and other workplaces.
- Appliances used in agriculture.
- Appliances used by guests in hotels, motels and other places.
- Appliances used in bed-and-breakfast establishments.

« Do not use the unit if you are barefoot.

« Do not touch the appliance with damp or wet hands.

« Do not put oversized food or metal objects inside the appliance. These
could cause a fire.

+ Do not store anything inside the appliance.

« Do not sit or stand on the open door of the appliance.

« Do not allow children or irresponsible people to handle the appliance.
Use the appliance out of the reach of such people.

« Children should not play with the appliance.

- Take extra care when using the appliance near children.
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Do not let anyone use the appliance as a toy.

This appliance may be used by children aged 8+ and people with redu-
ced physical, sensory or mental capabilities, or without any appropriate
experience and knowledge only if they are under supervision or were
acquainted with the operating instructions for safe usage of the appli-
ance and understand its risks.

CAUTION! A large volume of steam may be released or grease may
splash out when you open the door. Be very cautious. There is a risk of
scalding!

Do not touch hot surfaces or heaters during use or shortly after use of
the unit.

Turn off the appliance and disconnect the plug from the mains outlet
in the event of any failure.

When disconnecting the unit from the wall outlet, never pull the power
cord. Grasp the plug and disconnect it by pulling.

Do not immerse the power cord or plug in water or any other liquid.
Check the appliance and the supply cable regularly for any damage.
Never turn the appliance on if damaged.

Do not use the unit if the door or packing is damaged. Have the unit
repaired in an authorised service centre.

Do not use any accessories other than those recommended by the
manufacturer.

Do not use accessories that have a damaged surface finish, are worn, or
have other defects.

Cleaning and maintenance by the user may not be done by children
under the aged of 8 and only under supervision.

CAUTION!

Open the unit only for a short time to put in or take out food, so as to
prevent injury caused e.g. by tripping. Children could lock themselves in
the unit (risk of suffocation), or be exposed to other dangers.
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Condensation

When baking foods with a high content of water, cautiously open the
door. Hot air comes into contact with cold air and steam may condense
on the door, which turns to water and may subsequently trickle into the
lower section of the appliance. You reduce this phenomenon by opening
the door less frequently. Wipe off any condensed water with a cloth or
kitchen paper to prevent damage to the furniture below the appliance.

Possible failures

+ Only qualified personnel may repair and intervene in the unit.

« The unit should be disconnected from the electric network during re-
pairs and interventions. Turn off the circuit-breaker and disconnect the
plug from the mains socket.

« When disconnecting the unit from the wall outlet, never pull the power
cord. Grasp the plug and disconnect it by pulling.

Failure to follow the manufacturer’s instructions invalidates the
warranty.
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PRODUCT DESCRIPTION

Control panel

Door handle

Door

Triple-glass window
of the door

5 Water tank

HWN=

Accessories

A Grill

B Deep roasting sheet
C 1xTelescopic Rails
D Meat probe
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Control Panel Description

1 Cancel

2 Lighting on/ off

3 Function change button

4 AUTO - automatic setting of functions

5 Steam button

6 Button for fast preheating

7 Slider for continuous setting of time and temperature level

8 Button for setting the temperature and cooking time / setting the time
9 Start/Pause button

10 Water tank

BLACK

@ ) A > Bl

R A

Individual baking Functions

Symbol Function description

Light bulb:
- - Enables the user to monitor the baking without the need to open the door. The light is

~ activated upon selection of any function (except ECO function).
Defrosting:

* Air circulation allows faster defrosting. This is a safe, but quick method for defrosting of
foods.

Air at room temperature is forced into the internal space of the appliance.

Note: This function is suitable for defrosting food or raw products before final
preparation.

Lower heating:

The lower heating body in the lower section of the appliance provides more concentra-
ted distribution of heat within the appliance.

The temperature can be set within the range of 30°C - 220 °C (in increments of 5°C).
Note: This function is suitable for low baking of foods, such as pot roast, pastry, pizza,
where it is important to get a crispy base.

Upper and bottom heater:
For conventional cooking both the bottom and the top heater are on.
The temperature can be set within the range of 30°C - 250 °C (in increments of 5°C).
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Symbol Function description
Upper and bottom heater with fan:
Combination of the bottom and the top heater together with a fan produces more
even cooking.
~) This baking function saves 30-40% of energy.
\ Prepared food is lightly browned on the outside but still moist and tender on the inside.

The temperature can be set within the range of 50°C - 250 °C (in increments of 5°C).
Note: This function is suitable for grilling or roasting big pieces of meat at high
temperature.

ECO function:

Energy-saved cooking.

When this function is selected, the display shows E.

The temperature can be set from 140 ° C to 240 ° C

Note: This function is specially designed for a certain type of baking, where the food
is cooked at a lower temperature but for a longer period of time than when using the
upper and lower heating together with fan functions.

Grill heater:
The grilling heater is switched on and off as necessary to maintain the temperature in

NAAAAS
the appliance.
The temperature can be set within the range of 150°C — 250 °C (in increments of 30°C).
o~V Grill heater with fan and upper heater:
~) The top heating and the grill with a fan operate simultaneously.
\ The temperature can be set within the range of 50°C - 250 °C (in increments of 30°C).

Circular heater with fan:

The circular heater together with the fan improves the air circulation in the appliance
and evenly distributes the heat in the appliance.

The temperature can be set within the range of 50°C - 250 °C (in increments of 5°C).

S
L

Dough rising:

Provides optimal conditions for dough rising.

The temperature can be set in the range from 30 °C do 45 °C.
It is not possible to set the fast preheating for this function.

e

T

Meat probe:

Meat probe measures the temperature in the center of the food.
Especially suitable for meat preparation.

The temperature can be set in the range from 50 °C to 100 °C.

ETV9960bc
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BAKING TIPS

« The exact values of temperature for each kind of dish and the different ways of baking have to be tried out.

- During baking open the door of the appliance as infrequently as possible. Otherwise the temperature
mode of baking would be disturbed, the time of baking would extend and the food could be burnt.

- Marinated meat and meat without bones roast faster than unprepared meat. To check thorough roasting
of meat, press it (e.g. with a fork). If it does not release juices it is done.

+ Meat which is larded or covered with bacon must not be roasted at high temperature, so that the grease
does not sputter.

+ When roasting big pieces of meat juices evaporate, which then condense on the appliance door. This is
natural and it does not imply any danger to the use of the appliance. After the end of baking, wipe the
appliance door and the surrounding space in the appliance dry.

+ The pastry will swell only after 2/3 of the stated baking time has elapsed. The time of baking depends on
the type of filling (fruits, jam).

+ Whipped dough should not contain too much water, which extends the time of baking.

+ Do not put utensils directly on the bottom of the appliance, otherwise they would prevent the spreading
of heat and thus could cause damage to the enamel because of overheating.

« When baking in several pans, different dishes put into the oven at the same time may not be ready at the
same time.

- Baking pans are not designed for long-term storage of food (more than 48 hours). For longer storage
transfer the food to a suitable utensil.

« When baking without the fan we recommend pre-heating the appliance for approximately 10 - 15 minu-
tes. Do not open the appliance door unnecessarily during baking.

- Before grilling, preheat the grill for about 5 minutes (until the grill heater is red-hot). The grill grid with
food should be placed as close as possible to the heater. To collect the drippings, put a pan with a little
water under the grill. Grilling will enable browning and a crispy surface on the roasted meat.

CAUTION!
When using the grill, the accessible parts of the appliance may become too hot. Prevent children from
accessing the hot parts of the appliance.

- When baking with the fan it is not necessary to pre-heat the appliance, except for baking food with very
short baking times, or in the case of baking food with a high water content (e.g. fruit cakes) to prevent con-
densation of water vapours. In this appliance, various foods with similar baking/roasting times can be pre-
pared in two trays simultaneously, even if the baking/roasting time differs. The scent and taste of the foods
do not influence each other. Putting in and taking food out of the appliance does not result in huge heat
losses. The temperature is quickly compensated by the fan. The baking temperatures are lower than those
used in the standard baking mode (by 20 - 30°C for pastry and by 30 - 40° C for meat); the time of baking
is longer (by approx. 5 - 10 minutes). When baking small pastries in two pans, we recommend swapping
the height of both pans after 2/3 of the baking time or taking the pan that is ready sooner out earlier.

- When defrosting, lay the frozen food in the packaging on a dish, put it on the grill in the centre of the
appliance and switch-on the appliance in Defrost mode. The appliance door must be closed.

+ When grilling with the fan and upper heater it is not necessary to pre-heat the appliance. Grill with the
appliance door closed. When grilling this way set the thermostat as needed within the range from 50 to
200°C. The distance between the food and the grill heater must correspond to the required results:

- smaller distance for a brown surface and underdone inside,
- bigger distance for thorough roasting of the food.

For catching the dripping gravy, place a plate with a little water under the meal.
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OPERATING INSTRUCTIONS

Before the first use

Prior to using a new unit, wipe the inside with a wet cloth for hygienic reasons. Wash all the removable parts
in warm water with a detergent, or in a dishwasher.

Then, heat the unit without food at maximum temperature (250°C) for 30 minutes. You can find the infor-
mation related to the temperature and heating time adjustment in the paragraph Appliance Fundamental
Functions (page 93). The unit may emit a slight smell and smoke, which should disappear after a while. Air the
room well during this process.

After the appliance has cooled down, wash all smooth surfaces and doors with soap and water and dry them.
Then install the side grates (see Accessories).

Daytime setting

1. After connecting the appliance to the mains, the symbol 00:00 will appear on the display.

2. Press button (8) to activate the mode of setting the time of day (the hour pasition starts blinking).

3. Use the slider for continuous adjustment of time and temperature (7) orthé "< > " |buttons to
set the time in hours (in the range 0 to 23).

4. Upon pressing button (8) the numbers start blinking.

5. Use the slider for continuous adjustment of time and temperature (7) orthé "< >" puttons to
set the time in minutes (in the range 0 to 59).

6. Press button (8) to end the setting of the time of day.
This activates the time and it is shown on the display.

Daytime setting change

1. Press the timer setting button (8) in the standby mode. It will activate the daytime setting (clock digit will
start blinking).

2. Use the slider for continuous adjustment of time and temperature (7) orthg "< >" buttons to

set the time in hours (in the range 0 to 23).

Upon pressing button (8) the numbers start blinking.

4. Use the slider for continuous adjustment of time and temperature (7) or thg "< > " buttons to
set the time in minutes (in the range 0 to 59).

5. Press button (8) to end the setting of the time of day.
This activates the time and it is shown on the display.

w

Note:
If the time is not set, the appliance will not operate even though it is connected to the power supply.

Appliance Basic Functions

1. Place the pan with the food in the selected position.

2. Press the function selection button (3) to confirm the requested cooking funetien-

3. Use the slider for continuous adjustment of time and temperature (7) or the| "< >" auttons to
set the temperature.

4. Press the Start/Pause button (9) to confirm the start of baking.

5. You can exit the selected program at any time during the baking process by pressing the button (1).

Note:
For this basic function, it is not necessary to have the time of day set.
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ADVANCED BAKING FUNCTIONS

The advanced functions extend the baking possibilities and thus provide more convenient use of the unit.

Quick preheating

1. To activate this function, press the quick preheat button (6).
2. Quick preheating cannot be set in combination with the Defrost and Dough rising program.

Start/Pause/Cancel

1. Afterselecting the cooking function (3) and setting the desired cooking temperature using th¢ slider (7)
or["< >"| press the button (9) to start cooking.

2. Tointerrupt baking, press the Start/Pause button (9) once.
3. To cancel baking, press the button (1).

Activation of the light in the appliance
Press the light on/off button (2) to switch the light on or off inside the appliance.

Note:

1. After completion of the countdown of the set time, ten beeps are emitted.

2. When setting the reminder function, you can cancel this by pressing button (2).
3. To cancel the set reminder time, press button (2) twice.

Child lock function

1. To activate the child lock, press the button (2) for 3 seconds.

2. After this period an audible signal is heard and the display shows icon &, which indicates that the
appliance is locked.

3. To deactivate the child lock, press the button (2) for 3 seconds.

4. After this period an audible signal is heard and icon @ disappears from the display.

Meat probe

1. Once the baking probe has been connected and stuck in the food, the baking probe icon will light
up on the display g

2. The display shows the temperature setting of the baking probe instead of the clock.
3. Usetheslider (7)and the "< >" buttons to set the temperature.

4. Press the function selection button (5) to select the desired cooking function.

5. If necessary, reset the temperature using the slider (7) orthe " < > " buttons.
Steam

+ When the oven is in standby mode, press the Steam button (5) to set the mode.

- Steam can also be manually added during cooking.

+ When the oven is in standby mode, press the Steam button, set the steam mode, and add steam for
cooking, the default steam setting is at level 1.

- Ifthe oven is open during steam operation, baking, incl. the steam stops automatically. After closing the
door, it is necessary to start it again with the Start / Pause button (9) }H .
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Notice

The steam has 3 levels, the amount of steam can be increased by setting a higher level. Press the Steam
button (5) once to set level 1. Press the Steam button (5) twice to set level 2 and three times to set level 3.
Whichever level is selected, the icon on the right side of the display will indicate the level (L1, L2, L3). By
pressing the button four times, adding steam will be cancelled and the steam icon and level setting will be
turned off.

Steam cooking

During steam cooking, hot steam surrounds the food. As a result, the food does not loose important nutrients
and vitamins and preserves its typical properties.

Steam cooking ensures better results:

6. Food will have a crispier crust.

7. It will be juicier on the inside and better cooked through.
8. Itwon't lose as much volume.

Steam cleaning function

9. Fill the water box with purified water and place the water box back on the water tank base.
10. In standby state, press the " " key to select "CLn".
11. Press the " Eﬂ " key to start work.

Automatic descaling function

We recommend using a cleaning agent containing citric acid to ensure better cleaning result. Please follow
the information on the packaging of the cleaning agent. We recommend running the program after every 20
hours of operation.

1. Add citric acid or scale remover and purified water into the water box and stir well.

2. Inthe standby or clock running state, Press the " " key, and then press the
< >"key or"" E " to select the descaling function, and the display will display

W
[ i Y
3. Pressthe" m " key to start work.

When the countdown is "08:00", the work will be suspended. Take out the water box, fill it with pure
water and put it back on the water tank seat.

5. Pressthe" m " key to continue working.

Automatic programs

This appliance has many automatic recipes that make it easy for you to cook the perfect dish. Follow the

tips on the display:

1. Menu with steam function, fill the water box with pure water in advance.

2. Instandby or clock running state, press the " " key to select the menu or press
the" " key and then select the menuby " ¢ > "orslide" E "

3. Pressthe" m " key to start work.

NOTE

1. During cooking, after opening the oven door, cooking is suspended. After closing the oven door, press the
" " key to continue cooking.

2. Please put the ingredients into the oven after preheating.

3. Inthe preheating process, open the oven door or press the " m " key to suspend the work. After closing
the oven door, press the " m " key to work again.
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Water tank use

1. Please open or install the water tank cover on the desktop.

2. Please make sure that the apron of the water tank has been pressed into place
before the water tank is put back into the water tank seat.

3. When the water box is put back into the water tank seat, please make sure that
the water box has been pushed into the bottom of the water tank seat.

4. After cooking, please pour out the remaining water in the water box and dry it to

avoid the growth of bacteria.

Water adding method

Press the " Q, " key to pop up the
water tank.

Method 1

After taking it out, open the rubber
ring and fill it with pure water.

Method 2

Open the rubber ring and fill it with
pure water.

Water tank cleaning

1. Press the " Q, " key to pop up the
water tank.

2. Open the water tank cover and
clean it.

3. Install the water cover and rubber
ring, please press the points in the
figure to ensure that they are in
good condition and avoid
dislocation and jamming.
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Automatic menu

Code Menu name Mode Time Temperature Preheat
01 Baked Pasta 10 min 220°C YES
02 Roast Beef 8 min 250°C YES
03 Chiffon Cake E 50 min 150°C YES
YES
04 Crispy pork belly A 200°C NO
+10 min NO
05 Fruit Pie E 22 min 190°C YES
06 Cream Puff E 24 min 190°C YES
07 Pizza E 13 min 230°C YES
NOTE
1. Please fill the water box with pure water in advance.
2. Please put the ingredients in the oven after preheating.
3. Please use a steam tray
Code Menu name Time Temperature Preheat Steam
08 Chicken Wings 25 min 220°C Yes L1
09 Pork Ribs 25 min 200°C NO L1
10 Grilled saury 25 min 220°C Yes ]
Oven-roasted chicken with
11 root vegetables 55 min 200°C Yes L1
and potatoes
12 Pork 30 min 180°C Yes
L1
20 min 180°C Yes
13 Lamb Chops 25 min 200°C Yes L1
14 Pork Knuckle 90 min 230°C Yes L1
15 Cheese Cake 60 min 160°C Yes L1
16 Chocolate Cranberry Bread 23 min 180°C Yes L1
CLn Steam Clean / 30 min / NO /
dE5 Descale / 1 hour / NO /
NOTE

1. For the menu with steam function, please fill the water box with pure water in advance.
2. Please put the ingredients in the oven after preheating.
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Correct positioning of the grill or pan in the appliance
The grill or pan must be positioned correctly (at the same height) in the side racks.

Telescopic rails

The telescopic rails allows detraction of the baking pans, and hence ease access when inserting or removing
baking pans or when checking food during baking.

CAUTION!
The telescopic rails get very hot during operation. Risk of burns! When putting the baking pans in, place them
on the protrusions at the ends of the rails.

When putting in or taking out the baking pans proceed with caution and make sure the pans do not slide
down from the rails. It is possible to use the telescopic rails at all heights. To change the height of the telesco-
pic rails follow these steps:

1. Remove the baking trays and the grate from inside the appliance.
2. Lift one end of the telescopic extension Fig. 1 with force
3. Remove the telescopic extensions out of the side grilles, towards the rear

o L

Fig. 1
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4. Place points A and B of telescopic extensions horizontally on the outer wire of the side grille Fig. No. 2
5. Rotate the extension counterclockwise (for the left side) and clockwise (for the right side) by 90 °
6. Push so that point C fits on the lower wire and point D rests on the upper wire Fig. No. 3

Fig. 2

»
////

5

Fig.3

Cooling fan

The fan is located on the upper side of the appliance and provides the circulation of cool air in the equip-
ment. The fan switches on automatically when the appliance is switched on. If the baking program ends or is

interrupted by the cooling fan, it remains active until the temperature of the appliance drops below the safe
limit.

\
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CLEANING AND MAINTENANCE

For the sake of good appearance and reliability, keep the appliance clean. The modern design of the unit
facilitates the maintenance to the minimum. The parts of the appliance that come into contact with food
have to be cleaned regularly.

« Prior to any maintenance or cleaning, disconnect the power cord from the mains or switch off the circuit
breaker of the appliance mains outlet.

+ Wait until the inside of the appliance is no longer hot but is still lukewarm - cleaning is easier than when it
is cold.

+ Clean the outer surface of the appliance with a damp cloth, soft brush or light sponge and then wipe it dry.

+ The bottom and ceiling of the appliance can be wiped with a damp cloth, soft brush or sponge. In the case
of heavy dirt, use hot water with a non-aggressive detergent.

+ Do not use coarse abrasive cleaners or sharp metal scrapers to clean the door glass of the appliance, since
they can scratch the glass surface or the glass may break.

+ Never leave aggressive or acidic substances (lemon juice, vinegar) on the enamelled, varnished or stainless
parts.

+ The baking pans may be washed in a dishwasher.

ETV9960bc
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Cleaning glass parts
If the door glass needs cleaning, follow the instructions below:

1. Open the oven door to the maximum possible position.
2. Press the right and left sides of the cover on the ,buttons” and remove the cover outwards
3. When removing, lift and then pull the glass towards you. If you lift the glass too high, some plastic parts
of the upper plastic cover may break.
4. After cleaning, re-insert the glass in the reverse order of removal.
5. The glass must be correctly positioned in the cut-outs
in the upper plastic cover.
6. After placing the glass, replace the top cover and snap it into place.

\r

Shield

—

Handrail

Caution!

Be careful when manipulating the door during cleaning. The hinges are designed to the weight of all 3 glass
panes. If you remove one or both of the glass panes, the weight of the door is reduced and it can get closed
unintentionally, which can lead to damage of the glass panes.

Note:

1. For cleaning the glass panes, use a soft sponge and anti-grease detergent and then rinse them under
running water. Never wash the glass panes in a dishwasher!

2. The middle glass is fitted with rubber pads at the corners. When removing, be careful not to lose them.
These rubber pads prevent unpleasant vibrations when the fan function is turned on.

ETV9960bc
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APPLIANCE INSTALLATION

- Do not lift the appliance by holding it by the handle of the door!

- Defects caused by incorrect installation are not covered by the warranty.

+ Only the customer, not the manufacturer, is responsible for the appliance installation.

- The manufacturer bears no responsibility for damage caused to people, animals or objects as a result of
incorrect installation.

- To ensure correct function of the appliance, install it in suitable furniture.

« The unit should be installed in standardised kitchen furniture designed for built-in appliances or in proper-
ly adapted furniture of dimensions according to Fig. 6.

+ The appliance may be located either under a kitchen cabinet or in a stand-alone cabinet (Fig. 6).

+ The kitchen furniture must be made of heat-resistant material (at least 120 °C). The materials and used
glues must be resistant to the warming of the unit according to the CSN EN 60335-2-6 standard. Materials
and glues which do not meet the stated standard may deform or come unstuck.

« All the protective covers must be fixed at their positions so that it is not possible to remove them without
using a special tool.

« The rear board of the kitchen unit must be removed to ensure proper circulation of air around the
appliance.

- If a cook top is above the appliance, a gap of at least 50 mm must be between them.

+ The cabinet dimension is in mm.

SET 8x60ds + MTV6925bc
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Connecting to the mains

- Make sure the mains voltage and current protection correspond to the values on the rating plate. We
recommend using a separate outlet circuit with a 16A circuit breaker.

- Use grounded wall outlets only.

- Do not use adapter sockets, connectors or extension cables. They could create a risk of overheating.

« The supply cable plug has to be freely accessible even after the installation of the unit.

+ Only a qualified expert can perform connection changes.

«+ The electrical safety of the appliance can only be guaranteed if the protective terminal of the appliance is
connected to the protective conductor of the mains.

- The manufacturer bears no responsibility for damage caused to people or objects as a result of a missing
or bad protective connection.

« The power cord must be located so that it does not come into contact with hot parts of the appliance and
so that it is not deformed or excessively bent.

Follow the installation instructions below:

1. Remove all the packaging and marketing materials from the unit before the first use.

2. For the sake of efficient air circulation the unit has to be located according to the dimensions on Fig. 6
and the design of the cabinet must enable air flow into its bottom part. The gap behind the rear wall of
the built-in appliance must be at least 50 mm.

3. Put the unit on the edge of the cabinet and run the power cord through the rear wall of the cabinet so
that its plug is accessible after installation.

4. Push the unit carefully to the selected place in the cabinet. Be careful not to squeeze the power cord.

5. Attach the unit to the cabinet by screwing two screws in the holes in the front wall of the cabinet. The
holes can be seen after opening the door.

6. Plug the supply cable into the wall outlet.

Removal
To uninstall the appliance, it is important to proceed correctly:
1. First, unplug the power cord from the mains (pull out the plug or switch off the circuit breaker).

2. Remove the attachment screws.
3. Slide out the appliance and at the same time pull out the power cord carefully.
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PROTECTION OF THE ENVIRONMENT

- Packaging materials and obsolete appliances should be recycled.
« The transport box may be disposed of as sorted waste.
- Polyethylene bags should be handed over for recycling.

Appliance end-of-service-life recycling:

This appliance is marked in compliance with Directive 2012/19/EU of the European
Parliament and of the Council on waste electrical and electronic equipment (WEEE).
A symbol on the product or its packaging indicates that this product should not go into
household waste. It must be taken to the collection point of an electric and electronic
equipment recycling facility. By making sure this product is disposed of properly, you will help
prevent the negative effects on the environment and human health that would otherwise
result from inappropriate disposal of this product. Disposal must be done according to the
waste management regulations. You can learn more about recycling this product from your
local authorities, a household waste disposal service or in the shop where you bought this
product.
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Seznam servisnich mist
m Zoznam servisnych stredisiek

Wykaz punktéw servisovych



Ceska republika

Nazev Ulice psC Mésto Telefon E-mail

Jindfich Valenta ~ Vysokomytska

CONCEPT 1800 56501 Chocen +420 465471400  servis@my-concept.cz

Slovenska republika

Nazov Ulica pPsC Mesto Telefén E-mail

CONCEPT Hurbanova » .

Slovensko s.r.o. 1563/23 91101 Trendin +421 326 583465  info@my-concept.sk
Polska

Nazwa Ulica Kod Miasto Telefon E-mail

CONCEPT Ostrowskiego

POLSKA sp.z0.0. 30 53-238 Wroctaw +48 713 390 444 serwis@my-concept.pl
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JindFich Valenta - Concept
Vysokomytska 1800, 565 01 Chocen
Tel. +420 465 471 400
www.my-concept.cz

CONCEPT Slovensko s.r.o.
Hurbanova 1563/23,911 01 Trencin
Tel.: +421 326 583 465
www.my-concept.sk

CONCEPT POLSKA sp. z o.0.
Ostrowskiego 30, 53-238 Wroclaw
Tel.: +48 713 390 444
www.my-concept.pl

Verners VT Ltd.
Piedrujas iela 5a, Riga, Latvia
Tel. +371 67021021

e-pasts: info@verners.lv, www.verners.lv
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