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Dear User,

We aim to provide you with a high quality product manufactured in
our modern factory with great care and in compliance with total quality
control principles.

Therefore, we suggest you read the user manual carefully before using
the product and, keep it safe for future reference.

Warning : All our appliances are only for domestic use, not for
commercial use.

Note:
This user manual covers more than one model. Some of the features
specified in the Manual may not be available in your appliance.

* Mark the products as option.

“Conforms with the WEEE Regulations.”
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IMPORTANT WARNINGS

1.WARNING: To avoid electrocution, ensure that the
electrical circuit of the product is open before replacing
the lamp.

2.WARNING:Before touching the connection terminals,
all supply circuit should be disconnected.

3.WARNING:While operating the grill, the reachable
sections can be hot. Keep the children away.

4.WARNING:Any inadvertent cooking made with fats and
oils can be dangerous and cause fire.

5.WARNING:Risk of fire; do not store the food materials
on the cooking surface.

6.WARNING:If the surface is cracked, unplug the device
to prevent any risk of electric shock.

7.WARNING:During usage the reachable sections can he
hot. Keep the small children away.

8.WARNING:The appliance and its reachable sections
become hot during usage.

9.The setting conditions of this appliance is indicated
on the label. (Or data tag)

10.This appliance is not connected to a combustion
product discharge system.This appliance shall be
connected and installed as per the applicable
installation legislation. Consider the requirements
related with ventilation.

11.The reachable sections can become hot when the
grill is used. Keep the small children away.

12.WARNING:The appliance is intended for cooking only.
It must not be used for other purposes like room heating.




13.There are additional protective equipment to
prevent inadvertent touching to the oven doors. This
equipment should be installed if there are children.

14.“These instructions are applicable for countries of
which symbols are indicated on the appliance. If the
country symbol is not available on the appliance, in
order to adapt the appliance to the conditions of such
country, the technical instructions should be read.”

15.Do not use steam cleaners to clean the appliance.

16.Before opening the oven door clean the remnants
on it. Before closing the oven door, let it cool.

17.NEVER try to extinguish a fire with water, first
disconnect the mains supply and then using, for
example a lid or blanket, cover the fire.

18.Do not use hard and abrasive cleaning agents or
hard metal scrapers to clean the oven door glass as
they may scratch and shatter the surface.

19.After placing a dish, ensure that the door is firmly
closed.

20.Unless continuous supervision is provided, the
children of age 8 or below should be kept away.

21.Pay attention for not to touch the heating elements.

22.This appliance can be used by children aged from
8 years and above and persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance in a safe
way and understand the hazards involved.




INTRODUCTION OF THE APPLIANCE
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Figure 17.1 and 17.2 are optional (e 21
for ovens with dimensions 50x60 ofsEssil—a |
and 60x60. (*) s 22
Figure 17.1 is not available for oven s ) 23
with dimension 50x55 and 17.2 is
optional. (*)
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. Heating Place @140mm
2. Heating Place
@120/ 180mm
. Heating Place @140mm
. Heating Place Ovaldual
@140/ 250mm
. Glass Top Plate
. Cooker Section Led Lamp
. Oven Section Led Lamp
. Control Panel
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9. Thermostat Knob

10. Command Knob For
Oven

11. Digital Timer (Optional)

12. Regulators For
Vitroceramic Hobs

13. Glass Oven Door Oven
Traycavity

14. Glass Oven Door Oven
Traycavity

15. Handle

16. Plastic Leg

17. Lower Cabinet Door
17.1. Drawer

17.2. Flap Door

18. Metal Top Plate

19. Side Panel

20. Lamp

21. Grill

22. Standard Tray

23. Deep Tray*




IMPORTANT WARNINGS
Electrical Connection and Security

1.Your oven requires 40 Amp fuse for mono phase or 3x16 Amp fuse
for 3 phase supply according to electrical power for cooker section has
4 ceramic heater and oven section has electric models. Installation by a
qualified electrician is mandatory.

2.Your oven is adjusted in compliance with 220-240V / 380-415V
AC,50/60Hz. electric supply. If the mains are different from this
specified value, contact your authorized service.

3.Electrical connection of the oven should only be made to connections /
sockets with an earth system installed in compliance with local
regulations. If there are no connections/sockets with an earth system in
place where the oven will be installed, immediately contact a qualified
electrician to install. The manufacturer is not responsible for damages
that will arise because of the appliance not be connected to an earth
system.

4.1f your supply cable gets damaged, it should be replaced by an
authorized service agent or qualified electrician in order to avoid danger
or electric shock.

5.Electrical cable should not touch the hot parts of the appliance.

6.The oven should be using a well ventilation place and should be
install on flat ground.

7.0perate your oven in dry atmosphere.

8.When placing your oven to its location, ensure that it is at the
counter level. Bring it to the counter level by adjusting the feet if
necessary.




ELECTRICAL CONNECTION SCHEME
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CHAIN CONNECTION SCHEME

Before using the appliance, in order to ensure safe use, be sure to fix
the appliance to the wall using the chain and hooked screw supplied.
Ensure that the hook is screwed into the wall securely.

75 cm




INSTALLATION OF YOUR OVEN
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TECHNICAL FEATURES OF YOUR OVEN
SPECIFICATIONS 50x55 50x60 60x60
Outer Width 500mm 500mm 600mm
Outer Depth 560mm 630mm 630mm
Outer Height 8556mm 855mm 855mm
Lamp Power 15W
Thermostat 40-240°C
Bottom Heating Element 1000W 1000W 1200W
Top Heating Element 800W 800W 1000W
Turbo Heating Element | - 1800W 2200W
Grill Heating Element 1500W 1500W 2000W
Supply Voltage 220-240/380-415V,50/60 Hz
Ceramic Heater @140 1200W
Ceramic Heater @180 1700W/1800W




IF THE APPLIANCE DOES NOT OPERATE

1. Please check the plug of power supply cord has a well connection
with wall socket or not.

2. Please check the electric network.

3. Please check the fuse.

4. Please check power supply cord for any damage problems.

5. If you can not solve the problem, get in contact with manufacturer
supplier service agent or similar qualified persons.

DESCRIPTION OF THE OVEN and CONTROL PANELS

«— Turnspit ?-., Fan

—_ Z?epm-;ic’ttom heating @ Turbo heating + Fan

=5 Bottom + Top heating

- h]

| |Lamp | |elements + Fan

l’ EOI_:[;?]m heating element '5: Grill heating element+Fan
= , , wwv| | Grill burner / Grill heating
| | Grill heating element element
:{}' Grill heating element+Lamp - Top heating element

il , , Oven burner / Bottom

VI | Electrical timer —/| | heating element

Thermostat Knob; In order to operate the oven, thermostat must
be adjusted to desire temperature. Your thermostat has a feature of
adjustment to 40 °C - 240 °C degree.

Mechanic Timer Knob*; In order to operate the oven, timer switch
should be adjusted to desired time.




CONTROL PANELS
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USING HOT PLATES
LEVEL1 | LEVEL2 | LEVEL3 | LEVEL4 | LEVELS LEVEL 6

@80mm 200W 250W 450W ---
@145mm 250W 750W 1000W ---
#180mm 500W 750W 1500W ---

@#145mm Rapid 500W 1000w | 1500W ---

#180mm Rapid 850W 1150w | 2000W --- ---

@145mm 95W 155W 250W 400W 750W 1000W
#180mm 115W 175W 250W 600W 850W 1500W
@#145mm Rapid 135W 165W 250W 500W 750W 1500W
@180mm Rapid 175W 220W 300W 850W 1150w 2000W
?220mm 220W 350W 560W 910W 1460W 2000W

1.Electric hotplates have standard of 6 temperature levels.
(as described herein above)

2.In order to operate the hotplates, turn its relative knob that is fixed
on the control panel.

3.Hotplates have six temperature levels as stated in the table. Please
operate hotplates at ‘6’ numbered-position for five minutes when you
use for the first time while nothing is on the hotplate. This operation
provides removing the protection material from the hotplate surface.
At this operation an odor and smoke spread out from the hotplate. This
is normal; not a manufacturing defect.




4.Please use long-handled pot which is well placed on the hotplate and
suitable for the hotplate surface.

USING OVEN SECTION
Using oven heating elements

1. When your oven is operated first time, an odor will be spread out
which will be sourced from using the heating elements. In order to get
rid of this, operate it at 240 °C for 45-60 minutes while it is empty.

2. Oven control knob should be positioned to desired value; otherwise
oven does not operate.

3. Kinds of meals, cooking times and thermostat positions are given in
cooking table. The values given in the cooking table are characteristic
values and were obtained as a result of the tests performed in our
laboratory. You can find different flavors suitable for your taste
depending on your cooking and using habits.

4. You can make chicken revolving in your oven by means of the
accessories.

5. Cooking times: The results may change according to the area
voltage and material having different quality, amount and temperatures.

6. During the time when cooking is being performed in the oven, the
lid of the oven should not be opened frequently. Otherwise circulation of
the heat may be imbalanced and the results may change.

7. Using cake forms while cooking cake gives better result.

8. 5-10 min. preliminary heating should be done prior cooking.

True False False False




COOKING TIME TABLE
Foods Cooki_ng Temperature Ra_c_k quking.
Function (°C) Position | Duration (min.)

Cake (Tray/Mold) Static / Static+Fan 170-180 2 35-45
Small Cakes Static / Turbo+Fan 170-180 2 25-30
Patty Static / Static+Fan 180-200 2 35-45
Pastry Static 180-190 2 25-30
Cookie Static 170-180 3 20-25
Apple Pie Static / Turbo+Fan 180-190 2 50-70
Sponge Cake Static 200/150* 2 20-25
Pizza Static+Fan 180-200 3 20-30
Lasagna Static 180-200 2 25-40
Meringue Static 100 2 60

Chicken Static+Fan / Turbo+Fan 180-190 2 45-50
Grilled Chicken** Grill 200-220 4 25-30
Grilled Fish** Grill+Fan 200-220 4 25-30
Sirloin Steak** Grill+Fan Max. 4 15-20
Grilled Meat Balls** | Grill Max. 4 20-25

*Without pre-heating. Half of the cooking should be 200°C and then
second half should be 150°C.
**During the half of cooking, meal should be turned around.

USING AND DESCRIPTION OF HOB SECTION FOR VITROCERAMIC

LEVEL | LEVEL | LEVEL | LEVEL | LEVEL | LEVEL | LEVEL | LEVEL | LEVEL MAX
1 2 3 4 5 6 7 8 9 :
@140mm 130 206 350 500 850 1200 .
Commutator W w W W W w
@180mm 180 470 790 850 1230 | 1700 )
Commutator W W W W W w
@180mm 1800 | 1800 | 1800 | 1800 | 1800 | 1800 | 1800 | 1800 | 1800 __
Regulator W W W W W W W W W
1000 | 1000 | 1000 | 1000 | 1000 | 1000 | 1000 | 1000 | 1000 | 1800
@140/250mm W W W W W W W W W W
@120/180mm | 700 700 700 700 700 700 700 700 700 1700
Dual Hilight w W w W W W W W W w




1. You operate the hob with the ring switches on the control panel of
oven. This switch regulates the energy in order to reach desired
temperature set by you.

2. In order to have a good cooking result from the hob, the pans bottom
should be as thick and flat as possible.

3. Bottom of pans and cooking zones should be the same size. If possible,
always place lids on the pans. Always place cookware on the cooking zone
before it is switched on. Switch cooking zones off before the end of the
cooking time, to take advantage of residual heat.

4. Turn the knob to clockwise for starting to operate. Temperature set up
by the knob position on the line gradually increasing up to max.
(Single zone)

5. For dual cooking zone the first ring operating like single zone; second
ring starts to operate after extra turning by some more force to clock wise
on the “max” region end of the ring sign. When you turn to counter clock
wise, the first ring will operate as maximum range and the second ring’s
power will reduce up to you desire temperature.
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MAINTENANCE and CLEANING

1. Disconnect the plug supplying electricity for the oven from the socket.

2. While oven is operating or shortly after it starts operating, it is
extremely hot. You must avoid touching from heating elements.

3. Never clean the interior part, panel, lid, trays and all other parts of
the oven by the tools like hard brush, cleaning mesh or knife. Do not
use abrasive, scratching agents and detergents.

4. After cleaning the interior parts of the oven with a soapy cloth, rinse
it and then dry thoroughly with a soft cloth.

5. Clean the glass surfaces with special glass cleaning agents.

6. Do not clean your oven with steam cleaners.

7. Before opening the upper lid of the oven, clean spilled liquid off the
lid. Also, before closing the lid, ensure that the cooker table is cooled
enough.

8. Never use inflammable agents like acid, thinner and gasoline when
cleaning your oven.

9. Do not wash any part of your oven in dishwasher.

10. In order to clean the front glass lid of the oven; remove the fixing
screws fixing the handle by means of a screwdriver and remove the oven
door. Than clean and rinse it thoroughly. After drying, place the oven
glass properly and re-install the handle.

CLEANING AND MAINTENANCE OF THE OVEN’S FRONT DOOR GLASS

Remove the profile by pressing the plastic latches on both left and
right sides as shown in Figure 1 and pulling the profile towards yourself
as shown in Figure 2. Then remove the inner-glass as shown in Figure 3.
If required, middle glass can be removed in the same way. After cleaning and
maintenance are done, remount the glasses and the profile in reverse
order.

Make sure the profile is properly seated in its place.




INSTALLATION OF THE OVEN DOOR

Figure 4.1 Figure 4.2
Completely open Bring the hinge
the oven door by lock to the widest
pulling it to your- angle as shown in
self. Afterwards, Figure 4.2. Bring

perform the un- both hinges con-
locking process by necting the oven
pulling the hinge door to the oven to
lock upwards with the same position.
the help of a screw
driver as shown in
Figure 4.1.

Figure 5.1

Afterwards, close
the oven door as to
lean on the hinge
lock as shown in
Figure 5.1.

Figure 5.2

To remove the
oven door, pull it
upwards by holding
it with both hands
when close to the
closed position as
shown in Figure
5.2,

In order to re-place the oven door, perform the abovementioned steps in reverse.




CHANGING THE OVEN LAMP

In order to avoid the possibility of an electric shock, ensure that the
circuit of the appliance is open before changing the lamp.
(The open circuit is an electrical circuit that does not conduct current)

1.First of all, cut the electrical connection of the appliance and ensure
that the appliance is cooled down.

2.Remove the glass protection by turning as shown in the figure. If you
have difficulty in turning it, the use of plastic gloves will help you.

3.Afterwards, remove the lamp by turning and install the new lamp
with the same specifications. The specifications of the lamp should be
as follows:

-230 V AC,

-15 W,

-Type E14

4.Place the glass protection and comlete the replacing process by
plugging in the electric cable of the appliance. Now, you can use your
oven.

— —
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Figure 6 Figure 7
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ACCESORIES

Deep Tray*

Used for pastries, deep fried foods and stew
recipes. In case of frying directly on the grill for
cakes, frozen foods and meat dishes, it can be
used of oil pick-up tray.

Tray
Used for pastries (cookies, biscuits etc.) and
frozen foods.

Wire Grill

Used for frying and/or placing the foods to be baked,
fried and frozen foods on the

desired rack.

Telescopic Rail*
With the help of telescopic rails, the trays and/or
wire racks can be easily placed and removed.

In Tray Wire Grill*

Foods that can stick while cooking such as beef
are placed on in tray grill. Thus, the contact and
sticking of the food is prevented.

Lower and Upper Wire Racks*
While cooking, you can place the deep tray and tray
on the lower and upper wire racks.




USING THE GRILL DEFLECTOR SHEET (option)*

1. A safety panel is designed to protect control panel and the buttons
when the oven is in Grill mode (Figure 8)

2. Please use this safety panel in order to avoid the heat to damage
control panel and the buttons when the oven is Grill mode.

WARNING: Accessible parts may be hot when the grill in use. Young
children should be kept away.

3. Place the safety panel under control panel by opening the oven
front cover glass (Figure 9)

4. And then secure the safety panel in between oven and front cover
by gently closing the cover. (Figure 10)

5. It is important for cooking to keep the cover open in specified
distance when cooking in grill mode.

6. Safety panel will provide an ideal cooking circumstance while
protecting control panel and buttons.

If the cooker has the “CLOSED GRILL FUNCTIONED” option with thermostat,
you can keep the oven door closed during operation; in this case the grill
deflector sheet will be unnecessary.

Figure 8 Figure 9 Figure 10




CATALYTIC WALLS*

Catalytic walls are located on the
left and the right side of cavity
under the guides. Catalytic walls
banish the bad smell and obtain the
best performance from the cooker.
Catalytic walls also absorb oil
residue and clean your oven while
it’s operating.

Figure 11

Removing the catalytic walls

In order to remove the catalytic walls; the guides must be pulled out.
As soon as the guides are pulled out, the catalytic walls will be released
automatically. The catalytic walls must be changed after 2-3 years.

CHICKEN ROASTING*

Place the spit on the frame. Slide turn
spit frame into the oven at the desired
level.Locate a dripping pan through
the bottom in order to collect the fast.
Add some water in dripping pan for
easy cleaning.Do not forget to remove
plastic part from spit.After grilling,
screw the plastik handle to the skewer
and take out the food from oven.

Figure 12

“ALWAYS GRILL WITH THE OVEN DOOR CLOSED”




ENVIRONMENTALLY-FRIENDLY DISPOSAL

Dispose of packaging in an environmentally-friendly
manner.
This appliance is labelled in accordance with European
Directive 2012/19/EU concerning used electrical and
electronic appliances (waste electrical and electronic
] equipment - WEEE). The guideline determines the
framework for the return and recycling of used
appliances as applicable throughout to the EU.

PACKAGE INFORMATION

Packaging materials of the product are manufactured from recyclable
materials in accordance with our National Environment Regulations.
Do not dispose of the packaging materials together with the domestic
or other wastes. Take them to the packaging material collection points
designated by the local authorities.




Vazeny uzivateli;

Nasim cilem je nabidnout Vam vyrobek, s nimzZ dosahnete téch nejlepSich
vysledku, a ktery je vyroben v prostfedi nasich modernich vyrobnich zafizeni,
kde je je mimoradna péce vénovana tomu, aby splfioval nejpfisnéjsi
pozadavky na kvalitu.

Proto Vam, pfedtim neZz vyrobek zaénete pouzivat, doporu€ujeme, abyste

Tento navod k pouziti je uréen pro vice modelt. Nékteré funkce &i vlastnosti-
specifikované v tomto Navodu se u Vaseho pfistroje nemusi vyskytovat.

* Chcete-li oznacit vyrobky s moznosti

“Je v souladu s nafizenimi WEEE."




OBSAH

Dulezita Upozornéni 24
Instalace Vaseho Sporaku 27
Dulezita Upozornéni 28
Nakres Elektrického Zapojeni 29
llustrace Upevnéni Retézu 29
Instalace Vas$i Trouby 30
Technické Vlastnosti Vaseho Sporaku 30
Kdyz Va$ Sporak Nepracuje 31
Popis Sporaku A Ovladacich Panelu 31
Ovladaci Panely. 32
Pouziti Varné Desky 32
Pouzivani Trouby. 33
Tabulka PFipravy Pokrm( 33
Pouziti A Popis Hob Sekce Pro Sklokeramickou 34
Udrzba A Cisténi 36
Cisténi A Udrzba Skla Na Piednich DveFich Trouby............ .36
Instalace Dvefi Trouby 37
Vyména Zarovky. 38
Accesories 39
Pouziti Panelu Grilu 40
Katalytické Stény. 40
Peceni Kufete 41
Ekologicka Likvidace A Informace O Baleni 41




H B § s

DULEZITA UPOZORNENI

1. VAROVANI: Abyste predesli usmrceni
elektrickym proudem, pfed vyménou zarovky
se ujistéte, zda je elektricky okruh produktu
otevieny.

2. VAROVANI: Nez se dotknete koncovek
zapojeni, musi byt vSechny okruhy odpojeny.

3. VAROVANI: Je-li gril spustény, dosazitelné
c¢asti mohou horké. Udrzujte déti mimo dosah.

4. VAROVANI: Jakékoli neuvazené vareni s tuky
a oleji muze byt nebezpecné a mize zpusobit
pozar.

5. VAROVANI: Nebezpeéi pozaru; na varném
povrchu neskladujte zadné potraviny.

6. VAROVANI: Je-li povrch nalomeny, odpojte
spotrebic, abyste predesli nebezpeci urazu
elektrickym proudem.

7. VAROVANI: Dosazitelné ¢asti se mohou
béhem pouziti zahrat. Malé déti udrzujte mimo
dosah.

8. VAROVANI: Tento spotiebié a jeho dosazitelné
casti se pfri pouzivani zahfrivaiji.

9. Nastaveni stavu tohoto spotfebiCe je vyznaceno
na Stitku. (nebo na datovém Stitku)
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10. Tento spotrebi€ neni pripojen k systému
odvadéni produktt spalovani. Tento spotfebi¢ musi
byt zapojen a nainstalovan v souladu s platnou
pravni upravou. Zvazte pozadavky spojené s
ventilaci.

11. Nabijeci ¢asti se mohou béhem pouZziti grilu
zahrat. Malé déti udrzujte mimo dosah.

12. VAROVANI: Spotiebié slouzi pouze k vareni.
Nesmi se pouzivat k jinym uceliim, napriklad
vytapéni mistnosti.

13. Existuji dalSi ochranné prvky, které zabrani
nahodnému dotyku dvefi trouby. V pfipadé, ze jsou v
domacnosti déti, je tfreba takové prvky nainstalovat.

14. “Tyto pokyny plati pro zemég, jejichz symboly
jsou uvedené na spotiebiCi. Pokud symbol zemé neni
na spotfebiéi, je tfeba, abyste spotfebic pfizpUsobili
podminkam takové zemé, je treba, abyste si precetli
technické pokyny.”

15. K Cisténi spotrebiCe nepouzivejte parni CistiCe.

16. Pred otevienim dvefi trouby vycCistéte nanosy,
které na nich zUstaly. Nez dvefe zavfete, nechte
troubu vychladnout.

17. NIKDY se nepokousejte hasit pozar vodou,
nejprve odpojte napajeni a potom pomoci, napfr.
pokliCky nebo utérky, zakryjte pozar.
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18. K Cisténi skla ve dverich nepouzivejte tvrdé

a abrazivni Cistici prostfedky nebo tvrdé kovové

skrabky, nebot mohou povrch poskrabat.

19. Po vlozeni jidla se ujistéte, zda jsou dvere
pevné zaviené.

20. Bez stalého dozoru nesmi déti mladsi 8 let
spotfebiC pouzivat.

21. Dejte pozor, abyste se nedotkli zadnych horkych
prvka.

22. Tento spotiebi¢ mohou pouzivat déti starSi 8
let a osoby s omezenymi télesnymi, smyslovymi
nebo mentalnimi schopnostmi anebo osoby bez
prislusnych znalosti a zkuSenosti, pokud jsou pod
dozorem nebo byly pouCeny o bezpeCném uzivani
tohoto pfistroje a chapou souvisejici nebezpeci.




Obrazek 17.1 a 17.2 jsou volitelné pro
trouby s rozméry 50x60 a 60x60(*)

Obrazek 17.1 neni k dispozici pro troubu
s rozmeéry 50x55 a 17.2 je volitelny. (*)

5.
6.
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INSTALACE VASEHO SPORAKU

. Elektricky Ohfivac

@140mm

. Elektricky Ohfivac

©@120/180 mm

. Elektricky Ohfivac

@140 mm

. Elektricky Ohfivac

Ovaldual

@140/250 mm
Sklenénou Horni Deskou
Led Casti Vafice

> 21
O ([ sesekes: 220 )| |=—
= 22
M= %557, il 7
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7. Led Casti Trouby

8. Ovladaci Panel

9. Nastaveni Termostatu
10. Nastaveni Trouby
11. Digitalni Casovad
12. Spinage Casti Vafice
13. Tlacitko Zapalovace
14. Dvefe

15. Rukojet

16. Plastova Nozka

17. Dvere Spodni Casti

17.1. Zasuvka

17.2. Dvere

18. Kovova Horni Deska
19. Bocni Panel

20. Svétlo

21. Gril

22. Standardni Plech
23. Hluboky Plech*




DULEZITA UPOZORNENI
Pripojeni K Elektrické Siti A Bezpecnost:

1. Vas sporak potfebuje pojistku 6 nebo 32 Amp. podle potifeb napajeni.
(Pro 2 P nebo 4 P + troubu u elektrickych modelt 32 Amp.) V pfipadé
potfeby je doporucena instalace kvalifikovanym elektrikafem.

2. V&S sporak je nastaven na napajeni elektfinou pfi napéti 220-240V / 380-
415V AC, 50/60 Hz.Jsou-li hodnoty sité odlisné od téchto hodnot, kontaktujte
svUj autorizovany servis.

3. Pripojeni sporaku k elektrické siti by mélo byt zajisténo vyhradné
prostfednictvim uzemnénych zasuvek instalovanych v souladu s platnymi
normami. Pokud v misté instalace sporaku neni odpovidajici zasuvka s
uzemnénim, neprodlené kontaktujte kvalifikovaného elektrikare. Vyrobce
neodpovida za Skody zplsobené pfipojenim pfistroje prostfednictvim zasuvek
bez uzemnéni. Jsou-li podle typu pristroje konce spojovaciho elektrického
kabelu obnazeny, instalujte odpovidajici sitovy vypinac, s jehoz pomoci
mohou byt vSechny konce dle potfeby vypnuty &i zapnuty.

4. Je-li pfivodni elektricky kabel poSkozen, je nezbytné vymeénit jej v
autorizovaném servisu nebo kvalifikovanym elektrikafem, aby byla
odstranéna nebezpeci, ktera takto hrozi.

5. Elektricky kabel se nesmi dotykat horkych €asti pfistroje.

6. Pfi umisténi troubu na jeho umisténi, ujistéte se, Ze je na urovni pultu.
Pfinese k urovni Citate nastavenim nohy v pfipadé potfeby.




NAKRES ELEKTRICKEHO ZAPOJENI
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ILUSTRACE UPEVNENI RETEZU

75 cm

Abyste zajistili bezpecné pouziti, ujistéte se
pfed pouZzitim spotfebiCe, Ze jste spotiebic
ke zdi pfipevnili pomoci dodaného fetézu a v
hakového Sroubu. Zkontrolujte, zda je hak do
zdi naSroubovan bezpec¢né.




INSTALACE VASi TROUBY

7z

— — — 0“0 0“000 — — —

[ I [a—

—/

—/

—/
850 mm min

A v e |
- —— - - - ———
20mm 500-600 mm min. 20mm

TECHNICKE VLASTNOSTI VASEHO SPORAKU
UDAJE 50x55 50x60 60x60
Vnéjsi Sitka 500mm 500mm 600mm
Vnéjsi Hloubka 560mm 630mm 630mm
VnéjsSi Vyska 855mm 855mm 855mm
Vykon Lampy 15W
Termostatu 40-240°C
Spodni Topné Téleso 1000W 1000W 1200W
Horni Topné Téleso 800w 800W 1000W
Turbo Topné Téleso | -—--- 1800W 2200W
Topné Téleso Grilu 1500W 1500W 2000W
Napéti Napajeni 220-240/380-415V,50/60 Hz
Keramicky Ohfiva¢ @140 1200W
Keramicky Ohfiva¢ @180 1700W/1800W




KDYZ VAS SPORAK NEPRACUJE
. Zkontrolujte hlavni plynovy ventil.
. Plynova hadice mlze byt pfelomena nebo zkroucena.
. Zkontrolujte spojeni plynové hadice se sporakem.
. Zkontrolujte tlak plynu.
. Zkontrolujte, zda je plynovy ventil vhodny pro Vas sporak.
. Doporucujeme kazdé dva roky vymeénit plynovy ventil Vaseo sporaku.
. Ujistéte se, zda ma zastrCka napajeciho kabelu spravné spojeni se zasuvkou.
. Provérte elektrickou sit.
9. Provéfte poijistku.
10. Provétte pfipadné problémy s poskozenim napdjeciho kabelu.
11. Nemuzete-li problém vyfesit, kontaktujte vyrobcem autorizovany servis
nebo jiné stejné kvalifikované osoby.
POPIS SPORAKU a OVLADACICH PANELU

ONOOGOPL,WN-

> Rozen ( Gril Na Kurata) 2-, Zapnuty Je Pouze Ventilator
—_— Spodni A Horni Topné Téleso @ Turbo Topné Téleso A
— Jsou Zapnuta Ventilator Jsou Zapnuty
) . = Spodni / Horni Topné Téleso A
a Y
S Svitilna £=| | Lampa Trouby Jsou Zapnuty
~d Spodni Topné Téleso A v Vrchni Hofak Je Zapnuty+
= Ventilator Jsou Zapnuty £/ Zapnuty Je Pouze Ventilator
e Vrchni Hofak Je Zapnuty+ vow S v .
- Rozef ( Gril Na Kufata) Vrchni Hofak Je Zapnuty
vov . v r . — . .
_'&_ Vrchni Hofak Je Zapnuty Horni Topné
\"Jl Casovat — Spodni Topné Téleso

OVLADAC TERMOSTATU; Aby trouba pracovala, musi byt termostat
nastaven na pozadovaou teplotu.Vas termostat je mozné nastavit na
40 °C - 240 °C stupnu.

MECHANICKY CASOVAC (u nékterych typa)*; Aby trouba pracovala,
musi byt €asovy vypinac nastaven na pozadovanou dobu.




OVLADACI PANELY
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POUZITi VARNE DESKY
UROVEN 1 | UROVEN 2 | UROVEN 3 | UROVEN 4 | UROVEN 5 | UROVEN 6
@ 80mm 200W 250W 450W - - -
@ 145mm 250W 750W 1000W - - -
@ 180mm 500W 750W [ 1500W
@ 145mm rychly [ 500W | 1000W | 1500W
@ 180mm rychly [ 850W | 1150W | 2000W
@ 145mm 95W 155W 250W 400W 750W 1000W
@ 180mm 115W 175W 250W 600W 850W 1500W
@ 145mm rychly | 135W 165W 250W 500W 750W 1500W
@ 180mm rychly | 175W 220W 300W 850W 1150W 2000W
@ 220mm 220W 350W 560W 910W 1460W 2000W

1. Elektrické plotynky maji 6 standardnich teplotnich Urovni
(dle vySe uvedeného popisu).
2. Pied prvnim pouzitim nechte plotnu zapnutou v pozici 6 na 5 minut. Uginna
plocha Vasi plotny, citliva na horko, takto teplotou ztvrdne. PouZivejte nadoby
s rovhym dnem, pokryvajicim co nejvétsi plochu plotny, abyste co nejucinné;ji

vyuzili tepelné energie.

3.Prosim, pouzijte s dlouhou rukojeti hrnec, ktery je dobfe umistén na plotynku
a vhodny pro plotny povrch.




POUZiVANi TROUBY

Pouzivani Trouby

1. PFi prvnim pouziti Vasi trouby ucitite zapach, jehoz zdrojem budou topna
télesa. Pro odstranéni zapachu, zapnéte prazdnou troubu na 240 °C na 45
minutes.

2. Abyste v troubé& mohli pfipravovat pokrmy, musi byt vypinac trouby
zapnuty.

3. Jinak nebude trouba pracovat.

4. Druhy pokrmu, které budete pfipravovat, ¢asy pfipravy a pozice termostatu
byly vymezeny v tabulce pfipravy pokrmu.

5. Hodnoty vymezené v tabulce pfipravy pokrmu jsou typické hodnoty, jichz
bylo dosazeno testovanim v nasi laboratofi.

6. Vam samotnym mohou vyhovovat jiné pfichuté, podle VaSich zvyku a
zku$enosti s pfipravou pokrma.

7. Kufe mlzete v troubé grilovat v zavisloti na pfislusenstvi Vasi trouby.
(u nékterych typa)

8. Casy pripravy pokrmu: Vysledné &asy se mohou lisit v zavislosti na
napéti v dané oblasti a pouzitych materialech odliSné kvalité, mnozZstvi a
teplotach.

9. Béhem pfipravy pokrmU v troubé by dvitka trouby neméla byt €asto otevirana.
10. V opacném pfipadé se narusi cirkulace tepla a vysledky se mohou zménit.
11. PouZivani forem na kolace pro jejich pfipravu pfinasi lepsi vysledky.

12. Pripravé pokrmu by méla pfedchazet 5 - 10 min. pfedehfati trouby.




TABULKA PRIPRAVY POKRMU

Pokrmy Fur}kct’e TeEIota Pozjce Cas Pl':ipravy
Vareni (°C) Rostu (min.)
Dort Staticka / Staticka+Ventilator 170-180 2 35-45
Kolacky Staticka / Turbo+Ventilator 170-180 2 25-30
Patty Staticka / Staticka+Ventilator 180-200 2 35-45
Zéakusky Staticka 180-190 2 25-30
Kolacek Staticka 170-180 3 20-25
Jable¢ny Kola¢ Staticka / Turbo+Ventilator 180-190 2 50-70
Piskotovy Mouénik Staticka 200/150* 2 20-25
Pizza Staticka +Ventilator 180-200 3 20-30
Lasagne Staticka 180-200 2 25-40
Snéhova Pusinka Staticka 100 2 60
Kufeci Maso Staticka +Ventilator / Turbo+Ventilator | 180-190 2 45-50
Grilovanym Kutrecim** | Gril 200-220 4 25-30
Grilované Ryby** Gril+Ventilator 200-220 4 25-30
Hovézi Svickova™ Gril+Ventilator Max. 4 15-20
Grilované Karbanatky** | Gril Max. 4 20-25

*Hrany bez predehfivani pfi teploté 200 ° C az do hnéda, pak vaifeny do 150 ° C.
**Inverzni polovina vareni potravin.
POUZITi A POPIS HOB SEKCE PRO SKLOKERAMICKOU

UROV. UROV. | UROV. | UROV. | UROV. | UROV. | UROV. | UROV. | UROV. MAX
1 2 3 4 5 6 7 8 9 i
@140mm 130 206 350 500 850 | 1200
Prepinac W w W w W W - - - -
@180mm 180 470 790 850 | 1230 | 1700
Prepinad w w w w w w - - - -
@180mm 1800 | 1800 | 1800 | 1800 | 1800 | 1800 | 1800 | 1800 | 1800 N
Regulator W w w w w w w w w
2140/250mm 1000 | 1000 | 1000 | 1000 | 1000 | 1000 | 1000 | 1000 | 1000 | 1800
w w w w w w w w w w
@120/180mm | 700 700 700 700 700 700 700 700 700 | 1700
Dvojity w w w w w w w w W w

) B B W 4
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1. Mlzete zazvonit provozovatele na varné desce s prepinacl na ovladacim
panelu trouby. Tento pfepinac reguluje energii, aby se dosahlo pozadované
teploty, které jste nastauvili.

2. Za ucelem ziskani dobrého vysledku z varnou deskou, spodni panve by
mél byt tak silné, a plochy, jak je to mozné.

3. Dno panve a varnych zon by mély byt stejné velikosti. Pokud je to mozné,
vzdy umistit vi¢ek na vrchni panve. Vzdy umistéte nadobi na varnou z6nu
pfed tim, nez se zapne. Vypnéte varné zony vypnout jesté pred koncem doby
vareni, vyuzit zbytkového tepla.

4. Otacenim knofliku po sméru hodinovych ruciCek pro zahajeni cestovni
kancelare. Teplotni zfizeny podle polohy knofliku na lince postupné zvySuje
az do max. (Single zéna)

5. Pro prvni dual varné zény kruhu operacnim jako jediné zéné&;Druhy
krouzek za¢ne operator po daldi sméru hodinovych ruciCek na néjakou vétsi
silou na “max” koncové oblasti krouzku znameni. Kdyz otocCite proti sméru
hodinovych rucicek, prvni operator povésit maximalni dosah zazvoni a
napajeci druhém zazvonéni se snizi teplotu az budete chtit.

[ Y e c— e Y e
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UDRZBA a CISTENI

1. Odpojte zastréku napajejici troubu od zasuvky.

2. Je-li trouba v provozu nebo kratce poté, co zaéne pracovat, je extrémné
horka. Nedotykejte se topnych téles.
trouby nastroji jako jsou tvrdé kartace, draténky nebo noze. Nepouzivejte
abrazivni, piskové Cistici prostfedky a detergenty.

4. Po vycisténi vnitfnich ¢asti trouby tkaninou namoc&enou v €isticim
prostfedku, troubu vytfete a vysuste mékkou tkaninou.

5. Sklenéné povrchy Cistéte specialnimi Cisti€i na sklo.

6. Necistéte troubu parnimi Cistici.

7. Cas od &asu omyjte plotny mydlovou vodou a vygistéte pfivody plynu
kartacem.

8. Pfed otevienim vrchniho krytu sporaku, oCistéte z krytu rozlité tekutiny.
Pfed zavienim krytu se také presvédcte, Ze je varna deska dostatecné
vychladla.

9. K ¢isténi trouby nikdy nepouzivejte horlave latky jako kyseliny, fedidla a benzin.

10. Nemyjte Zadnou z €asti Vaseho sporaku v myc¢ce nadobi.

11. Pro vycisténi sklenénych dvifek trouby; odSroubujte zpevhovaci Srouby,
nanichz je upevnéno madlo a sundejte dvifka trouby.Poté je dikladné vycistéte
a otfete.Po vysuSeni pozorné nasadte dvifka a madlo do pavodniho umisténi.

CISTENIi A UDRZBA SKLA NA PREDNICH DVERICH TROUBY

Profil sejméte stisknutim plastovych zapadek po levé i pravé stranég, jak
je znazornéno na Obrazku 1, a vysurite profil k sobég, jak je znazornéno na
Obrazku 2. Potom vyjméte vnitini sklo, jak je zndzornéno na Obrazku 3. V
pfripadé potfeby Ize prostfedni sklo vyjmout stejnym zptisobem. Po provedeni
Cidténi a udrzby znovu namontujte skla a profil, v opaéném poradi.

Obrazek 1 Obrazek 2 Obrazek 3




INSTALACE DVERIi TROUBY

Obrazek 4.1 Obrazek 4.2 Obrazek 5.1

Dvefe oteviete tahem k Zamek zavésu dejte do Potom zavfete

sobé. Potom provedte  nejSirSiho Uhlu, jak je dvere trouby, jak

odemknuti zatazenim ZNnazornéno na je znazornéno na
za zamek zavésu Obrazku 4.2. Oba Obrazku 5.1.
smérem nahoru, zaveésy pfipojte ke
pouzijte k tomu dvefim trouby a dejte je
Sroubovak, jak je do stejné pozice.
ZNnazornéno
na Obrazku 4.1.

Obrazek 5.2

Chcete-li dvefe
trouby odejmout,
vysurnite je naho-
ru, pfi zavirani do
zavfené pozice je

drzte obéma rukama,
jak je znazornéno na

Obrazku 5.2.

Chcete-li dvere trouby premistit, provedte vySe uvedené kroky v opaéném poradi.
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VYMENA ZAROVKY

Abyste pfedesli moznosti Urazu elektrickym proudem, pfed vyménou
zkontrolujte, zda je okruh spotfebice otevieny.
(Otevieny okruh je okruh, kterym neprobiha proud)

1- Nejprve odpojte elektrické zapojeni spotfebite a zkontrolujte, zda
spotfebi€ vychladl.

2- Ochranu skla vyjméte tak, jak je zobrazeno na obrazku. Mate-li problém s
otocenim, pomUlze vam, kdyz si obléknete gumové rukavice.

3- Poté vyjméte Zarovku a nainstalujte novou, se stejnymi technickymi udaji.
Technické udaje zarovky musi byt nasledujici:

-230 V,AC

-15W

- Typ E14

4- Nasadte sklenénou ochranu a vyménu dokoncete zapojenim elektrického
kabelu do zasuvky. Nyni muzete troubu pouzivat.

)

Obrazek 6 Obrazek 7




ACCESORIES

Hluboky Plech*

Pouziva se na pecivo, hluboce zmrazené potravi-
ny a dusené recepty. V pfipadé smazeni pfimo na
grilutj. kola€li, zmrazenych potravin a mas, mize

byt uzite€né pouzit plech na zachyceni odkapava-
jiciho oleje.

Plech
Pouziva se na pecivo (kolace, susenky, atd.) a
zmrazené potraviny.

Draténa Police

Slouzi k roznéni a/nebo pokladani pe€enych,
roznénych nebo v hrnci pec¢enych pokrmd na
pozadované urovni.

Teleskopické Koleje*
S pomoci teleskopickych koleji Ize plechy snadno
vyjimat a zasunovat.

Plech s Grilem*
Potraviny se mohou béhem grilovani pfichytit. Tak
se zabrani kontaktu a pfichyceni jidla.

Spodni a Horni Rosty*
Béhem vareni muzete hluboky plech umistit na
spodni a horni rosty.




POUZITi PANELU GRILU (volitelné)*

1.Bezpelnostni panel je navrzeny tak, aby chranil ovladaci panel a tlacitka
zatimco je trouba v rezimu grilovani (Obr. 8).

2. Bezpecnostni panel dejte pod ovladaci panel, oteviete predni kryt trouby
(Obr. 9).

3. A poté bezpelnostni panel zajistéte mezi troubou a pfednim krytem, troubu
jemné zavrete.(Obr. 10)

4. Tento bezpecnostni panel pouzijte k tomu, abyste pfedesli poSkozeni
ovladaciho panelu a talCitek teplem je-li trouba spusténa v reZimu grilovani.

5. Pri vareni je dulezité nechat kryt otevieny ve specifikované vzdalenosti.

6. Bezpec€nostni panel zajisti idealni podminky vafeni a sou¢asné ochranu
ovladaciho panelu a tlaCitek.

\

Obrazek 8 Obrazek 9

KATALYTICKE STENY*

Katalytické stény se nachazi po pravé a
levé strané, pod vodicimi liStami. Katalytické
stény vyhani Spatny zapach a ze sporaku
dostavaji ten nejlepsi vykon. Katalytické
stény rovnéz vstiebavaji zbytky oleje a Cisti
troubu béhem provozu.

Obrazek 11



Vyjmuti katalytickych stén

Chcete-li katalytické stény vyjmout, musite vysunout listy. Jakmile budou liSty
vysunuty, katalytické stény se automaticky uvolni. Katalytické stény se musi
ménit po 2-3 letech.

PECENi KURETE*

Umistéte roZen na ram. OtocCny rozen
zasufite do trouby na pozadovanou
uroven. Do spodni ¢asti umistéte
odkapavaci pekac, ktery sbira tuk. Aby se
pekac snadno Cistil, dejte do né&j trochu
vody. Nezapomente z rozné sejmout
plastové Casti. Po grilovani nasroubujte
plastovou rukojet’ a jidlo z trouby vyjméte.

Obrazek 12

“GRILUJTE POUZE SE ZAVRENYMI DVERMI TROUBY”

EKOLOGICKA LIKVIDACE

Obal zlikvidujte zpusobem Setrnym k Zivotnimu prostiedi.

Tento spotfebi€ je oznaCen v souladu s evropskou

smérnici 2012/19/EU tykajici se pouzitych elektrickych a

elektronickych spotrebiCl (elektricky a elektronicky odpad
I

— WEEE). Smérnice stanovi ramec pro vraceni a recyklaci
pouzitych spotfebic, ktery plati po celé EU.

INFORMACE O BALENI

Obalové materialy produktu jsou v souladu s nasi smérnici na ochranu
zivotniho prostfedi vyrobené z recyklovatelnych materiald. Balici materialy
nevyhazujte do domaciho nebo jiného odpadu. Odvezte je na sbérné misto
baliciho materialu, které ma povéfeni mistnich organu.




Drogi uzytkowniku ;

Naszym celem jest zapewnienie Panstwu, poprzez dostarczenie tego
produktu najnowszych rozwigzan stworzonych w warunkach bezpiecznych dla
srodowiska, w zgodzie z ogélnymi standardami jakosci.

Dlatego tez zalecamy uwazne przeczytanie instrukcji obstugi przed uzyciem
produktu i zachowanie jej do ponownego uzytku.

Uwaga:Ponizsza instrukcja obstugi jest stworzona dla wiecej niz jednego modelu.
Niektore charakterystyki mogg nie dotyczy¢ zakupionego przez Panstwa modelu.

* Zaznacz produkty, jak opcji.

?Zgodne z regulaminem WEEE.”
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WAZNE OSTRZEZENIA

1.0STRZEZENIE: Aby uniknagé porazenia
pradem, przed wymiang lampy upewni sie, ze
obwéd elektryczny piekarnika jest otwarty.

2.0STRZEZENIE:Przed dotknieciem stykéow
trzeba odtaczy¢ wszystkie obwody zasilania.

3.0STRZEZENIE:Gdy dziata grilla, czesci
piekarnika w zasiegu dotyku moga by¢ gorace.
Trzymaj dzieci z dala.

4.0STRZEZENIE:Kazde nieuwazne pieczenie
na tluszczu i oleju moze by¢ niebezpieczne i
spowodowac pozar.

5.0STRZEZENIE:Zagrozenie pozarem; nie
przechowuj zywnosci w miejscu stuzacym do
pieczenia.

6.0STRZEZENIE:Jesli powierzchnia jest peknieta,
wyjmij wtyczke piekarnika z gniazdka, aby
unikniecia ryzyka porazenia pradem.

7.0STRZEZENIE:Podczas uzytkowania piekarnika
jego czesci w zasiegu dotyku moga by¢ gorace.
Trzymaj male dzieci z dala.

8.0STRZEZENIE:Piekarnik i jego czesci w
zasiegu dotyku bardzo nagrzewaja sie podczas
uzytkowania.

9.Ustawienia piekarnika podano na etykiecie.
(lub wywieszce z danymi)
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10.Piekarnik nie jest przytgczony do uktadu
odprowadzania spalin. Piekarnik nalezy przytgczyc i
zainstalowac zgodnie z obowigzujgcymi przepisami
instalacji. Nalezy uwzgledni¢ wymagania zwigzane z
wentylacja.

11.Czesci w zasiegu dotyku mogg sie bardzo
nagrzewac podczas uzytkowania grilla. Trzymaj mate
dzieci z dala.

12.0STRZEZENIE: Urzadzenie to przeznaczone
jest tylko do przygotowania potraw. Nie wolno go
uzywac do innych celéw, np. ogrzewania pokoju.

13.Przypadkowemu dotknieciu drzwiczek piekarnika
zapobiegajg dodatkowe zabezpieczenia. Nalezy je
zainstalowac, jesli w domu sg dzieci.

14.” Instrukcja ta odnosi sie do krajow, ktorych symbole
podano na urzgdzeniu. Jesli symbolu jakiegos kraju
nie ma na urzgdzeniu, w celu przystosowania go do
warunkow w tym takiego nalezy przeczytac instrukcje
techniczng”.

15.Do czyszczenia piekarnika nie uzywaj myjek
parowych.

16.Przed otwarciem drzwiczek piekarnika oczysc je
z resztek. Przed zamknieciem drzwiczek piekarnika
odczekaj, az ostygna.
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17.NIGDY nie wolno gasi¢ ognia wodg, najpierw
odtgcz zasianie sieciowe, a nastepnie sttum ogien, na
przyktad pokrywka lub kocem.

18.Do czyszczenia szyby w drzwiczkach piekarnika
nie uzywaj twardych i szorstkich srodkow czyszcza-
cych ani twardych skrobakow metalowych, poniewaz
mog3 jg zarysowac i sttuc.

19.Po wstawieniu potrawy upewnij sie, ze drzwiczki
sg szczelnie zamkniete.

20.Dzieci w wieku 8 i ponizej mogg przebywac
w poblizu piekarnika tylko, jesli sg pod statym
nadzorem.

21.Uwazaj, aby nie dotykac¢ elementéw grzewczych.

22.Urzgdzenia tego mogg uzywac dzieci w wieku
8 lat i starsze oraz osoby o ograniczonej zdolnosci
fizycznej, czuciowej lub psychicznej lub pozbawione
doswiadczenia i wiedzy, jesli sg pod nadzorem lub
zostaty poinstruowane co do bezpiecznego
uzytkowania go i zdajg sobie sprawe z ewentualnych
zagrozen.
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WPROWADZENIE DO URZADZENIA

Rys. 17.1 oraz 17.2 sg opcjonalne dla ot 21
piekarnikéw o wymiarach 50x60 oraz Of[[szmres)ll—q 20
60x60 (*) I — Sose7 —11 )

Rys 17.1 nie odnosi sig do piekarnikéw - ) 23
o wymiarach 50x55, rys. 17.2 zas jest

dla nich opcjonalny. (*)

1. Ogrzewanie Miejsce 7.Dioda LED sekcji piekarnika  16.No6zka Plastikowa
@140mm 8.Panel sterowania 17.Dolne Drzwiczki

2. Ogrzewanie Miejsce 9.Ustawienie Termostatu 17.1.Szuflada
@120/ 180mm 10.Ustawienie Piekarnika 17.2.Drzwiczki

3. Ogrzewanie Miejsce 11.Minutnik Cyfrowy 18.Metal Gorna Plyta
@140mm (Fakultatywny) 19.Panel Boczny

4. Ogrzewanie Miejsce 12.Przetgczniki Sterowania 20.0swietlenie
Podwojny @140 / 250mm Piekarnikiem 21.Grill

5. Szklany Blat 13.Zapalniczka przyciskowa 22. Standardowa tacka

6. Dioda LED sekcji ptyty 14.Drzwiczki 23. Gleboka tacka*
grzewczej 15.Uchwyt

47 I B B




H B §F Cym——

WAZNE OSTRZEZENIA
Potaczenie elektryczne i bezpieczenstwo

1.Twoj piekarnik wymaga 32 Amperow. Jezeli to konieczne, dokonanie
instalacji jest zalecane przez wykwalifikowanego elektryka.

2.Twoj piekarnik jest dostosowany do podtgczenia do pragdu o mocy
roboczej 220-240V / 380-415V AC, 50/60Hz. Jezeli napiecie jest inna niz
okresloneskontaktuj sie z autoryzowanym serwisem technicznym.

3.Piekarnik powinien by¢ podtgczony do pradu wytgcznie za pomocg
gniazdka z uziemieniem, zgodnie z przepisami. Jezeli nie ma odpowiedniego
gniazdka z uziemieniem w miejscu, w ktorym piekarnik zostanie

umieszczony, niezwiocznie skontaktuj sie z wykwalifikowanym elektrykiem.
Producent nie jest odpowiedzialny za szkody, ktore powstaty na wskutek
podtgczenia do gniazdka bez uziemienia. Jezeli koncoéwka elektrycznego
kabla jest otwarta, odpowiednio do typu urzgdzenia, nalezy zainstalowaé
odpowiednie przytgczenie w gtobwnym przewodzie, w ktorym wszystkie konce
mogg by¢ odtaczone w przypadku potgczenia/ odigczonenia z gtéwnego kabla.
4.Jezeli podtgczony kabel ulegnie uszkodzeniu, powinien by¢ zastgpiony
przez autoryzowany serwis lub wykwalifikowanego elektryka, aby unikngé
zagrozen.

5.Kabel elektryczny nie powinien dotykaé goracych czesci urzgdzenia.

6.Piekarnik powinien by¢ uzywany w pomieszczeniu o odpowiedniej
wentylacji oraz zainstalowany w pomieszczeniach mieszkalnych.

7.Prosze o uzywanie piekarnika w suchym miejscu.

8.Podczas umieszczenia piekarnika na wyznaczone miejsce, upewnij sie ze
jest ono na poziomie blatu. Umies¢ piekarnik w blacie za pomocg
przystosowanych nézek, jezeli jest taka koniecznosc.
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SCHEMAT INSTALACJI ELEKTRYCZNEJ

]
220-240V~50/60Hz 380-415V 3N~50/60Hz 380-415V 2N~50/60Hz
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ILUSTRACJA MONTAZU LANCUCHA

Aby zapewni¢ bezpieczng eksploatacje, przed uzyciem koniecznie
przymocuj urzadzenie do $ciany za pomocg dostarczonego fancucha i sruby z
hakiem. Sprawdz, czy hak jest dobrze wkrecony w $ciane.




INSTALACJA KUCHENKI
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850 mm min.

20mm 500-600 mm min. 20mm

DANE TECHNICZNE KUCHENKI
DANE TECHNICZNE 50x55 50x60 60x60
Szerokosé zewnetrzna 500mm 500mm 600mm
Gtebokos¢ zewnetrzna 560mm 630mm 630mm
Wysokos$¢ zewnetrzna 855mm 855mm 855mm
Moc zarowki 15W
Termostat 40-240°C
Dolna grzatka 1000W 1000W 1200W
Gorna grzatka 800W 800W 1000W
Grzalka szybkonagrzewajgca | - 1800W 2200W
Grzatka grilla 1500W 1500w 2000W
Napiecie zasilajgce 220-240/380-415V,50/60 Hz
Grzatka Ceramiczna @140 1200W
Grzatka Ceramiczna @180 1700W/1800W
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JESLI URZADZENIE NIE DZIALA

1.Sprawdz czy wtyczka przewodu zasilajgcego jest podigczona do gniazdka
w $cianie.

2. Sprawdz siec elektryczna.

3. Sprawdz bezpieczniki.

4. Sprawdz przewdd zasilajgcy pod kgtem uszkodzen.

5. Jesli nie mozesz rozwigzac¢ problemu, skontaktuj sie z serwisem
producenta/dostawcy lub specjalistg o podobnych kwalifikacjach.

OPIS KUCHENKI | PANELU KONTROLNEGO

—> Rozno 2-., Wentylator

—_ . Turbo Nagrzewanie +
— Grzatka Goérna | Dolna @ Wentylator

. . =5 Grzatka Dolna + Goérna +
2 h)

x| | Oswietlenie 2| | wentylator

~d Dolna Grzatka + e od Grzatka Grilla +

= Wentylator ~ Wentylator
o . o Palnik Grilla / Grzatka
—| | Grzatka Grilla Grilla
vov . . P — e

& Grzatka Grilla + Zaréwka Gorna Grzatka

il . . Palnik Piekarnika / Dolna
VI | Minutnik Elektryczny —| | Grzalka

POKRETLO TERMOSTATU: Aby skorzystac z piekarnika, nalezy ustawi¢
termostat na pozgdang temperature. Termostat ma funkcje regulacji od 40°C
do 240°C stopni.

MECHANICZNE POKRETLO MINUTNIKA*: Aby korzystac z piekarnika,
nalezy ustawi¢ minutnik na pozgdany czas, od 0 do 90 minut. Mozesz
skorzystac¢ z tabeli pieczenia.
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PANEL STEROWANIA

. E—
—~ —~ yo e . T~ ., e D N
=0 =0 =0; O0..0..0..0.
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=O0=0=20:.0..0..0..0.
KORZYSTANIE Z PLYT GRZEWCZYCH
POZIOM | POZIOM | POZIOM | POZIOM | POZIOM | POZIOM
1 2 3 4 5 6
@80mm 200W 250W 450W --- --- ---
@145mm 250W 750W 1000W --- --- ---
@180mm 500W 750W 1500W --- --- ---
@145mm Szybki | 500W 1000W | 1500W - --- ---
@180mm Szybki | 850W 1150W | 2000W --- --- ---
@145mm 95w 155W 250W 400W 750W 1000W
@180mm 115W 175W 250W 600W 850W 1500W
@145mm Szybki [ 135W 165W 250W 500W 750W 1500W
@180mm Szybki [ 175W 220W 300W 850W 1150w | 2000W
@220mm 220W 350W 560W 910W 1460W | 2000W

1. Elektryczne ptyty grzewcze majg standardowo 6 poziomow temperatury
(jak opisano powyzej).

2. Przed pierwszym uzyciem nalezy wtgczyc¢ ptyte grzewczg na 5 minut na
poziomie 6. Sprawi to, ze czynnik na ptycie grzewczej, ktory jest wrazliwy na
ciepto, stwardnieje poprzez podgrzanie.

3. Aby bardziej produktywnie korzystaé z energii, uzywaj garnkéw o ptaskim
dnie, ktore w petni styka sie z powierzchnig grzejaca.
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KORZYSTANIE Z GRZALEK W PIEKARNIKU

1. Kiedy witgczysz piekarnik po raz pierwszy, poczujesz zapach srodka,
ktorym pokryte sg grzatki. Aby sie go pozby¢, nastaw pusty piekarnik na
240°C na 45-60 minut.

2. Pokretto do regulacji piekarnika powinno by¢ nastawione na zgdang
wartosc; w przeciwnym wypadku piekarnik nie bedzie dziatat.

3. Rodzaje potraw, ich czasy pieczenia i pozycje termostatu sg podane w tabeli
pieczenia. Wartosci podane w tabeli pieczenia to wartosci charakterystyczne
otrzymane w wyniku testéw przeprowadzonych w naszym laboratorium. Sg to
wartosci przyktadowe. Kazda osoba pracujgca w kuchni preferuje inne smaki i
przyzwyczajenia.

4. Kurczaka mozesz obracac¢ w piekarniku za pomocg akcesoriow.

5. Czas gotowania: Rezultaty mogg sie rézni¢, w zaleznosci od napiecia,
réznej jakosci materiatu, ilosci i temperatury.

6. W trakcie pieczenia w piekarniku nie nalezy zbyt czesto otwiera¢ jego
drzwiczek. W przeciwnym przypadku moze zosta¢ zachwiana réwnowaga
cieplna i moze to zmienic¢ rezultat pieczenia.

7. Korzystanie z form przy pieczeniu ciasta daje lepsze rezultaty.

8. Przed pieczeniem nalezy nagrza¢ wstepnie piekarnik przez 5-10 min.
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TABELA PIECZENIA
Potrawa Funkcja. Temperatura Pozycj.a Czas. Piec
Gotowania (°C) Kratki (Min.)
Ciasto Statyczne / Statyczne+Wentylator 170-180 2 35-45
Mate Ciasta Statyczne / Turbo+Wentylator 170-180 2 25-30
Pierozek Statyczne / Statyczne+Wentylator 180-200 2 35-45
Ciasto Statyczne 180-190 2 25-30
Ciastka Statyczne 170-180 3 20-25
Szarlotka Statyczne / Turbo+Wentylator 180-190 2 50-70
Biszkopt Statyczne 200/150* 2 20-25
Pizza Statyczne +Wentylator 180-200 3 20-30
Lazania Statyczne 180-200 2 25-40
Beza Statyczne 100 2 60
Kurczak Statyczne +Wentylator / Turbo+Wentylator 180-190 2 45-50
Grillowany Kurczak** | Girill 200-220 4 25-30
Grillowana Ryba** Grill+Wentylator 200-220 4 25-30
Poledwica** Grill+Wentylator Mak. 4 15-20
Grillowane Pulpety** | Girill Mak. 4 20-25

*Krawedzie bez wstepnego ogrzewania w temperaturze 200 ° C az do
brgzowego, a nastepnie gotowanych do 150 ° C.

**Odwrdécony potowa zywnosci gotowania.

UZYWANIE | OPIS SEKCJI KUCHENKI CERAMICZNA

POzI. | POZI. | POZI. | POZI. | POZI. | POZI. | POZI. | POZI. | POZI. MAK
1 2 3 4 5 6 7 9 :
@140mm 130 206 350 500 850 1200 .
Commutata W w W w w W
@180mm 180 470 790 850 1230 1700 .
Commutata w W w W W w
@180mm 1800 1800 1800 1800 1800 1800 1800 1800 1800
Regulator W w W w W W w W w
1000 1000 1000 1000 1000 1000 1000 1000 1000 1800
@140/250mm W W W W W W W W W W
@120/180mm 700 700 700 700 700 700 700 700 700 1700
Podwojny W w W W w W w W w W

Prawda Nieprawda

Nieprawda

Nieprawda
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1.Plyte mozna obstugiwac¢ za pomocg przetgcznikdw pierscienia na panelu
sterowania piekarnika. Przetgcznik ten reguluje energie, aby osiggna¢ zgdang
temperature ustawiong przez uzytkownika.

2.W celu uzyskania dobrego wyniku gotowania z ptytg grzejng, dno miski
powinny by¢ grube i ptaskie, jak to mozliwe.

3.Dno patelni i strefy grzewcze powinny by¢ tej samej wielkosci. Jesli to
mozliwe, nalezy zawsze umiesci¢ wieka na patelni. Zawsze umieszczaé
naczynia na polu grzejnym przed jego witgczeniu. Przetgczania stref
grzewczych sie przed korncem gotowania, aby wykorzystac ciepto resztkowe.

4.Nalezy obroci¢ pokretto w prawo do uruchamiania do pracy. Temperatura
ustawiona przez potozenie pokretta na linii stopniowo wzrastajgcej do max.
(Strefa pojedyncze).

5.Na podwadjnej strefy gotowania pierwszy pierscien dziata jak jednej strefy;
Drugi pierscien zaczyna dziata¢ po jakims$ ekstra toczenia wigkszej sity do
ruchu wskazéwek zegara na “max” regionu koncu znak pierscienia. Po
wigczeniu sie do walki z ruchem wskazowek zegara, pierwszy pierscien
bedzie dziata¢ jako maksymalny zasieg i moc drugi pierscien bedzie
ograniczy¢ do chec temperature. W pozycji “0”, wszystkie pierscienie stajg

sie.

[y c— c— c— [ e i c— i e

@

$140mm (D
|
|
I

Restvarmeindikator Restvarmeindikator Restvarmeindikator

$140X250mm
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I
I
I

@180mm @140mm
I
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[ Y e e— e e

$180mm
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KONSERWACJA i CZYSZCZENIE

1. Odigcz wtyczke zasilania elektrycznego kuchenki z gniazdka.

2. Piekarnik jest mocno nagrzany w trakcie dziatania lub tuz po jego
rozpoczeciu. Staraj sie nie dotykac grzatek.

3. Nigdy nie czys¢ wnetrza, panelu, pokrywy, tacek ani zadnych innych
czesci piekarnika za pomocg takich narzedzi, jak twarda szczotka, ostra Scierka
lub néz. Nie uzywaj Scierajgcych i rysujgcych srodkow i detergentéw.

4. Po wyczyszczeniu wnetrza za pomocg Sciereczki nasgczonej srodkiem
do mycia, wyptucz je i wytrzyj miekkg Sciereczka.

5. Szklane powierzchnie czys¢ srodkami przeznaczonymi do szkia.

6. Nie czys¢ kuchenki myjkami parowymi.

7. Przed otwarciem gornej pokrywy piekarnika zetrzyj z niej rozlany ptyn. Przed
zamknieciem pokrywy sprawdz, czy ptyta grzewcza wystygta wystarczajgco.

8. Nigdy nie uzywaj do czyszczenia tatwopalnych srodkéw, takich jak kwas,
rozpuszczalnik czy benzyna.

9. Nie myj w zmywarce zadnej czesci kuchenki.

10. Aby wyczysci¢ szybe w drzwiczkach piekarnika: za pomocg srubokreta
wykre¢ sruby mocujgce uchwyt i wyjmij drzwiczki. Doktadnie je wymyj i wyptucz.
Po wysuszeniu prawidtowo zamontuj drzwiczki piekarnika i przykre¢ zawiasy.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA SZKLANYCH PRZEDNICH
DRZWICZEK PIEKARNIKA

Usun profil, naciskajgc plastikowe zatrzaski po lewej i prawej stronie, jak
pokazano na rysunku 1, i pociggajgc profil do siebie, jak pokazano na rysunku
2. Nastepnie wyjmij wewnetrzng szybe, jak pokazano na rysunku 3. W razie
potrzeby w ten sam sposdb mozna wyjgc¢ srodkowqg szybe. Po zakornczeniu
czyszczenia i konserwacji zamontuj szyby i profil w odwrotnej kolejnosci.

Sprawdz, czy profil jest prawidtowo zamontowany.

Rysunek 1 Rysunek 2 Rysunek 3




MONTAZ DRZWI PIEKARNIKA

Rysunek 4.1 Rysunek 4.2 Rysunek 5.1 Rysunek 5.2
Catkowicie otworz Ustaw zamek w Nastepnie zamknij  Aby zdjg¢ drzwicz-
drzwiczki piekarni-  zawiasie pod naj-  drzwiczki piekarni- ki, pociggnij je przy

ka, pociggajac je szerszym katem ka tak, aby oparty = zamknietej pozycji

do siebie. zgodnie z rys. 4.2. sie na zamku, do gory obiema
Nastepnie odblo- Wprowadz oba zgodnie z rys. 5.1.  rekami, zgodnie z
kuj je, popychajgc ~ zawiasy mocujgce rys. 5.2.

zamek w zawiasie drzwiczki do pie-
do gory srubokre-  karnika w tej samej
tem zgodnie z pozycji.
rys. 4.1.

Aby zamontowac¢ ponownie drzwiczki piekarnika, wykonaj powyzsze kroki w
odwrotnej kolejnosci.
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WYMIANA ZAROWKI PIEKARNIKA
Aby unikng¢ ryzyka porazenia pragdem, przed wymiang zaréwki sprawdz, czy
obwdd doprowadzajgcy prad do urzgdzenia zostat otwarty.
(Otwarty obwdd to obwodd elektryczny, ktory nie przewodzi prgdu)

1. Na poczatku nalezy odtgczy¢ doptyw pradu do urzgdzenia i sprawdzié,
czy urzgdzenie jest chtodne.

2. Nastepnie nalezy zdjg¢ ostone zarowki, obracajac jg tak, jak to pokazano
na ilustracji. W razie trudnosci mozna uzy¢ rekawic z tworzywa sztucznego.

3. Nastepnie nalezy wyjac zarowke, obracajac jg, a nastepnie wtozy¢ nowg
zarowke o takich samych parametrach. Sg to:

-230 V,AC

-15W

- Gwint E14

4. Nastepnie nalezy zatozy¢ z powrotem zabezpieczenie zarowki i
podtgczy¢ urzgdzenie do prgdu. Mozna z powrotem uzy¢ kuchenki.

7 - //
i (@

[ )

Rysunek 6 Rysunek 7
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AKCESORIA

Gleboka Tacka*

Wypieki, potrawy smazone na gtebokim ttuszczu
i gulasz. W przypadku smazenia bezposrednio
na grillu do ciast, mrozonek i mies gteboka tacka
moze stuzyc¢ jako skapywacz na ttuszcz.

Tack
Whypieki (ciastka, herbatniki itp.) oraz mrozonki.

Grill

Smazenie i/lub umieszczanie potraw do upieczenia
lub smazenia oraz mrozonek na odpowiednigj
szufladzie.

Szyna Teleskopowa*
Wysuwana teleskopowo szyna utatwia wktadanie i
wyjmowanie tacek lub kratek.

Grill na Tacce*

Do potraw, ktére mogg przywiera¢ do powierzchni
podczas przyrzadzania (np. do wotowiny). Uzycie
grilla na tacce zapobiega takiej sytuaciji.

Dolna i Gérna Kratka*
Podczas gotowania mozna potozy¢ tacke (stan-
dardowg lub gtebokg) na dolnej i gérnej kratce.
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KORZYSTANIE Z PANELU DEFLEKTORA GRILLA (opcja)*

1. Do ochrony panelu sterowania i przyciskéw, kiedy piekarnik jest w trybie
grillowania (Rysunek 8), zaprojektowano panel zabezpieczajgcy.

2. Umiesc¢ panel zabezpieczajgcy ponizej panelu kontrolnego, otwierajgc
przednie szklane drzwiczki piekarnika (Rysunek 9).

3. Nastepnie umocuj panel zabezpieczajgcy miedzy piekarnikiem a drzwicz-
kami, delikatnie przymykajac drzwiczki. (Rysunek 10)

4. Uzywaj tego panelu zabezpieczajgcego, aby unikng¢ uszkodzenia ciepl-
nego panelu sterowania i przyciskéw, kiedy piekarnik jest w trybie grillowania.

5. Podczas korzystania z trybu grillowania wazne jest, aby drzwiczki byty
otwarte w okreslony sposob.

6. Panel zabezpieczajgcy zapewni idealne srodowisko do pieczenia,
chronigc jednoczesnie panel kontrolny i przyciski.

\

Rysunek 8 Rysunek 9

SCIANKI KATALITYCZNE*

Scianki katalityczne znajduja sie po lewej
i prawej stronie wneki pod prowadnicami.
Scianki katalityczne eliminujg nieprzyjemny
zapach i umozliwiajg uzyskanie najlepsze;j
wydajnosé kuchenki. Sciany katalityczne
pochtaniajg réwniez resztki oleju i czyszczg
piekarnika podczas pracy.

Rysunek 11
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Wyjmowanie scianek katalitycznych

Aby wyjac¢ Scianki katalityczne, trzeba wyciggna¢ prowadnice. Po
wyciggnigciu prowadnic $cianki katalityczne zostang automatycznie
zwolnione. Scianki katalityczne nalezy wymienic¢ po 2-3 latach.

PIECZENIE KURCZAT*

Utoz szpikulec rozna na ramie. Wsun
rame rozna do piekarnika na wybranym
poziomie. Na dnie ustaw tacke, w ktérej
zbiera¢ sie beda krople ttuszczu. Do tacki
na ociekajgcy ttuszcz nalej troche wody,
aby tatwiej jg byto czyscic. Nie zapomnij
zdjg¢ plastikowej czesci ze szpikulca
rozna. Po grillowaniu wkre¢ plastikowy
uchwyt na szpikulec i wyjmij potrawe z
piekarnika.

Rysunek 12

“ZAWSZE GRILLUJ PRZY ZAMKNIETYCH DRZWICZKACH PIEKARNIKA”

PRZYJAZNA SRODOWISKU UTYLIZACJA

Pozbadz sie opakowania w sposéb przyjazny dla

Srodowiska.

Urzagdzenie to jest oznaczone zgodnie z Dyrektywg

Europejskg 2012/19/UE dotyczaca zuzytych urzadzen

elektrycznych i elektronicznych (odpady sprzetu

elektrycznego i elektronicznego - WEEE). Wytyczna
I

ta okresla ogolne zasady zwrotu i recyklingu zuzytych
urzagdzen w catej do UE.

INFORMACJE OPAKOWANIU

Materiaty opakowania tej chtodziarki sg wykonane z surowcow wtérnych,
zgodnie z naszymi krajowymi przepisami dotyczgcymi ochrony srodowiska.
Nie wyrzucaj materiatéw opakowaniowych razem z odpadkami domowymi lub
innymi. Dostarcz je do punktéw zbiérki materiatbw opakowaniowych
wyznaczonych przez wtadze lokalne.




Vazeny uzivatelovi,

Upozornenie Ohladom Zivotného Prostredia Recyklovatelny obal

Nezbavte sa obalu od vyrobku len tak, ze ho jednoducho vyhodite. Cely
do odpadkov, ale ho starostlivo rozdelte podfa materialov/laminat, kartdn,
polystyrén/ podla predpisov o triedeni odpadu.

Tento pristroj musi byt zapojeny v sulade s platnymi predpismi a pouzivany
v dobre vetranom priestore. Pred zapojenim si precitajte navod na pouZitie.

* Mark su produkty, ktoré moznost.

“Spina nariadenia WEEE.”
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DOLEZITA UPOZORNENIA

1. VAROVANIE: Aby ste predisli usmrtenie
elektrickym pradom, pred vymenou ziarovky sa
uistite, Ci je elektricky okruh produktu otvoreny.

2. VAROVANIE: Nez sa dotknete koncoviek
zapojenia, musia byt’ vSetky okruhy odpojené.

3. VAROVANIE: Ak je gril spusteny, dosiahnutelné
¢asti moézu horuce. Udrzujte deti mimo dosahu.

4. VAROVANIE: Akékolvek neuvazené varenie s tukmi
a olejmi méze byt nebezpeéné a mbéze spdsobit’ poziar.

5. VAROVANIE: Nebezpecenstvo poziaru; na
varnom povrchu neskladujte ziadne potraviny.

6. VYSTRAHA: Ak je povrch nalomeny, odpojte
spotrebi¢, aby ste predisli nebezpeéenstvu urazu
elektrickym pradom.

7. VAROVANIE: Dosiahnutel'né ¢asti sa mozu pocas
pouzivania zahriat’. Malé deti udrzujte mimo dosahu.

8. VAROVANIE: Tento spotrebi€ a jeho dosiahnutelné
Casti sa pri pouzivani zahrievaju.

9. Nastavenie stavu tohto spotrebi€a je vyznaCené na
Stitku. (Alebo na datovom Stitku)

10. Tento spotrebiC nie je pripojeny k systému
odvadzanie produktov spalovania. Tento spotrebi€¢ musi
byt zapojeny a nainstalovany v sulade s platnou pravnou
upravou. Zvazte poziadavky spojené s ventilaciou.
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11. Nabijaci Casti sa mézu poCas pouZzivania grilu
zahriat. Malé deti udrzujte mimo dosahu.
12. VAROVANIE: Spotrebi¢ sluzi iba na varenie.
Nesmie sa pouzivat’ na iné ucely, napriklad
vykurovanie miestnosti.

13. Existuju dalSie ochranné prvky, ktoré zabrania
nahodnému dotyku dveri rury. V pripade, ze su v
domacnosti deti, je potrebné takéto prvky nainstalovat.

14. “Tieto pokyny platia pre krajiny, ktorych symboly
su uvedené na spotrebicCi. Ak symbol krajina nie je na
spotrebici, je potrebné, aby ste spotrebi€ prispdsobili
podmienkam takeé krajiny, je potrebné, aby ste si precital
technické pokyny.”

15. Na Cistenie spotrebiCa nepouzivajte parneé CistiCe.

16. Pred otvorenim dveri rury vycCistite nanosy, ktoré na
nich zostali. Nez dvere zatvorte, nechajte ruru vychladnut.

17. NIKDY sa nepokusSajte hasit poziar vodou, najprv
odpojte napajanie a potom pomocou, napr. pokrievky
alebo utierky, zakryte poziar.

18. Na Cistenie skla vo dverach nepouzivajte tvrdé a
abrazivne Cistiace prostriedky alebo tvrdé kovoveé Skrabky,
pretoze mdzu povrch poskriabat.

19. Po vlozeni jedla sa uistite, Ci su dvere pevne
zatvoreneé.




20. Bez staleho dozoru nesmu deti mladsSie 8 rokov
spotrebi¢ pouzivat.

21. Dajte pozor, aby ste sa nedotkli ziadnych horucich
prvkov.

22. Tento spotrebiC mézu pouzivat deti starSie ako 8
rokov a osoby s obmedzenymi telesnymi, zmyslovymi
alebo mentalnymi schopnostami, alebo osoby bez
prislusnych znalosti a skusenosti, pokial su pod

dozorom alebo boli pou€ené o bezpecnom pouzivani
tohto pristroja a chapu suvisiace nebezpecenstvo.




PREDSTAVENIE SPOTREBICA

- N
Obrazok 17.1 a 17.2 je volitelny (e o 21
pre rury s rozmermi 50x60 a of([E)l—
60x60 (*) T Sz 1] / 22
Obrazok 17.1 nie je k dispozicii \\ ) 23
pre ruru s rozmermi 50x55 a
17.2 je volitefny. (*)
1. Platnicka @140mm 10. Tlacidlo prikazov pre 17.1. Zasuvka
2. Platni¢ka raru 17.2. Odklopné dvere
@120 / 180mm 11. Digitalny ¢asovacé 18. Horna kovova platha
3. Platnicka @140mm (volitelny) 19. Bocny panel
4. Ovalna platni¢ka 12. Regulatory pre 20. Ziarovka
@140 / 250mm Sklokeramické dosky 21. Gril
5. Sklenena horna doska 13. Sklenené dvere rary 22. Standardny zasobnik
6. LED v Casti varia 14. Sklenené dvere rary 23. Hlboky zasobnik*
7. LED v Casti rary 15. Rukovat
8. Ovladaci panel 16. Plastova nézka
9. Spinac¢ termostatu 17. Spodné dvere
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DOLEZITA UPOZORNENIA
Elektrické zapojenie a zabezpecenia

1.Vas$a rura potrebuje pre mono fazu poistku 40 Amp alebo 3x16
Amp poistky pre trojfazové napajanie, podla napajanie Casti varica,
ktory ma 4 keramické platniCky a Casti rury s elektrickymi modelmi.
InStalacia kvalifikovanym elektrikarom je povinna.

2.Va$a rura je nastavena v sulade s napajanim 220-240V / 380-415V
AC, 50/60Hz. Ak je napajanie iné ako uvedena hodnota, kontaktujte
autorizovany servis, prosim.

3.Elektrické zapojenie rury musi byt vykonané do zasuviek, ktoré su
uzemneneé v sulade s miestnymi predpismi. Ak nie je na mieste inStalacie
rary Ziadne uzemnené zapojenie, okamzite kontaktujte kvalifikovaného
elektrikara a poziadajte o uzemnenie. Vyrobca nezodpoveda za
Skody, ku ktorym ddéjde v désledku toho, Ze spotrebi€ nie je zapojeny
do uzemneného systému.

4.Ak sa napajaci kabel poskodi, musi ho vymenit zastupcu
autorizovaného servisu alebo kvalifikovany elektrikar, aby sa predislo
nebezpecenstvu alebo urazu elektrickym prudom.

5.Elektricky kabel sa nesmie dotykat horuceho povrchu produktu.

6.Rura musi byt pouzivana na dobre vetranom mieste a musi byt
nainstalovana na rovhom povrchu.

7.Ruru pouzivajte v suchom prostredi.

8.Pri umiestneni rdry na miesto sa uistite, Ze je vyrovnana. V pripade
potreby ju vyrovnajte pomocou nozi€iek.




NAKRES ELEKTRICKEHO ZAPOJENIA

1
220-240V~50/60Hz 380-415V 3N~50/60Hz 380-415V 2N~50/60Hz

I I

9 ]Neutral % [TNeutral L2-§ & ] Neutral

Ql | Neutre Neutre Q & Neutre

2 ° |5 Earth L1 [ 2 5 5 Earth

\. Terre STerre
Erdung Erdung

HO5 VV-F 3G 4mm?2 HO5 VV-F 5G 1.5mm? HO5 VV-F 4G 1.5mm?2

ILUSTRACIA RETAZOVEHO SPOJENIA

Pred pouzitim spotrebica, aby ste zabezpedili bezpetné pouzitie,
skontrolujte, Ze ste spotrebi¢ k stene pripevnili pomocou dodaného
retaze a skrutkovacieho haku.Skontrolujte, €i je hak k stene pevne
pripevneny.

75 cm




INSTALACIA VASEJ RURY

| =

—

—

—
850 mm min.

20mm 500-600 mm min. 20mm

TECHNICKE FUNKCIE VASEJ RURY
TECHNICKE UDAJE 50x55 50x60 60x60
VonkajSia Sirka 500mm 500mm 600mm
Vonkajsia hibka 560mm 630mm 630mm
VonkajSia vyska 855mm 855mm 855mm
Vykon Ziarovky 15W
Termostat 40-240°C
Spodny ohrievaci prvok 1000W 1000W 1200W
Horny ohrievaci prvok 800W 800W 1000W
Turbo ohrievaci prvok | - 1800W 2200W
Grilovaci ohrievaci prvok 1500W 1500W 2000W
Privadzané Napatie 220-240/380-415V,50/60 Hz
Platnicka @140 1200W
Platnicka @180 1700W/1800W
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AK SPOTREBIC NEFUNGUJE

1. Skontrolujte, Ci je zastrc¢ka napajacieho kabla do nastennej zasuvky
riadne zapojena.

2. Skontrolujte elektricku siet, prosim.

3. Skontrolujte poistku, prosim.

4. Skontroluje, ¢i sa na napajacom kabli neobjavili nejaké problémy.

5. Ak problém nevyrieSite, kontaktujte zastupcu servisu alebo obdobne
kvalifikovanej osoby.

POPIS RURY A OVLADACICH PANELOV

| |Otogny Razef | |Ventiator
—_— Spodny + Horny Ohrievaci @ Turbo Ohrievaci Prvok +
— Prvok Ventilator
=5 Spodny + Horny Ohrievaci
4 h ]
L] |Svetio £ | |Prvok + Ventilator
~d Spodny Ohrievaci Prvok + vov Ohrievaci Prvok - Gril +
= Ventilator ~ Ventilator
z Grilovaci Ohrievaci Prvok vov CH;co.rak Grilu / Ohrievaci Prvok
rilu
:é_v %2?&\/’;: Prvok - Gril + | |Horny Ohrievaci Prvok
i X . Horak Rury / Spodny
| [Elektricky Casovag —| | Ohrievaci Prvok

TLACIDLO TERMOSTATU; Ak chcete spustit ruru, je potrebné termostat
nastavit na pozadovanu teplotu. Vas termostat ma funkciu nastavenia na
40 ° C - 240 ° C, stupriov.

TLACIDLO MECHANICKEHO CASOVACA*; Ak chcete spustit raru,

mozno ¢asovy spina¢ nastavit na pozadovany ¢as, 0-90 minut. MéZete
pouzit tabulku s ¢asmi varenia.
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OVLADACIE PANELY
B
~0=0=0: No oo el

[] ]

QOQQ

POUZITIE VARNYCH DOSIEK

UROVEN 1 [ UROVEN 2 | UROVEN 3 | UROVEN 4 | UROVEN 5 | UROVEN 6

@ 80mm 200w 250W 450W - - -
@ 145mm 250w 750W 1000W - -— -
@ 180mm 500W 750W 1500W - -— -
@ 145mm rychhly 500W 1000W 1500W --- - -
@ 180mm rychhly 850W 1150W 2000W --- - -
@ 145mm 95W 155W 250w 400W 750W 1000W
@ 180mm 115W 175W 250w 600W 850W 1500W
@ 145mm rychhly 135W 165W 250w 500W 750W 1500W
@ 180mm rychhly 175W 220W 300W 850W 1150W 2000W

@ 220mm 220w 350W 560W 910W 1460W 2000W

1.Elektrické varné dosky maju Standardne 6 teplotnych urovni
(ako je popisané vysSie)

2.Aby ste spustili platnicky, oto¢te prislusnym kolieskom na ovladacom paneli.

3.PlatniCky maju Sest teplotnych drovni, ako je uvedené v tabulke. Pri prvom
pouZziti spustite platniCku na pat minut nastavenu na poziciu "6", bez toho aby
ste na fiu Cokolvek polozili. Tak sa zbavite ochranného materialu z povrchu
platni¢ky. Pri tom méZe z platni¢ky odchadzat dym a zapach. To je normalne,
nejde o vyrobny defekt.
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4.Pouzite hrniec, ktory zodpoveda vefkosti platnicky a je vhodny na pouzitie
na povrchu platnicky.

POUZITIE RURY
Pouzitie prvkov na vykurovanie rury

1. Ked ruru spustite prvykrat, rozSiri sa zapach, ktory bude spésobeny
pouzitim vykurovacich prvkov. Ak chcete sa toho zbavit, nechajte raru
spustenu 45-60 minut pri teplote 240 ° C, prazdnu.

2. Tlacidlo pre ovladanie rury je potrebné umiestnit' na pozadovanu
hodnotu; v opacnom pripade sa rura nespusti.

3.V tabulke su uvedené rézne druhy jedla, ¢asy varenia a pozicie
termostatu. Hodnoty uvedené v tabulke su charakteristické hodnoty a boli
ziskané v dbsledku testov vykonanych v naSom laboratériu. M6Zete mat' iné
chute, v zavislosti na spésobe varenia a navykoch.

4.\ rure mOzete pripravit kur€a na viac spésobov.

5. Casy varenia: V/ysledky sa mdézu menit v zavislosti na miestnom napétia
a materialu réznej kvality, mnozstva jedla a teplote.

6. PoCas varenia v rure by nemali byt dvere rury otvarané €asto. V
opacnom pripade by nemuselo byt teplo vyvazené a vysledky sa mozu
menit’.

7. Pri pouZiti formy na kola¢ dosiahnete lepSich vysledkov.

8. 5 - 10 min. predhrievanie mozno vykonat pred varenim.
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TABULKA CASOV VARENIA
Priprava Funkcie Varenia Tep:lgtav If:;:g(a:ine Casv (I\:Sli-r)lﬂtach

Torta Staticka / Staticka+Ventilator 170-180 2 35-45
Kolaciky Statické / Turbo+Ventilator 170-180 2 25-30
Patty Staticka / Staticka+Ventilator 180-200 2 35-45
Zakusky Staticka 180-190 2 25-30
Kolacik Staticka 170-180 3 20-25
Jablkovy Kola¢ Staticka / Turbo+Ventilator 180-190 2 50-70
Piskotovy Mucnik Staticka 200/150* 2 20-25
Pizza Staticka+Ventilator 180-200 3 20-30
Lasagne Staticka 180-200 2 25-40
Snehova Pusinka Staticka 100 2 60

Kura Staticka+Ventilator/ Turbo+Ventilator | 180-190 2 45-50
Grilovanym Kuracim** | Giril 200-220 4 25-30
Grilované Ryby** Gril+Ventilator 200-220 4 25-30
Svieckova** Gril+Ventilator Max. 4 15-20
Karbonatok** Gril Max. 4 20-25

*Hrany bez predhriatia na 200 ° C az do hneda, potom vareny do 150 ° C.
** Inverzny polovica varenie potravin.

POUZITIE A POPIS CASTi SKLOKERAMICKEJ DOSKY

URO. | URO. | URO. | URO. | URO. | URO. | URO. | URO. | URO. MAX
1 2 3 3 4 5 6 7 8 :
@140mm 130 206 350 500 850 1200 . .
Prepinac W w w W w W
@180mm 180 470 790 850 1230 1700 . .
Prepinac W W W W W w
@180mm 1800 | 1800 | 1800 | 1800 1800 | 1800 1800 | 1800 | 1800
Regulator w w W w W w w w w
1000 | 1000 | 1000 | 1000 1000 | 1000 | 1000 | 1000 | 1000 1800
@140/250mm W W W W W W W W W W
@120/180mm 700 700 700 700 700 700 700 700 700 1700
Dual Hilight w W W w w w w w w w
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1.PlatniCku ovladate spinaCmi na ovladacom paneli rury. Tento spinac
reguluje energiu, aby dosiahol vami nastavenej teploty.

2.Ak chcete dosiahnut dobrych vysledkov, dna hrncov musi byt rovna
a silna.

3.Spodné Casti hrncov a varnych zon musi byt rovnako velké. Ak je
to mozné, vzdy na hrnce dajte pokrievky. Hrnce dajte na varnu zonu
kym ju zapnete. Varné zony vypnite pred skon€enim varenia a vyuzite
zvysSkového tepla.

4.Pri spusteni prevadzky otoCte ovladanie v smere hodinovych
rucCiCiek. Teplotu nastavenu pomocou tlacidla postupne zvySujte na
maximum. (Samostatna zona)

5.Pri vareni na dualnej zéne v prvom rade mala spustite samostatnu
zoénu; druhy kruh sa spusti po stlaceni tlaCidla v smere hodinovych
ruciciek na poziciu "max.". Ked tla€idlo oto€ite proti smeru hodinovych
ruciCiek, prvy kruh sa spusti v maximalnom rozsahu a vykon druhého
kruhu sa zniZi na pozadovanu teplotu.

V pozicii "0" sa vSetky kruhy vypnu.

[ e — Y )

180mm @140mm

@

$140X250mm

@140mm
_I_
I
I

©$180mm
|
--

Restvarmeindikator Restvarmeindikator Restvarmeindikator

$120/180mm

[ Y e i e I e f e

$180mm $140mm

@140mm Gi80mm
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UDRZBA a CISTENIE

1. Odpojte zastrCku napajajuci rdru zo zasuvky.

2. Kym je rura spustena alebo kratko po spusteni, sa extrémne zahreje.

Dajte pozor, aby ste sa nedotkli vykurovacich prvkov.

3. Nikdy necistite vnutornu Cast, panel, veko, plechy a dalSie Casti rury
tvrdymi kefami, drétenkou alebo nozom. Nepouzivajte abrazivne Cistiace
pripravky.

4. Po vycisteni vnutornych Casti rury makkou handrickou je vysuste.

5. Sklenené povrchy vycistite Specialnymi Cistiacimi pripravkami na sklo.

6. Ruru necistite parnymi Cisticmi.

7. Pred otvorenim horného veka rury vycistite z veka rozliatu tekutinu. Pred
zatvorenim veka sa uistite, i je doska vari¢a dostatoCne chladna.

8. Pri Cisteni rury nikdy nepouzivajte nehorlavé latky, napr. Kyselinu, riedidla
a benzin.

9. Ziadnu &ast' rdry neumyvaijte v umyvacke riadu.

10. Ak chcete vycistit’ predné sklenené veko rury; z madla pomocou
skrutkovaCa vyberte upeviovacie skrutky a dvere vyberte. Potom ich
dokladne vycistite a oplachnite. Po vyschnuti spravne umiestnite sklo do rary
a madlo znovu pripevnite.

CISTENIE A UDRZBA SKLA V PREDNYCH DVERIi RURY

Profil vyberte stlaCenim plastovych zapadiek po favej a pravej strane, ako
je znazornené na Obrazku 1 a vysunte profil k sebe, ako je znazornené na
Obrazku 2. Potom vyberte vnutorné sklo, ako je znazornené na Obrazku 3.
V pripade potreby mozno rovnakym postupom vynat prostredné sklo. Po
dokonceni Cistenia a udrzby namontujte skla a dvere v opaénom poradi.

Skontrolujte, Ci je profil na mieste riadne usadeny.

Obrazok 1 Obrazok 2 Obrazok 3
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INSTALACIA DVERI RURY

Obrazok 4.1 Obrazok 4.2

Zamok dajte do

Dvere rury otvorte
tahom k sebe.
Potom prevedte

proces odomknutie

zatiahnutim zamku
nahor, pomocou
skrutkovaca, ako
je znazornené na
Obrazku 6.1.

ako je znazornené
na Obrazku 6.2.
Oba zavesy dveri
rury dajte do
rovnakej pozicie.

Obrazok 5.1

Potom zatvorte
dvere rury tak, aby
zaves zodpovedal

pozicii na
Obrazku 7.1.

Obrazok 5.2

Ak chcete dvere
rary siat, vysurte
je hore, pritiahnite
oboma rukami do
zatvorenej pozicie,
ako je znazornené

na Obrazok 5.2.

Ak chcete dvere rary vratit na miesto, vykonajte vys8ie uvedené kroky v
opacnom poradi.
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VYMENA ZIAROVKY V RURE

Aby ste predisli moznosti urazu elektrickym prudom, pred vymenou
ziarovky skontrolujte, Ci je okruh spotrebi¢a otvoreny.
(Otvoreny okruh je elektricky okruh bez napéatia)

1- Najprv odpojte elektrické zapojenie od spotrebica a uistite sa, Ci
spotrebic vychladol.

2- Zlozte sklenenu ochranu tak, ako je znazornené na obrazku. Ak mate
problémy s otoCenim, poméze vam pouzitie plastovych rukavic.

3- Potom vyberte Ziarovku a namontujte novu ziarovku s rovnakymi
udajmi. Technické udaje ziarovky musi byt nasledovné:

-230V,AC

-15W

- Typ E14

4- Umiestnite sklenenou ochranu a dokoncite proces vymeny zapojenim
elektrického kabla spotrebica. Teraz mdzete ruru zacCat pouzivat.

)

Obrazok 6 Obrazok 7
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PRISLUSENSTVO

Hlboky Zasobnik*

Pouziva sa na pecivo, hlboko vyprazané potraviny
a dusenie. V pripade vyprazanie kolacov,
zmrazenych potravin a masa priamo na grile
mozno pouzit’ pekac€ na zber oleja.

Plech
PouZiva sa na pecivo (kolace, suSienky, atd.) a
zmrazené potraviny.

Dréteny Gril

Pouziva sa na smazenie a / alebo umiestnenie
potravin na pecenie, vyprazanie a mrazenych
potravin.

Teleskopické Kolaje*
Pomocou teleskopickych kolaji mozno plechy a /
alebo rosty lahko vkladat’ a vyberat.

Droéteny Gril*

Potraviny, napr. hovadzie, sa mézu k drétenému
grilu prichytit. Preto je potrebné zabranit' kontaktu
a prichyteniu jedla.

Spodné a Horné Drétené Rosty*
Pocas varenia mOzete umiestnit’ hiboky zasobnik
a plech na spodné a horné drétené rosty.




POUZITIE PANELU GRILU (volitelné)*

1. Bezpecnostny panel je navrhnuty tak, aby chranil ovladaci panel a
tlacidla kym je rura v rezime grilovania (Obr. 8).

2. Bezpecnostny panel dajte pod ovladaci panel, otvorte predny kryt
rary (Obr. 9).

3. A potom bezpec€nostny panel zaistite medzi rdrou a prednym krytom,
ruru jemne zatvorte. (Obr. 10)

4. Tento bezpe&nostny panel pouzite k tomu, aby ste predisli
poskodeniu ovladacieho panelu a tlacidiel teplom ak je rdra spustena v
rezimu grilovania.

5. Pri vareni je délezité nechat kryt otvoreny v $pecifikovane;j
vzdialenosti.

6. Bezpelnostny panel zaisti idealne podmienky varenie a suasne
ochranu ovladacieho panelu a tlacidiel.

Obrazok 8 Obrazok 9 Obrazok 10

KATALITICKE STENY*

Katalytické steny sa nachadzaju po
pravej a lavej strane, pod vodiacimi listami.
Katalytické steny vyhanaju zly zapach a
zo sporaka dostavaju ten najlepsSi vykon.
Katalytické steny tiez vstrebavaju zvysky
oleja a Cisti ruru pocas prevadzky.

Obrazok 11




Vybratie katalytickych stien

Ak chcete katalytické steny vybrat, musite vysunut' liSty. Ako nahle
budu listy vysunuté, katalytické steny sa automaticky uvolni.
Katalytické steny sa musi menit’ po 2-3 rokoch.

PECENIE KURCATA*

Umiestnite razef na ram. Otocny
raZzen zasurte do rury na poZzadovanu
uroven. Do spodnej Casti umiestnite
odkvapkavaci pekac, ktory zbiera

tuk. Aby sa pekac lahko Cistil, dajte

do neho trochu vody. Nezabudnite z
razna snat plastové Casti. Po grilovani
naskrutkujte plastovu rukovat a jedlo z
rary vyberte.

Obrazok 12

“GRILUJTE IBA SO ZATVORENYMI DVERAMI RURY”

EKOLOGICKA LIKVIDACIA
Obal zlikvidujte spdsobom Setrnym k zivotnému

prostrediu.

Tento spotrebic je oznaé,eny v sulade s eurépskou

smernicou 2012/19 / EU tykajuce sa pouzitych

elektrickych a elektronickych spotrebiCov (elektricky
I

a elektronicky odpad - WEEE). Smernica stanovuje
ramec pre vratenie a recyklaciu pouzitych spotrebicov,
ktory plati v celej EU.

INFORMACIE O BALENI

Obalovy material produktu je vyrobeny z recyklovatelnych materialov
v sulade s narodnymi predpismi o zivotnom prostredi. Nevyhadzujte
obalové materialy spolu s odpadmi z domacnosti alebo inymi odpadmi.
Vezmite ho na zberné miesto oznacené miestnymi uradmi.




